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WAy (%) <10.0 <10.0
HZHE (LA / (%) >2.0 -
B-HEIREHE (LA BEL / (%) - >10.0
oSN (LURIEIRET) /(%) - <5.0
BT (As) / (mg/kg) <0.5 <1.0
£ (Pb) / (mg/kg) <0.9 <1.5
8 (Cd) / (mg/kg) <0.5 <0.5
B (Hg) / (mgkg) <0.1 <0.2
4.2.3 WEMIRIR
WAEPIFR IR NAT 53R 3 IRLE -
= 3 WMEERR
PRV SV I
PR S
miH n | c | m | M
TSk 75Ky SR TR B
V& DA 5 2 103 CFU/g 5x 10* CFU/g <10000 CFU/g
K i 1 5 2 10 CFU/g 10> CFU/g <0.92 MPN/g
T D R B <50 CFU/g <50 CFU/g




T/ZHCA XXX-XXXX
G R B R 5 1 102 CFU/g 103 CFU/g <0/25g
WITIKE 5 0 0 - <0/25g
a R PR SRR S AL PGB 4789.1F1GB/T 4789.21H44T
b R R B AL EEAE GB 4789 141047
424 HESEY
HEemRYBRENTF & GB 2762 GB 2763 MRlE . XtFH O/, NFFEH O HKE
FIRAERIHE -
425 BEE
I E X 2 R B IR E B R A 755 (2005)  EEAERER M TFE BB EIMNE)
AT -

5 EEMIEEMNTEENX
N FE GB14881 Fil GB17405 HIHLE « H I S N AT A B AN T W B S H R L &
2011 4E55 23 SAE (HOEfmArs il e4e TATR) KE.

6 I TTE
6.1 BXEIEHR
FRRRE G, LRI BUE RS E T aasEEsd, EaRET, WRHA
B MR, AR A F/NEBOE SRS, Sk
6.2 IBLIEHR
6.2.1 K4y
% GB 5009.3 FiL7E 77 V200 72
6.2.2 R4
% GB 5009.4 FL7E [ 77 1200 52
6.2.3 H%¥E
% NY/T 1676 #1477 750 %€
6.2.4 - BEIRPEFIP- B R IE
KIB-H B (B REABEZE) AINRF & (Megazyme, K-YBGL), Ff#Him]
FRIAS I 25 BN 5 925 D R
6.2.5 ShH
% GB 5009.11 HL5E 177 700 52
6.2.6 5B
% GB 5009.12 FE 177 V2300 52
6.2.7 48
% GB 5009.15 FiE 177 V200 52
6.2.8 2K
% GB 5009.17 FiE 177 12300 52
6.3 EIER
6.3.1 EERH
% GB 4789.2 ¥ 5E [ 5 15456
6.3.2 KEAEEE
% GB 4789.3 ¥ 5E [ 7 15456
6.3.3 BEEMEEE
% GB 4789.15 L€ 5 1545



T/ZHCA XXX—XXXX
6.3.4 I IEKEH
1% GB 4789.4 FE 71K 56
6.3.5 EEHBEEHKE
% GB 4789.10 FE ) 7 154 5

7 IS FHN
7.1 WL
700 PR ORI SS, RIS A IR R S ARG T .
702 HWREGIH . MRk RIS I H B AR R, BRI AN KIS KA
MZHE. WESE. KIBEEE: Bk i B AR aE. wkES0k. 4h0.
KA KAy B-HIENE. oM. VRS KGR,
7.2 BIKAQTE
7.2.1 B AEFER R RAT — R B A A A G R AT A A 5
a) HE A
b) IERXEE, wEkR. T EA R RER M 277 5
o) W R RILE R IR B AR I A B ZE
d 1FEE 6 MHULE, KE AR
e) B A BRI HE AT B AR I (1 BRI
7.2.2 B 56 T H A4S AR vk e AT E
7.3 At
PAF—HEBRE Fl— T2, Fl—FERAE = 1R — d o RS (0 7= 5 o — it
7.4 AR E
TRt AR LI HLECRE, FER > =00, B AT 100g, — 0 HUs s AR 56
— I E IR S, — I B RS .
7.5 FIEMM
7.5.1 KIS 25 R A IE A A SHERE R, FNZH = SO AR .
7.5.2 K58 25 R W AE VIR AR AT A SR, AMFER, FhErE SR GRS e
SRANERACFRFRAFTE AT BY, o R i o5 e Az e bR, Wi —DiEk— il b
FRVRATIANTT B AR, ERZAE ™ S A G

8 IRk, fR%. BE. THinE
8.1 fRi&. &

FE AR ZE NS GB 7718 XA S RS 102 S 123 54 (BMbn iR g H3E),
PIRE, B2 IS ERPr ERFFA GB/T 191 IHLE
8.2 8%

WAL R R, GB 4806.1 (K, SN AR ERT A GB/T 6543 8 GB/T 14187 H#EK .
WAMIEE B [E . L B .
8.3 T

B T HRER T LR, BisYe, B Npim. B B, pE gy, ™
AR 5] RE T Y T IR TR s
8.4 Itz

PN IS . T Bl eES, BhS5hE%. A% 8. S5 RERIRE
Jo



T/ZHCA XXX-XXXX
8.5 fREHEA
TEFF & APRERE B AF 24 R, RN 24 N H .




	团体标准
	1 范围 
	本文件适用于以齿菌科真菌猴头菇（Hericium erinaceus (Bull.) Pers）子实
	2 规范性引用文件
	4.1 原料要求
	猴头菇干燥子实体原料应菇形完整，无污染、无霉变，不能混入其它杂菌，并符合GB 7096的规定。
	4.2 产品要求
	4.2.1感官要求
	应符合表1的规定。
	4.2.2 理化指标
	应符合表2的规定。
	4.2.3 微生物指标
	微生物指标应符合表3的规定。
	4.2.4 其它污染物
	其它污染物限量应符合GB 2762、GB 2763的规定。对于出口产品，应符合出口目的国相关法规的规
	4.2.5 净含量
	5 生产加工过程的卫生要求   
	6 试验方法
	6.1 感官指标
	    开启试样后，立即嗅其气味；取适量样品置于白色搪瓷盘中，在自然光线下，观察其色泽、性状，并检查
	6.2 理化指标   
	6.2.1 水分
	按GB 5009.3规定的方法测定。
	6.2.2 灰分
	按GB 5009.4规定的方法测定。
	6.2.3粗多糖
	按NY/T 1676规定的方法测定。
	6.2.4 α-葡聚糖和β-葡聚糖
	采用β-葡聚糖（酵母和蘑菇）检测试剂盒（Megazyme，K-YBGL），并按照其说明书中的检测步骤
	6.2.5 总砷 
	按GB 5009.11规定的方法测定。
	6.2.6 铅  
	按GB 5009.12规定的方法测定。
	6.2.7 镉  
	按GB 5009.15规定的方法测定。
	6.2.8 总汞
	按GB 5009.17规定的方法测定。
	6.3 微生物指标
	6.3.1 菌落总数
	    按GB 4789.2规定的方法检验。
	6.3.2 大肠菌群
	按GB 4789.3规定的方法检验。
	6.3.3 霉菌和酵母
	按GB 4789.15规定的方法检验。
	6.3.4 沙门氏菌
	按GB 4789.4规定的方法检验。
	6.3.5金黄色葡萄球菌
	按GB 4789.10规定的方法检验。
	7 检验规则
	7.1 出厂检验
	7.1.1 产品出厂应逐批检验，检验合格并签发产品合格证后方可出厂。
	7.1.2 出厂检验项目：猴头菇粉出厂检验项目包括色泽、滋味与气味、外观、水分、灰分、粗多糖、菌落总
	7.2 型式检验
	7.2.1 正常生产时应每年进行一次型式检验；有下列情况时也应进行型式检验。
	a）新产品试制鉴定；
	b）正式投产后，如原料、工艺有较大变化可能影响到产品的质量；
	c）出厂检验的结果与上次型式检验有较大差异时；
	d）停产6个月以上，恢复生产时；
	e）食品安全监督部门提出进行型式检验的要求时。
	7.2.2 型式检验项目包括本标准中规定的全部项目。    
	7.3 组批
	    以同一批投料、同一工艺、同一班次生产的同一品种规格的产品为一批。
	7.4 抽样方法和抽样数量
	    每批产品按比例随机取样，样品分三份，每份不少于100g，一份做感官和理化检验，一份做微生物检
	7.5 判定规则
	7.5.1 检验结果全部项目符合本文件规定的，判该批产品为合格品。
	7.5.2检验结果如微生物指标不符合本文件的，不得复检，判该批产品为不合格品；感官要求和理化指标不符
	8 标志、标签、包装、运输和贮存
	8.1 标志、标签
	    产品标签应符合GB 7718、国家质检总局第102号和第123号令《食品标识管理规定》，的规
	8.2 包装
	    内包装材料应GB 4806.1的要求，外包装容器要符合GB/T 6543或GB/T 1418
	8.3 运输
	    运输工具应清洁、干燥、无异味、无污染，运输中应防雨、防潮、防曝晒、防污染，严禁与可能污染其品
	8.4 贮存
	产品应贮存在清洁、干燥、阴凉的仓库中，避免与有毒、有害、易腐、易污染等物品混放。
	8.5 保质期


