《仿宋点茶技艺规程》团体标准编制说明
（一）工作简况，包括任务来源、预期的社会经济效益、协作单位、主要工作过程、主要起草人及其所做的工作等。
1、任务来源
点茶是中国历史上三大饮茶方式之一，宋代盛行于闽北一带，并上升为朝廷和文人斗茶的主要内容，同时点茶也茶百戏的基础，是古人生活艺术化具体表现。但点茶文化到清代后几近失传，为恢复点茶、茶百戏技艺，武夷山市中华茶百戏研究院茶百戏传承人章志峰等人历经二十多年古籍探寻、日本茶道学习、研膏茶加工实验和点茶实践，2005年恢复点茶原料研膏茶技术，2009年首次恢复点茶精粹--茶百戏，2010年完成仿宋点茶演示全过程，2013年研膏茶技术和茶百戏技艺获得国家发明专利。从2010年开始培训了国内外几百名点茶和茶百戏学员。随着点茶和茶百戏文化宣传的扩大，社会上兴起点茶的热潮。但由于大部分人对点茶文化了解较少，存在对点茶文化的误解的现象。如从泡茶法、煮茶法角度认知点茶，采用现代泡茶原料（散茶）进行点茶，错误解读古代点茶的重要术语，如水痕、云脚等等，更有甚者模仿日本茶道或西方咖啡拉花冒充点茶，如此等等，对中国点茶文化的正确传承传播造成伤害，亟需一部正确指导、规范的点茶标准，引导社会和学校正确进行点茶教学、宣传和开展活动。针对这一情况在福建省茶艺师协会倡导下由武夷山市中华茶百戏研究院院长章志峰协同各位同仁共同起草了这部仿宋点茶技术规程。因此，2020年12月福建省茶艺师协会发布《关于《仿宋点茶技艺规程》团体标准立项的通知》（闽茶艺协【2020】007号），批准《仿宋点茶技艺规程》团体标准立项制定。
2、预期的社会经济效益
3、协作单位
主要参与起草单位有武夷山市中华茶百戏研究院、武夷山市章志峰茶百戏文化传播有限公司。
4、 主要工作过程
（1）2019年1月-2020年9月 成立标准起草工作组，开展行业调研，收集相关材料，确定标准提纲，起草标准草案。
（2）2020年12月9日，福建省茶艺师协会标准委组织专家对标准草案进行了立项评审，通过评审并立项制订。
（3）2019年12月标准草案向行业内各相关单位征求意见，形成标准征求意见稿。
5、主要起草人及任务分工
	姓名
	性别
	职务/职称
	工作单位
	任务分工

	章志峰
	男
	院长茶百戏传承人
	武夷山市中华茶百戏研究院
	主持

	章业成
	男
	副总
	武夷山市章志峰茶百戏文化传播有限公司
	编写

	吴兰妹
	男
	副院长
	武夷山市中华茶百戏研究院
	编写


（2） 制定标准的原则和确定标准主要内容（如技术指标、参数、公式、性能要求、试验方法、检验规则等）的依据，对地方标准的修订，还应列出与原标准的主要差异对比情况。  
适用于仿宋点茶的演示和鉴赏。本标准适用于政府、学校、社会团体或个人在开展点茶文化的教学、宣传或活动时进行规范、参照和指导。
标准主要内容如下：
仿宋点茶的术语和定义、环境要求以及点茶器具、点茶流程、技术要点和品鉴的要求。
（3） 主要试验验证的分析、综述。
点茶作为中国的非遗文化，根据《中华人民共和国非物质文化遗产法》第四条明确规定“保护非物质文化遗产，应当注重其真实性、整体性和传承性”，同时第五条规定“禁止以歪曲、贬损等方式使用非物质文化遗产。”对点茶的原料、核心工具和方法是不允许随意改变。点茶原料为研膏茶，点茶核心工具有茶筅、茶瓶、茶盏等，点茶核心方法是采用击拂茶汤将茶粉、水和空气形成泡沫。同时《中华人民共和国非物质文化遗产法》第四十四条第一款规定：知识产权法适用于非物质文化遗产的保护，仿宋点茶演示的版权、研膏茶相关发明专利以及著作对于科学有序地推广和指导点茶文化提供法律依据。
由于点茶法和茶百戏技艺于清代后几近失传。茶百戏研究院创始人从1984年起对点茶的历史、原料、工具和方法开始历史资料收集和考证，并两度赴日研学日本茶道探寻点茶的变迁。2005年开始恢复点茶原料研膏茶制作技术，2009年首次恢复茶百戏技艺，2013年研膏茶技术和茶百戏方法获得国家发明专利。目前已发表的有关点茶、茶百戏的论文、著作和专利、版权如下
论文
    以下论文中均有详细描述点茶相关的文化和技术
1、 中国茶叶2010年第4期《浅析分茶》章志峰
2、 茶叶科学技术2010年第2期《浅析分茶和闽北的渊源关系》章志峰
3、 茶叶科学技术2010年第3期《历代文人与分茶》章志峰
4、 饮食科学杂志 2014年第2期《茶百戏：一盏茶汤幻变的历史》章志峰

5、 饮食科学杂志 2014年第4期《细说茶百戏：素绠金瓶》章志峰
6、 饮食科学杂志 2014年第5期《细说茶百戏：雪涛公子》章志峰

7、 饮食科学杂志 2014年第6期《细说茶百戏：隔竹居人》章志峰

8、 饮食科学杂志 2014年第7期《细说茶百戏：酵蘖起面》章志峰

著作
1、 西南交通大学出版社2018年8月出版《中华茶百戏---茶汤幻变的千年绝技》章志峰、章业成
  注： 著作中有详细论述点茶原料、工具、方法和技术过程
版权
1、国家版权局国作登字2020-I-00994716电影和类似摄制电影方法创作的作品《仿宋点茶》2020年4月9日
   专利
1、 国家知识产权局发明专利《一种在茶汤上形成图案的方法》2013年1月9日
    注：该专利文献中指出点茶原料研膏茶的加工过程。
国家知识产权局外观设计专利《汤瓶》2020年2月18日。注：汤瓶为点茶重要工具
（4） 采用国际标准或国外先进标准的，应说明采标程度，以及与国内外同类标准水平的对比情况；
1、尚未有国际或国外相关标准。
2、国内同类标准水平的对比情况
国内有江苏点茶标准，但该标准对点茶原料工艺不明确，点茶工具和演示过程不全，点茶术语描述存在不规范（如修面）。
本标准是在对点茶的历史、科学、艺术进行长期研究和实践的基础上提出。经过11年来点茶教学和实践对点茶相关技术进行不断的提炼整理，对点茶的概念、原料、工具、方法、特征、品鉴和演示过程等方面进行更加全面和专业的规范。
（5） 重大意见分歧的处理依据和结果
无
（6） 废止现行有关标准的建议
无
（7） 设置强制性条款的理由
无
（8） 贯彻强制性标准的要求、措施、建议及设立实施过渡期的理由；根据国家经济、技术政策需要和该标准涉及的产品的技术改造难度等因素提出标准实施日期的建议；
为了使该标准的制订能尽快服务于茶叶生产，推动点茶文化的健康发展，建议标准发布后，在各茶文化场馆演示示范区，由福建省茶艺师协会以及相关职能部门组织企业进行培训学习，以促进本标准的贯彻实施。
（9） 其它应予以说明的事项。
     无
《仿宋点茶技术规程》团体标准标准起草工作组
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