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任务来源
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1 周爱民 滦南县海产品加工协会 会长 工程师

2 张海娟 滦南县海产品加工协会 工程师

3 徐宪涛 滦南县海产品加工协会
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编 制 情 况

一、编制过程简介

1、成立起草组

2020 年 8 月滦南县海产品加工协会组织相关参与单位，成立了《地理标志证明

商标类 滦南海米》标准编制小组。

2、标准起草过程

首先起草单位组织起草者是学习了市市场监管局文件、会议要求和《地理标志

专用标志管理办法（试行）》、GB/T 17924 一 2008《地理标志产品标准通用要求》

和 GB/T1.1 要求按照 GB/T1.1-2020《标准化工作导则第 1部分：标准化文件的结构

和起草规则》。搜集了国内、省内相关行业海米加工过程研究和营养分析资料，收

集了近年来的产品检验检测数据，并对批准的地理标志证明商标使用区域内的生产

企业进行了调研，了解了其生产工艺，并组织相关的样品进行了试验。结合调研和

试验数据，起草组成员多次进行了认真讨论，将《地理标志证明商标类 滦南海米》

统一规整。2020 年 9 月，经过起草组成员反复修改和研讨后，形成标准草案。

3.征求意见及技术审核情况

2020 年 9 月，由工作组牵头负责通过电话沟通、文稿邮寄等方式公开征求意见，

向行业主管部门、科研院校、养殖户、经销者、食用者及承担过水产品检验的检验

检测机构及有代表性的标准利益方发函征求意见。截止 2020 年 10 月收到 3家单位 4



条意见，采纳 2条。

工作组根据审查意见对标准送审稿作了修改和完善，于 2020 年 11 月形成标准

征求意见稿、编制说明及其它相关文件，网络公示征求意见。

二、制定标准的必要性和意义

“滦南海米”地理标志证明商标的商品的特有品质：个大色好、虾米固有色泽，

光泽较好；肉质饱满、口感鲜美无泥沙，鲜香，细嚼有鲜甜味，蛋白质含量非常高，

富含钙、磷等多种对人体有益的微量元素，是人体获得钙的较好来源，深受消费者

青睐。因其独特的地理环境、加工工艺传统，具有很强的地域性和独特品质、特色，

对沿海渔业和食品加工业的发展有很大促进作用，具有很高地理标志产品保护价值。

2017 年，成功获批中家地理标志证明商标。

为了更好的促进良好市场秩序的建立和完善，加大技术创新力度，提高产品技

术含量，弘扬滦南海米产品的特色，进一步提高其的知名度，促进了该产业的快速

发展，更好带动当地经济全面发展为当地农同增收、农业增救、农村发展，扶植地

标农业的发展，按《地理标志标识管理办法（试行）》、《标准化法》等法律法规

要求，起草了本标准。

三、制定标准的原则和依据，与现行法律法规、标准的关系

（一）基本原则

编制遵循“先进性、实用性、统一性”的原则，注重标准的可操作性，严格按

照GB/T 1.1-2020的要求进行编写。

（二）制定依据

依据《标准化法》、《地理标志标识管理办法（试行）》、《关于深入开展消

费扶贫助力打赢脱贫攻坚战的指导意见》等相关法律法规的要求，编制过程符合《团

体标准管理规定（2019）》的要求，标准编写格式、内容符合 GB/T 1.1-2020《标准

化工作导则第 1部分：标准化文件的结构和起草规则》和 GB/T 17924 一 2008《地理

标志产品标准通用要求》。标准中引用的国家、行业、地方标准及相关法律法规的

内容与本标准协调一致。

本文件贯彻了国家标准GB 10136《食品安全国家标准 动物性水产制品》、GB 2760

《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762《食品安全国家标准 食品中

污染物限量》、GB 2763《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》，参考了

行业标准NY/T 1712《绿色食品 干制水产品》、SC/T 3204《虾米》，本标准的检验

方法采用了相应国家标准的规定。

四、主要条款的说明，主要技术指标、参数、试验验证的论述



标准规定了滦南海米的术语和定义、区域范围、自然环境、加工要求、产品质量、
标志、包装、运输及贮存。

1、标准名称“地理标志证明商标类 滦南海米”，以区别未获地标商标组织的

产品和地理标志保护产品，突出地理标志证明商标的限定作用。

2、名词和术语

对滦南海米进行了解释与阐述。

3、区域范围、自然环境和加工工艺

明确了商标使用区域范围暨滦南虾油加工地域。

描述了地理环境和自然气候。
明确了原料虾、盐、水的要求，对加工环境提出了要求。
描述了加工工艺：原料（海虾）挑选－预煮－晒干－去皮－包装。
结合滦南海米传统工艺，确定各工序关键控制点及控制要求。

4 品质

按个头大小分成四等；

按感官、理化指标不同分成三级；

卫生指标引用了 GB 10144 动物性水产干制品卫生标准。

理化指标中盐份、水份含量优于 SC/T 3204《虾米》的相应要求，增加了蛋白质

和钙含量要求，其他指标同于 SC/T 3204。

5 试验方法

引用了相关国家标准。

6给出了检验规则、标志包装和运输、贮存的要求。

五、标准中如果涉及专利，应有明确的知识产权说明

无

六、采用国际标准或国外先进标准的，说明采标程度，以及国内外同类标准水平的

对比情况

无

七、重大分歧意见的处理经过和依据

无

八、贯彻标准的要求和措施建议（包括组织措施、技术措施、过渡办法、实施日期

等）

为了促进地理标志证明商标产品 滦南海米产业的快速发展，扩大其影响力，新

标准发布后应积极组织对地理标志商标范围内的生产企业进行宣贯培训，确保标准

在实施前被积极采用。

九、其它应予说明的事项

无
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