

河北省食协《板栗（仁）罐头》团体标准编制说明

一、 工作简况
任务来源：河北省食品工业协会
起草人员负责标准制订工作的组织、协调，相关资料的查阅、收集，标准文本及编制说明的起草、撰写，组织开展相关项目指标的检测验证工作，组织召开研讨会，通过电子邮件、传真、电话等方式，征集、整理和归纳相关的意见和建议，在行业内征求意见和标准送审等。
主要工作过程
1、2019年9月河北省食品工业协会批准《板栗（仁）罐头》团体标准立项申请。
[bookmark: _GoBack]2、2019年9月初河北省食品工业协会确定项目负责起草单位和主要起草人。起草工作组确定了项目组的主要组成人员及人员分工，制定了标准研制的总体思路和框架，对标准的起草及现场调研工作做了详细部署。
3、2019年10月-12月，起草工作组对河北省内多家大、中型板栗（仁）罐头生产企业进行了现场调研。听取了有关企业对板栗（仁）罐头的原辅料、定义、指标、检验方法、标志、包装、运输和贮存等一系列生产工序的汇报，并现场观摩了板栗（仁）罐头的生产、加工、灭菌、包装等工艺，为标准的制定提供了现场依据。
4、2020年5月初，起草组完成相关标准和产品检验报告等材料的对比分析、行业调研、专家咨询研讨，形成《板栗（仁）罐头团体标准》（征求意见稿）。
二、标准编制原则
《板栗（仁）罐头》制定标准的原则：
1.安全性，以保证食品安全、保护消费者健康、促进行业健康发展为原则；
2.科学性，以科学技术和实验数据为依据，结合产品实际生产情况以及市场需求，经过科学研究而制定；
3.适用性，指标设定符合河北特点及实际情况；
4.直接性，食品安全项目直接指向食品安全国家标准。
三、标准主要内容的确定
《板栗（仁）》团体标准的制订主要内容基于GB 7098-2015《食品安全国家标准 罐头食品》、GB 19300-2014《食品安全国家标准 坚果及籽类食品》、SB/T 10557-2009《熟制板栗和仁》等国家标准、行业标准的主要技术指标以及检验方法。并结合天我省板栗（仁）罐头产品的特点，参照湖北省地方标准DB42/T 317-2005《罗田板栗罐头》作为本标准起草制订的基本依据。
1.“板栗（仁）罐头”定义
适用于以板栗或速冻板栗（仁）为主要原料，经加工处理、装罐（灌装）、密封、加热杀菌等工艺制成的罐头食品。
河北板栗具有悠久的种植历史，品种优、产量大，以颗粒饱满、香甜、皮薄、适于糖炒等特点著称于世，但板栗不易储存，保存期短，经商业无菌工艺制成的板栗（仁）罐头，解决了板栗不易储存的缺点，并以其独特的品质和口感，深受广大消费者的喜爱。
根据板栗（仁）罐头的不同工艺，分为了以下六类：
板栗仁、糖渍板栗仁、调制板栗仁、开口板栗、糖水板栗仁、清水板栗仁。
2.  原辅料要求
鲜板栗应新鲜、干净，速冻栗仁冻结状态良好，并符合GB 2761、GB 2762 及GB 2763的规定。其他原辅材料应符合相应标准和国家有关规定。
3. 理化指标
根据河北省板栗（仁）罐头产品特点，参照国家标准、行业标准GB 7098-2015《食品安全国家标准 罐头食品》、GB 19300-2014《食品安全国家标准 坚果及籽类食品》、SB/T 10557-2009《熟制板栗和仁》指标，以及河北冠卓检测科技股份有限公司所采集样品检验检测结果及2018年至今三年板栗仁罐头检验检测结果(表1和表2)。设定《板栗（仁）罐头》团体标准感官指标和理化指标。

表1   我省检验情况统计（板栗仁、开口板栗）
	项目
	标准值%
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18

	可溶性固形物含量
	≥12.0
	16.8
	16.8
	18.1
	13.9
	15
	16.0 
	17.9
	18.4
	16.4
	18.7
	18.0 
	16.7
	17.2
	17.1
	16.5
	17.7
	17.9
	16.8




	项目
	标准值%
	19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28
	29
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36

	可溶性固形物含量
	≥12.0
	18.8
	18.4
	17.6
	18.3
	16.3
	17.8
	15.6
	20.1
	18.4
	18.1
	20.1
	18.2
	19.2
	18.3
	19.2
	19.1
	18.4
	17.5




	项目
	标准值%
	37
	38
	39
	40
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	可溶性固形物含量
	≥12.0
	18.0
	16.8
	17.1
	14.9
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	




表2   我省检验情况统计（糖渍板栗仁、调制板栗仁）
	项目
	标准值%
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	
	
	
	
	
	
	
	

	可溶性固形物含量
	≥15.0
	20.6
	19.1
	23.1
	20.5
	18.2
	20.7
	18.4
	22.6
	23.5
	20.8
	
	
	
	
	
	
	
	



板栗仁、开口板栗样品共检测40个，可溶性固形物检测数值范围13.9%～20.1%，结合地方标准、参考45份现行有效企业标准及实际检测情况，确定可溶性固形物含量指标为≥12%。
糖渍甘栗仁、调制板栗仁样品共检测10个，可溶性固形物检测数值范围18.2%～23.5%，结合地方标准、参考45份现行有效企业标准及实际检测情况，确定可溶性固形物含量指标为≥15%。
糖水板栗仁、清水板栗仁生产量较少，参照地方标准和部分企业标准的指标要求，确定糖水板栗仁可溶性固形物含量指标为12%-18%，清水板栗仁不再设定可溶性固形物含量。根据GB7718-201中4.1.5.6条款要求：容器中含有固、液两相物质的食品，且固相物质为主要食品配料时，除标示净含量外，还应以质量或质量分数的形式标示沥干物（固形物）的含量，确定平均固形物含量不得低于标签标识值。
表 1 感官要求
	项   目
	要    求
	检验方法

	
	板栗仁/	糖渍板栗仁/
调制板栗仁
	开口板栗
	糖水板栗仁
	清水板栗仁
	

	外观
	产品密封完好，无泄漏、涨袋和胖听现象发生
	在光线充足、空气清洁无异味的实验室内，将样品倒入白色搪瓷盘中，肉眼观察样品外观、有无杂质，色泽、气味及滋味、组织状态按GB/T 10786规定的方法检验

	色泽
	栗仁呈褐色、黄褐色或黑褐色
	外皮呈棕褐色，栗仁呈褐色或黄褐色
	栗仁呈褐色、黄褐色或黑褐色，糖水透明或稍有浑浊
	栗仁呈褐色、黄褐色或黑褐色，汤汁清晰或稍有混浊
	

	组织形态
	栗仁具有经预处理后应有的外形，整粒或不完整粒，允许有少量碎仁；无虫蚀、霉变栗仁；由于加热和冷却过程，允许有少量水
	果粒成熟饱满、大小较均匀，外壳开口适度容易剥离；无虫蚀、霉变栗仁；由于加热和冷却过程，允许有少量水
	栗仁具有经预处理后应有的外形，整粒或不完整粒，允许有少量碎仁；无虫蚀、霉变栗仁
	栗仁具有经预处理后应有的外形，整粒或不完整粒，允许有少量碎仁；无虫蚀、霉变栗仁
	

	气味和滋味
	具有本品特有的香味及气味，无异味，肉质细糯，风味香甜
	

	杂质
	无肉眼可见的外来杂质
	









表 2 理化指标
	项    目
	指    标
	检验方法

	
	板栗仁/调制板栗仁
	糖渍板栗仁
	开口板栗
	糖水板栗仁
	清水板栗仁
	

	可溶性固形物含量/（%）                 ≥                
	12.0
	15.0
	12.0
	12.0-18.0
	-
	糖水板栗仁按GB/T 10786，其他产品按
附录A， 

	平均固形物
	-
	-
	-
	不应低于标示值
	GB/T 10786



3.3食品安全要求应符合GB 7098的规定。
3.4食品添加剂使用量应符合GB 2760 规定。

4.出厂检验
     综合考虑板栗（仁）罐头特性、工艺特点、过程控制情况等因素，结合国家抽检情况，为有效验证生产过程中的控制措施。 本标准规定出厂检验项目：感官要求、可溶性固形物含量、固形物（有该项目要求的）、商业无菌、净含量。
5.标识
产品标签应符合 GB 7718、GB 28050 和国家有关规定
包装贮运标志应符合 GB/T 191 规定。
6.储存
产品应在卫生、阴凉、通风、干燥处存放，不得露天堆放。仓库内堆放产品应离墙离地，不得与有毒化学物品和有害物质存放在一起。贮存过程中产品应保持标签完整。
7.运输
运输工具必须清洁、无污染、无异味，保持干燥。产品不得与有毒、有害、有异味物品混装、混运。运输产品时应防雨、防潮、防晒。搬运中必须轻拿轻放，保护包装和产品。
四、与相关标准比较情
1、国家标准、地方标准和团体标准比较情况
	项 目
	板栗仁
团体标准
	DB42/T317-2005
《湖北省地方标准 罗田板栗罐头》
	SB/T10557-2009
《熟制板栗和仁》
	GB7098-2015
《罐头食品》

	
	板栗仁/调制板栗仁
	糖渍板栗仁
	开口板栗
	糖水板栗仁
	清水板栗仁
	糖水板栗罐头
	清水板栗罐头
	栗甘露煮罐头
	---
	---

	可溶性固形物含量，％ ≥
	12.0
	15.0
	12.0
	12.0-18.0
	-
	12-18
	---
	35-45
	---
	---

	固形物，%≥
	--
	不应低于标识值
	55
	55
	55（9L罐≥52）
	---
	---


五、与我国有关法律、法规和标准情况的说明
1.本标准的制订根据《中华人民共和国食品安全法》和《中华人民共和国标准化法》及有关法规、规章，按GB/T 1.1-2009《标准化工作导则 第1部分：标准的结构和编写规则》中的原则要求进行编写。
2.与本标准相关的法律、法规主要有《食品安全法》、《食品安全法实施条例》等；相关的食品安全国家标准主要有GB 2760《食品添加剂使用标准》、GB 2761《食品中真菌毒素限量》、GB 2762《食品中污染物限量》、、GB 7098-2015《食品安全国家标准 罐头食品》、GB 19300-2014《食品安全国家标准 坚果及籽类食品》、GB 7718《预包装食品标签通则》等食品安全国家标准；相关的其他标准主要有SB/T 10557-2009《熟制板栗和仁》、DB42/T 317-2005《罗田板栗罐头》等。对上述法律、法规、食品安全国家标准中已有相关规定的，本标准均予以吸收和引用，对于其他标准中相关的规定和要求，起草工作组进行了梳理和比较，部分予以吸收和引用。
3、指标设置方面，充分考虑本省实际情况需要，参照相关的国家标准和行业标准,所设定指标值与以上标准没有矛盾。
六、重大意见分歧的处理经过和依据
    该标准编制过程中没有重大意见分歧。
七、其他应予说明的事项。
无

