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《慕萨莱思配制酒》团体标准编制说明

一、工作简况

（一）任务来源

为厘清慕萨莱思产品属性，统一行业标准与质量要求，规范

生产工艺及食品添加剂、可食用的原辅料添加使用，解决长期存

在的定位不清、标准不一、合规薄弱等瓶颈问题，保护传统非遗

工艺与地理标志品牌，促进产业提质升级，经多方调研、实地考

察及行业专家充分研讨，决定启动本次慕萨莱思配制酒团体标准

制定工作。

（二）起草单位

起草单位：阿瓦提县慕萨莱思协会、方圆标志认证集团新疆

有限公司、阿瓦提县检验检测中心、阿克苏地区药品检验所、阿

瓦提县农业技术推广中心、阿克苏地区检验检测中心、乌鲁木齐

市检验检测中心（乌鲁木齐市粮油质量监测站）。

（三）主要起草人

姓 名 性别 职务/职称 工作单位 任务分工

宋世胜 男 会长
阿瓦提县慕萨莱思

协会

起草组组长，负责标准内

容大纲

王晋启 男 总监
方圆标志认证集团

新疆有限公司

负责资料收集、标准制定

和编制说明编写工作

边科 男 主任
阿瓦提县检验检测

中心

负责资料收集、标准制定

和编制说明编写工作

赵刚 男 项目经理
方圆标志认证集团

新疆有限公司

负责资料收集、标准制定

和编制说明编写工作
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马正伟 男
高级实验

师

阿克苏地区药品检

验所

负责资料收集、标准制定

和编制说明编写工作

曾平阳 男
农技推广

研究员

阿瓦提县农业技术

推广中心

负责资料收集、标准制定

和编制说明编写工作

谭慧林 女
高级实验

师

阿克苏地区检验检

测中心

负责资料收集、标准制定

和编制说明编写工作

王洁 女 总经理
方圆标志认证集团

新疆有限公司

负责资料收集、标准制定

和编制说明编写工作

常春林 女 会员
阿瓦提县慕萨莱思

协会

负责资料收集、标准制定

和编制说明编写工作

王飞 男 会员
阿瓦提县慕萨莱思

协会

负责资料收集、标准制定

和编制说明编写工作

夏热扎

提·吾斯

曼

男 会员
阿瓦提县慕萨莱思

协会

负责资料收集、标准制定

和编制说明编写工作

古丽齐克

热·吾斯

曼

女 会员
阿瓦提县慕萨莱思

协会

负责资料收集、标准制定

和编制说明编写工作

依米尼

江·阿不

地卡地尔

男 会员
阿瓦提县慕萨莱思

协会

负责资料收集、标准制定

和编制说明编写工作

李琪 女 工程师

乌鲁木齐市检验检

测中心（乌鲁木齐市

粮油质量监测站）

负责资料收集、标准制定

和编制说明编写工作

二、制定标准的必要性和意义

慕萨莱思作为阿瓦提县千年非遗传统发酵饮品，兼具深厚文

化底蕴与独特产业价值，已获批地理标志证明商标，是带动地方

经济发展、传承刀郎文化的重要特色产品。但随着产业逐步发展，

现有标准已难以适配行业高质量发展需求，制定标准迫在眉睫、

势在必行。

一是产品定位长期混乱，合规发展受阻。此前行业对慕萨莱

思属性界定不一，导致引用标准不精准、合规边界模糊，企业生
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产质量参差不齐，严重制约产业规范化发展。

二是现有标准滞后，技术要求不统一。现行地方标准颁布年

限久远，团体标准已实施多年，企业各自制定生产标准，原料把

控、生产工艺、质量指标、添加剂使用差异较大，产品品质稳定

性差，市场认可度与品牌声誉受损。

三是质量安全管控薄弱，风险隐患突出。现有标准对部分关

键指标要求不明确、不全面；食品添加剂、二氧化硫、苯甲酸等

防腐剂及可食用的原辅料物质添加使用缺乏统一规范，食品安全

风险防控存在短板，无法有效保障消费者饮用安全。

（一）制定目的：

1.统一产品属性界定：明确将阿瓦提县慕萨莱思统一界定为

配制酒，从根本上解决产品定位混乱、分类不清的问题。

2.统一全产业链标准：统一原料、生产工艺、感官指标、理

化指标、微生物指标、净含量、标签标识等技术要求，实现全链

条标准化管理。

3.统一质量安全要求：规范食品添加剂、二氧化硫、苯甲酸

等防腐剂及可食用的原辅料物质添加使用范围与限量要求，保障

产品质量安全与合规性。

4.规范产业发展秩序：引导企业依规生产、诚信经营，提升

行业整体质量水平，维护“慕萨莱思配制酒”品牌形象。

（二）制定意义
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1.明确产品定位，夯实合规基础：通过标准明确慕萨莱思为

配制酒，统一产品分类与属性，精准对应国家相关标准，消除标

准引用混乱、合规边界模糊等问题，为产业合规发展提供根本遵

循。

2.统一技术规范，提升质量水平：固化传统工艺精髓，统一

生产流程与质量指标，规范添加剂及食药同源物质使用，实现

“工艺统一、标准统一、质量统一”，保障产品品质稳定、安全可

控。

3.规范行业秩序，促进产业升级：引导产业由分散粗放向规

范集约转变，推动规模化、标准化、品牌化发展，增强产品市场

竞争力，助力特色饮品产业高质量发展。

三、主要起草过程

（一）资料收集与实地调研阶段

系统梳理了《中华人民共和国食品安全法》《中华人民共和

国标准化法》及 GB 2758、GB 2760、GB 7718、GB 12696、GB

14881等现行食品安全国家标准，深入研究 DB65/T 2924《慕萨

莱思》地方标准的实施情况和存在问题。深入阿瓦提县慕萨莱思

产业核心产区，对阿瓦提刀郎慕萨莱思有限公司、阿瓦提县龟兹

慕萨莱思酒庄、阿瓦提县红宝石萨莱思厂、阿瓦提县西域慕萨莱

思有限公司、阿瓦提县印象多浪慕萨莱思贸易有限公司、棉都慕

萨莱思有限公司等 6家主要生产企业开展实地调研，全面了解原
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料来源、生产工艺、质量检验能力及产品检测数据，为标准技术

指标的确定积累了第一手数据。

（二）标准文本起草阶段

在调研和数据分析基础上搭建标准框架，确定正文由 8章组

成。核心工作包括：系统梳理 21项规范性引用文件；基于企业

检测数据和专家论证，确定酒精度（5.0%～18.0%vol）、挥发酸

（≤1.2 g/L）、干浸出物（≥20.0 g/L）、总二氧化硫（≤250 mg/L）、

甲醇（≤400 mg/L）、苯甲酸或苯甲酸钠以苯甲酸计（≤50 mg/L）

6项理化指标；设计按抽样基数分四档的抽样方案；明确出厂检

验 7个项目。期间多次组织行业专家、企业技术骨干召开研讨会

论证关键技术内容。

（三）征求意见与修改完善阶段

标准草案以征求意见稿发往阿瓦提县市场监督管理局、石河

子大学、新疆维吾尔自治区酿酒工业协会、新疆维吾尔自治区农

业科学院农业资源与环境研究所及上述 6家企业共 10家单位征

求意见。起草组对反馈意见逐条研究，重点围绕抽样方案合理性

与可操作性。立项阶段标准名称为《阿瓦提慕萨莱思》，根据征

求意见将产品属性明确界定为“配制酒”，以 DB65/T 2924定义

的慕萨莱思为酒基，采纳该条建议，将标准名称修改为《慕萨莱

思配制酒》；苯甲酸限量指标设定依据等问题充分讨论，经多轮

修改完善形成送审稿。
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四、制定标准的原则和依据，与现行法律、法规、标准的关

系

（一）制定标准的原则

坚持科学性、规范性、时效性、适用性、安全性原则。以产

业实际调研数据和企业检测数据为基础确定技术指标；严格遵循

GB/T 1.1—2020，做到结构规范、表述准确；契合当前产业发展

需求和食品安全监管最新要求；兼顾传统非遗工艺保护与现代化

生产实操；严守食品安全底线，保障消费者饮用安全。

（二）制定标准的依据

GB/T191 包装储运图形符号标志

GB2758 食品安全国家标准 发酵酒及其配制酒

GB2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量

GB2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB4806.5 食品安全国家标准 玻璃制品

GB4806.7 食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品

GB4806.9 食品安全国家标准 食品接触用金属材料及制品

GB5009.28 食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精

钠的测定

GB5009.34 食品安全国家标准 食品中二氧化硫的测定
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GB 5009.225 食品安全国家标准 酒和食用酒精中乙醇浓度的

测定

GB5009.266 食品安全国家标准 食品中甲醇的测定

GB5749 生活饮用水卫生标准

GB/T6543 运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱

GB7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 12696 食品安全国家标准 发酵酒及其配制酒生产卫生规

范

GB14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB/T15038 葡萄酒、果酒通用分析方法

DB65/T2924 慕萨莱思

JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则

（三）与现行法律、法规、标准的关系

本标准严格遵守《中华人民共和国食品安全法》《中华人民

共和国标准化法》等现行法律法规，技术要求不低于国标底线，

与现行标准体系协调一致、无冲突。本团体标准在 DB65/T 2924

《慕萨莱思》地方标准基础上，进一步将产品属性明确为配制酒，

系统补充食品接触材料标准、苯甲酸检测方法和外包装标准，新

增苯甲酸限量指标（以苯甲酸计≤50 mg/L），完善了抽样方案与

检验规则，是对已有标准体系的补充、完善与升级。

五、主要条款的说明
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（一）范围（第 1 章）

第 1章第一段规定了文件的全部内容范围——“配制流程、

生产要求、质量要求、检验规则、标识、包装、运输、贮存的要

求”，分别对应第 4章～第 8章。第二段将适用范围限定在“新

疆阿克苏地区阿瓦提县行政区域范围内生产的慕萨莱思配制

酒”，旨在清晰标准使用界限。

（二）规范性引用文件（第 2 章）

第 2章列出 21项规范性引用文件，按类别分为四个层次：

食品安全通用标准（7项）：GB 2758、GB 2760、GB 2761、

GB 2762、GB 2763、GB 5749、GB 7718。

生产卫生规范（2项）：GB 12696、GB 14881。

材料与包装标准（5项）：GB 4806.5、GB 4806.7、GB 4806.9、

GB/T 6543、GB/T 191。

检验方法、计量技术规范与地方标准（7项）：GB 5009.28、

GB 5009.34、GB 5009.225、GB 5009.266、GB/T 15038、JJF 1070、

DB65/T 2924。

（三）术语和定义（第 3 章）

第 3章定义“慕萨莱思配制酒”（Musales Integrated Alcoholic

Beverage）：以慕萨莱思为酒基，加入可食用的辅料制成的配制

酒。慕萨莱思定义来自 DB65/T 2924。

核心考量：（1）酒基引用 DB65/T 2924，保持与传统工艺
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的衔接，避免重复定义。（2）明确为“配制酒”而非发酵酒——

产品在慕萨莱思酒基基础上加入食药同源物质进行调配，符合配

制酒特征，明确后有利于精准适用 GB 2758、GB 2760等食品安

全标准，消除合规边界模糊问题。（3）“可食用的辅料”的具

体范围在第 5章 5.1.2中按国家卫生行政部门按照传统既是食品

又是中药材的物质相关公告予以约束。

（四）配制流程（第 4 章）

第 4 章规定工艺流程为：慕萨莱思 → 添加可食用的辅料

→ 调配 → 陈酿 → 检验 → 灌装 → 包装 → 贮存，共 8个

环节。“陈酿”作为慕萨莱思传统工艺中形成独特风味的关键步

骤被保留为必要工序，体现对非遗工艺的保护。

（五）生产要求（第 5 章）

5.1.1 原料：慕萨莱思按照 DB65/T 2924执行，DB65/T 2924

对产品分类、技术要求、试验方法、检验规则等均有完整规定，

确保酒基质量可控。

5.1.2 辅料：两条要求——应在国家卫生行政部门发布的按

照传统既是食品又是中药材的物质相关公告（卫法监发〔2002〕

51号附件 1《既是食品又是药品的物品名单》及 2019年第 8号、

2023年第 9号、2024年第 4号公告等）范围内；应符合 GB 2762

（污染物限量）和 GB 2763（农药最大残留限量）。

5.2 食品添加剂：符合 GB 2760规定。
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5.3 生产用水：符合 GB 5749的规定。

5.4 卫生要求：应符合 GB 12696（发酵酒及其配制酒生产卫

生专项规范）和 GB 14881（食品生产通用卫生规范）。

（六）质量要求（第 6 章）

6.1 感官要求

应符合标准文本表 1的规定，共 5个检验项目，检验方法按

GB/T 15038执行：
项目 要求 说明

色泽
淡黄色、深黄色、橙黄色、土黄

色、红棕色等

因原料品种、熬煮时间、陈酿条

件不同呈现多种自然色泽，“等”

为未列色泽留出空间。根据专家

建议删除了原稿“肉红色”

澄清程度
浑浊或澄清的液体，无杂质和异

物，久置允许有少量的沉淀

传统自然发酵产品允许浑浊和少

量沉淀

香气
香气纯正，具有本品种特有的风

味、无异味
尊重不同企业的差异化特征

滋味 酸甜适口 以酸甜平衡为口感特征

典型性 具有该类产品应有的特征和风格 综合评判项

6.2 理化要求

应符合标准文本表 2的规定，共 6项指标：

（1）酒精度（20℃）/%vol：5.0～18.0，GB 5009.225。覆

盖阿瓦提县主要产品的酒精度分布。表注 a规定“酒精度标签标

示值与测试值不得超过±1.0%（体积分数）”。

（2）挥发酸（以乙酸计）/（g/L）：≤1.2，GB/T 15038。参

照 GB/T 15037对普通葡萄酒的挥发酸限量，并结合产区实测数

据确定。



11

（3）干浸出物/（g/L）：≥20.0，GB/T 15038。基于多家企

业多批次产品的检测数据统计分析后确定，反映酒体饱满度。

（4）总二氧化硫（mg/L）：≤250，GB 5009.34。参照 GB 2760

中果酒二氧化硫残留量≤250 mg/L的规定。

（5）甲醇/（mg/L）：≤400，GB 5009.266。符合现行食品

安全标准对果酒类产品的要求。

（6）苯甲酸或苯甲酸钠（以苯甲酸计）/（mg/L）：≤50，

GB 5009.28。本标准新增指标。调研中发现部分产品检出苯甲酸，

为规范防腐剂使用增设此指标，限量经专家和企业充分研讨后确

定。

6.3 污染物和真菌毒素要求：污染物限量应符合 GB 2762，

真菌毒素限量应符合 GB 2761。直接引用国家强制性标准，不另

设指标。

6.4 微生物要求：符合 GB 2758 的规定，涵盖沙门氏菌、

金黄色葡萄球菌等致病菌限量。

6.5 净含量：应符合《定量包装商品计量监督管理办法》

（2023年版），按照 JJF 1070规定检验。

（七）检验规则（第 7 章）

7.1 批次：同一生产期内所生产的、同一类别、同一品质、

且经包装出厂的、规格相同的产品为同一批。四要素缺一不可。

7.2 抽样：按标准文本表 3四档分层抽样方案执行：
抽样基数/箱 样本数/箱 单位样本数/瓶
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＜50 3 3

50～1200 5 2

1201～3500 8 1

≥3501 13 1

抽样基数越小比例越高（保证代表性），越大比例适当降低

（兼顾成本）。单件包装净含量小于 500 mL且总取样量不足 1500

mL 时可按比例增加。采样后贴标签注明样品信息，2 瓶封存保

留 2个月备查。

7.3.1 出厂检验：每批产品须经出厂检验合格并附合格证明

方可出厂。检验项目 7项：感官要求、酒精度、挥发酸、干浸出

物、总二氧化硫、净含量、微生物指标。甲醇和苯甲酸等在工艺

稳定时波动较小，纳入型式检验周期管控。

7.3.2 型式检验：检验项目为本文件第 6 章规定的所有项

目。一般每半年进行一次，以下五种情况之一亦应进行：（1）

原辅材料有较大变化时；（2）更改关键工艺或设备；（3）新试

制产品或停产 3 个月后恢复生产时；（4）出厂检验与上次型式

检验结果有较大差异时；（5）国家和地方市场监督管理机构或

行业主管部门提出型式检验要求时。

7.4 判定规则：出厂检验项目全部符合本文件 6.1、6.2 规

定的，判为合格品；出厂检验项目中有 1 项指标不符合本文件的，

可以加倍抽样复检，复检后仍不符合本文件的，判为不合格品；

当供需双方对检验结果有异议时，可由相关各方协商解决，或委

托有关单位进行仲裁检验，以仲裁检验结果为最终结果。型式检
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验结果判定规则同出厂检验。

（八）标识、包装、运输、贮存（第 8 章）

8.1 标识：产品标签按 GB 7718 和 GB 2758 执行；包装贮

运图示标识符合 GB/T 191。

8.2 包装：内包装符合 GB 4806.5（玻璃制品）和 GB 4806.7

（塑料材料及制品）；外包装及间隔瓦楞纸符合 GB/T 6543；塑

料瓶封符合 GB 4806.7，金属瓶封符合 GB 4806.9。包装容器应

清洁、封装严密、无漏液。

8.3 运输、贮存：软木塞（或替代品）封装的酒贮运时应“倒

放”或“卧放”。运输和贮存应保持清洁、避免强烈振荡、日晒、

雨淋、冰冻，轻拿轻放。存放地点阴凉、干燥、通风良好，严禁

火种。成品不得与潮湿地面直接接触，不得与有毒有害有异味有

腐蚀性物品同贮同运。运输温度宜保持在 5℃～35℃，贮存温度

宜保持在 5℃～25℃。

六、重大意见分歧的处理依据和结果

本标准共征求 10家单位意见：阿瓦提县市场监督管理局、

石河子大学、新疆维吾尔自治区酿酒工业协会、新疆维吾尔自治

区农业科学院农业资源与环境研究所、阿瓦提刀郎慕萨莱思有限

公司、阿瓦提县龟兹慕萨莱思酒庄、阿瓦提县红宝石萨莱思厂、

阿瓦提县西域慕萨莱思有限公司、阿瓦提县印象多浪慕萨莱思贸

易有限公司、棉都慕萨莱思有限公司。覆盖行业主管部门、高等
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院校、省级行业协会、科研院所及主要生产企业。起草组对各单

位反馈意见逐条研究处理，无重大意见分歧。

七、贯彻标准的措施建议

（一）分层开展宣贯培训：面向监管人员重点培训配制酒属

性（第 3章）、生产要求（第 5章）、质量要求（第 6章）及检

验规则（第 7 章）；组织企业逐章培训原料管控（5.1）、理化

指标（表 2 六项）、出厂检验项目（7.3.1 七项）、包装材料要

求（8.2）等关键条款。

（二）推动企业对标整改：组织企业对照新标准开展全流程

自查，重点排查：辅料是否在食药同源目录且符合 GB 2762 和

GB 2763（5.1.2）；食品添加剂是否符合 GB 2760（5.2）；苯甲

酸是否符合≤50 mg/L（表 2）；标签标识是否符合 GB 7718 和

GB 2758（8.1）；包装材料是否符合 GB 4806.5/4806.7/4806.9

（8.2）。限期整改，培育标准化示范企业。

（三）落实出厂检验制度：督促企业逐批检测 7个出厂检验

项目（7.3.1），规范检测记录；每半年进行一次型式检验（7.3.2）；

建立产品质量追溯体系。

（四）建立标准实施反馈机制：收集企业在苯甲酸检测能力

建设、包装材料合规采购、抽样方案操作等环节的困难，定期评

估标准适用性，为后续修订积累依据。

（五）为推动阿瓦提县慕萨莱思配制酒产业发展，阿瓦提县
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慕萨莱思协会、阿瓦提县市场监督管理局作为行业自律中介组

织、县域主管部门，负责开展标准意见收集及监督相关工作。

《慕萨莱思配制酒》标准起草小组

二〇二六年七月二十四日
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