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[bookmark: fm]福建省标准化与认证认可协会	   发布

[bookmark: _GoBack]前  言
本文件按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
本文件规定了食品质量相关技术要求，食品安全相关要求见有关法律法规、政策和食品安全标准等文件。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
    依据GB/T 17924-2026《地理标志产品质量标准编制通则》以及《“漳浦大葱”地理标志证明商标使用管理规则》制定本文件。
本文件由福建省标准化认证认可协会提出并归口。
[bookmark: OLE_LINK2][bookmark: OLE_LINK1]本文件起草单位：漳浦县赤湖镇农业农村服务中心、漳浦县欣闽绿家庭农场、漳浦进丰家庭农场有限公司、漳浦县赤湖镇农达家庭农场、漳浦县大元蔬菜专业合作社、漳浦绿泰盛蔬菜有限公司、漳浦县青田农业开发有限公司、漳浦县永昌农业综合开发有限公司提出。
T/FJBR ×××—2026
本文件主要起草人：翁泽良、陈闽强、陈进步、谢特明、陈达辉、陈坤发、郑贯贤、陈剑周。 
I
地理标志证明商标产品质量要求 漳浦大葱
[bookmark: _Toc81176776][bookmark: _Toc81176930]范围
本文件规定了地理标志证明商标产品 漳浦大葱的术语和定义、产地范围、产品分级、产地环境、技术要求、检验方法、检验规则、包装、标志、运输和贮存。
本文件适用于依据《集体商标、证明商标注册和管理办法》规定以及《“漳浦大葱”地理标志证明商标使用管理规则》要求，使用“漳浦大葱”地理标志证明商标的漳浦大葱。
[bookmark: _Toc81176931][bookmark: _Toc81176777]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191 包装储运图示标志
GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定
GB/T 5009.10 植物类食品中粗纤维的测定
GB/T 5009.92 食品安全国家标准 食品中钙的测定
GB 16715.5 瓜菜作物种子第5部分：绿叶菜类
NY/T 1278 蔬菜及其制品中可溶性糖的测定 铜还原碘量法
NY/T 1835-2010 大葱等级规格
[bookmark: _Toc81176932][bookmark: _Toc81176778]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。
[bookmark: _Toc81176933][bookmark: _Toc81176779]
漳浦大葱 zhangpu welsh onion
在地理标志证明商标限定的生产地域范围内，按本文件种植和质量要求的漳浦大蒜。
假茎pseudostem
由葱叶叶鞘层层抱合而形成的管状器官。
[bookmark: _Toc81176934][bookmark: _Toc81176780]产地范围
产地范围限于福建省漳浦县现辖行政区域内（东经117°24′～118°02′，北纬23°43′～24°21′），产地范围见附录A。
产品分级
产品按鲜葱株高、葱白长度、假茎粗、感官特征、等级不合格允许度不同分为特级、一级、二级3个等级。
[bookmark: _Toc81176781][bookmark: _Toc81176935]产地环境
地理特征
产地位于福建省南部沿海、漳州市东南部，地势西北高东南低，兼具山海资源。境内有梁山、石屏、灶山三大山脉，全县最高主峰海拔1106 m，山脉间分布平原盆地和丘林，形成山、海、田交错格局，海岸线长267 km，拥有三个半岛及多个海湾。
气候特征
[bookmark: OLE_LINK5][bookmark: OLE_LINK6]属南亚热带海洋季风气候，冬无严寒，夏无酷暑。年平均气温21.3 ℃,无霜期353 d以上；年均降雨量1690.3 mm，降雨集中在3～9月，夏季多东南风，冬季多西北风。
土壤
[bookmark: OLE_LINK8][bookmark: OLE_LINK7]土壤类型以赤壤土为主，pH平均值4.5～5.5。
[bookmark: _Toc81176940][bookmark: _Toc81176786]技术要求
品种
选择耐热、耐寒、抗病、耐储运，葱白长的适宜品种。种子质量应符合GB 16715.5的要求。
栽培技术
见附录B。
质量要求
基本要求
基本要求应符合NY/T 1835-2010中3.1.1的规定。
等级要求
等级要求应符合表1规定。
等级要求
	项目
	等级

	
	特级
	一级
	二级

	鲜葱株高[image: ]/cm
	﹥90.0
	70.0～90.0

	葱白长度[image: ]/cm
	﹥50.0
	[bookmark: OLE_LINK12][bookmark: OLE_LINK11][bookmark: OLE_LINK9]30.0～50.0

	假茎粗[image: ]/cm
	≥2.5

	感官特征
	葱白致密紧实，质地脆嫩，多汁鲜甜微辣、不辛辣

	
	[bookmark: OLE_LINK10]具有该品种特有的外形和色泽。清洁，整齐，直立，葱白肥厚，松紧适度，质嫩，纤维少，葱白无破裂、空心、汁液外溢和明显失水，无冷冻、病虫害原因引起的病斑及机械等损伤
	[bookmark: OLE_LINK13]具有该品种特有的外形和色泽。清洁，整齐，较直立，葱白肥厚，松紧适度，质嫩，纤维少，葱白基本无破裂、弯曲、汁液外溢，无冷冻、病虫害原因引起的病斑及机械等损伤
	具有该品种特有的外形和色泽。清洁，较整齐，允许少量葱白破裂、弯曲和葱白汁液少量外溢，无冷冻、病虫害原因引起的病斑及机械等损伤

	等级不合格允许度
	[bookmark: OLE_LINK14]特级允许有4 %的产品不符合该等级的要求，但应符合一级的要求
	一级允许有8 %的产品不符合该等级的要求，但应符合二级的要求
	二级允许有8 %的产品不符合该等级的要求，但应符合无异味、冻害及变质的基本要求

	a仅作为参考指标;
[bookmark: OLE_LINK24][bookmark: OLE_LINK25]b、c同一包装中允许误差：特级≤15 %，一级、二级≤10 %。



理化指标
理化指标应符合表2的规定。
理化指标

	项目
	指标

	[bookmark: OLE_LINK15][bookmark: OLE_LINK16]水分/%
	≤85.5

	可溶性糖/%
	[bookmark: OLE_LINK17][bookmark: OLE_LINK18]≥3.0

	钙/（mg/100g）
	≥37.0

	粗纤维/%
	≤0.6



检验方法
葱白长度
从假茎基部至出叶口处测量葱白长度。
葱白直径
用游标卡尺测量葱白假茎的最大直径。
感官特征
采用嗅、摸、目测，对感官特性进行检测，冻害、病虫害等症状不明显而由怀疑时应将样品剖开检验。
不合格率计算
对同批产品中所抽取的样品及不合格产品分别进行称重，按公式（1）计算等级不合格品率。
                               [image: ]×100%……………………………………………………（1）
式中：
[image: ]----等级不合格率，%；
[image: ]----不合格样品质量，单位为千克（kg）
[image: ]----测定用样品质量，单位为千克（kg）
理化指标
水分
按GB 5009.3的规定执行。
可溶性糖
按NY/T 1278的规定执行。
钙
按GB 5009.92的规定执行。
粗纤维
按按GB 5009.10的规定执行。
检验规则
批次
以同一产地、同一品种的漳浦大葱为一个检验批次。
抽样方法
每批随机抽取或根据签订合同的规定抽样。
交收检验
每批产品交收前，生产单位应进行交收检验，其内容包括等级要求、理化指标指标，经检验合格后，方可交收。
复检
理化指标出现不合格项时，允许重新抽取一份样品进行复检，若仍存在不合格项，则判断该产批产品不合格，若复验合格，则判断该批产品合格。
包装、标志、运输和贮存
包装
采用捆扎或纸箱包装，一个包装单位一般为5 kg左右，净含量允许偏差见《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。
标志
获准使用地理标志证明商标专用标志的生产者可在其外包装上使用地理标志证明商标专用标志，地理标志证明商标专用标志及其使用应符合国家知识产权行政主管部门的规定。包装储存图示标志应符合GB/T 191规定。
运输
运输时应做到轻装、轻卸。防止机械损伤。运输工具应清洁、卫生、无污染。运输过程中应防止日晒、雨淋，不得与有异味和有害的物品混装。长途运输应采取防冻保温或降温措施，避免产品质量受影响。
贮存
临时贮存应在阴凉通风、清洁、卫生的条件下，防止日晒、雨淋、冻害及有害有毒物质污染，短期贮存应按品种、规格分别存放，货堆不得过大，保持通风散热，控制适宜的温、湿度。贮存库内菜体温度保持在（0±0.5）℃，空气相对湿度保持在80%～85%。



（规范性附录）
漳浦大葱产地范围
漳浦大葱地理标志证明产品产地范围应符合图A.1中所示的地理范围



[image: ]



图A.1 漳浦大葱地理标志证明产品产地范围图




（规范性附录）
栽培技术
品种选择
宜以“光天一本”为核心品种。
耕作制度
3年内未种植过葱蒜类作物的地块。
立地条件
光照充足，排水良好，质地沙壤土或壤土，耕作层厚度≥35 mm，pH值6.0～7,0，有机质≥1 %。
育苗
播种时间：7月上旬至8月下旬。 
苗床准备：地势平坦，排水良好的地块，深耕细耙，畦宽1m左右，亩施腐熟农家肥2000 kg、复合肥50 kg基肥。
播种方法：采用撒播或条播，亩用种量1.5 kg～2 kg，播后覆盖细土1 cm～1.5 cm。苗期保持土壤湿润，出苗后间苗剔除弱苗。
[bookmark: OLE_LINK28]出苗规格：苗龄约60 d，苗长至30 cm～40 cm，3 cm～5 cm片功能叶，茎粗约0.5 cm，无病虫、根系发达。
定植
整地施肥：深耕20 cm以上，晒土，亩施腐熟农家肥4000 kg及适量氮磷钾复合肥。开定植沟，行距70 cm～80 cm，沟深25 cm。
[bookmark: OLE_LINK32][bookmark: OLE_LINK31][bookmark: OLE_LINK29][bookmark: OLE_LINK30][bookmark: OLE_LINK23][bookmark: OLE_LINK20]定植密度：亩2.5万株左右。开沟定植，沟深15 cm～20 cm，株距5 cm左右。
种植方法：将幼苗分级，剪除过长根，摘除枯黄叶，垂直植入沟内，覆土压实，并浇足定根水。
田间管理
水肥调控：追肥前轻、中重、后期控氮增钾，有机肥与无机肥结合，薄肥勤施；缓苗期保持土壤湿润，促进发根，生长初期适当控水，防止徒长，生长盛期结合施肥，进行沟灌和浇水，采收前7 d～8 d停止浇水。
培土软化：旺盛生长期后，随叶鞘加长分次培土3～4次，培土高度以不埋葱心为宜，最终培土高度可达70 cm～80 cm。
病虫害防治
坚持综合防治的原则，农业防治为基础，优先采用农业防治与生物防治措施，严格控制化学农药使用。重点防治霜霉病、紫斑病、软腐病，注意防控蓟马、潜叶蝇、葱地种蝇等虫害发生，严格农药田间使用间隔期。
采收
[bookmark: OLE_LINK33]周期：从播种到收获180 d～200 d，不宜超过200 d。
采收：葱白长度达25 cm～35 cm，单株重250 g～350 g时，适时采收，避免过晚导致品质下降。



[bookmark: _Toc81176967][bookmark: BKCKWX][bookmark: _Toc81176813]参 考 文 献
[1]《定量包装商品计量监督管理办法》（国家市场监督管理总局第70号）
[2]《集体商标、证明商标注册管理办法》（国家工商行政管理总局令第6号）
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