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[bookmark: 书签][bookmark: _bookmark0][bookmark: _Toc230153044]前言
本标准按GB/T 20001.10-2014《标准编写规则 第10部分：产品标准》和GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》给出的规则起草。
本标准由中国食品土畜进出口商会提出，委托商会昆虫蛋白产业分会制定。
本标准主要起草单位：山西鼎欣生物科技有限公司、山东顺星辉生物科技有限公司、山西省乡宁县昱德新农业发展有限公司、中鲁盛源集团有限公司、广东泽和诚生物科有限公司、山西农业大学、山东农业工程学院、东北农业大学。
本标准主要起草人：张天宝、范固然、许宾宾、林勇、迟晓君、王永纲、张艺达、刘骞、李超、李端端、尉磊、武锦霞、任芸隆、刘博康、王鹏。
本标准由中国食品土畜进出口商会解释。
本标准由中国食品土畜进出口商会   年   月   日批准。
本标准自  年 月  日起实施。



食用黄粉虫干流通分级技术标准
1 [bookmark: _Toc230153045]范围
本标准规定了食用黄粉虫干的术语和定义、质量要求、试验方法、检验规则、标识、标签、   包装、运输、储存和保质期。
本标准适用于食用黄粉虫干的质量评定及其贸易。
2 [bookmark: 规范性引用文件][bookmark: _Toc230153046][bookmark: OLE_LINK1][bookmark: _Hlk43645698]规范性引用文件
[bookmark: _Hlk43645707]下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 4789.2 食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定
GB 4789.3 食品卫生微生物学检验 大肠菌群测定
GB 4789.4 食品卫生微生物学检验 沙门氏菌检验
GB 4789.10 食品卫生微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验
GB 4789.15  食品卫生微生物学检验  霉菌和酵母菌计数
GB 5009.3 食品安全国家标准食品中水分的测定
GB 5009.4  食品安全国家标准 食品中灰分的测定
GB 5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定
GB 5009.6  食品安全国家标准 食品中脂肪的测定
GB 5009.11 食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定
GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定
GB 5009.15 食品安全国家标准 食品中镉的测定
GB 5009.17 食品安全国家标准 食品中总汞及有机汞的测定
GB 5009.22 食品安全国家标准 食品中黄曲霉毒素B族和G族的测定
GB 5009.88 食品安全国家标准 食品中膳食纤维的测定
GB 5009.96 食品安全国家标准 食品中赭曲霉毒素 A测定
GB 5009.123 食品安全国家标准 食品中铬的测定 
GB 5009.227 食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定 
GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则
GB 14881 食用生产通用卫生规范
GB 28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则
GB/T 5009.1 食品卫生检验方法 理化部分 总则
GB/T 6682 分析实验室用水规格和试验方法
GB/T 29890 粮油储藏技术规范
3 [bookmark: 术语和定义][bookmark: _Toc230153047]术语和定义
[bookmark: _Hlk43646096]下列术语和定义适用于本标准。
3.1 食用黄粉虫干
依照食用黄粉虫养殖规程养殖的黄粉虫老熟幼虫，经分拣、微波烘干、灭菌后所得的干黄粉虫。
4 [bookmark: 质量指标]质量要求
4.1 感官指标
食用黄粉虫干感官指标如表 1 所示。
表 1  感官指标
	指标名称
	指标要求

	形 态
	保持黄粉虫幼虫的完整形态，平均体长在 2.5cm 以上。破碎率﹤3%。

	色 泽
	整体呈黄褐色。

	气 味
	具有黄粉虫固有的气味或淡淡的香味，无异味。

	杂 质
	无肉眼可见的外来物质；无黑虫，无未干燥的虫子，虫蛹含量﹤3%。



4.2 质量指标
食用黄粉虫干质量指标如表 2  所示。
表 2 质量指标
	指标名称
	指标要求

	
	一级
	二级

	蛋白质（g/100g）
	≥50.0
	≥45.0

	脂肪（g/100g）
	≤30.0
	≤35.0

	膳食纤维（甲壳素）（g/100g）
	≤8.0
	≤15.0

	水分（g/100g）
	≤8.0
	≤10.0

	灰分（g/100g）
	≤4.0
	≤6.0

	过氧化值（g/100g）
	≤0.25
	≤0.50



4.3 卫生指标
食用黄粉虫干卫生指标如表 3 所示。
表 3 卫生指标
	指标名称
	指标要求

	菌落总数/(CFU/g)
	                  ＜1.0×104

	大肠菌群/(MPN/g)
	                  ＜3.0

	霉菌总数/(CFU/g)
	                  ＜100

	酵母菌总数/（CFU/g）
	                  ＜100

	致病菌（沙门氏菌、金黄色葡萄球菌）
	                   不得检出




4.4 污染物指标
食用黄粉虫干污染物指标如表 4 所示。
表 4 污染物指标
	指标名称
	指标要求

	铅（mg/kg）
	≤0.1

	砷（mg/kg）
	≤0.3

	镉（mg/kg）
	≤0.1

	汞（mg/kg）
	≤0.1

	铬（mg/kg）
	≤1.0

	黄曲霉毒素（B1、B2）
	不得检出

	赭曲霉毒素A
	不得检出



5 [bookmark: _Toc230153048]试验方法
试验中所有试剂和试验用水，在未标明其他要求时，均使用分析纯试剂和 GB/T 6682 中规定的三级水。
5.1 抽样
按 GB/T 5009.1 规定执行。
5.2 感官指标
在光线充足，无异味的环境中，取 200.0g的试样倒在白色的搪瓷盘中，逐项检查外观、色泽、气味、杂质等。
5.3 蛋白质
按 GB 5009.5 中的方法测定。
5.4 脂肪
按 GB 5009.6 中的方法测定。
5.5 膳食纤维
按 GB 5009.88 中的方法测定。
5.6 水分
按 GB 5009.3 中的方法测定。
5.7 灰分
按 GB 5009.4 中的方法测定。
5.8 过氧化值
按 GB 5009.227中的方法（第一法）测定。
5.9 微生物指标
菌落总数检测按 GB 4789.2 中的方法测定。
大肠菌群检测按 GB 4789.3 中的方法测定。
霉菌总数检测按 GB 4789.15 中的方法测定。
酵母菌总数检测按 GB 4789.15 中的方法测定。
致病菌检测分别按 GB 4789.4、GB 4789.10 中的方法测定。
5.10 铅
按 GB 5009.12 中的方法测定。
5.11 砷
按 GB 5009.11 中的方法测定。
5.12 镉
按 GB 5009.15 中的方法测定。
5.13 汞
按 GB 5009.17 中的方法测定。
5.14 铬
按 GB 5009.123 中的方法测定。
5.15 黄曲霉毒素（ B1、B2）
[bookmark: _Hlk230151187][bookmark: _Hlk230150479]按 GB 5009.22 中的方法（第一法）测定。
5.16 赭曲霉毒素A
按 GB 5009.96 中的方法（第一法）测定。
6 [bookmark: _Toc230153049]检验规则
6.1 检验批
食用黄粉虫干生产按 GB  14881 执行；同一批原料、以同样工艺和条件生产的同一规格的产品为一批。
6.2 抽样
抽样按照 GB/T 5009.1  执行。
6.3 逐批检验
先对黄粉虫主、副饲料（麦麸、蔬菜）按批抽样检验基础上，对应饲料批次所养殖的商品黄粉虫干中的蛋白质、脂肪、灰分、重金属等项目跟随检测。而膳食纤维、微生物、灰分等检验项目可按产品批量定期抽样检验。
6.4 出厂检验
感官指标、蛋白质、脂肪、膳食纤维、灰分、水分、重金属和细菌总数为出厂检验指标。出厂检验由本企业的质检中心化验室（或委托第三方）进行。每批产品经检验合格后方可出厂并附检验合格证。
6.5 型式检验
型式检验项目为第4条（质量指标）中规定的全部项目。企业正常生产时每年至少进行一次型式检验。有以下情况时，须应进行型式检验：
a.生产工艺及设备有重大变化时；
 b.所用原料有重大变化时；
c.	停产三个月以上，恢复生产时；
d.	质量监督机构或主管部门提出型式检验要求时。
6.6 判定规则
以本标准的有关试验方法和要求为依据。如检验结果中有指标不符合本标准要求时，应重新在(自)同批次的产品中，取第一次采样包装单元数量的两倍进行采样复检，复检结果仍有不合格项时，则判定该整批产品不合格。微生物和重金属指标不合格时，则判定为产品不合格，不得复检。
7 [bookmark: _Hlk229862815][bookmark: _Toc230153050]标志、标签、包装、运输和储存
7.1 标签、标识
按 GB 7718 和 GB 28050 规定执行。
7.2 包装
[bookmark: _Hlk230505310]包装材料应符合国家卫生要求，需要防潮，包装应封口严密、结实，无破损。
7.3 运输
[bookmark: _Hlk230505329]运输过程中应防潮、防止包装破损，严禁与有毒有害物质混运。
7.4 储存
[bookmark: _Hlk230505378]应储存在通风、阴凉干燥、无毒害的库房内，产品不得直接与地面接触。食用黄粉虫干在仓库存放时除加底垫外，应按 GB/T 29890 要求存放。
8 [bookmark: _Toc230153051]保质期
[bookmark: _Hlk230505592]在符合本标准规定储存条件下保质期为18个月。


