T/GZCBD XXXX—XXXX
T/GZCBD XXXX—XXXX
	ICS  
	[bookmark: ICS]67.080.10

	CCS  
		[bookmark: c1][image: D:\000000部门项目\09标准化插件开发\程序源代码\StandardEditor_ShanDongKeXieYuan\团标首页面字母T.png][image: D:\000000部门项目\09标准化插件开发\程序源代码\StandardEditor_ShanDongKeXieYuan\团标首页面字母T后面的反斜杠.png] GZCBD


[bookmark: CSDN]B 38


[bookmark: _Hlk26473981]团体标准
[bookmark: 文字1][bookmark: NSTD_CODE_F][bookmark: NSTD_CODE_B]T/GZCBD XXXX—XXXX
[bookmark: OSTD_CODE]     


[bookmark: CSTD_NAME]德江天麻贮运技术规范

[bookmark: ESTD_NAME]Technical specification for storage and transportation of Dejiang Gastrodia elata


[bookmark: 下拉1]
[bookmark: CMPLSH_DATE]     
[bookmark: 下拉2]
[bookmark: PLSH_DATE_Y][bookmark: PLSH_DATE_M][bookmark: PLSH_DATE_D]XXXX - XX - XX发布
[bookmark: CROT_DATE_Y][bookmark: CROT_DATE_M][bookmark: CROT_DATE_D]XXXX - XX - XX实施
[bookmark: fm]贵州省质量品牌建设促进会  发布


Q/LB.□XXXXX-XXXX


2

[bookmark: BookMark1]目次
前言	II
引言	III
1  范围	1
2  规范性引用文件	1
3  术语和定义	1
4  基本要求	1
4.1  总体原则	1
4.2  人员与设施	1
4.3  过程控制	2
4.4  质量监控与异常处理	2
5  鲜天麻的包装及贮运要求	2
5.1  采收与预处理	2
5.2  包装要求	2
5.3  贮藏要求	3
5.4  运输要求	3
6  干天麻的包装及贮运要求	3
6.1  入库要求	3
6.2  包装要求	4
6.3  贮藏要求	4
6.4  运输要求	4
7  天麻衍生产品的包装及贮运要求	4
7.1  质量与预处理要求	5
7.2  包装要求	5
7.3  贮藏要求	5
7.4  运输要求	6
8  包装与标识	6
8.1  通用要求	6
8.2  包装材料通用要求	6
8.3  标识内容	7
8.4  标识方式与位置	7
9  记录与追溯	7
9.1  记录要求	7
9.2  追溯体系要求	8
9.3  追溯实施与响应	8
附录A（资料性）  天麻贮运过程关键控制点记录表示例	9
参考文献	11
T/GZCBD XXXX—XXXX
T/GZCBD XXXX—XXXX

I
1
[bookmark: _Toc231915279][bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由德江县天麻行业协会、铜仁市质量品牌建设促进会提出。
本文件由贵州省质量品牌建设促进会归口。
本文件起草单位：德江县天麻行业协会、德江县农业农村局、德江中药材服务站、德江县市场监督管理局、贵州德江红品天麻产业发展有限公司、贵州天德农产品开发有限责任公司、贵州洋山河生物科技有限公司、贵州德江县康奇药植开发有限责任公司、德江县绿通天麻发展有限公司、贵州阳井山中药材种植专业合作社、德江武陵天麻农民专业合作社、贵州诚信莲中药材种植有限公司、德江创禾源农业科技有限公司、德江露清天麻种植有限公司、贵州德耀菌业开发有限公司、贵州万强农业发展有限公司、铜仁市质量品牌建设促进会、陕西碧莲盛菌业科技发展有限公司、中国计量大学、深圳技术大学药学院、深圳职业技术大学、北京中医药大学、广东理工学院、广东省中医院。
[bookmark: _GoBack]本文件主要起草人：陈伟、张晓聪、黎启高、邱治龙、勾艳、安正齐、何嵩、张猛、蔡世松、曾宪强、牟雪蕊、蔡大棣、张玉兴、文玉朝、杨燕、梅洪江、何信、王大昌、高李宝、吴金雄、龚明、强自高、揭妮、谭颖、柴茂、李双喜、郎楠、汪承宏、游万海、崔志强、刘光富、游杰舒、张丛光、常佩雨、陈晓黎、刘博、崔艳柔、郭彬、张改文、邱薇燕、毛美春、杨小燕、龚琼、吴思梦、王宇慧。
本文件首次发布。
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[bookmark: _Toc231915280][bookmark: BookMark3]引言
德江天麻是贵州省德江县特色优势农产品，具有悠久的种植历史和独特的品质特征，于2007年获得国家地理标志产品保护。科学规范的贮运技术是保障德江天麻从产地到消费终端全链条品质稳定、减少损耗、提升价值的关键环节。
目前，德江天麻产业在采收后的处理、包装、仓储、运输等环节尚缺乏统一、系统的技术规范，导致产品在流通过程中易出现霉变、虫蛀、有效成分损失等问题，影响产品质量安全和品牌声誉。为系统解决上述问题，支撑《德江天麻标准体系建设指南》的落地实施，亟须制定覆盖鲜天麻、干天麻、初级农产品及深加工产品等不同形态的贮运技术标准。
本文件旨在规定德江天麻各类产品在包装、贮藏、运输等环节的通用技术要求与操作规范。通过本文件的实施，可有效指导相关企业建立科学、规范的贮运管理体系，降低产后损失，保障产品质量安全与特色品质，提升德江天麻产品的市场竞争力和品牌价值，促进产业健康可持续发展。
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[bookmark: BookMark4]

德江天麻贮运技术规范
[bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc231915281][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc97192964][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986771]范围
[bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc17233326]本文件规定了德江天麻（简称：天麻）的包装、贮藏、运输等环节的基本要求和技术要求。
本文件适用于天麻鲜品、干品、初级农产品及天麻片剂等产品的贮运操作与管理。
[bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc97192965][bookmark: _Toc231915282][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26718931]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191  包装储运图示标志
GB 4806.7  食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品
GB 4806.8  食品安全国家标准 食品接触用纸和纸板材料及制品
GB/T 6543  运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱
GB/T 8946  塑料编织袋通用技术要求
GB/T 10004  包装用塑料复合膜、袋  干法复合、挤出复合
GB/T 15233  包装 单元货物尺寸
GB/T 16470  托盘单元货载
GB/T 20000.1—2014  标准化工作指南  第1部分：标准化和相关活动的通用术语
DB5206/T 130—2021  地理标志产品  德江天麻
[bookmark: _Toc97192966][bookmark: _Toc231915283]术语和定义
GB/T 20000.1—2014和DB5206/T 130—2021界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

鲜天麻  fresh gastrodia elata
采收后未经水洗，仅去除表面泥沙，仍保持较高含水率的天麻块茎。

干天麻  dried Gastrodia elata
鲜天麻经工艺加工至低于规定含水率的天麻产品。
DB5206/T 130—2021的规定干天麻的水分小于15%。

天麻初级农产品  primary agricultural product of Gastrodia elata
以天麻为原料，经清洗、切片、干燥等简单物理加工，未改变其基本自然性状和化学组成，可供直接食用,也可作为食品、药品的生产原料。
天麻片、天麻粉（粗粉）。

天麻片剂  gastrodia elata tablet
以天麻提取物或天麻粉为主要原料，添加适宜的辅料，经混合、制粒、压片等工艺制成的片状制剂。
[bookmark: _Toc231915284]基本要求
[bookmark: _Toc231915285]总体原则
天麻的贮运活动应遵循安全、保质、减损、高效的原则。
所有操作应在清洁、卫生的环境中进行，避免产品受到污染、机械损伤及有害生物侵染。
贮运过程应建立并实施有效的质量管理与控制措施，确保产品从采收后到交付前的质量特性符合DB5206/T 130—2021及相关产品标准的要求。
[bookmark: _Toc231915286]人员与设施
人员要求
从事天麻贮运操作与管理的人员应经过必要的岗前培训，熟悉相关产品的特性、贮运要求，严格遵守安全操作规程。
直接接触产品的人员应保持良好的个人卫生，并定期进行健康检查。
设施与环境要求
用于天麻贮藏的仓库、冷库等设施，以及用于运输的车辆、容器，应满足以下基本要求。
设施结构坚固、密闭性好，能有效防潮、防鼠、防虫。
地面平整、清洁、干燥，且便于清洁和消毒。
具备良好的通风条件，或配备强制通风设备，以防闷热、结露。
根据产品贮藏要求，配备必要的温湿度监控与调节设备（如制冷机组、除湿机、加湿器等），并确保设备运行正常、有效。
不同种类、不同批次、不同等级的产品应分区存放，并有清晰标识，防止混杂。
运输车辆在装运前应进行清洁，必要时进行消毒，确保车厢内无异味，无有毒有害物质残留。
[bookmark: _Toc231915287]过程控制
清洁与消毒
应制定并执行定期清洁与消毒计划。
消毒剂的使用应符合国家相关卫生标准的规定，避免对产品造成污染。
贮运场所、设备、工具及包装材料应保持清洁卫生。
虫鼠害防控
应制定并执行虫鼠害综合防控方案，包括物理防治（如防虫网、挡鼠板、诱捕器）和化学防治（如使用符合规定的药剂）。
化学防治应优先在空库期进行，并确保药剂残留不影响产品安全。
定期检查虫鼠害活动迹象，并记录防控措施及效果。
交叉污染防范
为避免交叉污染，天麻产品不得与有毒、有害物质，有异味、易污染或化学性质相抵触的物品同库贮存或同车运输。
仓库内应避免存放或使用易产生粉尘或异味的材料。
[bookmark: _Toc231915288]质量监控与异常处理
在库检查
应对库存的天麻产品进行定期检查，检查周期应根据产品特性和贮存条件确定。
检查内容应包括但不限于：产品外观，有无霉变、虫蛀、异味等质量变化，包装完整性，以及库内温湿度是否符合要求。
检查结果应予以记录。
运输过程监控
长途或特殊条件运输时，应对运输过程中的环境条件（如温度、湿度、震动）进行必要监控，并采取相应措施确保运输条件符合要求。
异常情况处理
发现产品出现质量异常（如霉变、严重失水、虫害）、包装破损或贮运条件严重偏离要求时，应立即采取措施进行隔离、标识、评估、处理等，防止问题扩大。
并对异常问题分析原因，采取纠正和预防措施。
[bookmark: _Toc231915289]鲜天麻的包装及贮运要求
[bookmark: _Toc231915290]采收与预处理
鲜天麻的采收应符合相关标准的规定。
用于短期贮藏或运输的鲜天麻，可进行适度风干以降低表面湿度，但不得使用任何化学保鲜剂。
[bookmark: _Toc231915291]包装要求
包装材料
直接接触产品的包装材料应符合GB 4806.7或GB 4806.8等相关食品安全国家标准的要求。
鲜天麻的包装材料应清洁、无毒、无异味，具有一定的强度、透气性和防潮性。
内包装宜选用食品级多孔塑料网袋、透气性无纺布袋或打孔塑料箱。
外包装应坚固，能承受堆码和运输压力，可选用符合GB/T 6543规定的瓦楞纸箱或符合GB/T 8946规定的塑料编织袋。
包装操作
包装内鲜天麻的装载量应严格遵照包装上注明的重量、净含量，避免过度挤压造成机械损伤。
采用箱装时，箱内可衬垫洁净的吸湿纸或草纸。
应在外包装上清晰标识产品信息及贮运要求，标识内容应符合本文件第9章的规定。
[bookmark: _Toc231915292]贮藏要求
贮藏环境
鲜天麻宜采用低温贮藏。贮藏库应清洁、预冷，并具备精确的温湿度控制能力。推荐贮藏条件如下。
温度：1 ℃～4 ℃，以有效抑制呼吸作用和微生物生长，延长保鲜期。
相对湿度：85%～90%。
气体成分：应通风，有条件时可采用气调贮藏，适当降低氧气浓度（至3%～5%），提高二氧化碳浓度（至5%～8%）。
堆码与在库管理
包装件应码放在托盘上，防止地潮；墙距应有15 mm左右、顶距约30 mm；垛间留有通道以便通风和检查。
应建立定期检查制度，重点检查库内温湿度、产品包装状态及有无虫害迹象，及时剔除变质个体。每季度至少进行一次全面检查。
鲜天麻的贮藏期宜在3天～5天。
[bookmark: _Toc231915293]运输要求
运输工具
运输鲜天麻应使用清洁、无异味的冷藏车或保温车。
车辆在装货前应预冷至接近贮藏温度。
长途运输时，车厢应配备连续温度监测装置。
运输条件
运输过程中应保持温度在1 ℃～7 ℃范围内，避免温度波动太大。
应防止日晒、雨淋。
装卸时应轻拿轻放，严禁抛掷、踩踏。
运输时间应尽可能缩短，到达目的地后应及时移入符合本文件5.3要求的贮藏环境中。
混装限制
鲜天麻不得与释放乙烯的水果（如香蕉、苹果）或具有强烈气味的货物混装运输，以免串味或加速其成熟衰老。
[bookmark: _Toc231915294]干天麻的包装及贮运要求
[bookmark: _Toc231915295]入库要求
入库的干天麻质量应符合DB5206/T 130—2021的规定，其含水率应不高于15%。
产品应经过严格筛选，无霉变、虫蛀、油条、黑斑等缺陷，并已完成必要的分级。
入库前应检查包装的完整性和密封性，破损、受潮的包装件应经处理合格后方可入库。
干天麻入库时，其温度应尽量与库温接近，避免因温差过大导致结露。
[bookmark: _Toc231915296]包装要求
包装材料
直接接触产品的包装材料应符合GB 4806.7或GB 4806.8等相关食品安全国家标准的要求。
干天麻的包装应能有效防潮、防虫、防异味渗透。
内包装宜选用符合GB/T 10004要求的复合膜袋，或食品级铝箔袋，进行密封包装。
外包装应坚固，能承受堆码和运输压力，可选用符合GB/T 6543规定的瓦楞纸箱或符合GB/T 8946规定的内衬塑料薄膜的塑料编织袋。
包装操作
包装前应确保产品充分冷却。
采用袋装时，应排尽袋内空气后密封。
采用箱装时，箱内可放置食品级干燥剂（如硅胶）以辅助吸湿，但干燥剂不得与产品直接接触。
每件包装的净含量应符合相关计量规定。
应在外包装上清晰标识产品信息及贮运要求，标识内容应符合本文件第9章的规定。
[bookmark: _Toc231915297]贮藏要求
贮藏环境
干天麻应贮存在阴凉、干燥、清洁、通风良好的专用仓库中。仓库应具备完善的防潮、防鼠、防虫设施。具体环境参数应满足以下要求。
温度：室温贮藏。
相对湿度：控制在65%以下。
光照：宜采用避光贮藏。
堆码与在库管理
包装件应码放在托盘上，防止地潮；墙距应有15 mm左右、顶距约30 mm；垛间留有通道以便通风和检查。
应建立定期检查制度，重点检查库内温湿度、产品包装状态及有无虫害迹象。每季度至少进行一次全面检查。
中转与临时存放
运输途中如需中转或临时存放，应选择符合本文件6.3.1环境要求的仓库，并尽量缩短存放时间。
[bookmark: _Toc231915298]运输要求
运输工具与条件
运输干天麻的车辆、船舶应清洁、干燥、无异味，应防止日晒、雨淋。
在高温高湿季节长途运输时，宜采用具备温湿度控制能力的集装箱或厢式货车。
运输过程中应避免与潮湿、有污染性或散发异味的货物混装。
装卸与防护
装卸时应轻搬轻放，严禁野蛮装卸导致包装破损或产品碎裂。
雨天不应进行露天装卸作业。
若运输时间较长或途经潮湿地区，应在货厢内采取辅助防潮措施，如铺垫防潮板或放置吸湿材料。
[bookmark: _Toc231915299]天麻衍生产品的包装及贮运要求
[bookmark: _Toc231915300]质量与预处理要求
待贮运的天麻衍生产品（如天麻片、天麻粗粉等初级农产品和天麻为原料加工的产品）应符合相应的产品质量标准或购销合同要求。
产品应色泽正常、无吸潮霉变、无虫蛀、无异味。
包装前应进行必要的过筛、挑拣等处理，去除碎屑、杂质及不合格品。
产品的含水率是影响贮运稳定性的关键指标，应严格控制，具体限值可根据产品形态和预期保质期在相关标准或技术文件中规定。
天麻片应厚薄均匀,一般为1 mm～2 mm，干燥适度。
天麻粗粉应粒度均匀，无结块。
[bookmark: _Toc231915301]包装要求
包装材料选择
天麻衍生产品的包装应兼具防潮、避光、防异味和防碎裂的功能。
直接接触产品的包装材料应符合GB 4806.7或GB 4806.8等相关食品安全国家标准的要求。
内包装应优先选用下述材料。
对于天麻片：食品级铝箔复合袋、镀铝复合膜袋或避光性良好的复合塑料袋，应符合GB/T 10004的要求。
对于天麻粗粉：食品级铝箔袋或具有高阻隔性的复合塑料袋，必要时可采用真空包装或充氮包装以延长保质期。
对于天麻片剂：
内包装（直接包装）应具有良好的密封性,多为符合药品包装材料标准的塑料瓶（如高密度聚乙烯瓶）、铝塑泡罩或复合膜袋。
中包装：纸盒或塑料盒，用于固定内包装，并承载说明书、标签等信息。
外包装应坚固，能承受堆码和运输压力，可选用符合GB/T 6543规定的瓦楞纸箱。
包装操作
产品应在温湿度受控的洁净环境中进行包装，或在符合药品生产质量管理规范（GMP）要求的洁净环境中进行。
包装过程应迅速，减少产品暴露在空气中的时间。
采用袋装时，应排尽袋内空气后热合密封，确保封口严密、无泄漏。
对于易碎的天麻片，箱内可添加缓冲材料（如瓦楞纸隔板）防止运输途中因震动导致碎裂。
每件包装的净含量应符合相关计量规定。
应在外包装上清晰标识产品信息及贮运要求，标识内容应符合本文件第9章的规定。
[bookmark: _Toc231915302]贮藏要求
贮藏环境
库房环境控制是保证产品品质、防止有效成分损失和微生物滋生的关键，天麻初级农产品应贮存在阴凉、干燥、清洁、避光的专用库房中。具体环境参数应满足以下要求。
温度控制：这是保障天麻产品稳定性的核心。库房应配备温湿度自动监测与记录设备。贮藏温度一般不宜超过30 ℃（常温库）或20 ℃（只针对天麻粉）。
相对湿度：必须严格控制在45%～60%。湿度过高极易导致天麻片吸潮变软、天麻粉结块，湿度过低可能导致某些片剂脆碎。
避光与清洁：宜采用避光贮藏。紫外线会加速天麻中酚类等成分的氧化，导致色泽加深、品质下降；定期进行清洁消毒，防止微生物和粉尘污染。
分类存放：不同品种、规格、批号的产品应分区、分类、分批存放，并有明显标识，实行先进先出（FIFO）的原则。
堆码与在库管理
包装件应码放在托盘上，防止地潮；墙距应有15 mm左右、顶距约30 mm；垛间留有通道以便通风和检查。
堆码高度不应超过包装箱的承重极限，并确保垛体稳定。
应建立定期检查制度，重点检查库内温湿度、产品包装状态及有无虫害迹象。
建议每两个月进行一次抽样检查。
天麻初级农产品（天麻片、天麻粉）的保质期可根据产品含水率和包装方式确定，通常不宜超过18个月。
天麻片剂的贮藏有效期以其包装上标示的有效期为准。
对近效期产品（通常指有效期前6个月）应进行重点管理，并按规定及时处理。
中转与临时存放
运输途中如需中转或临时存放，应选择符合本文件7.3.1环境要求的仓库，并尽量缩短存放时间。
[bookmark: _Toc231915303]运输要求
运输工具与条件
运输车辆应清洁、干燥、无异味，应防止日晒、雨淋。
运输过程中应避免与有污染性、有异味的物品混装。
装卸与防护
装卸时应轻搬轻放，严禁野蛮装卸导致包装破损或产品碎裂。
在高温高湿季节进行长途运输，或运输目的地气候潮湿时，应采取必要的防护措施。
合理安排运输时间，尽量避开极端天气，缩短在途时间。
优先使用带有温湿度控制设备的厢式货车或集装箱。
若无控温设备，应在货厢内采取辅助防潮措施，如铺垫防潮板或放置吸湿材料。
交付检查
对于有特殊温湿度要求或高价值的天麻粉或天麻片剂，宜在运输过程中进行温湿度监控并记录。
产品送达后，交接双方应共同检查外包装是否完好、有无受潮破损，并核对品名、批号、数量等信息，办理交接手续。如有疑问，可开封检查内包装密封性及产品感官状态，发现问题应及时记录并沟通。
运输记录应至少保存至产品有效期满后一年。
[bookmark: _Toc231915304]包装与标识
[bookmark: _Toc231915305]通用要求
天麻产品的包装与标识除应符合第5章至第7章的具体规定外，还应满足本章的通用要求。
包装的主要目的是保护产品、方便贮运、促进销售，并确保产品信息可追溯。
标识应真实、准确、清晰、持久，易于识别和阅读，且不得含有虚假、夸大或误导性内容。
[bookmark: _Toc231915306]包装材料通用要求
安全性
所有直接接触天麻产品的包装材料，应符合国家相关食品安全标准（如GB 4806.7、GB 4806.8）或药品包装材料标准的规定，无毒、无害、无异味，不与产品发生化学反应，不向产品迁移有害物质。
适用性
包装材料的选择应与产品形态、特性及预期的贮运条件相适应，具备必要的物理机械性能（如强度、韧性）、阻隔性能（如防潮、阻氧、避光）和卫生性能。鼓励使用符合NY/T 658要求的绿色、环保、可循环利用或可降解的包装材料。
完整性
包装容器应结构合理、封口严密，在正常的装卸、运输和堆码条件下，能有效保护内装物，防止产品泄漏、污染、受潮或散落。
运输包装的尺寸设计应符合GB/T 15233和GB/T 16470的规定，以提高物流效率。
[bookmark: _Toc231915307]标识内容
运输包装标识
用于运输和仓储的外包装件表面，应至少清晰标识以下信息。
产品名称与规格。
数量（内装件数及总净重/毛重）。
生产批号。
生产日期与保质期。
贮存条件要求（如“常温”“阴凉干燥”“冷藏1 ℃～4 ℃”）。
生产者/发货方名称、地址。
收货方名称、地址（如已知）。
必要的储运图示标志，应符合GB/T 191的规定，如“怕湿”“向上”“温度极限”“小心轻放”等。
销售包装标识
直接面向消费者的天麻产品最小销售单元包装上，其标识应符合相关国家法律法规和产品标准（如DB5206/T 130）的要求，至少应包括以下内容。
产品名称（如“德江天麻（鲜）”“德江天麻干品”“天麻片”等）。
配料表（针对加工产品）。
净含量。
生产日期和保质期（或生产批号和有效期）。
贮存条件。
生产者、经销者的名称、地址和联系方式。
产品标准代号。
食品生产许可证编号（如适用）或相关资质信息。
食用方法或注意事项（如适用）。
地理标志产品专用标志（如符合DB5206/T 130—2021规定）。
[bookmark: _Toc231915308]标识方式与位置
标识可采用印刷、粘贴标签，或挂吊牌等方式。
标识文字应使用规范汉字，可同时使用少数民族文字或外文，但汉字标识应大于其它文字。
标识应使用不易褪色、脱落的油墨或材料。
标识应位于包装的醒目位置，销售包装的标识应便于消费者在购买时识别。
运输包装的标识应位于箱体侧面或端面，确保在堆码后仍能部分可见。
[bookmark: _Toc231915309]记录与追溯
[bookmark: _Toc231915310]记录要求
记录建立
天麻产品贮运相关组织应建立并保存完整的记录文件，以证实贮运活动符合本文件及相关法规标准的要求，并为质量追溯提供依据，可参考使用附录A的表格。记录应覆盖从产品入库到交付的全过程关键控制点。
记录内容
记录内容应真实、准确、完整、清晰，易于识别和检索。至少应包括以下信息。
产品信息：产品名称、规格、批号/生产日期、数量、供应商/生产商。
入库信息：入库日期、入库时质量检查结果（感官、包装）、库位号。
在库管理信息：库房每日温湿度记录、定期检查记录（产品状态、虫鼠害情况）、异常情况处理记录。
出库与运输信息：出库日期、提货单号、运输工具信息（车牌号）、承运方、目的地、发货人、收货人、运输条件监控记录（如温度）、交付确认记录。
人员与设备信息：相关操作人员、清洁消毒记录、设备维护校准记录。
记录管理
记录可采用纸质或电子形式。纸质记录应字迹清晰，电子记录应安全备份。记录应有唯一性标识（如记录编号），并由授权人员签字或确认。记录应按规定期限保存，保存期限应不少于产品保质期或有效期结束后一年，法律法规有更长要求的从其规定。
[bookmark: _Toc231915311]追溯体系要求
体系建立与运行
天麻产品的贮运环节应作为整体质量追溯体系的重要组成部分。相关组织应按照相关标准的要求，建立和实施覆盖贮运环节的追溯管理制度，确保产品在贮运过程中的信息可记录、可查询、可追溯。
追溯信息管理
应确保本文件9.1.2规定的记录信息能够与上下游环节（如生产、加工、销售）的追溯信息有效关联。鼓励采用信息化手段（如条码、RFID、物联网传感器）自动采集和记录贮运环境数据（温湿度）、位置信息等，提高追溯的效率和准确性。
追溯标识
贮运环节的追溯标识应与产品原有的追溯码（如批次号、二维码）保持一致或关联。在出库交接和运输单据上，应明确标注产品的追溯标识信息，确保物流与信息流同步。
[bookmark: _Toc231915312]追溯实施与响应
信息查询
应能根据产品的追溯标识，在规定的时限内查询到该产品在贮运环节的关键信息，包括但不限于：出入库时间、贮藏库位及环境历史、运输路径及条件、经手人员等。
问题处置与召回
当产品在贮运环节发生质量安全问题，或根据追溯指令需要召回时，应能迅速定位受影响的产品批次、数量及当前所在位置（仓库或运输途中），并立即启动隔离、封存、召回等应急程序。应完整记录问题处置和召回过程，并分析原因，采取纠正和预防措施。
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（资料性）
天麻贮运过程关键控制点记录表示例
本附录提供了天麻产品在贮运过程中部分关键控制点的记录表示例，旨在为相关组织建立符合第9章要求的记录文件提供参考。实际使用的记录表可根据产品种类、企业规模和具体管理需求进行调整和补充。
德江天麻入库验收记录表示例
	记录编号
	入库日期
	年 月 日

	产品基本信息

	产品名称
	—
	规格/等级

	生产批号
	—
	生产日期/保质期

	供应商/生产商
	—
	数量（kg/件）

	入库检查情况

	包装完整性
	□ 完好 □ 轻微破损 □ 严重破损（注明）
	—

	产品感官
	□ 正常 □ 异常（描述：________）
	—

	随附文件
	□ 合格证 □ 检验报告 □ 其他：________
	—

	检查结论
	□ 合格接收 □ 让步接收 □ 拒收
	—

	异常处理措施
	（若异常，描述处理措施）
	—

	库位分配

	仓库名称/编号
	—
	库位号

	操作人员
	检查人
	接收人

	备注 
	—



仓库温湿度日常监测记录表示例
	仓库名称/编号：
	记录月份：
	年 月

	日期
	时间
	温度（℃）

	—
	上午：
	—

	—
	下午：
	—

	—
	上午：
	—

	—
	下午：
	—

	（以下按日期延续）
	—
	—

	说明：1.每日至少记录两次（上、下午各一次）。2.当温湿度超出设定范围时，在“异常情况及处理”栏记录所采取的措施（如开启除湿机、通风等）。






天麻产品在库定期检查记录表示例
	检查批次
	检查日期
	年 月 日

	被检查产品信息
	—
	

	产品名称
	—
	存放库位

	生产批号
	—
	入库日期

	检查项目与结果
	—
	—

	包装状态
	□ 完好 □ 破损 □ 受潮 □ 标识脱落
	—

	产品外观
	□ 正常 □ 霉变 □ 虫蛀 □ 变色 □ 其他：________
	—

	虫鼠害迹象
	□ 无 □ 有（描述发现位置及类型：________）
	—

	堆码情况
	□ 稳固 □ 倾斜 □ 超高 □ 垛距不足
	—

	检查结论
	□ 正常 □ 异常，需处理
	—

	处理措施
	（若异常，描述隔离、翻垛、杀虫、报损等具体措施）
	—

	下次计划检查日期
	年 月 日

	检查人员
	



天麻产品出库及运输交接记录表示例
	提货单号：
	出库日期：
	年 月 日

	产品信息
	—
	—

	产品名称
	—
	规格

	生产批号
	—
	数量（件/kg）

	运输信息
	—
	—

	运输方式
	□ 公路 □ 铁路 □ 其他：________
	车牌号/运单号

	承运单位
	
	司机/承运人

	目的地
	
	要求到货日期

	运输条件要求
	温度：℃至℃； 其他：____
	—

	交接情况
	—
	—

	出库复核人
	—
	承运方签收人

	出库时间
	—
	离场时间

	外包装检查
	□ 完好 □ 异常（描述：________）
	

	备注/特别说明
	—

	收货方信息（可选）
	单位：
	签收人/日期：
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