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本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由青海省标准化协会提出并归口。
本文件起草单位：青海省农业技术推广总站、青海省农牧机械推广总站……
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T/QAS XXX—2026

1
地理标志产品质量要求乐都绿萝卜
[bookmark: _Toc28627][bookmark: _Toc19147]范围
本文件界定了地理标志产品乐都绿萝卜的术语、产地范围、产地环境、技术要求、质量要求、检验方法、检验规则、标志、标签、包装、运输和贮存的要求，规定了生产、加工、流通、检验及保护管理等内容。
本文件适用于地理标志产品乐都绿萝卜的生产、加工、流通、检验、认证、监管，也适用于地理标志乐都绿萝卜的保护、管理、品牌建设及市场准入。
[bookmark: _Toc25846][bookmark: _Toc31816]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 3095  环境空气质量标准
GB 5084  农田灌溉水质标准
GB 15618  土壤环境质量 农用地土壤污染风险管控标准（试行）
GB/T 1.1  标准化工作导则 第 1 部分：标准化文件的结构和起草规则
GB/T 8321  农药合理使用准则
GB/T 17924  地理标志产品质量要求标准编制通则
GB/T 44584  地理标志 基础术语
NY 2620  瓜菜作物种子 萝卜和胡萝卜
NY/T 391  绿色食品 产地环境质量
NY/T 496  肥料合理使用准则 通则
NY/T 745  绿色食品 根菜类蔬菜
NY/T 1276  农药安全使用规范 总则
NY/T 2199  绿色食品 根菜类蔬菜生产技术规程
[bookmark: _Toc31452][bookmark: _Toc29988]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件

乐都绿萝卜
产于青海省海东市乐都区特定地理区域，选用当地传统优良地方品种，经长期自然选择和人工选育形成的长圆筒形青皮绿肉萝卜；肉质根约2/3露出地表、外皮鲜绿、肉色浅绿均匀，具有肉质细嫩、脆甜多汁、耐贮藏、不易糠心、粗纤维含量低等典型品质特征。

肉质根膨大期
萝卜播种出苗后，肉质根直径快速增大、重量显著增加的关键生育阶段，通常在播种后30～55 天，是水肥管理和品质形成的核心时期。

糠心
萝卜肉质根内部组织疏松、木质化、空心化、失去脆嫩口感的生理缺陷，多因水分供应不均、偏施氮肥、过熟、高温干旱等因素导致。

露地栽培
在乐都区自然气候条件下，不依赖大棚、温室、地膜全覆盖等设施，直接在地里播种、常规田间管理的种植方式。

产地核心区
乐都区境内海拔1900 m～2400 m、灌溉条件稳定、土壤肥沃、光照充足、昼夜温差大、历史种植集中连片、品质最稳定的河湟谷地农业区域。
[bookmark: _Toc28085]产地范围
地理坐标
都绿萝卜产地范围限定于青海省海东市乐都区行政区域，地理坐标为东经102°09′00″～102°47′00″，北纬36°16′00″～36°46′00″。
行政区域范围
产地范围涵盖乐都区15个乡镇及街道全部行政管辖区域，具体包括碾伯街道、岗沟街道；高庙镇、洪水镇、雨润镇、寿乐镇、瞿昙镇；中坝藏族乡、下营藏族乡、李家乡、马营乡、芦花乡、马厂乡、共和乡、达拉土族乡。
范围边界说明
产地边界以乐都区行政界线为准，不得跨区、跨县种植；核心种植区集中在湟水河谷两岸、川水地、浅山灌溉区，海拔1850 m～2600 m，地势平缓、土层深厚、灌溉便利。
保护要求
产地范围内禁止污染性工业、规模化养殖场、垃圾堆放、污水直排；严格执行生态保护、耕地保护、水源保护相关规定，确保产地环境质量稳定、可持续。
[bookmark: _Toc31261]产地环境
海拔
种植基地海拔1850 m～2600 m；核心区海拔1900 m～2400 m，光照充足、昼夜温差大，利于糖分积累、脆嫩口感形成和营养物质富集。
地形地貌
以湟水河谷阶地、川水台地、缓坡浅山地为主，地势平坦开阔、坡度不超过5 °，便于机械化耕作、灌溉、排水、采收；土层深厚、通透性好，利于肉质根发育、膨大、顺直、少分叉。
土壤条件
土壤类型以栗钙土、灰钙土、灌淤土为主，质地中壤至轻壤、疏松透气、团粒结构好；土层厚度不小于60 cm，无黏重板结层、无砾石层；耕层（0～30 cm）有机质不小于12 g/kg；pH值在6.5～7.5，中性至微碱性，利于钙、镁、钾吸收；土壤肥力全氮不小于0.8 g/kg、有效磷不小于15 mg/kg、速效钾不小于120 mg/kg；土壤环境质量应符合GB 15618、NY/T 391要求，无重金属超标、无农药残留超标、无污染史。
气候条件
年平均气温应在5.9 ℃～7.5 ℃；无霜期不小于120天，终霜晚、初霜适中，避免苗期冻害、后期早霜；有效积温在2000 ℃～2500 ℃，热量充足、生育期适中；年降水量：250 mm～450 mm，雨热同季、降水集中在7～9月，利于萝卜生长；年日照时数不小于2600 h，光照强、紫外线充足，促进叶绿素合成、外皮鲜绿、肉质紧实；昼夜温差应不小于12 ℃，尤其肉质根膨大期温差可达15 ℃～20 ℃，糖分积累显著、脆甜多汁、风味浓郁；空气湿度在生长期应保持50 %～70 %，干燥少雨、病害轻、耐贮藏。
灌溉水质
水源选取湟水支流、山泉水、地下水、水库水，水质清洁、无污染；水质指标符合GB 5084、NY/T 391要求，酸碱度（ph）6.5～8.5、无重金属超标、无农药残留、无工业废水混入；灌方式采用渠灌、滴灌、喷灌，忌大水漫灌，避免烂根、软腐病、开裂。
空气质量
空气质量符合GB 3095、NY/T 391二级标准；大气环境应远离工业区、交通主干道、污染源，空气洁净、有害气体低，保证萝卜表皮干净、无污点、无异味、品质安全。
[bookmark: _Toc21500]技术要求
品种选择
品种
仅限选用乐都绿萝卜地方传统优良品种，严禁引入外来品种、杂交品种、转基因品种；保持品种纯度、典型性、地方特异性。
品种典型特征
植株呈现半直立生长状态、叶簇紧凑、叶色深绿、裂叶、刺毛适中；肉质根长圆筒形、长17～22 cm、横径7～10 cm、2/3以上露土、外皮鲜绿、入土部白色、肉色浅绿均匀；品质脆甜多汁、细嫩无渣、粗纤维少、不易糠心、耐贮藏。
种子质量
纯度不低于98 %、净度不小低于99 %、发芽率不低于85 %、水分含量不超过8 %；种子饱满、无虫蛀、无霉变、无破损；来源本地留种、正规繁育、可追溯，严禁外来混杂种子符合NY 2620。
茬口选择
前茬作物优先选取春小麦、青稞、马铃薯、蚕豆、大蒜、洋葱等非十字花科作物；严禁连作、忌与白菜、甘蓝、油菜、萝卜等十字花科连作；轮作周期不小于3年，减少土传病害、防止连作障碍、提高品质。
整地与基肥施用
整地
前茬收获后及时深耕25 cm～30 cm，打破犁底层、疏松土壤、熟化土层；播种前旋耕耙平 2 次，做到地平、土碎、无坷垃、无残茬；垄距 40 cm～50 cm、垄高15 cm～20 cm、垄面宽25 cm～30 cm，垄作栽培，利于排水、通风、肉质根膨大、减少病害。
基肥施用标准
有机肥选用腐熟农家肥3000 kg～4000 kg/66 ㎡（羊粪、牛粪为主），严禁生粪、未腐熟粪；化肥选用三元复合肥（N:P₂O₅:K₂O=12:18:15）25 kg～30 kg/66 ㎡；施肥方式采用全层撒施、深耕翻入，做到肥土混匀、底肥充足、后劲稳长；符合NY/T 496，不偏施氮肥、控氮增磷钾。
播种技术规范
播种时期
时间选定在7月20日～8月10日（立秋前后）；地表5 cm土层温度稳定达到12 ℃以上时开展播种作业；遵循早播侧重长叶、晚播侧重长根的生长规律，乐都地区气候条件下7月底至8月初为最佳播种时段，肉质根膨大阶段恰逢昼夜温差最大时期，产品品质最优。
种子处理方法
播种前选择晴朗天气晒种一至两天，避免在水泥地面暴晒导致种子活性受损。晒种后采用清水浸种4～6小时，捞出沥干水分备用。选用生物菌剂或低毒种衣剂开展拌种作业，有效防治苗期病虫害，拌种药剂使用需符合 GB/T 8321 相关规定。
播种方式
采用垄面条播或点播两种方式开展播种作业。条播模式下行距 35～40 cm、沟深1～1.5 cm、种子均匀撒播、覆土1cm轻压；点播模式下穴距18～22 cm、每穴2～3粒、覆土1cm、镇压；每亩用种量控制在0.35 kg～0.45 kg/667 ㎡；覆土厚度保持薄土覆盖、不露籽、不深埋，利于出苗整齐。
田间管理
间苗与定苗
首次间苗在幼苗两叶一心期开展，疏除弱苗、病苗及畸形苗。二次定苗在幼苗4叶1心期实施，定苗，每穴留1株健壮苗；每穴保留一株健壮幼苗。种植密度控制为株距株距18 cm～22 cm、行距35 cm～40 cm、8000～10000株/667 ㎡；整体遵循去弱留强、去病留健、植株分布均匀整齐的操作原则。
中耕除草
首次中耕除草在定苗后5～7天，浅锄3 cm～5 cm，松土、除草、保墒；二次中耕除草在肉质根膨大前实施，配合浅锄作业完成培土操作，规避肉质根外露及植株倒伏问题。作业过程遵循浅锄不伤根、尽早清除杂草、防范杂草争肥争水的原则，禁止使用高残留除草剂，化学除草药剂选用需符合 GB/T 8321 及 NY/T 1276 相关规定。
水肥管理
苗期（出苗～定苗）侧重控水蹲苗、少浇勤浇、保持土壤湿度60 %～70 %，促根下扎、防徒长；肉质根膨大初期（定苗后10～15天）结合浇水开展一次追肥作业，尿素5～8 kg/667 ㎡、硫酸钾5 kg/667㎡，促进膨大；肉质根膨大盛期（关键期）维持土壤湿度75 %～85 %、均匀供水、不旱不涝；追施高钾复合肥10～15 kg/667 ㎡，提高甜度、脆度、耐贮性；采收前7～10天停水，控水增糖、减少开裂、提高耐储运性；灌溉方式采用滴灌、喷灌、小水勤浇、避免大水漫灌、避免干湿剧变，防止开裂、糠心、软腐。
植株调整
及时摘除下部老叶、黄叶、病叶，通风透光、减少病害；肉质根膨大后期适度培土，防止露根、绿皮不均、品质下降。
病虫害绿色防控
主要病虫害
病害主要包含霜霉病、软腐病、黑斑病及白斑病四类，虫害主要涵盖蚜虫、菜青虫、小菜蛾、黄条跳甲及地老虎五类。
防控原则
预防为主、综合防治、绿色优先、安全第一；优先农业防治、物理防治、生物防治，合理、限量、规范使用化学农药，严格执行GB/T 8321、NY/T 1276，安全间隔期达标、农残不超标。
农业防治
轮作倒茬、清洁田园、清除残株杂草；选用抗病品种、合理密植、通风透光；增施有机肥、磷钾肥，增强植株抗性。
物理防治
采用黄板诱杀蚜虫及粉虱每亩挂20～25块，高于植株20 cm～30 cm；利用杀虫灯蛾类、夜蛾、地老虎，每50亩1台，夜间开灯；通过人工捕捉菜青虫、地老虎幼虫。
生物防治
选用苏云金杆菌、苦参碱、印楝素及春雷霉素等生物农药开展病虫害防治作业。保护田间瓢虫、草蛉及蚜茧蜂等天敌生物，发挥自然控害作用。
化学防治
严格按NY/T 2199、GB/T 8321；选用低毒、低残留、短安全间隔期药剂；轮换用药、避免抗药性；采收前严格执行安全间隔期。
采收
采收期
采收时间播种后65～80天；采收成熟度以肉质根充分膨大、表皮鲜亮、叶色转淡、基部叶片变黄、不开裂、无糠心；早熟品种在霜降前完成采收，晚熟品种在霜降后开展采收作业，霜降后采收产品耐贮性能更优、风味品质更佳。规避霜冻、冻害天气及雨后立即开展采收作业。
采收方法
人工采收采用轻挖、轻拔、轻放的操作方式，规避机械损伤，保障表皮完整无破损。采收后及时清理肉质根表面泥土、残叶、老叶及病叶。按照产品大小、形状、色泽及完整度开展分级筛选作业，剔除开裂、畸形、病斑、损伤及糠心个体。
生产档案
建立一户一档、一田一档、全程可追溯；详细记录产地、地块、面积、品种、播种日期、种子来源、基肥、追肥、灌溉、中耕除草、病虫害发生与防治、农药名称、用量、施药日期、采收日期、产量、分级、销售去向；档案记录需保证真实、准确、及时、完整、签字确认、归档保存；保存期限不少于3年，便于追溯、监管、认证、核查。
[bookmark: _Toc32585]质量要求
感官要求
应符合表1。
感官要求
	项目
	特级
	一级
	二级

	形状
	长圆筒形、端正、顺直、匀称、无弯曲、无分叉、无畸形
	长圆筒形、基本端正、微弯、轻微不均、无分叉
	长圆筒形、轻度弯曲、轻微分叉、不影响商品性

	大小（单根）
	长18～20 cm、横径8～9cm、净重 380～450 g
	长17～22 cm、横径7～10 cm、净重350～500 g
	长16～23 cm、横径6.5～10.5 cm、净重300～550 g


表1  感官要求（续）
	外皮颜色
	2/3以上鲜绿、均匀、光亮、无白斑、无黄化、无污点
	2/3以上绿色、基本均匀、少量浅色斑点
	1/2以上绿色、允许轻微色差、少量斑点

	肉色
	浅绿、均匀、通透、无白心、无黄心、无杂色
	浅绿、基本均匀、中心略浅、无杂色
	浅绿、局部略白、无杂色

	质地口感
	肉质细嫩、脆、甜、多汁、无渣、粗纤维极少、无糠心
	细嫩、脆、甜、多汁、少量细纤维、无糠心
	较脆、甜、多汁、纤维稍多、无明显糠心

	外观完整性
	表皮光滑、洁净、无破损、无裂口、无病斑、无虫眼、无机械伤
	表皮基本光滑、轻微擦伤、无裂口、无明显病斑
	表皮轻度粗糙、轻微擦伤、无裂口、无严重病斑


理化指标
应符合表 2。
理化指标
	项目
	指标

	含水量
	90.0 %～94.0 %

	维生素C
	≥22 mg/100 g

	可溶性总糖
	≥2.2 %

	可溶性多糖
	≥4.2 %

	粗纤维
	≤0.85 %

	可溶性固形物
	≥5.5 %

	干物质
	≥6.0 %


安全指标
重金属指标要求铅含量不超过0.1 mg/kg、镉含量不超过0.05 mg/kg、汞含量不超过0.01 mg/kg、砷含量不超过0.2 mg/kg、铬含量不超过0.5 mg/kg；农药残留指标符合 NY/T 745、国家食品安全标准，无禁用农药、限量达标；微生物指标符合生食蔬菜安全标准，无致病菌。
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感官检验
感官检验需在自然光环境下开展，保证光线均匀无直射强光干扰。检验方式采用目测、手摸、称重、尺量及品尝综合判定。形状色泽及完整性指标通过逐样目测方式记录判定，大小指标通过直尺测量长度、游标卡尺测量直径、电子秤称重方式测定，质地口感指标通过横切观察肉色及糠心情况、品尝脆度甜度多汁性及纤维感方式判定，检验过程参照 NY/T 745 相关标准执行。
理化检测
含水量测定采用直接干燥法；维生素C含量测定采用高效液相色谱法；可溶性总糖含量测定采用蒽酮比色法，可溶性多糖含量测定采用苯酚硫酸法，粗纤维含量测定采用酸碱消煮法，可溶性固形物含量测定采用手持折光仪法。
安全检验
重金属含量测定采用原子吸收光谱法、原子荧光光谱法及电感耦合等离子体质谱法，农药残留量测定采用气相色谱法、液相色谱法及质谱联用法，整体检验过程符合 NY/T 745 及国家食品安全标准相关规定。
[bookmark: _Toc11576]检验规则
组批原则
同一产地、同一品种、同一栽培方式、同一采收时期、同一等级的乐都绿萝卜，可组成一个检验批次；每批次重量不超过50吨。
抽样方法
批量不超过十吨时随机抽取5个采样点，样品总重量不少于5千克。批量在十吨至50吨区间时随机抽取8个采样点，样品总重量不少于8千克。抽样过程保证样品具有代表性、分布均匀、无损伤、随机选取且全程可追溯，样品划分为检验样、复检样及留样三部分，留样保存期限不少于3个月。
检验分类
出厂检验逐批进行，含感官、单根重量、含水量及外观完整性。型式检验在产地环境、品种、技术发生重大变化、满一年、质量异常或监管要求时开展全项检验。
判定规则
所有项目合格判定为合格。感官任一项不合格直接判定不合格。理化或安全任一项不合格可加倍复检，复检仍不合格判定不合格，不得作为地理标志产品销售。
[bookmark: _Toc20512]标志标签与地理标志使用
符合本文件要求的产品方可在产品标签或包装物上标注地理标志产品名称及本文件编号，并应同时使用经国务院知识产权行政管理部门核准公告的地理标志专用标志；标签应标明产品名称、地理标志、产地、生产者、采收日期、净含量、执行标准编号等。
[bookmark: _Toc32194]包装运输与贮存
包装
采用食品级透气防潮无毒材料，可用网袋、纸箱、竹筐、塑料筐。规格为5kg、10kg、20kg，包装牢固透气防挤压，箱内可衬垫防护。
运输
运输工具清洁干燥通风无异味，温度控制在零摄氏度至十摄氏度，防晒防雨防冻防挤压，轻装轻卸，严禁混运有毒有害物质，长途运输建议冷藏。
贮存
常温贮存阴凉通风干燥，温度5 ℃～15 ℃，湿度保持在85 %～95 %，保质期在常温下7～15天。冷藏贮存0～5 ℃，湿度85 %～95 %保质期为30～60天。窖藏0～8 ℃，湿度80 %～90 %保质期在2～4 个月，定期检查剔除病烂个体。
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地理标志产品质量要求乐都绿萝卜产地范围
[image: 微信图片_20260525163414_288_26]
乐都绿萝卜产地范围
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