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前    言 

 

 

本文件按照 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则  第 1 部分： 标准化文件的结构和起草规则》的

规定起草。 

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。 

本文件由福建省南平市农业科学研究所提出。 

本文件由福建省园艺学会归口。 

本文件起草单位：福建省南平市农业科学研究所、福建省农业科学院果树所、福建农林大学、南

平市建阳区农业农村局、南平市建阳区农业农村局、南平市农业学校、南平市建阳区桔柚协会 

本文件主要起草人：杨福良、魏秀清、徐非凡、郑聪慧、方旭、陈泳和、黄静浩、王贤达、邓红

红、潘腾飞、魏重艳、王佳梅、熊欣沁、饶宝蓉、朱云美、施悦、应薛养、张水生、黄慧芳。 
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1 范围 

本文件规定了建阳桔柚的分级要求、检验方法、检验规则、包装与标识、运输与贮藏。 

本文件适用于福建省建阳桔柚产区。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用

文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）

适用于本文件。 

DB/35T 1097 地理标志产品 建阳桔柚  

GB/T 191 包装储运图示标志  

GB 7718  预包装食品标签通则  

GB/T 8855 新鲜果蔬 取样方法  

GB/T 8210 出口柑桔鲜果检验方法  

NY/T 426 绿色食品 柑橘类水果 

JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则  

3 术语和定义 

下列术语和定义适用于本标准。 

3.1  

建阳桔柚 

以“建阳桔柚”品种为种植主体，符合 DB/35T 1097 栽培规范且适时采收，兼具桔和柚优良风味，

符合建阳桔柚特有性状特征要求，果形扁圆球形或圆球形，果肉细嫩化渣、汁多清甜的柑果类果品。 

3.2  

果皮缺陷 

指果实表面的病斑、虫伤、机械损伤、日灼斑等影响外观商品性的损伤。 

3.3  

串级果 

指果实实际等级与标注等级不符的产品。 

4 分级要求 

4.1 分级体系 

采用 A+、A 和 B 三个等级。 
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4.2 感官指标 

要求应符合表 1 的规定。 

表 1 建阳桔柚规格要求 

项目 A+ A B 

果形 
扁圆球形或圆球形，

果形规整，无畸形 

扁圆球形或圆球形，

果形规整，无畸形 

扁圆球形或圆球形，果

形基本规整，无明显畸

形 

果面 光洁，无污点、霉斑 
光洁，无明显污点、

霉斑 

较光洁，无霉斑，允许

少量轻微污点 

色泽 
橙黄或橙色，色泽均

匀，有光泽 

橙黄或橙色，色泽均

匀，有光泽 

橙黄或橙色，色泽基本

均匀，具有一定光泽 

果肉 

橙黄色，肉质细嫩化

渣，汁多，无枯水、

无异味 

橙黄色，肉质细嫩化

渣，汁多，无枯水、

无异味 

橙黄色，肉质较细嫩，

汁较多，无枯水、无异

味 

果皮缺陷 无 
缺陷总面积不超过果

实表面积的 1% 

缺陷总面积不超过果实

表面积的 2% 

4.3 理化要求 

理化要求应符合表 2 的规定。 

表 2 建阳桔柚理化要求 

项目 A+ A B 

可溶性固形物（%） ≥13.0 ≥12.0 ≥11.0 

总酸含量（%） ≤0.7 ≤0.7 ≤0.7 

可食率（%） ≥68 ≥68 ≥68 

果径（d） 7.5 cm＜d≤9.0 cm 7.5 cm≤d≤9.0 cm 6.5 cm＜d≤10.0 cm 

果皮厚度 ≤6 mm ≤6 mm ≤6 mm 
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4.3 卫生要求 

应符合 NY/T 426《绿色食品 柑橘类水果》的规定。 

4.4 净含量要求 

应符合 JJF 1070《定量包装商品净含量计量检验规则》的规定。 

5 检验方法 

5.1 感官检验 

5.1.1 果形、果面、色泽 

取样品果，置于自然光下，用肉眼观察果形、果面光洁度、色泽均匀度及果皮缺陷，用游标卡

尺测量果形不规则程度。 

5.1.2 果肉品质 

将果实横切，观察果肉颜色，取果肉品尝，评价肉质细嫩度、化渣性、汁液量及风味，判断是

否有枯水、异味。 

5.1.3 果皮缺陷面积 

采用网格法或面积比法，计算果皮缺陷总面积占果实表面积的比例。 

5.2 规格检验 

5.2.1 果径 

用游标卡尺测量果实最大横径，精确至 0.1 cm。 

5.2.2 果皮厚度 

用游标卡尺测量果实赤道部位的果皮厚度，精确至 0.1 mm。 

5.3 理化检验 

5.3.1 可溶性固形物 

采用手持式糖度计测定，取果实汁液，滴于糖度计棱镜上，读取可溶性固形物含量。 

5.3.2 总酸含量 

采用酸碱滴定法测定，按 GB/T 8210-2011 规定的方法执行。 

5.3.3 可食率 

称取果实总质量，剥去果皮、瓣络，称取可食果肉质量，计算可食率（可食果肉质量 / 果实总

质量×100%）。 

5.4 卫生检验 

按 NY/T 426 规定的方法执行。 

5.5 净含量检验 

按 JJF 1070 规定的方法执行。 
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6  检验规则 

6.1 组批规则 

同一产地、同一品种、同一等级的建阳桔柚为一批。 

6.2 抽样方法 

按 GB/T 8855 规定的方法执行，抽样数量应满足检验需求。 

6.3 检验分类 

6.3.1 交收检验 

每批产品应进行交收检验，检验项目包括感官要求、规格要求和净含量要求。检验合格后方可

交收。 

6.3.2 型式检验 

型式检验项目包括本标准规定的全部项目。有下列情形之一时，应进行型式检验： 

a) 新产品投产时； 

b) 产地环境、栽培技术发生重大变化时； 

c) 连续生产满 1 年时； 

d) 国家市场监督管理部门或行业主管部门提出要求时。 

6.4 判定规则 

6.4.1 单项判定 

感官、规格、理化、卫生和净含量指标中有一项不符合本标准要求的，判定该样品不合格。 

6.4.2 批次判定 

交收检验时，感官与规格不合格的果及串级果合计不超过 5%，且净含量指标合格的，判定该

批产品合格；否则，判定该批产品不合格。 

型式检验时，所有项目均符合本标准要求的，判定该批产品合格；否则，判定该批产品不合格。 

7 包装与标识 

7.1 包装 

7.1.1 包装材料 

应采用清洁、干燥、无异味、无毒的纸箱、泡沫箱等包装材料，符合食品包装相关要求。 

7.1.2 包装方式 

按等级分别包装，每箱包装数量应统一，果实排列整齐，可采用缓冲材料（如泡沫网套）保护

果实，防止机械损伤。 

7.2 标识 



 7 

7.2.1 预包装产品 

标签应符合 GB 7718 规定，至少包含以下内容：产品名称（建阳桔柚）、等级、净含量、产地、

生产者名称和地址、采收日期、保质期和贮存等可追溯条件。 

7.2.2 储运标识 

外包装箱应标注 GB/T 191 规定的储运图示标志，包括小心轻放、怕潮和防晒等标志。 

8 运输与贮藏 

8.1 运输 

8.1.1 运输工具 

应采用清洁、干燥、无异味且通风良好的运输工具，防止日晒、雨淋、高温和高湿。 

8.1.2 运输要求 

运输过程中应轻装轻卸，避免机械损伤；运输时间应尽量缩短，确保产品新鲜。 

8.2 贮藏 

常温贮藏：单果包装，避光保存，用果筐或果箱贮存，堆放 ≤ 5 层，定期检查烂果。 

冷藏保存：单果包装，温度控制在 8 ℃~10 ℃，湿度保持在 85% 至 90%。 

贮藏期限：贮藏期 ≤ 5 个月。 

 


