广西热带作物学会团体标准《广西虫茶》

编制说明（征求意见稿）
一、任务来源、起草单位、主要起草人
（一）任务来源

根据《广西热带作物学会关于下达2023年第一批团体标准制修订项目计划的通知》（桂热学字〔2023〕1号）文件精神，由广西壮族自治区亚热带作物研究所提出，广西壮族自治区亚热带作物研究所、广西壮族自治区分析测试研究中心、广西壮族自治区产品质量检验研究院、融安县车田茶叶专业合作社、苍梧县沁怡六堡茶业专业合作社、融安县东方龙珠食品有限公司、三江县御香茶业有限公司、三江侗族自治县多耶楼茶业有限公司、龙胜县翠群农业开发专业合作社、三江县木黑科技有限公司、平南县国安乡昌薪茶叶种植专业合作社、三江侗族自治县市场监管局共同起草的团体标准《广西虫茶》（项目编号：2023-0002）获批立项。
（二）起草单位

团体标准《广西虫茶》项目任务下达后，项目承担单位成立了标准编制工作组，制定了标准编写方案，明确任务职责，确定工作技术路线，开展标准研制工作。具体由广西壮族自治区亚热带作物研究所、广西壮族自治区分析测试研究中心、广西壮族自治区产品质量检验研究院、融安县车田茶叶专业合作社、苍梧县沁怡六堡茶业专业合作社、融安县东方龙珠食品有限公司、三江县御香茶业有限公司等相关人员配合。

广西壮族自治区亚热带作物研究所（下称广西热作所）前身为腰塘毛鱼藤繁殖场，始建于1952年。隶属于广西农业科学院，是自治区直属公益一类事业单位，主要从事热带、亚热带作物种质资源收集保存、良种选育繁育、丰产栽培、农产品加工、质量安全风险评估、检验检测等研究工作。建设有茶叶、木薯、芒果、甘蔗、番木瓜、番石榴、杨桃等作物种质资源圃及试验基地，占地约100多公顷，引进收集和保存各类作物品种资源4100份，是我国热带、亚热带作物种质资源最重要的保存基地之一，也是全国科普教育基地之一。广西热作所设芒果研究中心、坚果研究中心、水果研究中心等10个研究机构。拥有3个国家级研究室、2个国家级综合试验站、2个国家引进国外智力成果示范推广基地、1个国际科技合作基地，建设有农业农村部亚热带果品蔬菜质量检验测试中心、农业农村部农产品质量安全风险评估实验室（南宁）、农业农村部亚热带果品蔬菜质量安全控制重点实验室、农业农村部亚热带水果贮藏保鲜加工技术科研试验基地、广西亚热带特色水果质量安全控制重点实验室、广西壮族自治区芒果产业绿色高效发展工程研究中心、广西亚热带水果加工工程技术研究中心等一批高起点的科研平台。

广西壮族自治区分析测试研究中心（以下简称“中心”）为公益二类事业单位，成立于1978年，是广西科技厅直属的以分析测试技术研究、理化分析为主的省级综合分析测试研究机构，是广西质量技术监督局授权建立的“广西壮族自治区保健食品及生物产品质量监督检验站”，属于为社会公众服务、对外独立开展检验/检测业务的第三方检测机构。根据中国合格评定国家认可委员会与美国、欧盟、日本等国家和地区的认可机构达成的互认协议，广西分析测试研究中心出具的数据和结果可获得多个国家和地区（包括美国、日本、欧洲等一些发达国家和地区）实验室认可组织的国际互认。中心下设检验研究一室、检验研究二室、业务科、技术管理与质量控制科、办公室、资源管理科、财务科、科研与大型仪器服务中心、实验动物管理科等9个科室。现有职工82人，其中高级职称18人，中级职称29人，硕士研究生17人，从事质检工作76人。中心拥有固定资产7809万元，仪器设备1402台套，其中50万元以上的大型仪器37台套，20万以上仪器92台套，如气相色谱/质谱联用仪（GC/MS）、液相色谱/质谱联用仪（LC/MS）、气相色谱/红外光谱联用仪（GC/RFX）、氨基酸分析仪、高效液相色谱仪、全自动超高压液相色谱仪、等离子发射光谱仪（ICP）、原子荧光分光光度计、气相色谱仪、紫外分光光度计、近红外品质分析仪等大型精密分析仪器。

（三）主要起草人员

	姓名
	单位
	职称
	编制标准分工情况

	温立香
	广西壮族自治区亚热带作物研究所
	高级工程师
	整体方案设计及组织实施

	徐慧
	广西壮族自治区分析测试研究中心
	高级工程师
	理化成分检测

	缪璐
	广西壮族自治区产品质量检验研究院
	高级工程师
	重金属污染物等检测

	袁冬寅
	广西壮族自治区亚热带作物研究所
	工程师
	品质鉴定及草案编写

	张栩浩
	广西壮族自治区亚热带作物研究所
	助理研究员
	品质鉴定及资料收集


二、制定标准的必要性和意义

（一）标准编制背景

虫茶又叫“茶精”，是我国特有的林业资源昆虫产品，素有茶界“猫屎咖啡”之称，早在宋代医学巨著《太平圣惠方》及明代《本草纲目》中多处提到虫茶的药用保健与饮用记载，饮用历史已超过一千年。虫茶的加工过程非常特殊，是由特定昆虫取食特定植物，在昆虫体内经过特殊的生理生化反应产生的发酵物，经筛分、灭菌、干燥等工序制成，虫茶的粗蛋白、必需氨基酸、粗脂肪、微量元素等营养物质丰富，具有清热解毒、祛湿健胃、降血糖血脂、抑菌抗炎等功效，尤其是调节肠道微生态作用显著。其因兼具茶叶与中草药的保健与药用功效，被赋予了比普通茶叶更多的保健功能，同时因其成品咖啡碱含量极低，对中枢神经刺激小，不影响睡眠，适用人群广泛，加之具有类似黑茶的存储属性，随着陈放时间延长保健功效及附加值更高，近年来深得消费者喜爱。目前虫茶主要产在贵州、湖南、云南、广西等山区地区，不同地区产茶昆虫、寄食植物种类不同从而导致虫茶品质与功能成分各异。

广西因地理环境条件特殊、少数民族集聚且各地有饮凉茶习惯，虫茶具有产区分布范围最广、产茶昆虫与寄食原料种类最多、产量高等特点，目前区内虫茶主要分布在三江、龙胜、融安、平南、梧州等地，已鉴定的产茶昆虫有化香夜蛾、双直巢螟、米仓织蛾、紫斑谷螟等（其中双直巢螟是广西所特有的一种产茶经济昆虫），寄食原料有化香树、茶树、酸枣叶、枫香树、藤茶等。随着大健康产业的发展及消费市场对特色茶的追捧，虫茶市场逐渐走俏，贵州、湖南两产地尤其重视，贵州于2021年制定团体标准《虫茶（代用茶）》，2025年批准立项《贵州虫茶》、《贵州虫茶生产技术规范》2项食品安全地方标准。近年来，虫茶市场需求量不断扩大，广西许多农户、合作社、企业纷纷加入虫茶生产的行列，虫茶已成为广西山区群众尤其是少数民族群众脱贫致富与助力乡村振兴的特色产业之一，2021年“三江虫茶制作技艺”被列入广西壮族自治区级非物质文化遗产代表性项目名录。
（二）标准编制的必要性
虫茶在广西虽已有悠久的发展与饮用历史，但目前区内虫茶加工整体较粗放，生产条件差、产能偏低，农残、重金属超标的情况时有发生，产品质量常常不能得到保证；很多刚入行的从业者并不熟悉虫茶本身，想要将其作为食品其安全质量又无据可依，同时目前广西虫茶主要作为土特产进行流通售卖，由于缺乏相应的产品标准，区内生产者对自己的产品缺乏信心，生产的虫茶多作为原料坯被外省低价收购，消费者也经常对购买的虫茶产品是否能达到安全质量保证而担心，这对广西特色虫茶产业的健康可持续发展非常不利。

为保证广西虫茶的质量安全，满足广西虫茶产业健康发展需要及为广西虫茶产品提供可参照的质量安全产品标准，故提出制定产品标准《广西虫茶》，这对保障广西虫茶产品质量、加强市场监管、引导和促进虫茶生产企业健康发展、提高虫茶经济效益和商用价值及发展壮大广西虫茶产业等具有重要意义。近年来，广西各单位通过自主研发，不断挖掘虫茶的食用价值，研制出多类虫茶新产品，深受消费者的喜爱。为解决广西虫茶食品合法化问题，推动广西虫茶产业高质量发展，制定《广西虫茶》产品标准很有必要。

三、主要起草过程

（一）成立标准编制工作组

团体标准《广西虫茶》项目任务下达后，项目承担单位成立了标准编制工作组，制定了标准编写方案，明确任务职责，确定工作技术路线，开展标准研制工作。具体由广西壮族自治区亚热带作物研究所、广西壮族自治区分析测试研究中心、广西壮族自治区产品质量检验研究院、融安县车田茶叶专业合作社、苍梧县沁怡六堡茶业专业合作社、融安县东方龙珠食品有限公司、三江县御香茶业有限公司等相关人员配合。

编制工作组下设三个组，分别是资料收集组、草案编写组、标准实施组。

资料收集组负责国内外有关虫茶的文献资料的查询、收集和整理工作，查阅前人对虫茶产品质量的研究情况和目前虫茶企业的生产情况。

草案编写组负责起草标准草案、征求意见稿和标准编制说明、送审稿及编制说明的编写工作，包括后期召开征求意见会、网上征求意见，以及标准的不断修改和完善。

标准实施组负责标准发布后，组织相关虫茶生产企业、合作社及经营销售者等开展标准宣贯培训会，对标准进行详细解读，让相关人员了解标准，并根据标准对虫茶的产品质量进行规范和指导，保证虫茶的产品质量，并对标准实施情况进行总结分析，不断对团体标准提出修正意见。

（二）收集整理文献资料

标准编制工作组收集了国内有关虫茶、茶及代用茶的相关文献资料。主要有：

GB/T 191  包装储运图示标志

GB 2762  食品安全国家标准  食品中污染物限量 

GB 2763  食品安全国家标准  食品中农药最大残留限量

GB 4789.1 食品安全国家标准 食品微生物学检验 总则 

GB4789.3 食品安全国家标准  食品微生物学检疫 大肠菌群计数

GB4789.4  食品安全国家标准  食品微生物学检疫 沙门氏菌检验

GB4789.10  食品安全国家标准  食品微生物学检疫 金黄色葡萄球菌检验

GB 5009.3  食品安全国家标准  食品中水分的测定

GB 5009.4  食品安全国家标准  食品中灰分的测定

GB 5009.268 食品安全国家标准  食品中灰分的测定 

GB 7718  食品安全国家标准  预包装食品标签通则

GB/T 8302  茶  取样

GB/T 8303  茶  磨碎试样的制备及其干物质含量测定 

GB/T 8305  茶  水浸出物测定

GB 28050 食品安全国家标准  预包装食品营养标签通则 

GB/T 30375  茶叶贮存

GH/T 1070  茶叶包装通则

GH/T 1091  代用茶

JJF 1070  定量包装商品净含量计量检验规则

国家质量监督检验检疫总局令〔2005〕75号  定量包装商品计量监督管理办法

（三）研讨确定标准主体内容

标准编制工作小组在对收集的资料进行整理研究之后，召开了标准编制会议，对标准的整体框架结构进行了研究，并对标准的关键性内容进行了初步探讨。经过讨论、研究，标准的主体内容确定为术语和定义、要求、检验方法、检验规则、标签、标志、包装、运输、贮存、保质期。

（四）调研、形成草案及征求意见稿

2023年4月—8月，标准起草工作小组进行了广泛实地调研工作，查阅了大量的国内外文献资料，对前人关于虫茶的研究成果及产品质量要求等进行系统总结。经编制组反复讨论，形成了标准的基本构架，对主要内容进行了讨论并对项目的工作进行了部署和安排。

2023年9月—2024年5月，在前期工作的基础之上，通过理清逻辑脉络，整合已有参考资料中有关虫茶的内容指标，并结合区内虫茶生产企业的虫茶产品理化、微生物等检测结果及感官评审的基础上，按照简化、统一等原则编制完成了团体标准《广西虫茶》（草案初稿）。

2024年6月—2025年7月，标准起草工作组再次深入三江、龙胜、融安、平南、梧州等有代表性的企业、合作社、生产大户等针对虫茶实际情况进行分组实地调研与样品制备采集。通过实地调研与样品制备，掌握关于广西虫茶分布情况、生产加工及产品质量等情况。根据多次样品的检测结果及指标设置等实际征求意见，通过收集反馈了大量意见，标准编制工作组多次召开会议，对标准草案初稿进行了反复修改和研究讨论，形成了团体标准《广西虫茶》（草案）。

2025年8月—2025年12月，标准起草组赴湖南、贵州等国内其他虫茶主要产区再次开展调研，与湖南、贵州相关研究单位就虫茶产品质量标准核心指标设置进行交流。标准编制工作组再次召开会议，对标准草案进行了修改和研究讨论，最终形成了团体标准《广西虫茶》（征求意见稿）和（征求意见稿）编制说明。

四、标准制定原则
（一）实用性原则

本文件是在充分收集相关资料和文献，分析广西区内虫茶产业现状，调研虫茶市场情况，在现有国家、行业、地方标准相关虫茶产品质量要求的基础上，并结合区内虫茶生产企业的虫茶检测结果及感官评审的基础上总结起草的，符合当前区内虫茶产品发展方向与市场需求，有利于行业的长远发展，有利于提高区内虫茶质量和商品经济价值，提高农民经济效益，对推动区内虫茶产业健康发展，促进农民增收致富，具有较强的实用性和可操作性。

（二）协调性原则

本文件编写过程中注意了广西虫茶产品质量要求与相关法律法规的协调问题，在内容上与现行法律法规、标准协调一致。
（三）规范性原则

本文件严格参照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》编写本标准的内容，保证标准的编写质量。

（四）前瞻性原则

本文件在兼顾当前区内虫茶现实情况的同时，还考虑到了虫茶产业快速发展的趋势和需要，在标准中体现了个别特与饮用色性、前瞻性和先进性条款，作为对广西虫茶产品发展的指导。
五、标准条款的说明，主要技术指标、参数、试验验证的论述
（一）标准的主要框架及技术内容
本标准的主要框架及技术内容主要包括术语和定义、要求、检验方法、检验规则、标签、标志、包装、运输、贮存、保质期等方面的内容。

（二）技术条款的依据来源
1.术语和定义

在充分调研市场、分析产品特性的基础上，参考虫茶、代用茶等相关国家、地方标准，从产地、原料、工艺等方面规定“广西虫茶”术语和定义为：

广西虫茶：在广西行政区内，由双直巢螟（Hypsopygia repetita）、米仓织蛾（Martyringa xeraula）、化香夜蛾（Hydrillodes morosa）等产虫茶昆虫幼虫蚕食茶树（Camellia sinensis）、南酸枣树（Choerospondias axillaris）、化香树（Platycarya strobilacea）、钩藤（Uncaria rhynchophylla）等植物叶片、嫩茎并经体内消化，排出体外后形成特有品质特征的颗粒状物，经一定工序制作，采用类似茶叶饮用方式的产品。

2.基本要求

依据相关国家、行业、团体等标准，确定基本要求为：洁净、不含非虫茶类夹杂物。品质正常，无劣变、无异味、无异嗅。不着色、无任何添加剂。

3.感官要求

根据GB/T 23776《茶叶感官审评方法》、GB/14487《茶叶感官审评术语》及T/CTSS 58《茶叶感官风味轮》中相关茶叶感官基元语素，按产品感官评审实际情况制定广西虫茶的感官要求。

      广西虫茶样品感官评审情况：

表1 虫茶样品感官审评结果汇总表

	茶样编号
	外形
	汤色
	香气
	滋味
	叶底

	
	评语
	评语
	评语
	评语
	评语

	1
	棕褐、较匀整、欠净、较重实
	红亮
	药香浓郁、持久
	尚醇厚
	黑褐亮、较匀整、欠净

	2
	黑褐、尚匀整、净、较润、重实饱满
	尚红亮
	药香明显、持久
	醇正
	黑褐亮、尚匀整、净

	3
	黑褐、匀整、净、重实
	红褐亮
	药香浓郁、持久
	尚醇厚
	黑褐亮、匀整、净

	4
	黑褐较匀整、欠净、尚重实
	黑褐欠亮
	药香高、持久
	尚醇厚
	黑褐亮、较匀整、欠净

	5
	黑褐、较匀整、较净、尚重实
	橙红明亮
	薯藤香高、持久
	水香显、醇正
	黑褐亮、较匀整、较净

	6
	黑褐较润、尚匀整、尚净、重实
	红褐亮
	药香明显、持久
	醇正
	黑褐亮、尚匀整、尚净

	7
	棕褐、较匀整、欠净、较重实
	红明亮
	药香高、持久
	水香明显
	黑褐亮、较匀整、欠净

	8
	棕褐、匀整、净、较重实
	尚红亮
	药香高、持久
	醇正
	黑褐亮、匀整、净

	9
	棕褐、尚匀整、尚净、重实
	红褐亮
	药香明显
	醇正
	黑褐亮、尚匀整、尚净

	10
	棕褐、匀整、净、尚重实
	尚红亮
	药香明显
	尚醇厚
	黑褐亮、匀整、净

	11
	棕褐、较匀整、较净、较重实
	橙红明亮
	药香高扬持久
	醇正
	黑褐亮、较匀整、较净

	12
	黑褐尚润、净、匀整、重实
	黑褐尚亮
	香浓郁持久
	浓带苦
	棕褐亮、净、匀整

	13
	黑褐尚润、尚净、匀整、重实
	黑褐尚亮
	香浓郁持久
	浓、显酸
	棕褐亮、尚净、匀整

	14
	乌黑油润、匀整、净、重实
	红明亮
	香高扬持久
	水香明显、醇甜
	黑褐亮、匀整、净

	15
	棕褐润、尚匀整、净、重实
	黑褐亮
	香高扬持久
	醇厚
	棕褐亮、尚匀整、净

	16
	黑褐尚润、匀整、净、重实
	黑褐亮
	香高扬持久
	尚浓厚、有酸
	棕褐亮、匀整、净

	17
	灰褐、尚净、较匀整、较重实
	黑褐亮
	香高扬持久
	水香明显、 醇厚
	棕褐亮、尚净、较匀整

	18
	灰褐、尚净、较匀整、较重实
	黑褐亮
	香高扬持久
	水香明显、 醇厚
	棕褐亮、尚净、较匀整

	19
	灰褐、尚净、较匀整、较重实
	黑褐亮
	香浓郁持久
	水香明显、 醇厚
	棕褐亮、尚净、较匀整

	20
	灰褐、尚净、较匀整、较重实
	黑褐亮
	香浓郁持久
	水香明显、 醇厚
	棕褐亮、尚净、较匀整

	21
	乌黑润、匀净、饱满重实
	黑褐较亮
	特征香高扬、持久
	尚醇厚、有酸
	棕褐明亮、匀整、净

	22
	黑褐较润、匀整、净、重实
	红褐亮
	特征香高扬
	醇甜
	黑褐亮、匀整、净

	23
	棕褐、匀整、净、较重实
	红褐亮
	特征香明显
	醇甜
	黑褐亮、匀整、净

	24
	黑褐、匀整、净、重实
	黑褐较亮
	浓郁持久
	显水香、醇厚
	黑褐亮、匀整、净

	25
	棕褐、尚匀整、较净、较重实
	橙红明亮
	药香浓郁、持久
	有水香、醇爽
	黑褐亮、匀整、较净

	26
	棕褐、匀整、净、较重实
	橙黄明亮
	特征香浓郁、持久 
	有水香、醇正
	黑褐亮、匀整、净

	27
	棕褐、欠匀整、欠净、较重实
	红褐亮
	高扬
	水香明显、 醇正
	棕褐亮、欠匀整、欠净

	28
	棕褐、较匀整、尚净、较重实
	黑褐尚亮
	高扬持久
	水香明显、醇正
	黑褐亮、尚匀整、尚净

	29
	乌黑润、匀整、净、饱满重实
	红褐亮
	浓郁持久
	尚浓
	黑褐亮、匀整、净

	30
	黑褐、匀整、净、重实
	红褐亮
	药香浓郁、持久
	浓醇
	黑褐亮、匀整、净

	31
	乌黑润、匀整、净、重实
	红褐亮
	香气浓郁、持久
	醇厚有苦味
	黑褐亮、匀整、净

	32
	乌黑润、匀整、净、重实
	红褐亮
	香气尚纯
	醇厚
	黑褐亮、匀整、净

	33
	黑褐、尚匀整、净、重实
	红明亮
	木香带奶香、 香气浓郁、持久
	水香明显、滋味醇正
	黑褐亮、匀整、净

	34
	黑褐、尚润、匀整、尚净、重实
	深红亮
	香气纯正
	醇正有甜味
	黑褐亮、匀整、尚净

	35
	乌黑、尚润、匀整、净、重实
	红褐亮
	香气高扬、较持久
	滋味醇正、水香带木香
	黑褐亮、匀整、净

	36
	黑褐尚润、尚匀整、净、重实
	黑褐尚亮
	香气明显、较持久
	尚醇厚带烟味
	黑褐亮、尚匀整、净

	37
	黑褐较润、匀整、净、尚重实
	橙黄明亮
	香气明显、较持久
	平和 
	黑褐亮、匀整、净


根据茶叶感官审评标准、术语与茶叶感官基元语素，按产品感官评审实际情况确定广西虫茶的感官要求：

表2 感官要求

	级别
	项目

	
	外形
	香气
	滋味
	汤色
	叶底

	特级
	颗粒饱满重实，色泽油润、匀整、净
	浓郁持久
	浓醇
	明亮
	匀整、净、明亮

	一级
	颗粒饱满重实、色泽润、匀整、净
	香高持久
	醇厚
	亮
	匀整、净、亮

	二级
	颗粒较重实，色泽较润、尚匀整、尚净
	香气明显、较持久
	尚醇厚
	尚亮
	尚匀整、尚净

	三级
	较匀整、较净
	香气纯正
	醇正
	较亮
	较匀整、较净

	四级
	欠匀整、欠净
	香气尚纯
	平和
	欠亮
	欠匀整、欠净


4.理化指标

表3 水分指标汇总表
	序号
	编号 
	水分 %
	序号
	编号 
	水分 %
	序号
	编号 
	水分 %

	1
	WZ03
	6.40 
	21
	LS03
	9.14 
	41
	PN04
	10.98 

	2
	WZ04
	6.21 
	22
	LS05
	6.74 
	42
	PN05
	8.80 

	3
	WZ05
	5.80 
	23
	LS06
	6.06 
	43
	PN06
	6.57 

	4
	WZ06
	6.29 
	24
	LS07
	5.89 
	44
	PN07
	6.08 

	5
	WZ07
	6.17 
	25
	LS07-1
	6.12 
	45
	PN08
	6.33 

	6
	WZ08
	6.05 
	26
	LS10
	10.5
	46
	PN10
	12.5

	7
	WZ09
	10.20 
	27
	RT1
	7.35 
	47
	PN11
	12.0

	8
	SJ02-1
	6.58 
	28
	RT2
	7.94 
	48
	JX01
	13.0

	9
	SJ02
	10.70 
	29
	RT3
	7.90 
	49
	HC01
	6.01 

	10
	SJ03
	13.90 
	30
	RT4
	8.34 
	50
	RC1
	9.34 

	11
	SJ04
	12.47 
	31
	RT5
	13.70 
	51
	RC2
	7.62 

	12
	SJ05
	5.63 
	32
	RA01
	5.34 
	52
	RC3
	8.98 

	13
	SJ06
	6.78 
	33
	RA02
	5.75 
	53
	RGT1
	7.51 

	14
	SJ07
	5.98 
	34
	RA05
	6.48
	54
	RGT2
	9.90 

	15
	SJ09
	12.97 
	35
	RA06
	11.2
	55
	RGT3
	7.08 

	16
	SJ10
	12.49 
	36
	RA02-1
	6.35 
	56
	RGT4
	4.41 

	17
	SJ11
	13.3
	37
	RA早SZY
	3.06 
	
	
	

	18
	SJ12
	7.71
	38
	RA早CY
	5.88 
	
	
	

	19
	LS01
	6.54 
	39
	PN01
	8.70 
	
	
	

	20
	LS02
	8.40 
	40
	PN03
	7.80 
	
	
	


表4 灰分指标汇总表

	序号
	编号 
	灰分 %
	序号
	编号 
	灰分 %
	序号
	编号 
	灰分 %

	1
	WZ01
	6.70 
	17
	LS05
	7.06 
	33
	PN03
	11.08 

	2
	WZ03
	8.09 
	18
	LS06
	7.72 
	34
	PN09
	8.3

	3
	WZ04
	7.12 
	19
	LS10
	8.4
	35
	PN10
	13.3

	4
	WZ05
	6.83 
	20
	RT1
	4.30 
	36
	JX01
	8.0

	5
	WZ09
	7.6
	21
	RT2
	7.40 
	37
	HC01
	8.97 

	6
	SJ01
	9.60 
	22
	RT3
	5.50 
	38
	RC1
	5.20 

	7
	SJ02
	7.20 
	23
	RT4
	7.50 
	39
	RC2
	5.30 

	8
	SJ03
	7.30 
	24
	RT5
	7.80 
	40
	RC3
	5.20 

	9
	SJ04
	7.50 
	25
	RA01
	6.87 
	41
	RGT1
	5.30 

	10
	SJ05
	5.94 
	26
	RA02
	8.64 
	42
	RGT2
	5.10 

	11
	SJ11
	8.7
	27
	RA05
	6.1
	43
	RGT3
	5.20 

	12
	SJ12
	7.5
	28
	RA06
	7.1
	44
	RGT4
	5.40 

	13
	LS01
	8.50 
	29
	RA早SZY
	5.20 
	
	
	

	14
	LS02
	8.90 
	30
	RA早期CY
	5.50 
	
	
	

	15
	LS03
	7.70 
	31
	PN01
	9.20 
	
	
	

	16
	LS04
	6.00 
	32
	PN02
	8.60 
	
	
	


表5 水浸出物指标汇总表

	序号
	编号
	水浸出物 %
	序号
	编号
	水浸出物 %
	序号
	编号
	水浸出物 %

	1
	WZ01
	19.80 
	23
	LS03
	50.00 
	45
	PN04-1
	26.90 

	2
	WZ03
	21.60 
	24
	LS04
	30.20 
	46
	PN05
	40.50 

	3
	WZ04
	23.40 
	25
	LS05
	23.20 
	47
	PN06
	32.90 

	4
	WZ05
	24.60 
	26
	LS06
	28.60 
	48
	PN07
	32.30 

	5
	WZ06
	44.70 
	27
	LS07
	30.20 
	49
	PN08
	54.10 

	6
	WZ07
	30.70 
	28
	LS07-1
	36.20 
	50
	PN09
	20.0

	7
	WZ08
	29.20 
	29
	LS10
	23.5
	51
	PN10
	15.7

	8
	WZ09
	31.3
	30
	LS前期-1
	52.20 
	52
	PN11
	41.2

	9
	SJ01
	17.70 
	31
	RT1
	32.40 
	53
	JX01
	17.2

	10
	SJ02-1
	53.40 
	32
	RT2
	26.00 
	54
	RC1
	21.50 

	11
	SJ02
	46.80 
	33
	RT3
	35.20 
	55
	RC2
	22.60 

	12
	SJ03
	31.30 
	34
	RT4
	26.70 
	56
	RC3
	22.90 

	13
	SJ04
	21.40 
	35
	RT5
	21.70 
	57
	RGT1
	22.90 

	14
	SJ05
	27.30 
	36
	RA01
	18.60 
	58
	RGT2
	28.90 

	15
	SJ06
	32.20 
	37
	RA02
	24.70 
	59
	RGT3
	28.70 

	16
	SJ07
	23.40 
	38
	RA05
	20.9
	60
	RGT4
	28.60 

	17
	SJ11
	20.4
	39
	RA06
	24.4
	
	
	

	18
	SJ12
	45.3
	40
	RA02-1
	37.90 
	
	
	

	19
	SJ前期-1
	32.40 
	41
	RA早SZY
	28.80 
	
	
	

	20
	SJ前期-2
	48.80 
	42
	RA早CY
	22.00 
	
	
	

	21
	LS01
	31.20 
	43
	PN01
	19.50 
	
	
	

	22
	LS02
	23.20 
	44
	PN03
	19.90 
	
	
	


表6 黄酮类指标汇总表

	序号
	编号 
	黄酮 mg/g 
	序号
	编号 
	黄酮 mg/g 

	1
	WZ01
	13.83 
	18
	RT3
	18.69 

	2
	WZ03
	13.94 
	19
	RT4
	17.52 

	3
	WZ04
	19.18 
	20
	RT5
	15.44 

	4
	WZ05
	16.78 
	21
	RA01
	13.53 

	5
	SJ01
	4.41 
	22
	RA02
	20.69 

	6
	SJ02
	8.19 
	23
	PN01
	5.22 

	7
	SJ03
	7.10 
	24
	PN02
	9.31 

	8
	SJ04
	11.51 
	25
	PN03
	8.78 

	9
	SJ05
	18.74 
	26
	PN05
	5.80 

	10
	LS01
	3.91 
	27
	HC01
	5.66 

	11
	LS02
	3.83 
	28
	RC1
	12.90 

	12
	LS03
	16.86 
	29
	RC2
	13.30 

	13
	LS04
	3.75 
	30
	RC3
	13.20 

	14
	LS05
	15.91 
	31
	RGT1
	14.20 

	15
	LS06
	13.62 
	32
	RGT2
	14.10 

	16
	RT1
	15.26 
	33
	RGT3
	14.90 

	17
	RT2
	18.68 
	34
	RGT4
	13.30 


表7 氨基酸指标汇总表

	序号
	编号 
	氨基酸 %
	序号
	编号 
	氨基酸 %

	1
	WZ01
	4.21 
	21
	RT3
	6.41 

	2
	WZ03
	6.54 
	22
	RT4
	6.00 

	3
	WZ04
	6.00 
	23
	RT5
	4.97 

	4
	WZ05
	5.55 
	24
	RA01
	6.58 

	5
	SJ01
	6.79 
	25
	RA02
	5.27 

	6
	SJ02
	4.27 
	26
	RA早期SZY
	6.66 

	7
	SJ03
	5.80 
	27
	RA早期CY
	5.05 

	8
	SJ04
	6.81 
	28
	PN01
	4.83 

	9
	SJ05
	6.00 
	29
	PN02
	4.34 

	10
	SJ前期-1
	6.64 
	30
	PN03
	5.70 

	11
	SJ前期-2
	6.54 
	31
	PN05
	6.01 

	12
	LS01
	5.79 
	32
	HC01
	7.61 

	13
	LS02
	5.64 
	33
	RC1
	5.78 

	14
	LS03
	3.26 
	34
	RC2
	6.09 

	15
	LS04
	5.62 
	35
	RC3
	6.03 

	16
	LS05
	6.31 
	36
	RGT1
	5.56 

	17
	LS06
	6.48 
	37
	RGT2
	6.15 

	18
	LS前期-1
	4.98 
	38
	RGT3
	6.43 

	19
	RT1
	5.93 
	39
	RGT4
	5.99 

	20
	RT2
	7.03 
	
	
	


由广西分析测试研究中心、广西产品质量检验研究院、广西热作所等对30批次以上的广西虫茶代表样本的各项理化指标进行分析，不同理化指标范围内样本占比结果如下：

表8 广西虫茶理化指标分析表

	项目
	参考值（行业标准）
	范围
	比例

	水分

（质量分数）%
	≤12.0~13.0
	X<6.0
	16.07 %

	
	
	6.0≤X<8.0
	44.64 %

	
	
	8.0≤X<10.0
	14.29 %

	
	
	10.0≤X<12.0
	10.71 %

	
	
	12.0≤X<14.0
	14.29 %

	
	
	≥14.0
	0

	总灰分

（质量分数）%
	≤12.0
	4.0≤X<6.0
	27.27 %

	
	
	6.0≤X<8.0
	40.91 %

	
	
	8.0≤X<10.0
	27.27 %

	
	
	10.0≤X<12.0
	2.27 %

	
	
	12.0≤X<14.0
	2.27 %

	
	
	≥14.0
	0

	水浸出物

（质量分数）%
	未限定
	15≤X<20
	11.67 %

	
	
	20≤X<25
	31.67 %

	
	
	25≤X<30
	16.67 %

	
	
	30≤X<35
	18.33 %

	
	
	≥35
	21.67 %

	黄酮

（mg/g）
	未限定
	3.0≤X<6.0
	20.59 %

	
	
	6.0≤X<9.0
	8.82 %

	
	
	9.0≤X<12.0
	5.88 %

	
	
	12.0≤X<15.0
	32.35 %

	
	
	≥15.0
	32.35 %

	氨基酸

（g/100g）
	未限定
	<3.0
	0

	
	
	3.0≤X<4.0
	2.56 %

	
	
	4.0≤X<5.0
	15.38 %

	
	
	5.0≤X<6.0
	30.77 %

	
	
	≥6.0
	51.28 %


    根据相关标准及实际检测分析结果，形成广西虫茶理化指标确定依据，结果如下：

表9 广西虫茶理化指标确定依据

	项        目
	指        标

	      水分

（质量分数）%    ≤
	14.0;
GH/T 1091《代用茶》13.0；

NY/T 2140《绿色食品 代用茶》最高13.0；

GBT 32719.1《黑茶 第1部分：基本要求》紧压茶15.0；

根据检测结果可得，广西虫茶样品水分含量均低于14.0，低于12.0的比例为85.71 %，虫茶为紧致颗粒状，与黑茶类紧压茶有相似属性，故定限量值为14.0。

	     总灰分

（质量分数）%   ≤
	14.0;
GH/T 1091《代用茶》12.0；

NY/T 2140《绿色食品 代用茶》最高12.0；

根据检测结果可得，广西虫茶样品总灰分含量均低于14.0，低于12.0的比例为97.73 %，低于10.0为95.46 %，虫茶富含矿质元素，根据产品特性确定灰分值为14.0。

	水浸出物

（质量分数）% ≥
	35（特级）、30（一级）、25（二级）、20（三级）、15（四级）；

GH/T 1091《代用茶》未限定；

NY/T 2140《绿色食品 代用茶》未限定；

根据检测结果可得，广西虫茶样品水浸出物含量最低的为15.7 %，均高于15.0，高于20的比例为88.34 %，高于25的比例为56.67 %，高于30的比例为40 %，高于35的比例为21.67 %，根据企业产品等级划分习惯及实际检测结果进行设定。

	黄酮

    （mg/g） ≤
	各级标准均未对该指标进行限定，故也不进行限定；

GH/T 1091《代用茶》未限定；

NY/T 2140《绿色食品 代用茶》未限定；

根据检测结果可得，广西虫茶样品黄酮含量均高于3.0，高于6的比例为79.4 %，高于12的比例为64.70 %，高于15的比例为32.35 %。

	氨基酸

   （g/100g） ≥
	各级标准均未对该指标进行限定，故也不进行限定；

GH/T 1091《代用茶》未限定；

NY/T 2140《绿色食品 代用茶》未限定；

根据检测结果可得，广西虫茶样品中氨基酸含量均高于3.0，

根据检测结果可得，广西虫茶样品黄酮含量均高于3.0，高于4.0的比例为97.77 %，高于5.0的比例为82.06 %，高于6.0的比例为51.28 %。


5.安全性指标

（1）微生物指标

对广西虫茶样品的微生物指标进行监测，检测项目包括大肠菌群、致病菌沙门氏菌、志贺氏菌、金黄色葡萄球菌和β-副溶血性链球菌等。其中，沙门氏菌和金黄色葡萄球菌是依据《DBS45/006-2018 食品安全地方标准 代用茶和调味茶》（广西）的必检项目。同时，考虑到虫茶生产工艺的特殊性，特别是其发酵和加工过程中可能存在的微生物污染风险，本标准将大肠菌群列为监测指标，以确保产品的安全性。此外，本标准还参考了《GB 29921-2021 食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量》、《GB/T22111-2008 地理标志产品 普洱茶》、《DB45/T 554-2008 代用茶及调味茶质量安全要求》（广西）以及《DBS52002-2014 食品安全地方标准 代用茶》（贵州）等相关标准，结合虫茶产品的实际特点及监测结果，最终确定将微生物指标设置为大肠菌群、沙门氏菌、金黄色葡萄球菌三项。志贺氏菌及β-副溶血性链球菌在加工食品中风险较低，且监测结果均未检出，因此不列入本标准。

表10 广西虫茶大肠菌群检测结果

	序号
	编号
	大肠菌群（CFU/g）
	序号
	编号
	大肠菌群（CFU/g）

	1
	WZ07
	70
	19
	RW2
	<10

	2
	WZ09
	<10
	20
	RW3
	<10

	3
	SJ10
	<10
	21
	RW4
	<10

	4
	SJ11
	<10
	22
	R1
	<10

	5
	SJ12
	<10
	23
	R2
	<10

	6
	LS08
	<10
	24
	R3
	<10

	7
	LS10
	4.6×104
	25
	R4
	<10

	8
	RA03
	<10
	26
	R5
	<10

	9
	RA05
	<10
	27
	R6
	<10

	10
	RA06
	<10
	28
	R7
	<10

	11
	RA早SZY
	<3
	29
	R8
	<10

	12
	RA早CY
	<3
	30
	R9
	<10

	13
	PN07
	<10
	31
	RZ1
	<10

	14
	PN09
	30
	32
	RZ2
	<10

	15
	PN10
	1.2×103
	33
	RZ3
	<10

	16
	PN11
	<10
	34
	RZ4
	<10

	17
	RCK
	<10
	35
	RZ5
	<10

	18
	RW1
	<10
	
	
	


表11 广西虫茶致病菌抽检结果

	序号
	编号 
	沙门氏菌（/25 g）
	志贺氏菌（/25 g）
	金黄色葡萄球菌（/25 g）
	β-溶血性链球菌（/25 g）

	1
	WZ07
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	2
	WZ09
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	3
	SJ10
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	4
	SJ11
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	5
	SJ12
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	6
	LS08
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	7
	LS10
	检出
	未检出
	未检出
	未检出

	8
	RA03
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	9
	RA05
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	10
	RA06
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	11
	RA早SZY
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	12
	RA早CY
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	13
	PN07
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	14
	PN09
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	15
	PN10
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	16
	PN11
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	17
	RA
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出

	18
	JX01
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出


表12 相关标准中微生物指标限定
	DBS45/006-2018 食品安全地方标准  代用茶和调味茶
	4.4微生物限量
应符合表3的规定。

表3  微生物限量
项  目

采样方案及限量（若非指定，均以/25 g表示）

n

c

m

M

沙门氏菌

5

0

0

—

金黄色葡萄球菌

5

1

100 CFU/g

1000 CFU/g

注：n为同一批次产品应采集的样品件数；c为最大可允许超出m值的样品数；m为微生物指标可接受水平的限量值；M为微生物指标的最高安全限量值。


	GH/T 1091-2014 代用茶
	无要求。

	DBS52002-2014 食品安全地方标准 代用茶（贵州）
	5.4  微生物限量
微生物限量应符合表3要求
表3  微生物限量
项  目
采样方案及限量
检验方法a
n

c

m

M

沙门氏菌
5

0

0

—
GB 4789.4
金黄色葡萄球菌
5

1

100 CFU/g
1000 CFU/g
GB 4789.10 第二法
大肠菌群，

MPN/g ≤
3

GB 4789.3
注：样品的采样及处理按GB 4789.1执行。


	NY/T 2140-2015 绿色食品 代用茶
	无要求

	DB45/T 554-2008 代用茶及调味茶质量安全要求
	5.4  微生物指标

微生物指标应符合表3的规定。

表3  微生物指标
项   目
指标
菌落总数(cfu/g)
≤1×105
大肠菌群数(MPN/100g)
≤40
致病菌(沙门氏菌、志贺氏菌、金黄色葡萄球菌)
不得检出
霉菌(cfu/g)
≤1×10⁴


	GB/T22111-2008 地理标志产品 普洱茶
	大肠菌群数(MPN/100g)
≤300
致病菌(沙门氏菌、志贺氏菌、金黄色葡萄球菌、溶血性链球菌)
不得检出


	GB 7101-2022 食品安全国家标准 饮料
	3.6 微生物限量
3.6.1 经商业无菌生产的产品，应符合商业无菌的要求，按GB 4789 . 26规定的方法检验。
3.6.2 其他产品的致病菌限量应符合GB 29921 的规定，微生物限量还应符合表3的规定。
表3 微生物限量
项  目

采样方案a及限量
检验方法
n
c
m
M
菌落总数b/（CFU/g或 CFU/mL）
5

2

10 2 (10 4 )

104 (5×104 )

GB 4789 . 2
大肠菌群c/（CFU/g或 CFU/mL）
5

2

1(10)
10(10 2 )
GB 4789 . 3
霉菌/（CFU/g或CFU/mL）      ≤
20(50)
GB 4789 . 15
酵母d/（CFU/g或 CFU/mL）      ≤
20
GB 4789 . 15
注：括号中的限值适用于固体饮料。
a  样品的采集及处理按 GB 4789 . 1和 GB/T 4789 . 21执行。
b  不适用于添加了需氧和兼性厌氧菌种的活菌（未杀菌）型饮料。

c 饮料浓浆按照括号中的限值执行。
d  不适用于固体饮料。



如上，大肠菌群限值参考《GB 7101-2022 食品安全国家标准 饮料》中对固体饮料的相关要求，并结合虫茶监测分析结果，确定为n=5，c=2，m=10，M=100；沙门氏菌、金黄色葡萄球菌限值依据《DBS45/006-2018 食品安全地方标准 代用茶和调味茶》（广西）设置。故广西虫茶产品微生物限量按表13设置：

表13 广西虫茶微生物指标限定

	项目
	采样方案及限量
	检验方法

	
	n
	c
	m
	M
	

	大肠菌群/（CFU/g）
	5
	2
	10
	100
	GB 4789.3

	金黄色葡萄球菌（CFU/g）
	5
	1
	100 
	1000 
	GB 4789.10

	沙门氏菌
	5
	0
	0
	—
	GB 4789.4

	  注：样品的采样及处理按GB 4789.1执行。

  n为同一批次产品应采集的样品件数；c为最大可允许超出m值的样品数；m为微生物指标可接受水平的限量值；M为微生物指标的最高安全限量值。


（2）污染物指标

对广西各产区虫茶样品的主要重金属污染物进行抽检，结果如表14：

表14 广西虫茶主要重金属指标抽检结果

	序号
	产地
	Pb mg/kg
	As mg/kg
	Cd mg/kg
	Cu mg/kg
	Hg mg/kg

	1
	梧州
	1.91 
	0.48 
	0.28 
	9.44 
	0.09 

	2
	
	2.37 
	0.53 
	0.30 
	11.69
	0.08 

	3
	
	1.53 
	0.31 
	0.06 
	4.85 
	0.07 

	4
	
	2.12 
	0.51 
	0.09 
	4.88 
	0.09 

	5
	
	2.40 
	0.38 
	0.13 
	7.56 
	0.09 

	6
	
	1.01 
	0.23 
	0.05 
	4.56 
	0.06 

	7
	平南
	1.47 
	0.30 
	0.14 
	9.62 
	0.05 

	8
	
	1.39 
	0.32 
	0.15 
	11.28 
	0.04 

	9
	
	3.77 
	0.35 
	0.18 
	8.41
	0.06 

	10
	
	1.15 
	0.17 
	0.10 
	5.82 
	0.05 

	11
	
	3.84 
	2.48 
	0.20 
	16.36
	0.08 

	12
	
	2.44 
	0.60 
	0.18 
	9.50
	0.05 

	13
	三江
	3.00 
	0.67 
	0.20 
	9.67 
	0.10 

	14
	
	3.04 
	0.66 
	0.25 
	11.37
	0.11 

	15
	
	4.71 
	0.84 
	0.28 
	11.10 
	0.14 

	16
	
	0.80 
	0.15 
	0.14 
	9.01 
	0.03 

	17
	
	2.27 
	0.77 
	0.19 
	7.49
	0.06 

	18
	
	1.33 
	0.45 
	0.07 
	7.06
	0.05 

	19
	融安
	1.41 
	0.22 
	0.07 
	4.79 
	0.08 

	20
	
	1.40 
	0.28 
	0.073 
	5.27
	0.08 

	21
	
	1.57 
	0.29 
	0.05 
	5.68 
	0.07 

	22
	
	1.71 
	0.42 
	0.06 
	5.75 
	0.08 

	23
	
	1.64 
	0.30 
	0.06 
	5.50 
	0.07 

	24
	
	2.22 
	0.41 
	0.07 
	5.68 
	0.08 

	25
	龙胜
	2.16 
	0.56 
	0.28 
	10.10 
	0.09 

	26
	
	2.50 
	0.62 
	0.30 
	11.12 
	0.09 

	27
	
	2.51 
	0.38 
	0.28 
	9.69
	0.10 

	28
	
	1.64 
	0.33 
	0.07 
	5.87
	0.08 

	29
	
	1.51 
	0.33 
	0.37 
	12.29 
	0.08 

	30
	
	1.83 
	0.34 
	0.20 
	9.32 
	0.06 


由抽检结果可知，广西各产区虫茶的铅Pb在0.80 mg/kg-4.71 mg/kg之间，均低于GB 2762《食品安全国家标准 食品中污染物限量》中针对茶叶的限量要求（≤5.0 mg/kg）；砷As在0.15  mg/kg-2.48 mg/kg之间，除了平南1个样品为2.48 mg/kg以外，其余全部低于DB45/T 554《代用茶及调味茶质量安全要求》（广西）中的限量要求（≤2.0 mg/kg）；镉Cd在0.05 mg/kg-0.37 mg/kg之间，全部低于NY/T 2140《绿色食品 代用茶》中的限量要求（≤0.5 mg/kg）；铜Cu在4.56 mg/kg-16.36 mg/kg之间，符合《NY/T 288-2018 绿色食品 茶叶》中关于污染物Cu的限量要求（≤30 mg/kg），汞Hg在0.03 mg/kg-0.14 mg/kg之间，低于DB45/T 554《代用茶及调味茶质量安全要求》（广西）中的限量要求（≤0.2 mg/kg）。结合抽检结果及相关标准虫茶污染物限量指标拟将铅Pb和砷As作为主要监测指标，其中Pb≤5.0 mg/kg，As≤2.0 mg/kg，其他污染物限量应符合GB 2762中针对茶叶的规定。

（3）农药残留指标

对广西各产区虫茶样品的主要农药残留指标进行抽检，结果如表15：

表15 广西虫茶主要农药残留指标抽检结果

	序号
	农残项目
	产地
	检出限μg/kg（标准）

	
	
	融安
	梧州
	平南
	龙胜
	三江
	

	1
	呋虫胺
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	2.55

	2
	克百威
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	3.27

	3
	敌草隆
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	0.39

	4
	噻虫胺
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	15.75

	5
	环嗪酮
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	0.03

	6
	吡虫啉
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	5.50

	7
	敌百虫
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	0.28

	8
	硫线磷
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	0.29

	9
	噻虫嗪
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	8.25

	10
	虫酰肼
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	6.95

	11
	辛硫磷
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	20.70

	12
	丙环唑
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	0.44

	13
	灭多威
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	2.39

	14
	多菌灵
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	0.12

	15
	啶虫脒
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	0.36

	16
	甲萘威
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	2.58

	17
	乐果
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	1.90

	18
	烯啶虫胺
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	4.28

	19
	甲霜灵
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	0.13

	20
	噻唑膦
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	0.14

	21
	戊菌唑
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	0.50

	22
	腈菌唑
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	0.25

	23
	腈苯唑
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	0.41

	24
	氯唑磷
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	0.04

	25
	啶酰菌胺
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	1.19

	26
	吡唑醚菌酯
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	0.13

	27
	烯酰吗啉
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	0.09

	28
	甲氨基阿维菌素苯甲酸盐
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	0.08


对30批次虫茶样品进行常用及禁用农药指标进行筛查，由筛查结果可知，广西各产区虫茶主要的28种农药残留均未检出（检出限以下）。虫茶成品是昆虫蚕食植物原料在体内代谢并经特殊处理后的产物，在植物原料端已对农药残留进行限定，生产过程不再涉及用药，为确保产品质量安全，农药最大残留限量指标拟按GB 2763及相关国家标准的规定执行。

（4）兽药残留

针对虫茶生产链条可能存在的兽用药物污染风险，建立多组分同步检测方法，重点检测四环素类、磺胺类、喹诺酮类、氯霉素类等20项兽用抗菌药及激素残留指标。对25份不同产地、不同虫种的虫茶样品检测结果显示，所有兽用药物残留项目均未检出，印证虫茶生产过程未受兽用药物污染，符合食品安全严格要求，故对此指标不进行限定。兽药残留指标见表16：

表16 兽残检测项目表

	序号
	名称
	序号
	名称

	1
	磺胺嘧啶
	11
	恩诺沙星

	2
	磺胺二甲嘧啶
	12
	环丙沙星

	3
	磺胺甲嘧啶
	13
	磺胺噻唑

	4
	磺胺甲恶唑
	14
	四环素

	5
	磺胺间二甲氧嘧啶
	15
	土霉素

	6
	磺胺邻二甲氧嘧啶
	16
	金霉素

	7
	磺胺间甲氧嘧啶
	17
	多西环素

	8
	磺胺氯哒嗪
	18
	氯霉素

	9
	磺胺二甲异二唑
	19
	甲砜霉素

	10
	磺胺甲噻二唑
	20
	氟苯尼考


6.检验方法

试验方法主要根据虫茶的感官、理化指标、安全指标、净含量的要求，分别列出，并依据相应检验方法及相关检验标准执行。

六、国内外同类标准制修订情况及与法律法规、强制性标准关系

经查阅，与广西虫茶有关的国家标准、行业标准、地方标准有GB 7101-2022 《食品安全国家标准 饮料》、GH/T 1091-2014《代用茶》、NY/T 2140《绿色食品 代用茶》、DBS45/006-2018 《食品安全地方标准  代用茶和调味茶》（广西）、DB45/T 554《代用茶及调味茶质量安全要求》（广西）等，但所罗列的产品标准存在理化指标种类偏少、指标值不适用广西特色虫茶等缺陷，无法充分体现广西虫茶品质特性，不能满足当前虫茶生产、经营和监管需求。当下，未制定有团体标准《广西虫茶》。

本标准的内容与现行的法律法规及强制性标准无冲突，标准的编写符合GB/T 1.1—2020的要求。

七、重大分歧意见的处理经过和依据

本标准研制过程中无重大分歧意见。

八、自我承诺

本标准内容与各项指标不低于强制性标准要求。

                                    团体标准《广西虫茶》

                                 标准编制工作组

                                 2025年12月10日
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