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GB/T 191  包装储运图示标志
GB 2762  食品安全国家标准  食品中污染物限量
GB 2763  食品安全国家标准  食品中农药最大残留限量
GB 4789.1 食品安全国家标准 食品微生物学检验 总则
GB 4789.3  食品安全国家标准  食品微生物学检疫 大肠菌群计数
GB 4789.4  食品安全国家标准  食品微生物学检疫 沙门氏菌检验
GB 4789.10  食品安全国家标准  食品微生物学检疫 金黄色葡萄球菌检验
GB 5009.3  食品安全国家标准  食品中水分的测定
GB 5009.4  食品安全国家标准  食品中灰分的测定
GB 5009.268 食品安全国家标准 食品中多元素的测定
GB 7718  食品安全国家标准  预包装食品标签通则
GB/T 8302  茶  取样
GB/T 8303  茶  磨碎试样的制备及其干物质含量测定
GB/T 8305  茶  水浸出物测定
GB 28050  食品安全国家标准  预包装食品营养标签通则
GB/T 30375  茶叶贮存
GH/T 1070  茶叶包装通则
GH/T 1091  代用茶
JJF 1070  定量包装商品净含量计量检验规则
国家质量监督检验检疫总局令[2005]第75号  定量包装商品计量监督管理办法
T/GXTC XXXX 虫茶审评技术规范
术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。
广西虫茶  Guangxi insect tea
在广西行政区内，由双直巢螟（Hypsopygia repetita）、米仓织蛾（Martyringa xeraula）、化香夜蛾（Hydrillodes morosa）等产虫茶昆虫幼虫蚕食茶树（Camellia sinensis）、南酸枣树（Choerospondias axillaris）、化香树（Platycarya strobilacea）、钩藤（Uncaria rhynchophylla）等植物叶片、嫩茎并经体内消化，排出体外后形成特有品质特征的颗粒状物，经一定工序制作，采用类似茶叶饮用方式的产品。
要求
原料
植物原料应符合GB 2762、GB 2763及相关国家食品安全标准，产虫茶昆虫及植物原料种类应符合附录A中所列出的昆虫与植物原料种类。
基本要求
    广西虫茶应符合下列基本要求：
—— 洁净、不含非虫茶类夹杂物；
—— 品质正常，无劣变、无异味、无异嗅；
—— 不着色、无任何添加剂。
感官要求
应符合表 1 的规定。
感官要求
	级别
	项目

	
	外形
	香气
	滋味
	汤色
	叶底

	特级
	颗粒饱满重实，色泽油润、匀整、净
	浓郁持久
	浓醇
	明亮
	匀整、净、明亮

	一级
	颗粒饱满重实、色泽润、匀整、净
	香高持久
	醇厚
	亮
	匀整、净、亮

	二级
	颗粒较重实，色泽较润、尚匀整、尚净
	香气明显、较持久
	尚醇厚
	尚亮
	尚匀整、尚净

	三级
	较匀整、较净
	香气纯正
	醇正
	较亮
	较匀整、较净

	四级
	欠匀整、欠净
	香气尚纯
	平和
	欠亮
	欠匀整、欠净



理化指标
应符合表2的规定。
理化指标
	项目
	指标

	
	特级
	一级
	二级
	三级
	四级

	水分（质量分数）/% ≤
	14.0

	总灰分（质量分数）/% ≤
	14.0

	水浸出物（质量分数）% ≥
	35.0
	30.0
	25.0
	20.0
	15.0



安全性指标
4.5.1  微生物指标应符合表 3 的规定。




表3 微生物指标
	项目
	采样方案及限量

	
	n
	c
	m
	M

	大肠菌群/（CFU/g）
	5
	2
	10
	100

	沙门氏菌
	5
	0
	0
	—

	金黄色葡萄球菌/（CFU/g）
	5
	1
	100
	1000 

	注：样品的采样及处理按GB 4789.1执行；
    n为同一批次产品应采集的样品件数；c为最大可允许超出m值的样品数；m为微生物指标可接受水平的限量值；M为微生物指标的最高安全限量值。




4.5.2  污染物限量指标应符合表 4 的规定。
表4 污染物限量指标
	项目
	指标

	铅（以Pb计）/（mg/kg）≤
	5.0

	砷（以As计）/（mg/kg）≤
	2.0

	其他
	应符合GB 2762中的相关规定



4.5.3  农药最大残留限量应符合GB 2763的规定。
净含量
应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。
检验方法
感官要求
按T/GXTC XXXX的规定进行。
理化指标
水分
按GB 5009.3的规定进行。
总灰分
按GB 5009.4的规定执行。
水浸出物
按GB/T 8305的规定执行。
安全性指标
大肠菌群
按GB4789.3规定的方法测定。
沙门氏菌
    按GB4789.4规定的方法测定，采样和检验后样品处理按GB 4789.1执行。
金黄色葡萄球菌
    按GB4789.10规定的方法测定，采样和检验后样品处理按GB 4789.1执行。
铅
按GB5009.268规定的方法测定。
砷
按GB5009.268规定的方法测定。
其他污染物
        按GB 2762的规定的方法测定。
农药最大残留
        按GB 2763的规定的方法测定。
净含量
按JJF 1070规定的方法测定。
检验规则
组批
以同一批原料、同一生产工艺、同一生产日期的产品为一批。
取样和试样制备
取样按GB/T 8302的规定执行。
试样制备按GB/T 8303的规定执行。
出厂检验
每批产品出厂前，应进行出厂检验。出厂检验项目包括感官、水分、水浸出物和净含量。检验合格产品方可出厂。
型式检验
型式检验项目为本文件规定的全部项目。
型式检验应每年进行一次，有下列情况之一时亦应进行型式检验：
新产品首次投产时；
原料、生产工艺或生产设备、生产地址有较大改变，可能影响产品质量时；
出厂检验结果与上一次型式检验结果有较大出入时；
国家法定质量监督检验机构提出型式检验要求时；
连续停产3个月以上，重新恢复生产时。
判定规则
受检项目均符合本文件规定时，判定该批产品合格。当出现不符合本文件规定的项目时，应对备检样进行不合格项的复验，判定结果应以复验结果为准。微生物指标不得进行复验。
标签、标志、包装、运输、贮存
标签、标志
标签应符合GB 7718和GB 28050的规定，产品名称除虫茶外，还可标注为龙珠茶、虫宝茶。
标志应符合GB/T 191的规定。
包装
销售包装、运输包装应符合GH/T 1070的规定。
净含量应符合JJF 1070 等国家相关规定。
运输
运输工具应清洁、卫生、无异味、无污染。运输时应防雨、防潮、防曝晒。不应与有毒、有害、有异味、易污染的物品混装、混运。
贮存
应符合GB/T 30375的规定。
保质期
企业可根据自身产品质量状况确定保质期。



附录A [bookmark: _Toc154650176]
（资料性）
广西主要产虫茶昆虫及植物原料种类
广西主要产虫茶昆虫及植物原料种类见表A.1。
表A.1 广西主要产虫茶昆虫取食习性
	主要区域
	主要产虫茶昆虫
	主要原料

	三江
	双直巢螟（Hypsopygia repetita）、米仓织蛾（Martyringa xeraula）、化香夜蛾（Hydrillodes morosa）
	显齿蛇葡萄（Ampelopsis grossedentata）、钩藤（Uncaria rhynchophylla）、南酸枣树（Choerospondias axillaris）、茶树（Camellia sinensis）、化香树（Platycarya strobilacea）

	龙胜
	紫斑谷螟（Pyralis farinalis）、
双直巢螟（Hypsopygia repetita）
	钩藤（Uncaria rhynchophylla）、显齿蛇葡萄（Ampelopsis grossedentata）

	融安
	双直巢螟（Hypsopygia repetita）
	南酸枣树（Choerospondias axillaris）、茶树（Camellia sinensis）

	梧州
	米仓织蛾(Martyringa xeraula)
	茶树（Camellia sinensis）

	贵港
	米仓织蛾（Martyringa xeraula）
	枫香树（Liquidambar formosana）、茶树（Camellia sinensis）
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