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前  言
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本文件由广西产学研科学研究院提出。

本文件由广西电子商务企业联合会归口。

本文件起草单位：

本文件主要起草人：

本文件为首次发布。
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白茶酒标准

1 引言

本引言明确《白茶酒》团体标准的研制背景、目的及编制依据，立足国家质量强国建设与乡村振兴

战略，助力特色农产品深加工产业高质量发展。广西白茶资源优良，推动白茶与蒸馏酒工艺融合开发白

茶酒，是延伸茶产业链的重要举措。为规范白茶酒生产经营、填补行业标准空白，解决产品质量不均等

问题，特制定本标准。本标准由广西产学研科学研究院牵头，严格遵循相关法规，结合产品特性制定量

化指标，为产业发展提供支撑，助力特色配制酒产业提升竞争力。

2 范围

规定了白茶酒的术语和定义、产品分类、要求（含原辅料、感官、理化、安全及净含量）、生产加

工过程、检验规则以及标志、包装、运输和贮存等内容。适用于本标准第 4章定义的“白茶酒”产品的生

产、加工、检验、销售及相关管理活动，为行业监管、企业生产、市场流通提供统一技术依据，规范产

业发展秩序，提升产品质量稳定性。

3 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有修改单）适用于本文

件。

GB/T 191-2008 包装储运图示标志

GB 2757-2012 食品安全国家标准蒸馏酒及其配制酒

GB 2760-2024 食品安全国家标准食品添加剂使用标准

GB 2762-2025 食品安全国家标准食品中污染物限量
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GB 2763-2023 食品安全国家标准食品中农药最大残留限量

GB 4789.1-2016 食品安全国家标准食品微生物学检验总则

GB 4789.2-2022 食品安全国家标准食品微生物学检验菌落总数测定

GB 4789.3-2016 食品安全国家标准食品微生物学检验大肠菌群计数

GB 5009.12-2023 食品安全国家标准食品中铅的测定

GB 5009.36-2023 食品安全国家标准食品中氰化物的测定

GB 5009.225-2023 食品安全国家标准酒中乙醇浓度的测定

GB 5009.266-2016 食品安全国家标准食品中甲醇的测定

GB 5749-2022 生活饮用水卫生标准

GB 7718-2025 食品安全国家标准预包装食品标签通则

GB/T 14487-2017 茶叶感官审评术语

GB 14881-2025 食品安全国家标准食品生产通用卫生规范

GB/T 15038-2006 葡萄酒、果酒通用分析方法

GB/T 21733-2008 茶饮料

GB/T 22291-2017 白茶

GB 31640-2016 食品安全国家标准食用酒精

JJF 1070-2023 定量包装商品净含量计量检验规则

4 术语和定义

GB/T 22291-2017 和 GB 2757-2012 界定的术语和定义适用于本文件，本文件补充下列术语和定义。

4.1 白茶酒

以蒸馏酒或食用酒精为酒基（占比不低于 30%），以白茶（Camellia sinensis）为主要呈香呈味物

质原料，经浸提、复蒸馏、调配、陈酿等标准化工艺制成，具有白茶特有风味且符合本标准质量要求的

配制酒。其生产过程应遵循绿色、安全、高效的原则，突出白茶的营养特性与风味特色，助力产业绿色

低碳发展。

4.2 茶多酚

白茶酒中来源于白茶叶片的多酚类物质的总和，是表征酒体中茶叶特征成分、营养功能及品质等级

的关键理化指标，其含量直接反映白茶酒的品质水平和营养价值，也是区分白茶酒与其他配制酒的核心
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指标之一。

5 产品分类

为满足市场多样化消费需求，规范产品等级划分，按酒中总糖含量（以葡萄糖计）分为以下三类，

分类指标兼顾行业惯例与消费升级趋势，便于企业生产管控和消费者识别选择。

5.1 干型白茶酒

总糖含量≤15.0g/L，突出白茶本身的鲜爽风味，适配追求健康、清淡口感的消费需求。

5.2 半干型白茶酒

总糖含量＞15.0g/L 且≤45.0g/L，平衡白茶鲜爽与酒体绵柔特质，兼顾风味与口感，适配大众消费

场景。

5.3 甜型白茶酒

总糖含量＞45.0g/L，口感醇厚甘甜，突出白茶的蜜韵特色，适配偏好甜型酒饮的消费群体。

6 要求

6.1 原辅料要求

原辅料质量是保障白茶酒品质的基础，应严格遵循“源头可控、品质优良、绿色安全”的原则，符合

国家相关标准要求，助力构建安全、优质、高效的产业链供应链体系。

6.1.1 白茶：应符合 GB/T 22291-2017 及 GB 2763-2023 的规定，优先选用广西本地优质白茶原

料，助力地方特色农产品产业化发展。宜选用存放 3年以上的陈香型白茶，以提升酒体风味的醇厚度和

独特性，突出产品地域特色与品质优势。

6.1.2 生产用水：应符合 GB 5749-2022 的规定，优先选用符合饮用标准的天然水源，保障酒体纯

净度，提升产品品质稳定性。

6.1.3 酒基：食用酒精应符合 GB 31640-2016 的规定；蒸馏酒应符合 GB 2757-2012 的规定，优

先选用优质谷物蒸馏酒，提升酒体绵柔度与协调性，推动酿酒产业提质升级。

6.1.4 食品添加剂：应符合 GB 2760-2024 的规定，坚持“最小必要”原则，严禁添加非食用物质。

其中，甜味剂仅限使用配制酒允许品种，不得添加非发酵糖精类物质掩盖劣质原料缺陷，杜绝违规添加

行为，保障产品质量安全，维护消费者合法权益。

6.2 感官要求
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感官要求体现白茶酒的独特品质特征，应符合下列规定，检验方法兼顾科学性与可操作性，确保检

验结果准确可靠，规范产品品质管控流程。

6.2.1 色泽：产品呈淡黄色至琥珀色，清亮透明，无明显杂质，久置后允许存在微量沉淀或茶析出

物（属正常现象）。检验方法按 GB/T 15038-2006 执行。

6.2.2 香气：具有优雅的白茶毫香、嫩香或药香（陈香）与酒香复合协调的香气，层次分明，无异

香、杂香，突出白茶的天然香气特征。检验方法按 GB/T 14487-2017 执行。

6.2.3 滋味：入口绵柔醇和，口感协调，具有白茶的鲜爽回甘或陈醇特征，酒体丰满，无异味、辛

辣感，兼顾风味与饮用舒适度。检验方法采用感官品评法，品评人员需经专业培训，确保品评结果客观

公正。

6.2.4 风格：具有本品典型的“茶韵酒香”风格，茶味与酒味融合自然，辨识度高，形成区别于其他

茶酒的独特品质特征。检验方法采用感官品评法。

6.3 理化要求

理化指标是保障白茶酒品质和安全性的核心，指标设置兼顾科学性、先进性与行业可行性，既严格

对标国家强制性标准，又突出产品特色，推动产品品质升级。

6.3.1 酒精度（20℃）：应在 18.0%vol～52.0%vol范围内，覆盖不同消费场景需求，保障酒体稳

定性和风味协调性。检验方法按 GB 5009.225-2023 执行。

6.3.2 茶多酚：应≥500mg/L，其中一级品≥800mg/L，二级品≥500mg/L，通过分级指标引导企业提

升产品品质，突出白茶的营养优势。检验方法按 GB/T 21733-2008 附录 A执行。

6.3.3 甲醇：按 100%酒精度折算后，应≤1.2g/L，严格控制有毒有害物质含量，保障饮用安全，符

合国家食品安全相关要求。检验方法按 GB 5009.266-2016 执行。

6.3.4 总酸（以乙酸计）：应在 0.5g/L～6.0g/L范围内，调节酒体口感，提升风味协调性，符合配

制酒品质管控要求。检验方法按 GB/T 15038-2006 执行。

6.3.5 总糖（以葡萄糖计）：按第 5章产品分类要求执行，确保产品分类规范，满足不同消费需求。

检验方法按 GB/T 15038-2006 执行。

6.3.6 干浸出物：应≥5.0g/L，保障酒体丰满度和风味物质含量，体现产品品质水平。检验方法按

GB/T 15038-2006 执行。

6.4 食品安全要求

严格遵循《中华人民共和国食品安全法》及相关国家标准要求，筑牢食品安全底线，保障消费者身

体健康，践行质量强国建设中“强化质量发展利民惠民”的工作要求。
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6.4.1 污染物限量：应符合 GB 2762-2025 的规定，其中铅（Pb）含量≤0.2mg/L，严格控制污染物

残留，保障产品安全。检验方法按 GB 5009.12-2023 执行。

6.4.2 微生物限量：应符合 GB 2757-2012 中微生物限量的规定，强化生产过程卫生管控，防范微

生物污染风险。菌落总数和大肠菌群按下列采样方案执行：每批产品采样 5个样品，菌落总数允许最多

2个样品在 10²～10⁴CFU/mL范围内，严禁任何样品超过 10⁴CFU/mL；大肠菌群允许最多 2个样品在 1～

10CFU/mL范围内，严禁任何样品超过 10CFU/mL。菌落总数检验方法按 GB 4789.2-2022 执行，大肠

菌群检验方法按 GB 4789.3-2016 执行。

6.4.3 食品添加剂：食品添加剂的使用应符合 GB 2760-2024 的规定，严禁超范围、超限量使用，

建立食品添加剂使用追溯体系，确保产品安全可控。

6.5 净含量

应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定，保障消费者合法权益，检验方法按 JJF 1070-2023

执行，确保计量准确无误。

7 生产加工过程

生产加工过程应遵循绿色、高效、安全、标准化的原则，符合国家食品生产通用卫生规范，推动产

业数智转型和绿色发展，助力酿酒产业提质升级。生产加工过程的卫生规范应符合 GB 14881-2025 的

规定，建立健全生产全过程质量管控体系，实现从原料到成品的全程追溯。生产车间应配备独立的茶原

料提取、浓缩设施，与其他生产区域有效隔离，防止茶叶中的微生物污染发酵环境，保障生产卫生安全。

茶酒勾兑用水需经过反渗透处理，电导率≤10μS/cm，确保用水纯净度；关键生产环节应建立标准化操

作流程（SOP），加强工艺参数管控，提升产品质量稳定性。鼓励企业采用智能化生产设备，推动生产

过程数字化、信息化，提高生产效率和品质管控水平，践行产业高质量发展要求。

8 检验规则

检验规则用于规范产品检验行为，确保产品质量符合本标准要求，为行业监管和企业质量管控提供

技术依据，遵循“科学公正、严格规范、全程可控”的原则，保障产品质量安全。

8.1 组批

同一批投料、同一生产线、同一规格、同一生产日期的产品为一批，确保组批规范，便于质量追溯
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和检验管控。

8.2 抽样

在成品库中随机抽取样品，抽样基数不少于 50瓶（或箱），抽样数量为 12瓶（或相应小包装）。

其中，6瓶用于感官、理化及微生物检验，6瓶留样备查，留样保存期限不低于产品保质期，确保产品

质量可追溯。

8.3 出厂检验

8.3.1 产品出厂前需经企业检验部门逐批检验，合格并签发合格证后方可出厂，严禁不合格产品流

入市场，落实企业质量主体责任。

8.3.2 出厂检验项目包括：感官要求、酒精度、茶多酚、净含量、甲醇、菌落总数（结合生产环境

周期，建议每周至少检验一次），重点管控产品核心品质和安全指标，确保出厂产品质量合格。

8.4 型式检验

8.4.1 型式检验项目为本标准第 6章规定的全部项目，全面检验产品质量，确保产品符合本标准要

求。

8.4.2 正常生产情况下，型式检验每半年开展一次。出现下列情况之一时，应及时开展型式检验：

原料、工艺发生较大改变，可能影响产品质量的；停产三个月及以上，恢复生产的；出厂检验结果与上

次型式检验存在较大差异的；国家市场监督管理机构提出型式检验要求的；企业主动申请型式检验的，

确保产品质量持续稳定。

8.5 判定规则

检验结果全部符合本标准要求的，判定该批产品合格。若理化指标或感官指标有一项不合格，可加

倍抽样进行复检；复检仍不合格的，判定该批产品不合格。微生物指标有一项不合格的，直接判定该批

产品不合格，不得复检，严格防范食品安全风险，保障消费者健康。

9 标志、包装、运输和贮存

标志、包装、运输和贮存环节直接影响产品品质和安全，应遵循绿色、环保、安全、规范的原则，

兼顾产品保护、消费者识别和产业绿色发展要求，助力构建绿色低碳的产品流通体系。

9.1 标志

9.1.1 预包装产品标签应符合 GB 7718-2025 的规定，确保标签信息真实、准确、完整，便于消费

者识别和了解产品相关信息。
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9.1.2 标签应标注下列内容：产品名称（需标注“白茶酒”及产品类型，如“干型”）、酒精度、净含

量、原料（需明确标注“白茶”，优先标注原料产地）、生产日期、保质期、生产者名称和地址、联系方

式、执行标准号、贮存条件等信息，保障消费者知情权。

9.1.3 应标注“过量饮酒有害健康”的警示语，引导消费者理性饮酒，践行健康消费理念。

9.1.4 包装储运图示标志应符合 GB/T 191-2008 的规定，规范包装储运标识，保障产品在流通环

节的安全。

9.2 包装

9.2.1 包装材料应符合相应食品安全国家标准，无毒、无害、无污染，玻璃瓶体应符合耐压、防碎

要求，包装容器应密封良好，防止酒体泄漏和污染。

9.2.2 销售包装应能有效保护产品在运输和贮存过程中不受损坏，鼓励采用绿色、环保、可回收的

包装材料，践行绿色发展理念，推动产业低碳转型。

9.3 运输

9.3.1 运输工具应清洁、干燥、避光、通风，不得与有毒、有害、有异味、有腐蚀性的货物混装混

运，防止产品污染。

9.3.2 运输过程中应轻拿轻放，严禁剧烈震动、日晒、雨淋，合理控制运输温度，保障产品品质稳

定，确保产品安全送达。

9.4 贮存

9.4.1 产品应贮存在阴凉、干燥、通风、避光的库房内；库房温度宜控制在 5℃～35℃之间，相对

湿度控制在 70%以下，避免温度、湿度波动影响产品品质。

9.4.2 不得与有毒、有害、有异味、易挥发、易腐蚀的物品同库贮存，防止产品串味和污染。

9.4.3 在上述贮存条件下，产品保质期不低于 3年（或 36个月），企业可根据自身产品品质提升

保质期，鼓励企业通过技术创新延长产品保质期，提升产品市场竞争力。

_________________________________
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