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、《光山十宝 红薯粉条》

团体标准编制说明

一、编制背景、目的和意义

光山红薯粉条拥有百余年历史传承，以当地优质红薯为原料，采用传

统手工工艺，配以纯天然山泉水精制而成，产品丝滑劲道、晶莹剔透、久

煮不烂、清香可口，深受消费者喜爱。

2019 年 9 月，习近平总书记亲临光山县东岳村考察调研，察看了包括

红薯粉条在内的“光山十宝”特色产品，并强调“不光是输血，还要建立

造血机制，脱贫后生活还要不断芝麻开花节节高”。总书记的殷切嘱托为

光山特色产业发展指明了方向。光山县委、县政府深入贯彻落实总书记重

要指示精神，将“光山十宝”区域公共品牌建设作为推动乡村振兴、促进

农民增收的重要抓手，持续采取“政策扶持、信贷支持”等多种方式，鼓

励村民发展传统手工纯红薯粉条加工产业。

在政策扶持和市场推动下，光山红薯粉条产业规模不断扩大，但在发

展过程中也面临一些亟待解决的问题：一是产品标准不统一，部分加工主

体执行国家标准、行业标准或企业标准，存在“各自为政”的情况，难以

形成统一的品质形象；二是特色优势未能充分凸显，缺乏体现光山红薯粉

条独特地域品质（如高粘度、高膳食纤维、特定矿物质含量等）的专门指

标。

标准化的统一性原理和科学性原理为解决这些问题提供了最佳方案。

通过制定《光山十宝 红薯粉条》团体标准，明确产品的定义、原辅料、

技术要求、试验方法等全链条要求，特别是创新性地增设地理特色指标，

可以从根本上保障光山红薯粉条的独特品质，规范生产加工行为，提升“光

山十宝”品牌的市场认知度和美誉度。同时，标准的实施将为政府部门的
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监管提供科学依据，对推动光山红薯粉条产业标准化、品牌化、高质量发

展，助力乡村振兴具有重要意义。

因此，制定团体标准《光山十宝 红薯粉条》是十分必要且迫切的，

对保护地方传统特色产品、促进农民增收、落实乡村振兴战略具有重要的

现实意义。

二、任务来源及编制原则和依据

（一）任务来源

任务来源于河南省标准化协会 2026 年 4 月 15 日发布的关于《光山十

宝 山茶油》等三项团体标准立项的通知（豫标协〔2026〕21 号）。

本文件由光山县市场监督管理局提出，河南省标准化协会归口，参与

单位有光山县农业农村局、光山县森阳开发公司、光山县刘满昌家庭农场，

技术支撑单位有河南省标准化和质量研究院。

（二）编制原则

1.先进性原则。本文件在制定过程中，充分研究了国内外淀粉制品的

相关标准和技术发展动态，在满足国家安全标准基础上，创新性地增设了

地理特色指标（如膳食纤维、钙、铁、钾含量及淀粉糊化粘度等），充分

体现了光山红薯粉条的地域独特品质，保证了标准编制的先进性。

2.科学性原则。标准内容紧密结合光山红薯粉条的生产实际和产品特

性，各项技术指标的确定有科学依据，试验方法引用现行有效的国家标准。

3.统一性原则。本文件在制定过程中，充分结合光山红薯粉条的生产

实际，立足产业现状，统一了产品分类、技术要求和检验规则，为规范市

场秩序、保护“光山十宝”区域公共品牌提供了有力支撑。

4.规范性原则。本文件作为河南省标准化协会团体标准，符合国家相

关法律法规要求，严格按照 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第 1部分：
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标准化文件的结构和起草规则》的规定起草，文件内容符合标准化文件的

起草原则、结构、表述规则和编排格式。

5.可操作性原则。为了保证标准的宣贯和实施，标准编写工作组在编

写过程中注重各项技术指标和试验方法的可操作性，在标准正文中尽量以

明确、规范、清晰、简短的语言进行表述，并引用了现行有效的国家标准

试验方法，以帮助使用者更好地理解和使用标准，从而为标准未来的实施

和应用奠定基础。

（三）编制依据

本文件力求结构严谨，文字简洁易懂，逻辑清晰，引用文件规范、准

确，主要依据了以下文件：

《中华人民共和国标准化法》及相关法律法规

GB/T 191 包装储运图示标志

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB 5009.4 食品安全国家标准 食品中灰分的测定

GB 5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定

GB 5009.9 食品安全国家标准 食品中淀粉的测定

GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定

GB 5009.28 食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的

测定

GB 5009.34 食品安全国家标准 食品中二氧化硫的测定

GB 5009.35 食品安全国家标准 食品中合成着色剂的测定
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GB 5009.88—2023 食品安全国家标准 食品中膳食纤维的测定

GB 5009.90—2016 食品安全国家标准 食品中铁的测定

GB 5009.92—2016 食品安全国家标准 食品中钙的测定

GB 5009.121 食品安全国家标准 食品中脱氢乙酸的测定

GB 5009.182 食品安全国家标准 食品中铝的测定

GB 5084 农田灌溉水质标准

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB/T 23587—2024 淀粉制品质量通则

GB 31637 食品安全国家标准 食用淀粉

JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则

NY/T 391 绿色食品 产地环境质量

《定量包装商品计量监督管理办法》

在标准的结构和格式上严格按 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第 1

部分：标准化文件的结构和起草规则》的要求和规定编写。

三、编制过程

（一）前期准备阶段

2025 年 8 月-10 月，光山县市场监督管理局联合光山县林业局、光山

县森阳开发公司等企事业单位专家学者共同成立了标准起草组，成员包括

长期从事食品安全监管、标准化技术推广、红薯粉条生产等工作的专家，

河南省标准化和质量研究院作为技术支撑单位。标准起草组确定了任务安

排和各组成单位的任务分工，明确了标准的编制思路、方案和工作计划，

启动了标准制定工作。
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（二）起草阶段

2025 年 10 月-2026 年 3 月，标准起草工作组深入光山县红薯粉条加

工企业、合作社及种植基地进行实地调研，收集了产品生产工艺、质量指

标、市场流通等第一手资料，并对国内外相关标准及文献进行了检索分析，

确立了标准的编制方向和主要内容框架。起草工作组向河南省标准化协会

提出立项申请，经审查，2026 年 4 月 15 日正式获批立项。在充分调研和

完善标准框架结构的基础上，工作组依据 GB/T 1.1-2020 的编写规则，结

合项目建议书中的技术内容，形成了《光山十宝 红薯粉条》团体标准草

案。

四、标准主要内容的确定

标准的内容主要根据国家和河南省食品安全领域的法律法规和政策

有关要求，光山红薯粉条的实际生产特点、相关国家标准的规定，及对产

业发展趋势的经验做法确定。各项内容说明如下：

（一）范围

本标准规定了规定了光山十宝红薯粉条的术语和定义、产品保护范

围、产品分类、技术要求、试验方法、检验规则、标签、标志、包装、运

输和贮存。

本标准适用于光山县行政区域内生产的，以光山本地红薯淀粉为主要

原料，经传统工艺或现代技术制成的粉条（丝、皮）产品。

（二）术语和定义

本标准术语共有 1个：

1.光山十宝红薯粉条的定义，以光山县行政区域内生产的红薯为原

料，经清洗、磨碎、过滤、暴晒、打浆、漏粉、晒粉等传统工艺，配以当

地天然山泉水制成的条状、丝状或片状产品。
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（三）产品保护范围

规定光山十宝红薯粉条的保护范围限于光山县行政区域范围内。

（四）产品分类

根据原料淀粉种类，将产品分为“纯红薯粉条”（淀粉 100%来源于光

山红薯）和“红薯粉条”（光山红薯淀粉含量不低于总淀粉的 60%）两类，

并要求在标签上明示，有效规范市场分级，防止虚假标注。

（五）技术要求

原辅料：明确要求使用光山本地红薯加工的精制淀粉和生产用水应为

光山县境内的天然山泉水，并对淀粉细度（通过 100 目筛）等做出规定。

感官要求：从色泽、组织形态、滋味气味、杂质、复水性等方面规定

了产品的感官品质。

理化指标：依据 GB/T 23587 设定了灰分（≤0.8g/100g）、断条率（≤

10.0%）等基础理化指标。

食品添加剂：严格要求不得添加任何着色剂、增白剂和防腐剂，且二

氧化硫、苯甲酸等均要求“不得检出”，指标严于或符合 GB 2760 的规定。

地理特色指标：为凸显产品独特品质，创新性地增设了淀粉、蛋白质、

膳食纤维等主要营养成分，以及钙、铁、钾等矿物质元素的含量范围，并

增加了“淀粉糊化粘度”这一特征物理指标，为品牌差异化提供了科学依

据。

（六）试验方法、检验规则等

试验方法均引用了现行有效的国家食品安全标准，保证了检测结果的

权威性和可比性。检验规则明确了出厂检验和型式检验的项目、组批、抽

样及判定规则，确保产品质量稳定可控。

（七）标签、标志、包装、运输、贮存
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规定产品标签上应标注“光山十宝”字样及红薯淀粉含量等信息，并

对包装材料、运输工具、贮存条件等作出了详细规定，为规范市场秩序、

保护区域公共品牌、保障流通环节品质提供了有力支撑。

五、采标情况

无

六、重大意见分歧的处理

无

七、与国家现行法律、法规和有关强制性标准的关系

本文件的格式根据 GB/T 1.1-2020 的规定编写，与现行法律、法规相

一致。本文件参考了国家有关政策法规，并结合光山红薯粉条产业的实际

情况制定。标准内容与《中华人民共和国食品安全法》、GB 2760《食品

安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2762《食品安全国家标准 食

品中污染物限量》等国家强制性标准保持高度一致。本文件是对推荐性国

家标准 GB/T 23587《淀粉制品质量通则》的细化和补充，二者相互协调，

不存在冲突。

八、标准实施的建议

本文件适用于光山县行政区域内“光山十宝”红薯粉条的生产、检验

和销售。作为河南省标准化协会团体标准，对实施该标准提出以下建议：

（一）标准发布后，建议由光山县市场监督管理局牵头，组织全县红

薯粉条生产企业和相关从业人员，开展标准的宣贯和解读培训，确保标准

内容被准确理解和执行。各生产企业应对照标准，明确岗位职责，熟练掌

握各项技术要求，在原料验收、生产加工、出厂检验等环节合理应用标准。

（二）建议地方政府出台配套政策，对率先执行标准、产品达到标准

要求的企业给予政策扶持或奖励，引导产业向标准化、品牌化方向发展。
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选择基础较好的企业作为试点，树立标杆，以点带面，逐步在全县范围内

推广应用。

（三）建立完善标准实施信息反馈机制，畅通标准实施信息反馈渠道，

收集实施过程中反馈的问题。相关部门应依据本标准对“光山十宝”红薯

粉条产品进行监督抽查，打击假冒伪劣，维护品牌声誉和消费者权益。进

一步就标准实施情况进行实地调研，收集问题，及时做好答惑释疑工作，

必要时对标准进行修订。

九、其他应予说明的事项

无

《光山十宝 红薯粉条》标准起草工作组

2026 年 4 月 23 日


