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黄龙县电子商务行业协会文件
黄电协〔2022〕2号

关于修订《黄龙县苹果质量等级流通标准》的通知
各团体会员及有关单位：

为贯彻落实《国务院关于积极推进“互联网+”行动

的指导意见》（国发〔2015〕40号）、《国务院关于印发促

进大数据发展行动纲要的通知》（国发〔2015〕50号）和

《国务院办公厅关于加快推进重要产品追溯体系建设的

意见》（国办发〔2015〕95号）文件精神，针对农副产品

质量安全追溯的要求，通过建立健全本地区消费品质量

安全监管、追溯、召回制度，进一步加强和规范线上流

通经营过程中网货化标准，鼓励和支持经营主体采用高

于或严于本规范要求的农产品流通技术和管理规范，现

将《黄龙县苹果质量等级流通标准》予以修订公布，请

各会员单位遵照执行。
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（此页无正文）

黄龙县电子商务行业协会

二○二二年一月二十九日

主题词： 修订 流通标准 通知

抄 送： 团体会员单位、有关单位

2022 年 1月 29日印
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黄龙县苹果质量等级流通标准

互联网和物流的发展为推动电商平台奠定了基础,为
有效发挥我县苹果产业的种植优势，着力提升我县苹果

品牌效益与价格竞争力，按照“品种优良、矮化密植、

适度规模”的要求，结合实际，制定如下管理办法。

黄龙县苹果产业种植、销售首先需符合我国的苹果

质量标准，具体为：

GB/T 8559 苹果冷藏技术

GB/T 8855 新鲜水果和蔬菜的取样方法

GB/T 10651 鲜苹果

GB/T 13607 苹果、柑桔包装

ISO 8682 苹果气调贮藏

一、专业术语及定义

1/1 不正常的外来水分：果实经雨淋或用水冲洗后在

苹果表面留下的水分，不包括由于温度变化产生的轻微

凝结水。

1/2 成熟：果实完成生长发育阶段，体现出果实的色

泽、风味等固有基本特性。

1/3 成熟度：苹果果实成熟的不同程度，一般分为可

采成熟度（过时完成了生长和化学物质积累的过程，果

实体积不在增大且已经达到最佳贮运阶段但未达到最佳

食用阶段，该阶段呈现本品种特有的色、香、味等主要

特征，果肉开始又硬变脆）；食用成熟度（果实已具备该

品种固有的色泽、风味和芳香，营养价值较高并达到适
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合使用的阶段，此时采收的果实可当地销售和短途运输）；

生理成熟度（果实在生理上已达到充分成熟的状态，果

肉开始变软变棉不适宜贮藏运输的阶段）。

1/4 果锈：由于外部环境或农药残骸导致果皮细胞的

不正常分裂昌盛木栓形成层，食用角质层龟裂剥落形成

的无光泽的暗褐色木栓化薄层或点状物的一种生理性病

害。（果锈主要成分为片状锈斑和网状渐层锈斑。片状锈

斑是指过面上行程的大小不等、形状不规整的浅褐色微

粗糙的连片锈斑，网状渐层锈斑是指在过面上分布的平

滑的网状渐层锈斑。）

1/5 果面缺陷：对果实表皮造成的各种损伤。

1/6 刺伤：果皮被刺伤或划破，伤及果肉而造成的损

伤。

1/7 碰压伤：受碰击或外界压力而对果皮造成的人为

损伤（轻微碰压伤是指果实受碰压以后，果皮未破，伤

面稍微凹陷变色不明显，无汁液外溢现象。）

1/8 磨伤：由于果皮表面受枝、叶摩擦而形成的褐色

或黑色伤痕（磨伤可分为块状磨伤和网状磨伤，块状磨

伤按合并面积计算，网状磨伤按分布面积计算，轻微磨

伤指细小色浅不变黑的瑕疵或轻微薄层，十分细小浅色

的痕迹可作果锈处理。）

1/9 日灼：果实表面因受强烈日光照射形成变色的斑

块，晒伤部分轻微者呈桃红色或稍微发白，严重者变成

黄褐色。
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1/10 药害：因喷洒农药在果面上残留的药斑或伤害，

轻微药斑是指点粒细小、稀疏的斑点和不明显的轻微网

状薄层。

1/11 雹伤：果实在生长期间受冰雹击伤，果皮被击

破及果肉伤者为重度雹伤，果皮未破，伤处略显凹陷，

皮下果肉受伤较浅，而且愈合良好者为轻微雹伤。

1/12 裂果：表皮上开裂并深达果肉组织的果实。

1/13 裂纹：表皮上开裂形成为深达果肉组织的细小

裂痕。

1/14 病果：遭受生理性病害（由不适宜的环境因素

或有害物质危害或自身遗传因素引起的病害。主要有虎

皮病、苦痘病、红玉斑点病、褐心病、水心病、缺硼缩

果病、冷害、二氧化碳中毒等）和侵染性病害（由病原

生物引起的可传染病害。主要有炭疽病、轮纹病、褐腐

病、青霉病、绿霉病、红、黑点病等）侵害的果实。

1/15 虫果：受苹小、梨小、桃小等食心虫危害的果

实。（虫果果实上面有虫眼，周围变色，幼虫入果后驻食

果肉或果心，虫眼周围或虫道中留有虫粪，影响食用）

1/16 虫伤：危害果实的卷叶蛾、椿象、金龟子等驻

食果皮和果肉的虫伤。（虫害面积的计算，应包括伤口周

围的已木栓化部分）

1/17 容许度：人为规定的一个低于等级质量要求的

允许限度。

1/18 等外果：品质低于二等果规定指标及容许度的
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果实。

1/19 大型果：果径相对较大的苹果品种，如富士系、

元帅系及乔纳金等品种。

1/20 中小型果：除大型果品种以外的其他苹果品种，

如华冠和粉红女士等品种。

二、质量要求

鲜苹果等级要求

项

目

等级

优等品 一等品 二等品 三等品

果
形

具有本品
种应有的
比特征

允许果形
有轻微缺

点

果形有缺点，但
仍保持本品基

本特征，不得有
畸形果

果形有缺点，
但仍保持本

品基本特征，
不得有明显

畸形果（最高
面和最低面
差不超过
1.2CM）

色
泽

应具有本品种成熟时应有的色泽

果
梗

果梗完整
（不包括
商品化处
理造成的

果梗
缺省）

果梗完整
（不包括
商品化处
理造成的
果梗缺
省）

允许果梗轻微
损伤

允许果梗轻
微损伤，不允
许出现断裂

果
面
缺
陷

无缺陷 无缺陷

允许对果肉无
重大伤害，果皮

损伤不超
过四项

允许对果肉
无重大伤害，
果皮损伤不
超过五项
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刺
伤

无 无 无

允许轻微刺
伤，不伤及果
肉，其中最大
面积不得超
过 1.0M2

碰
压
伤

无 无

允许轻微压碰
伤，总面积不超
过 1.0M2，其中
最大面积不得
超过 0.3M2，伤
处不得变褐，多
果肉无明显伤
害

允许轻微压
碰伤，总面积

不超过
1.2M2，其中
最大面积不

得超过
0.5M2，伤处
不得变褐，多
果肉无明显

伤害

磨
伤

无 无

允许不严重影
响果实外观的

磨伤，面积不超
过 1.0M2

允许不严重
影响果实外

观的磨伤，面
积不超过
1.2M2

日
灼

无 无
允许浅褐色或

褐色，面积不超
过 1.0M2

允许浅褐色
或褐色，面积
不超过 1.2M2

药
害

无 无
允许果皮浅层

伤害，面积不超
过 1.0M2

允许果皮浅
层伤害，面积
不超过 1.2M2

雹
伤

无 无

允许果皮愈合
良好的轻微雹
伤，面积不
超过 1.0M2

允许果皮愈
合良好的轻

微雹伤，面积
不超过 1.2M2

裂
果

无 无 无 ——
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裂
纹

无

允许梗洼
或萼洼内
有微小
裂纹

允许有不超出
梗洼或萼洼的
微小裂纹

允 许 有 轻 微
超 出 梗 洼 或
萼 洼 的 微 小
裂纹

病
虫
果

无

虫
伤

无

允许不超
过 2 处
0.1M2 的

虫伤

允许干枯虫伤，
总面积不超过

1.0M2

允许干枯虫
伤，总面积不

超过
1.2M2

其
他
小
疵
点

无
允许不超
过 5 个

允许不超过 10
个

允许不超过
10 个

果
锈

应符合下列限制规定

褐
色
片
锈

无
不超出梗
洼的轻微

锈斑

轻微超出梗洼
或萼洼之外的

锈斑

轻微超出梗
洼或萼洼之
外的锈斑

网
状
浅
层
斑
锈

允 许 轻 微
而 分 离 的
平滑网状
不 明 显 锈
斑，总面积
不 超 过 果
面的 1/20

允许平滑
网状薄

层，总面
积不超过
果面的
1/10

允许轻微度粗
糙的网状果锈，
总面积不超过
果面的 1/5

允许轻微度
粗糙的网状

果锈，总面积
不超过果面

的 1/5

三、容许度要求

（一）3/1 质量容许度

1.3/1/1产地验收的质量容许度

（1）优等品苹果允许有 3%的果实不符合等级规定
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的质量要求。其中磨伤、压碰伤、刺伤不合格果之和不

得超过 1%；

（2）一等品苹果允许有 5%的果实不符合等会规定

的质量要求。其中磨伤、压碰伤、刺伤不合格果之和

不得超过 1%；

（3）二等品苹果允许有 8%的果实不符合等级规定

的质量要求。其中磨伤、压碰伤、刺伤不合格果之和

不得超过 5%，有缺陷果实不得超过 1%；

2.3/1/2大小的容许度

各等级对果径有规定的苹果，允许有 5%高于或低于

规定果径差别的范围，但在全批货物中果实大小差异

不宜过于显著。

四、卫生要求

鲜苹果中农药和污染物限量卫生指标应符合我国已

发布与水果有关的农药残留最大限量标准 18个，其中，

规定了苹果中 38种农药的残留最大限量。这些标准中，

GB16333－1996 和 GB15194－94 均参照采用了 CACCX
／PR2－1992《农药最大残留限量》，GB14968－1994
则参照采用了 CAC／VOL．XIII－Ed．2 及 Sup．1&2。
除农药残留标准外，我国还发布了砷、铅、铜、锌、镉、

汞、氟、硒、稀土、铬等 10种（类）元素在水果中的限

项 目
优等

品
一等品 二等品 三等品

果径（最大横

切面直径）mm
大型果 ≥80 ≥75 ≥70

中小型果 ≥65 ≥60 ≥50
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量卫生国家标准，与 GB2762和 GB2763及相关标准的规

定。

五、包装盒外观要求

（一）包装容器应采用纸箱、塑料箱、木箱进行分

层包装，应坚实、牢固、干燥、清洁卫生，无不良气味，

对产品应具充分的保护性能。内外包装材料及制备标记

所用的印色与胶水应无毒性，无害于人类食用。

（二）产品应按同一产地、同一批采收、同一品种、

同一等级规格进行包装。

（三）分层包装的苹果，果径大小对的差别为同一

等级苹果之间相差不超过 5mm。

（四）包装室切勿将树叶、枝条、纸袋、尘土、石

砾等杂物或污染带入容器，避免污染果品，影响外观。

六、标识规定

（一）6/1 标志

同一批货物的包装标志，在形式上和内容应完全统

一。每一外包装应印有“鲜苹果”、“黄龙苹果”的标

志文字和图案，对标志文字和图案暂无统一规定的，标

志文字和图案应清晰、完整、集中在包装的固定部位，

不能涂擦。

（二）6/2 标签

应标明产品名称、品种、商标、等级规格、净重、

生产单位名称、产地、检验人姓名和包装日期等，如有

按照果数规定者，应标明装果数量。标签上的字迹清晰、

完整、准确。

七、果品外观要求
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（一）7/1 等级色度参考

品种 优等品 一等品 二等品 三等品

富士系
红或条红90%

以上

红或条红80%
以上

红或条红

70%以上

红或条红

60%以上

嘎啦系 红 80%以上 红 70%以上 红60%以上 红50%以上

藤木一

号
红 70%以上 红 60%以上 红50%以上 红40%以上

元帅系 红 95%以上 红 85%以上 红 75以上 红65%以上

华夏 红 80%以上 红 70%以上 红60%以上 红50%以上

粉红女

士
红 90%以上 红 80%以上 红70%以上 红60%以上

乔纳金 红 80%以上 红 70%以上 红60%以上 红50%以上

秦冠 红 90%以上 红 80%以上 红70%以上 红60%以上

国光
红或条红80%

以上

红或条红70%
以上

红或条红

60%以上

红或条红

50%以上

华冠
红或条红85%

以上

红或条红75%
以上

红或条红

70%以上

红或条红

60%以上

红将军 红 85%以上 红 75%以上 红60%以上 红50%以上

珊夏 红 75%以上 红 60%以上 红50%以上 红45%以上

金冠系 金黄色 黄、绿黄色
黄、绿黄、黄

绿色

黄、绿黄、黄

绿色

王林 黄绿或绿色 黄绿或绿黄
黄绿或绿

黄

黄绿或绿

黄
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（二）7/2 理化指标参考

品种
指标

果实硬度/（N/CM2）≥ 可溶性固形物/%

富士系 7 13

嘎啦系 6.5 12

藤木一号 5.5 11

元帅系 6.8 11.5

华夏 6 11.5

粉红女士 7.5 13

澳洲青苹 7 12

乔纳金 6.5 13

秦冠 7 13

国光 7 13

华冠 6.5 13

红将军 6.5 13

珊夏 6 12

金冠系 6.5 13

王林 6.5 13

八、其他规定

（一）身份证明：由县电子商务公共服务中心为县

电商协会成员发放电商产品溯源标签；需要申请的个人

或合作社可免费使用黄龙县电商产品溯源管理系统。

（二）产品性质：如内含物从外部看不见，必须标

明“苹果”；适当场合标明该品种名称或多个品种名称；

不同品种苹果混合销售包装的情况，标明包装中的每一

品种。
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（三）产品产地：我县苹果可标注“延安/黄龙 苹果”。
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