ICS 65.020.20
B 31

z (2 (i i

T/SDNJX 3—2020
T/SDAS 136—2020

‘PHAHKIR B 2B KR B RsE Fm 1%
RII=E

Technical Procedures of ‘Shine Muscat’ Grape Cultivation and Production to
Promote Berry Ripening using Greenhouse Big Sheds

2020-07-24 %% 2020-08-08 SCiE

LW ZR R+t F M KR i = B 75
Lt ZR A& E K B =






T/SDNJX 3—2020
T/SDAS 136—2020

=] N
B oottt et ettt o2 ettt o2 ettt e ettt e ettt et et et et e rn et eeeanrnenn 1|
LI 2 OSSPSR 1
2 B T Tl A ettt ettt ettt et e e e e s e e e e e e e e s e s s nernaes 1
B TR ettt ettt ettt et ettt e et ettt et ea et ee e ee et anene 1
B B oottt a ettt et ettt e et et r et e arrer e eenaens 1
A1 T BT oottt ettt ettt ettt ettt ettt e ettt eeeraeenn 1
A I R R T aE oottt et e e e e r s neenen 1
D G NG =<3 SR TP 2
A R T R BT B et e et e et e e e e e e e et e e e e e s s e e e rer s e e enn 2
A5 R T T oot e et e et e e e e e e e s e s e s s et e e r s eeenen 2
B0 TR TH oo e e s e s s s s s s e s s e s s e s s s s s rrnrnan 2
AT T L I T oot e e et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e s e r e 2
A8 TERELHTAETE ..ot e et e e e s ernan 2
5 B T G B T oottt e et e et e e e et s s e a et n s aeaeeen 2
51 B I TR oottt et a et et et et e ettt et e et et et ettt et eeeeanenn 2
52 T ettt ettt ettt ettt ettt ettt e a et et e a ettt et et et et et et e et en et enene 2
3.3 IR ettt ettt ettt ettt e e et ettt et et et et et e e a et et e e e e e et et eeeaeeneteeeaens 2
5 R B d ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt r e 3
6 I K B B e 3
0.1 B B ettt ettt ettt ettt e e 3
0.2 B B ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt r e en e 3
0.3 TR B TE oot e et e et et e et e e e s e e e et e e e et e e e en e 4
T BB T B ettt ettt a1ttt ettt et a et et e e e ettt e ettt et ea et ee et neeanene 4
Tl I G e K ettt et e et e e st r e e e e n e 4
T BB ettt ettt et ettt ettt e et et et et e e r e et e errereenanas 4
73 BB ettt e e et e et et e e e e e e et e s e e e rer s e e ereenn 5
8 A B T oot a e et et et ea e et e e e e e e et e e e eeeeneenn 5
8. L A T T ettt e et e et e e a et e e s et e et r e s e renean 6
8.2 AR IS R AR TE oot e et e et e et e e e et e e e et e s e et e e seeens 6
8.3 R T ettt et e et ettt e et r e reeen 6
O T I T T oo et a e et e e e e e e e e e e e e et eeaees 6
O L B Tl ettt ettt e ettt et et e ettt et et ettt ettt ettt ettt e et ettt et e e e 6
O X = OO U PP 6
0. 3 RN B B T dE T T+ttt ettt ettt ettt ettt ettt eeenn 6
D AH BT VR T T e e e e e e e e e e e e e e e e ae e e e e eeeeee e e e e eee e eeee e eareeaeaeas 6
L0 TR ettt et e e e et e e e e e e e e e et e s s e e e e s s e e e e e e e e e e r e 6



T/SDNJX 3—2020
T/SDAS 136—2020

7.

Il

it

AFFUEFZGB/T 1.1-2009%5 H 1M e 2

AArHERE S EE A RAF R H.

AARE B L AR R A B AR B2 FL R AR 233

ARPERE A HHESMARAR . WEEELVBERERGERAR. &85 ER WA
AR AT . &AL K2, rER RS, Batfol R, RSl R, F R K,

AbpeFERIEN . KEE. B, BER. . KIE. kER. THF. B&%E. £ZE.
T, MAEMS. ShRERE. SRR, TOKME. R, TR, S0 A, .

1T



T/SDNJX 3—2020
T/SDAS 136—2020

PHAER BEERAMERBIFE = RARE

1 SEE

AHRHERLE 7 PHOCECER A BRI - e A B . el L M B SRS . K
B, BB, (ERE . R EE AR EK,
APrEE T BHCEBOR H R A e AR I A

2 MuMsIAxH

NSRS AR SRR A AN T D 1) o PR R H AR 51 SO, G B AR RRARE F T AR SO
NANEHBIN S HSCE, HEFRA CBFEFTA G se) &R AR

GB/T 8321.10 RZjHFAEHAEN ()

GB/T 50485 1 TREHAHIE

NY/T 391 SRt Fe s &

NY/T 469 & HA

NY/T 496  AERHA A A E I 38 U

NY/T 1276 RZj2 A TG &

NY/T 1998 KRELFARME Q%

NY/T 2624 /KHE—ARALF A G &)

JB/T 10594  H YGRS A B RL AN 45 4 5 1 RE 255K

3 FHINE

3.1 A M HUIABINAT A NY/T 391 (K
3.2 MRS R A EE S, RS B R AN A S SR

4 EE

4.1 [EM%EEF

BBV &R, pHIE6.5~8.52 [, Hi#A-FI, JFiE. sC@EER] Lmef, AKIE,
JCHEFE R Ty e, el R SR BRI AR A i E RS AR SR AT S R, EER
G AHE. EERML. MRS, HKRG LIRS R

4.2 ZBRNRHtHREE
% HRIB/T 10594 B B HAT, B EEMEEKIE— K1 RS, HAKSHEGB/T 50485, NY/T 2624,

4.3 ZNikF



T/SDNJX 3—2020
T/SDAS 136—2020

ZRA N EHAMIZE M A, & RRIE T MO E AT B, BL V7 BN T MR
TWOE AT B S 2T B EEAT RN, a8 K7 .

* 1 BEARNREERY

Hersr 775 FRIE (m) ATHE (m) ErERE/667 (m?)
o 2~3 2.5~3 74~133
il 3 3~6 37~74

4.4 FEEEAKRE

ERRFANY/T 469 X BER M A A, AiE PR . Rl S5 ISBB. S04,
101-14MGEE ToAEZERT R PUIERL R SRR BB AL G B 1, G AR REE>5%6, AR E>0.4 cm, K
JE>20 cm; ARTFRLF o, FT i E>20 em, E2EEE1S cm~20 em, ARG G 2R E R >0.8 cm,
SRR I T 2 23R >0.6 cm.

4.5 FHEARN

J6 75 X B IR PR T2 M VA, VATR60 cm, FE80 cm~120 cm, VA HH A4 I NFEFTAIE 244 HLAE,
AHIVEHERES t~10t, 5REREES], LR EHRBATH . B R ALH P XGRS, 22w

30 cm, ZE%E80 cm~100 cm.
4.6 ETERTE]
] VEAERKZR IR M 5 B0 AR AT AR, TRE NS emiiRiA8 ‘C~10 ‘CHINH.
4.7 FEEEE
BHEEEZHRL.
4.8 TEERTALIE

A AT AL 25 1G4 1 LB BT R 3AN 2RI ~SAN 2R IR, AR RETE15 cm~20 cm, 7E8 'C~25 ‘CHITEKIR
MR R24 h, 5 F50 %265 5 7L 8005 150 %2 1 R vl ¥ 14 K3 718005 A IR LS minAk L. RH
AEFE, FRAERTEHAR RET T, RIEGE O TR 1S cmbl b, RAE LEES cm/EsE, BERBEEK,
LS HR 4 T3 15 e K

5 MEEESHRFE

5.1 ZBIERTE
1A TRZEI12H FA T ER.

5.2 HE&E
2 Hh R 1 ) B 2R 2ERT60 d~70 dTHE .
5.3 ®EER

FH RS R BRARHR o 18 FH 50 % BUgUi /K 71250 ml 5. 7K 2.5 kg~5 kg, 7F HARBA 2 AT30K ~45K H %
7 B IR PR TE 2R AR AR R AT

2



T/SDNJX 3—2020
T/SDAS 136—2020

5.4 INEIFE
5.4.1 FEBiFE

0 E T A U SO B B e AN T AT R R
5.4.2 RITEIAE

x2 TRFHMAREEEE

AN S IRE A X
W FR CC) | B (e o e ik
(%) (%)
R BRI
PRARS] >10 5~6 85~90 55~65 L
EWNIE
i 2F H 15~25 10~15 <90 70~80 SIS
A A K 20~25 10~15 60 70~80 REAET10 C
HAEH 22~26 15~20 50 65~70 JEESE
R RAK 25~28 20~22 60~70 70~80 I ERAE B30 C
pid S SUEPIIE] 28~32 14~16 50~60 55~65 BB AN B

5.4.3 HixAE

I B I R 2 A R R A

6 THEKEIE

6.1 TIEEE

6.1.1 ‘EREES. AV A A SIS E R E S, Rm LIEAVRS &,

6.1.2 FHHE: —RAEFMEILAEK. B RIE, &8 KSR TERE, F8E 20 cm~30 cm. #KFF
RBFHAL 5 S EK s BRI IR PR L, 0 L3k G K Rt AT .

6.1.3 &M EWAATRRAIHMT Z R P HIGE, LW R LIERA AL R, "R, wmhE
B

6.2 REREIR

6.2.1 KIE—IRURGEXK

NFFEGB/T 50485 FINY/T 262411 523K, Fu V8 FH AEE (-4 R FIEENY/T 496 11K E AT -
MNARBEAERE E . A4 AUTTE KIS AR,

6.2.2 Epo

PLEKGE N 32, ERRIG—FEIFEE AR, BE RS, FArm & — 8% b 44 s e & 10
50 %~80 %, VIR Eiieita, KRB, 706 730N .

6.2.3 BAE



T/SDNJX 3—2020
T/SDAS 136—2020

HIAEREIL AR JLAS B

®3 CPRAHR BE ALK

Jite I 5 Bk 34 Jite A 2k & Jite FH 7 3%
- ihSEN
1 ZEE ERKIBE NS kg/667m?, EE30 %, 520 %, #7112 %. b/
SR " S
LT E FI it 4 AE R KA TR ES kg/667Tm?, H18 %, 20 %, #7110 %. I T i
By 3R . ARG ER 1 IREENE, KSR 5 ke/667
2, SN 20 %, 20 %, B 20 %; HRSCEERZATES 2 AT,
5 Ve N o ) Btk it
2 . FHKIEHEERL 5 kg/667 m?, S & NE 20 %, 1 20 %, £ 20 %;
FESEREAZ JE 5 =GB E, FZKIEMEIERL 5 kg/667 m?, & & NE
20 %, 5%, %30 %.
5% Jilu e 5 kg/667 m2 i RER . Tt B
6.2.4 NtmEAE

RLEEFTLUR R, R A AT, H60)5 IR S8 N T, KE N3 %~0.5 %, WiEH[E
DA KA B4 105878 R 416 45 )5 N H -

6.3 KNER
g

MRS S ) 4 5 2 i R UI0S 7K 20 B 75 SR N 3 D e e K ], — AR AR AT R AT T 2R AT AE
BT —J SRR RS E ), S5 SRR HEK, R, Deie s =i AR K

6.3.2 #HEKk
Bee W BSOS R DR ] B L R i R K, HEZK VAR FEANMIK T80 cme

6.3.1

7 ERAEE

7.1 ZRESL5H

711 V7 IEREE: SCAERIEE 300 eme SPEEERE T EE 100 em, EZEERE T 60 cm~70 cm,
0 170 cmo 55— 100 cm~120 cm; 4N22 5 P RS, [A1#E 25 cm~35 cm; BEIEKES —
i 60 cm~75cm, &5 i 120 cm~150 cmo.

7.1.2  “OKRSFE” MR SLAEEIFE 300 cm.e SPEEFPRE T B 160 cm~170 cm, AR ZEFE TS E 130
cm~150 cm, ZE% 170 cm~ 180 cm. ZETHIANZ2[AIFE 40 cm, FERLMIREIR.

7.2 ER
7.2.1 TEEYFEER
7.2.1.1 EF:
B 2F e AR KRR s T, 2l T .
7.2.1.2 ik



T/SDNJX 3—2020
T/SDAS 136—2020

a) B V7 MR FTE T EMURIAT RS —IE 4L

b) AL UK R BT R AT EREE B AT 5 G0 AR LE s BIAE A HEgR AL, SISk 4 L
7.2.1.3  fle:

a) FETUUTEIMHE 2 FHo,

b)  EA VT B E: WEEKBELEAMN O, TE FMEEKZE 50 cm O BIRENEKEKE 50
em L, TmEIRSE 1 it ~2 i RER L.

o) MRAE KT MR R E KBNS EE EMEIRKZE 50 cm 0 BIRMEKEKE
50 cm .0, BIIMEIRSEE 1 A ~2 it E RO,

7.2.1. 4 EREMEMAIEIR:

a) %5 1 BT IR

b)  EEFHAEKE 80 cm~100 cm;

c) 80 Yt ZKEAME 0.7 cm LA

d) MR 2.5

e) BBYJEHEHE B 45 R B EL 1000 ~~1500 4~

7.2.2 E-ERUUGER

7.2.2.1 BT
a) . FIBRERE. 9198 B2,
b)  PRZEBRAY, WZFHIERBREIZE . FRZE. AEEE, 2 I~3 KT . WACHE S AR YR 4L DAY 2 1 Ol
PRI Ik 2B A 5
o) GhEL, rHEgRIL, KRNI SIRHLIE A Bk 2 |
) W, SERELITFEN 1 K~3 RIEFLLER 7 FmHC, T EAY GE K 2 28 Co b T, 00 &I
B 1R ~2 Fr
e) AL, IMANMEIFE 15 cm~20 cm NE, BRERIEZHAY.
7.2.2.2 R
SRR SEHR0 % LA by SR EKE150 om; MR EL2.5; 1 B R AE2500% ~3000%4; A
FEE 500 g~750 go
7.2.2.3 FEEIERR:
e JE, AR 1000 kg/667m2~2000 kg/667m?.

7.3 1&51
7.3.1 HKFEH

HEERFRMARE S, RAFRZE e, 51908 A8 B O . RN SF BORS I B AR EAT
EEE

7.3.2 XRZ{&H
A& B B[] 7 8 26 B 2 VR i 2 J] ~ 3 JE 2 FA B TR A R GG T 1A H ST AE BY . ) 45 SR B R FE SR R 1

=24 2F, REAHEE.

8 TREIE



T/SDNJX 3—2020
T/SDAS 136—2020

8.1 TiEeER

TEIALE R R EHAA1.0 cm L EBE2AMERE, 0.7 cm~1.0 cmB 1M EF#E, 0.7 cembA R AN AER#H, TERT
—JA B, KBREIREE LT /NMERE, PR AERS5.0 cm.

8.2 RRRALLE

8.2.1 fRHE: 1£j52d~3d H 25 mg/L GA3 ZbEAERE—IK;

8.2.2 J¥K: fREAEH 12d~15d J5H 25 mg/L GA3+5 mg/L CPPU FAbEE—IK.
8.2.3 fai54abFE: )5 7d~10d H 25 mg/L GA3+10 mg/L CPPU AbFE—%.
8.2.4 K377 RAHEBUWIE, JEREALBRR SR A EHEE 30 C.

8.3 RiE#EE
8.3.1 HRE

WAE10 dJF B R, AR AEOR B R4S KL~ 601 R
8.3.2 K&

CE3E AT A, A1 B AR 17008 ~2700F#, 320k ~3GE .
.3.3 E&
FZHENY/T 1998/ HE BT, EWFEHSEEE S FTHCEI THELE,

(o]

9 HHEERA
9.1 &N
S BT, GREBhR T MR RTTE . R AEMIBIG . WEBHE . PR RS S BTG 7T
9.2 FERFAE
I ERIR. AR KB, IR, 2k,
9.3 KA KRAMIEFTIAIETE

WIRFE BT BEATHIRIE el BIRRRT R R, TEERM IR B, EMIN 222 B B T &
HR BEBRR. PRI

9.4 KEFHEREN
2 A 7 e g ) RS T A 2 A AR 2 A SR UV R SR, VR RD 2 L e R AR 2GR, R
GB/T 8321.10 ZNY/T 1276 AT, MRIEAR 252 4= alkg e FH 24 .

10 R

MRRTEN KB, SRR OEEROZ I, TETERETE18 %Ll L, I EA CPEA XU R
Yoo, SRASATTS dfs K o SRUSORLAE IR B AR A7 R B R AT




	目  次
	前  言
	‘阳光玫瑰’葡萄塑料大棚促早栽培生产技术规程
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　产地环境
	3.1　葡萄种植产地环境应符合NY/T 391的要求。
	3.2　遵照绿色食品生产标准生产，做到遵循自然规律和生态学原理。

	4　建园
	4.1　园地选择
	4.2　塑料大拱棚建造
	4.3　架式选择
	4.4　定植苗木质量
	4.5　定植方式
	4.6　定植时间
	4.7　定植密度
	4.8　定植前处理

	5　棚室管理与环境调控 
	5.1　覆膜时间
	5.2　升温
	5.3　破眠
	5.4　环境调控
	5.4.1　光照调控
	5.4.2　温湿度调控
	5.4.3　气体调控


	6　土肥水管理
	6.1　土壤管理
	6.1.1　生草或覆盖：提供葡萄园地种植绿肥或作物秸秆覆盖，提高土壤有机质含量。
	6.1.2　深耕翻：一般在新梢停止生长、果实采收后，结合秋季施肥进行深耕，深耕20 cm～30 cm。秋季深耕施
	6.1.3　清耕：在葡萄行和株间进行多次中耕除草，经常保持土壤疏松和无杂草状态，园地清洁，病虫害少。

	6.2　肥料管理
	6.2.1　水肥一体化系统要求
	6.2.2　基肥
	6.2.3　追肥
	6.2.4　叶面肥

	6.3　水分管理
	6.3.1　滴灌
	6.3.2　排水


	7　整形修剪
	7.1　架型与结构
	7.1.1　“V”形叶幕：立柱间距300 cm。平畦定植主干高度100 cm，起垄定植主干高度60 cm～70 
	7.1.2　“水平”叶幕：立柱间距300 cm。平畦种植主干高度160 cm～170 cm，起垄种植主干高度13

	7.2　整形
	7.2.1　定植当年整形
	7.2.1.1　定干：
	7.2.1.2　绑枝：
	7.2.1.3　摘心：
	7.2.1.4　定植当年树相指标：

	7.2.2　第二年及以后整形
	7.2.2.1　整形方法：
	7.2.2.2　第二年树相指标：
	7.2.2.3　产量指标:


	7.3　修剪
	7.3.1　生长季修剪
	7.3.2　冬季修剪


	8　花果管理
	8.1　花穗管理
	8.2　保果及膨大处理
	8.2.1　保果：花后2 d～3 d用25 mg/L GA3处理花穗一次；
	8.2.2　膨大：保果处理12 d～15 d后用25 mg/L GA3＋5 mg/L CPPU再处理一次。
	8.2.3　简易处理：花后7 d～10 d用25 mg/L GA3＋10 mg/L CPPU处理一次。
	8.2.4　处理方式：浸穗或喷穗，花穗处理时气温不要超过30 ℃。

	8.3　果穗整理
	8.3.1　疏果
	8.3.2　疏穗
	8.3.3　套袋


	9　病虫害防治
	9.1　原则
	9.2　主要病虫害
	9.3　农业及物理防治措施
	9.4　化学防治原则

	10　采收


