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	项目等级
	5.4   理化指标
	理化指标应符合表4的规定。
	5.5.1  污染物限量应符合GB 2762的规定。
	5.5.2  农药残留限量应符合GB 2763的规定。
	5.6  净含量
	    应符合《定量包装商品计量监督管理办法》的规定。
	6  试验方法
	6.1   取样
	    按GB/T 8302的规定执行。
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	7  检验规则
	7.1 取样
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	7.2.1  出厂检验
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	7.2.2  型式检验
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	c） 国家法定质量监督机构提出型式检验要求时；
	7.3   判定规则
	7.3.1  出厂检验时凡不符合出厂检验项目的产品，均判为不合格产品。
	7.3.2型式检验时凡不符合本文件第5章规定的产品，均判为不合格产品。
	7.4   复检
	    对检验结果有争议时，应对留存样或在同批产品中重新按GB/T 8302规定加倍随机取样进行不合
	8  标志标签、包装、运输和贮存
	8.1   标志标签
	    产品的标志应符合GB/T 191的规定，标签应符合GB 7718和《国家质量监督检验检疫总局
	8.2   包装
	8.3   运输
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	8.4   贮存 
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