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前 言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。

本文件由河南沐海中央厨房研究院有限公司提出。

本文件由中国中小商业企业协会归口。

本文件起草单位：河南沐海中央厨房研究院有限公司、河南金华特数字科技有限公司、河南装饰伴

侣工程有限公司、郑州华雪制冷设备有限公司、郑州玖玖机电设备有限公司、河南共净净化工程有限公

司、中国中小商业企业协会。

本文件主要起草人：李冠鹏、王丽娟、何树高、张素豪、王政委、宋秀芳、李鹏、罗新颜、钱玉伟、

徐畅、史来龙、王姗。
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中央厨房通排风系统应用技术规范

1 范围

本文件规定了中央厨房通排风系统的布局设计、施工及调试、验收。

本文件适用于中央厨房通排风系统的设计与应用。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。

GB/T 16758 排风罩的分类及技术条件

GB 18483 饮食业油烟排放标准

GB 50016 建筑设计防火规范

GB 50231 机械设备安装工程施工及验收通用规范

GB 50242 建筑给水排水及采暖工程施工质量验收规范

GB 50243 通风与空调工程施工质量验收规范

GB 50300 建筑工程施工质量验收统一标准

GB/T 50328 建设工程文件归档规范

GB 50352 民用建筑设计统一标准

GB 50736 民用建筑供暖通风与空气调节设计规范

GB 51251 建筑防烟排烟系统技术标准

GB 51348 民用建筑电气设计标准

HJ 554 饮食业环境保护技术规范

HJ 2000 大气污染治理工程技术导则

JG/T 194 住宅厨房和卫生间排烟（气）道制品

JGJ/T 141 通风管道技术规程

JGJ/T 185 建筑工程资料管理规程

JGJ/T 309 建筑通风效果测试与评价标准

3 术语和定义

JG/T 194、GB 50243界定的术语和定义适用于本文件。

4 布局设计

中央厨房通排风系统设计应符合 GB 50352、GB 50016、GB 18483 和 HJ 554 的规定。

中央厨房通排风系统通风性能设计应符合 GB 50736 和 JGJ/T 309 的规定。

中央厨房通排风系统设计应包括下列内容：

——通排风系统的整体结构连接布置图、系统通风能力核算；
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——通排风系统中各组件的选型（见附录 A），组件通风能力核算；

——承托结构的构造设计、承托件的承载能力核算。

应根据排风量需求验算通排风系统组件的通风能力，各组件过流截面的气体流速不宜大于 15 m/s，

并不应超过各组件标定的工作能力。

油烟、蒸汽等不同种类排气、不同工作时段的集气烟罩应采用独立控制方式，并应分别设置单独

的排烟系统。

通排风系统宜采用智能控制和监控。

全面通风工作间的换气次数，应符合表 1 的规定。

表 1 工作间的换风次数

单位为次/h

序号 工作间名称 换风次数

1 蔬菜肉类加工间 4～6

2 面食加工间 4～6

3 海鲜宰杀间 5～8

4 更衣室 2～3

5 清真洗消区 5～10

6 凉菜间 2～4

7 备餐间 2～4

8 副食库 3～8

9 主食库 2～4

上挂式集气烟罩排风量设计应按公式（1）计算：

�� = 3 600 × � × � × ℎ × �··········································（1）

式中：

Qp——排烟风量，单位为m3/h；

h——烟气源至集气烟罩的高度，单位为m；

u——吸捕风速指集气烟罩负压吸动灶台面的风速，一般取0.5 m/s～1.5 m/s；

k——安全系数，一般取1.4；

p——p=a+b，集气烟罩吸烟边长（不计靠墙边长），单位为m；

a——集气烟罩长度，单位为m；

b——集气烟罩宽度，单位为m。

新风平衡设计应符合下列规定：

a) 优先采用与中央厨房连通的建筑自然通风，自然通风风量应以常开通风通道的截面积计算，

并应按公式（2）计算：

� = 3 600 × � × � × �·············································（2）

式中：

Q——自然通风风量，单位为m
3
/h；

u——自然通风平均风速，单位为m/s；

a——通道截面高度，单位为m；

b——通道截面宽度，单位为m。
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b) 机械送新风风量应按公式（3）计算：

�� = �� − �� − ��
··············································· （3）

式中：

Qx——机械送新风风量，单位为m
3
/h；

Qp——排烟风量，单位为m
3
/h；

Qz——自然通风风量，单位为m
3
/h；

Qk——空调新风量，单位为m
3
/h。

厨房区域加工制作区（间），夏热冬冷和夏热冬暖地区夏季的送风温度不宜高于 26 ℃，严寒和

寒冷地区冬季的送风温度不宜低于 20 ℃。

风管截面面积应按公式（4）计算，设计应符合下列规定：

——风管的截面面积计算应选取经济风速计算。排风主管道风速宜取 10 m/s；新风主管道风速宜

取 8 m/s；其他风管风速应按表 2 选取；

� = 3 600�/�·················································· （4）

式中：

A——风管截面面积，单位为m
2
；

Q——排风量，单位为m
3
/h；

u——风速，单位为m/s。

表 2 通风与空气调节系统风管内的空气流速

单位米每秒

风管分类 公共建筑

干管 5.0～6.5

支管 3.0～4.5

从支管上接出的风管 3.0～3.5

通风机入口 4.0

通风机出口 6.5～10.0

——有噪声要求的风管，风速应按表 3 选取；

表 3 有噪声要求风管内的空气流速

室内允许噪声级

dB（A）

主管风速

m/s

支管风速

m/s

25～35 3～4 ≤2

＞35～≤50 4～7 2～3

＞50～≤65 6～9 3～5

＞65～85 8～12 5～8

排烟风管设计应符合下列规定：

——风管设计前，应根据图纸和现场勘测，确定进、出风管的起始位置和风管允许高度，确定风

管连接和走向。应缩短风管长度，减少弯管、变径、交叉、重叠，连接应通畅；

——水平段风管长度不宜超过 15m，沿气体流动方向应有不小于 2％的坡度，且在风管的最低点或

风管水平段管道出现下凹处并设有排液装置；
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——厨房通排风系统的风管和配件宜用板厚 1.2 mm 以上耐腐蚀性钢板；

——砖混烟道应改为内衬钢板管道；

——厨房室内管道段应进行保温处理；

——废气排放应符合现行 GB 18483 的有关规定；应设置永久性测试孔、采样平台以及排污口标志。

室外风口设计应符合下列规定：

——排风口应置于建筑物屋面或不影响周边环境的位置；

——机械送风风管进风口的位置应远离或低于排风口；

——进风口的下缘距室外地坪不宜小于 2.0 m；当设在绿化地带时，不宜小于 1.0 m；

——室外风口应设防雨弯头、锥形风雨帽等管件，应装设自垂百叶或电动百叶；

——室外新风入口应采取便于清洁维护的措施。

室内风口设计应符合下列规定：

——应保证气流流程设计要求，新风送风口的数量应与排风量相匹配；应根据排风风量、风口噪

声标准和风速等参数，计算排风口大小和数量；

——排风口风速不应大于 4 m/s；

——送风散流口风速应控制在 3 m/s～5 m/s。消声要求较高时，宜采用 2 m/s～3 m/s；

——应均匀设置排风口位置，间距应大于 1.0 m，并应设置在距离自然通风的通道口、空调风口和

送风口的较远处；

——应均匀设置新风送风口位置，间距应大于 1.0 m，并应均匀地分布在距离集气烟罩 1.5 m～2.0

m 处，形成新风幕帘；

——通风机出口至弯管的距离应大于或等于出风口长边尺寸的 1.5 倍～2.5 倍；条件限制达不到要

求的，应在弯管内设导流叶片，改善气流流通效果；

——厨房工作间宜采用孔板送新风的方式。

通排风系统阻力设计应符合下列规定：

——独立通排风系统的管路应计算最大压力损失、沿程压力损失和局部压力损失，并应提供阻力

计算表；

——当系统有多条并联支路时，应分别计算各支路的压力损失，并取其中最大一条支路压力损失

作为系统最大压力损失；

——当通风系统各并联管路压力损失的相对差超过 15％时，应采取调整措施，达到风量平衡。

通风机设计选型应符合下列规定：

——应根据管路特性曲线和风机性能曲线合理选用风机型号，宜选用厨房排烟专用风机；

——应按系统计算总风量并附加风管和设备的漏风量；送、排风系统可附加 5％～10％，排烟系统

可附加 10％～20％；

——采用定转速通风机时，通风机的压力应在计算系统压力损失上进行附加；常规送排风系统可

附加 5％～10％，排烟系统可附加 10％～20％；

——设计工况下，通风机效率不应低于其最高效率的 90％；

——采用变频电机的变频范围应为 10 Hz～50 Hz。

5 施工及调试

基本规定

施工应符合GB 50300、GB 51251、GB 50243、GB 50231、GB 50242、HJ 2000、JGJ/T 141的有关规

定。
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施工前准备

5.2.1 施工前应具备下列条件：

——施工图纸及其它技术文件齐全，并通过审查和设计交底；

——施工方案已经批准，并进行技术交底，其内容应包括准备工序、安装施工方法、质量标准以

及安全措施等内容；

——材料、施工队伍、设备等已准备就绪，现场环境已具备正常施工条件；

——监理单位、施工单位应对产品外观质量、出厂资料、合格证、各项型式检验报告和进场复检

及现场检验记录进行检查，检查结果应符合本文件要求。

5.2.2 设备安装前，应检查现场安装的产品和辅助装置等主要部件是否与采购要求一致。

现场制作

5.3.1 风道

5.3.1.1 应根据设计要求，制作合适的管道。

5.3.1.2 运至现场，风管安装位置标高走向，按照图纸要求施工安装。

5.3.1.3 水平安装垂直度误差应控制在±20 mm。

5.3.1.4 伸出墙外的风管，加强筋应做手工交叉形式。

5.3.1.5 不锈钢排烟管道焊接完成后，连接处应打密封胶，加锡纸双层保护，避免烟气泄露。

5.3.1.6 风管连接口应加满密封条以防漏风，连接法兰，加固卡条，螺丝压紧，连接完成后不应有明

显扭曲。

5.3.1.7 伸出墙外的风管应做好防水措施。

5.3.2 排烟罩

5.3.2.1 根据图纸设计标高制作安装，误差小于 2 cm，固定牢固，焊接处打磨平整。

5.3.2.2 排烟罩下方应增加照明灯具。

5.3.2.3 排烟罩四周应预留净化板的安装底槽。

施工安装

5.4.1 烟罩高度应控制在 1.8 m 的高度。

5.4.2 烟罩下方开口根据现场情况定制，开口数量应由工作量、距离确定。。

5.4.3 所有管道应统一尺寸，避免某处位置受限、管道尺寸变化。

5.4.4 烟罩下方开口应添加翻边，安装调节插板，可来回拖动。

5.4.5 风柜安装应距弯头 1 m 以上。

5.4.6 压缩机设备在固定底架时应有减震措施，应准备橡胶垫或减震弹簧等。

5.4.7 固定螺栓应限位防滑，安装时应保持水平。

5.4.8 冷风机的安装位置应按照开门的方向来确定最佳位置。

5.4.9 回风面距离墙板间距不应小于 40 cm。

5.4.10 冷凝水管道应增加保温措施。

5.4.11 排水管道的斜坡角度应在 10°～30°。

5.4.12 室内冷风机、冷凝水管应做坡度，表面应满足横平、竖直。

通排风系统调试

5.5.1 设备安装完毕，应检查各管线连接情况，启动器为 380V 高压电，接通电源，启动设备，确保
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设备正常运行。

5.5.2 通排风系统风量平衡应符合 GB/T 16758 的有关规定。

5.5.3 通排风系统应在运行前检查风阀开启角度、风口调节板等开启状态。

5.5.4 施工过程中，当环境温度连续 5 天日平均气温稳定低于 5℃时，应严格遵循冬期施工的有关规

范的要求。

6 验收

一般规定

6.1.1 竣工验收应符合 GB 50300、GB 50231、GB 50243 的有关规定。

6.1.2 稳定运行 2 周后，应由建设单位组织施工单位、设计单位、监理单位等有关单位进行竣工验收。

6.1.3 施工单位应出具项目建设情况报告，包含项目概况、采用的主要施工措施和实施情况、等内容。

设备验收

应对整体运行情况进行目测以及手动操作检查，运行噪声进行实地检测，并应符合设计要求。

工程资料

6.3.1 项目工程资料应符合 JGJ/T 185 的有关规定。

6.3.2 工程文件的归档和移交应符合 GB/T 50328、JGJ/T 185 的有关规定。

6.3.3 验收合格的工程档案应在竣工验收合格后 6 个月内存档，或办理相关移交手续。
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附 录 A

（资料性）

中央厨房通排风系统设备清单

中央厨房通排风系统设备清单如表A.1所示。

表 A.1 中央厨房通排风系统设备清单

序号 名称

1

排风系统

不锈钢箱式集气烟罩

2 不锈钢集烟室

3 不锈钢烟管

4 不锈钢弯头

5 不锈钢进净化器变口

6 不锈钢进风柜变口

7 低空净化器

8 排烟风柜

9 软连接

10 风柜支撑架连减震器

11 净化器支架

12 风机控制箱

13 烟罩灯

14 不锈钢烟罩上封板

15 不锈钢炉背后封板

16

送风系统

镀锌送风管

17 镀锌弧形三通

18 镀锌变口

19 镀锌上楼管

20 镀锌上楼弯头

21 送风机

22 风机架子连减震器

23 风机控制箱

24 软连接

25 送风百叶窗

26 镀锌下接软连管

注：尺寸根据相差实际情况进行定制。
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