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前 言

本标准按照 GB/T 1.1—2009给出的规则起草。

本标准参照 SB/T10328-1999起草。

本标准由内蒙古烹饪餐饮饭店行业协会、内蒙古自治区工商业联合会标准化工作委员会、

内蒙古标准化协会提出。

本标准由内蒙古烹饪餐饮饭店行业协会、内蒙古自治区餐饮服务业标准化专业技术委员

会归口。

本标准起草单位：内蒙古烹饪餐饮饭店行业协会、内蒙古自治区餐饮服务业标准化专业

技术委员会、内蒙古名厨专业委员会、内蒙古服务委员会、内蒙古蒙餐文化专业委员会

本标准起草人：牛银祥、郭建明、李强、周国良、王政、陈元锁、潘生俊、李广峰、菅

永光、孙剑昊、胡燕青、王素婵、张振霞、于云生、贺增寿、赵英、云英凤、刘颖、苏君荣、

刘旭明、员利光
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内蒙古自治区烹饪（面点）大师、烹饪（面点）名师；服务

大师、服务名师评定标准

1 内蒙古烹饪（面点）大师认定条件

1.1

具有中国国籍，遵纪守法，爱岗敬业，技能精湛，有非常优秀的职业操守和道德品行，

热爱烹饪事业和本职工作，在全区烹饪界有较高的威望，在某一菜系中德高望重。

1.2

连续在一线从事本专业工龄十五年以上，年龄在六十岁以下的现职烹饪技师或烹调、面

点高级技师。技艺精湛，精通地方主要菜系的制作技艺，掌握各大主要菜系的风格、特点和

代表菜点的特色。实践经验丰富，创新能力强，为烹饪界所公认。

1.3

具有一定文化程度，有很高的烹饪理论水平，有很强的厨房管理经验，有丰富的市场营

销知识，对某一菜系有突出贡献，在弘扬饮食文化和培养技术人才等方面成绩显著。

1.4

在全区或全国烹饪技术交流竞赛活动中，成绩优异，荣获过奖牌，或自己的徒弟在全区

比赛中得过奖牌，或在全区餐饮业技术交流竞赛活动中担任过两次以上评委。

1.5

具有很强的创新能力，有社会公认的或权威机构认可的经市场考验的特色菜点不少于八

种。

1.6

具有指导和培养烹饪名师的知识和技术能力。热心带徒传艺，提携后辈，培养人才，造

就了有成就、有影响的烹调、面点高级技师或技师。

1.7

对于少数年龄超过六十岁，仍返聘在原岗位工作，并对全区著名菜系有重大贡献，在全

区烹饪界德高望重的烹饪专家，可依据一定程序，授予内蒙古烹饪大师。

参加自治区级技能比赛且获得个人赛总成绩前三名的选手可授予内蒙古烹饪大师。全
国
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2 内蒙古烹饪（面点）名师认定条件

2.1

具有中国国籍，遵纪守法，爱岗敬业，技能精湛，有非常优秀的职业操守和道德品行，

热爱烹饪事业和本职工作，在某一菜系中有较高的威望。

2.2

连续在一线从事本专业工龄十年以上的现职烹调、面点技师或高级烹调、面点师，技术

精湛，精通本菜系，旁通其他菜系的制作技艺，实践经验丰富，为烹饪界所认可。

2.3

具有一定文化程度，有烹饪理论基础，有较丰富的厨房管理经验和市场营销知识。

2.4

在全区或省级餐饮业技术交流竞赛活动中获过奖励，或在全区性餐饮业技术竞赛活动中

担任过评委。

2.5

具有较高技术创新能力，有社会公认的或权威机构认可的经市场考验的特色菜点不少于

三种。

2.6

具有指导和培养高级烹调师的知识和能力。热心带徒传艺，培养人才，造就当地市场上

有影响的烹调、面点高级技师或技师。

3 内蒙古服务大师认定条件

3.1

具有中国国籍，遵纪守法，爱岗敬业，技能精湛，有非常优秀的职业操守和道德品行。

3.2

在内蒙古餐饮服务行业德高望重。

3.3

改革开放以来长期在内蒙古餐饮名店和酒家(酒店)从事一线服务管理工作。

3.4

有丰富的市场营销知识，出版或参与过餐饮服务专著的编写工作。

3.5

持有本职业技师及以上资格证书 10 年以上，或在本地区本行业从事本工作 25 年以上。

3.6
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个人职业技能在同行业中处于领先水平，在国家级、省市级比赛中担任评委或指导工作。

3.7

全国一类技能竞赛中获前 10 名、全国二类技能竞赛和省级一类技能竞赛中获前 5名、

省级二类技能竞赛和市级一类技能竞赛中获前 2名。

3.8

具有一定荣誉基础。

3.9

在企业技术改造、服务创新、引进吸收高新技术、解决关键技术难题、消除重大安全隐

患等方面有重要建树。

3.10

刻苦钻研技术，创造了先进操作方法，受过有关部门表彰，在同行业有一定的知名度。

3.11

跟踪本行业技术前沿，推广先进适用技术。

3.12

在行业职工群众中获得广泛认可，具有奉献精神和团队意识，积极以师带徒、传授技艺，

具有指导和培养服务名师的知识和技术能力。

3.13

热心带徒传艺，提携后辈，培养造就了有成就、有影响的餐厅服务、客房服务、前厅服

务等一线优秀技能人才。

4 内蒙古服务名师认定条件

4.1

具有中国国籍，遵纪守法、爱岗敬业、技能精湛，有良好的职业操守和道德品行。

4.2

在内蒙古餐饮服务行业德高望重，廉洁自律，作风正派，在职工群众中有较高威信。

4.3

具有知名酒店管理工作经验，现仍在内蒙古酒店餐饮业从事一线服务管理工作。

4.4

具有丰富的市场营销知识，出版或参与过服务专著的编写工作。

4.5

持有本职业技师或高级技能资格证 3 年以上，或在本地区从事本工作 10 年以上，个人
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职业技能在同行业中处于比较领先水平，在全国一类技能竞赛、二类技能竞赛和省级一类技

能竞赛中获奖。

4.6

具有一定荣誉基础。

4.7

在行业职工群众中获得广泛认可，具有奉献精神和团队意识，积极以师带徒、传授技艺、

所带徒弟多人成为企业技能骨干、在各类技能竞赛中取得优异成绩。

4.8

有丰富的企业经营管理知识，决策能力强，善于经营，严与管理，在企业管理和发展中

发挥了重要作用；

4.9

曾带领团队圆满、出色的完成市级以上的重要接待任务并为企业取得重大社会荣誉。

4.10

在优质服务、业务技能、管理、安全、环保、节能降耗等方面为企业创造了良好的效益

并做出突出贡献。

4.11

指导培训工作，培养人才，提高企业员工的整体素质和服务质量。

4.12

能积极推动单位或部门工作，业绩显著（需依据事实说明）
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