ICS 67.040
CCS X 00

T/QJCIPA

AL RE A % RIRE S B F R OE

T/QJCIPA 003—2022

“BARTEAL” RIARATRIG S AR SR

“Ming kitchen bright stove” catering benchmarking construction and

service guidance

2022-05-17 & %5 2022-05-28 =Ljit

BILRE I A RIEHS % o






T/QJCIPA 003—2022

R
1= PP 11
A 1
R 1 5 1
3 AR B I S ottt 1
N5 1
O R 5 1
N NS 7 2
A B 3
O - L 3
45 R B R o 3
B R I . e 4
B L R e 4
B, 2 BRI 4
B 3 Tl . o ottt 4
6 B B o R . 5
6. 1 AT G T R 5
B. 2 AT I G 2R ettt 5
6. 3 B L o 6
T 2 P 6
L T = 7
R O 2 V= = A 7
T R T L 7
T B o L 7
A I B 7
T D A 7
T 6 B L 8
B RS R e 8
T B 3 P 8
I 3 P 8
8. 3 B I B 9
8. 4 M E 3RS o 9
8. 5 U R g5 ettt 9
T I < P 9



T/QJCIPA 003—2022

. T T RS et
8.8 A R gS . et
R R S
L B B

{e) {e) Ne) Ne) {e) {e) Ne)
S
St
A
=

Il



T/QJCIPA 003—2022

il

]

ASCAEFE R GB/T 1. 1—2020 (hruEAL TAESN 25 1 565 brdEAL ORI S5 R RS R Y  Fl R s

L,
ASCAF BT R P b R R g 23 F A .
AR AL VL IRUF b R FRAR 2 . VLT AT AT L P 25 o VB T R SR AR 454 TR
AT BTLTRIE T) B WERAF . WA RS FED 7B Wb e 2 SR SO AR A TR A =] L 38T
/NS P KR A PR A 7] TV KRR A BR A ] TEVLERIRAL 75 B A BR A ]« VLA R4 T
TEVL G IR S B A R A A .

A F BN RN T sk ZAE. B4, %, AR BT, KE L TR, .
dkBE. Abom. Zema. HEEFE. kB, Eik.

ASCAEE IR B AR

AR A St N FH PP A B ) Bt AR ST AR A RS R L ORT A  S  E TERVLRAR Pl R R AR
B4y, BEARHIE: 0728-6895633, HEAH: 601925666@qq. com.

it






T/QJCIPA 003—2022
“PAEF A" BIRFFMTIEIR SRS 16

1 SEH

ARSCAFSRAE T “WIBE Al BT AL B A TR . FR X v, WIBE i it I EE R i
i SYESE LR SENOE T
ASCAEE TR N AR A, R U SS IR B . NI SR it .

2 HeMsImxH

N HISCAE A P R I SO R 1 5 | TR AR SR AN T R AR e, H A S A ST
1, A% H X R RRAIE AR SO ANV H AR5 SO, oA CEFE T g o) & A
TR

GB/T 8855 i /K HEAN G S HURE 7 1%

GB 9687 £t FH 5 &0 2 it P AE bR e

GB 14934 &M AaEEbRE HHE (PO H

GB 18483 £ Mk yr JHHE b 11

GB 14930. 1 £ 24 E K brAEDEE

GB 14930. 2 £ il 22 4= B S br iV 557

GB/T 28181 Atz &M IEEEN RSG5 BB . BHHARER

GB 31654 R AR5 FH 1A R

GB/T 35833 J&t i i v 7l

3 ARIBFENX
T ENARE R SGEH T A

3.1

BAE =t ming kitchen bright stove

BRSSPt R IR & B R A 7 20, A2 A A s B IR 55 AH St FR (1 —
e
3.2

EFEBINIRSIRML®E specific food and beverage service provider

TR (TR &R R EE ., TP EE. hREG . SARHRIIERAL, ESR
A&
83

AMNERIRSIEBEE on-1ine catering service provider

BMEEVIE L&A ML E VT I H FF i T &, Fhszicis &7 U HR OS5 1 & Uk
FiRAE .

4 EAREX

4.1 —RREX



T/QJCIPA 003—2022

4.2

4.2.

4.2.

AT Er AR 2K

—HASZE R BEMEN A SR BEA R T. #E. WAFSE P

—HASRE R BOR G A E WA BE B, AR AR B R
Jay MR M IR B, B, BIEL. BTH SRS DUSAC BRI K . AR R AN R S
8 % B s

——F L HREE AT B W 2 A N ORI CRAE £ 5 22 A IR 0 2 o

—— ekt WA R . SN LA SRAT GG 31654 K 2K s

— A EEA B E AT B R E VR RTAE, AN WA ST S A N BUAG X 48 22 78 VF T T
H o

——RATFGE B RS, A A E W R R & RN LiE e I LS
FE, BENFUEH R

Ml A 52
1 M

RLFF 5 BLUT 25K

—— AR BN R AR A M 53 N BUAS BRAIE I J5 b B, T RRAFE EAT (i BREAS 2001 BS54
REIEM], ANSHR _E b s

—HA M ZEEARTUERR;

—— MR AL, R 5 Z BAARVL A 2l B R R I G5V AE

25 SRR b AR, B EAR TR Lk, B ZEVELHAY] KB

TR LSRRGS Bl 2 BB B INE . BYORS @ AT BUORS B ih 2 4x ik

TERTESE

RERAR AR, B EAR T K B &P s FSEiR T 2 e sl 24

B K. HAEIR,

— PR STAT AT IR (608, BAT AW ST Bke i, B S I O 55 S it 4L 23 b i 8
N FRERF IS %2520 .

ARINESIE S

RLFF £ BT 25K

—— BN FRTARARNE . DR, AR TR T8, b, fi;

—— MR A TSRO, BRI NS SR AR IR R SR e A e A, B AR AR R IX A ML AN
Pt ASRBLAE AR ZL AL

— PR TG, MBAALE, FAER, FARL S

ARLEHRAGH L BRIEH I, DR TS, TAERE, EdE . B3A, TR, P TS

WY oh ik o

3 Ml BIREE

B bR 53 g BT 223 g T I, RE AR AR S AL K ML SRR RTIR | AR AL RS A A 352

4 BRMlETE

R 2 DL TSR
LA BRI B R




T/QJCIPA 003—2022

— Ay E GOEENA M AR A BRI
——BRYET L S A, R Al S B A 5
I SLIAI A 5%, ST AE, HREEL, ZRBLE R

4.3 EIEKE

N2 R ST B PGB AR I T IA RSB 4R 4, BRI S A R« MG IT R 1 Bl
PETAE, HRHUE Rt  E Al Shn R TR B AR s

4.4 INMEDHE
4.41 BAERXFEDE

RLFF 5 BLT 25K

LE SRR IS . 118, DRFRE

JNLFE SIHEAT ORI, W SR e R FL At T R A

I FE R P DX ELAR . Y RRAR . TR DR IUX . AR & LR A e X Bt 3t 4T 175 D 5
REAR IR NBE H AR ARt I ()35 i e, ORUEM I e 15 9 s

—— R ARG, REPOEE, ARAAIMEL KB AU

—— R AR R D IS, — OBTE AR T 0.7 m;

— RN B, AN R, HE R SRR R R A RS AR

4.4.2 REEFEEDE

MNAFA LR ESR

— B HENFE GB 14934 BIESR, fHFHRIPEEA HEFINAFS GB 14930. 1 f1 GB 14930. 2 11
s
BR,

o s g s T b MALTE R I R P AT GB/T 35833 EE3K [ BY B il 545 17 7715

NIBCE A [ E VRS YRR WS L RARE T, A I EARIR X )

B EANF IR B I T R it 5URh Bk iE s RIS, IR AR IR X )
—— RFEAF AN i T, BRERFMN Y RNE . KSR, AR EAABR S, B

I BEAT I B
———FIEH A S T M R E T R I BABEAT W s, B 3 N HET IR RS VE, JF A (HEH AR
SIHVEIRE)

——— it N B HEATIE R, TEVER, NS TS
——— it A PR N R (EE v, AN A 0. 3 m A A 2EBR, B s R B A 2 A B TE AN B
ANF 1.6 m, TAEXFIBEEATET 1.2 m.

4.5 FriHEX
4.5.1 =M

SEMFRIREIRRR “r X, 2. 7B e IR, AR T EA PR EN, AR
WA BT HA R ERL . ARBEFR AR, Bl B & A T RS AR RS A AN BT

452 oKX

O3 A2 BA R ZEK
—— &M CERGIT WRIRIIIE. TRAITT WERI S X, BIVESE— X REIFRRIR



T/QJCIPA 003—2022

—— AR PR 0 TP IERE b s )
AT NN B EL X (B HE.

4.5.3 o

O3 A2 EA R ZEK

—— X R S AR &, TFHARL T &, SRR

— i X BT, IR B AT R RRIR;

—— AT RGBT TRA S A LR N2 A DXk it AT 702K

4.5.4 5E
O3 A2 BA R ZE3K
— R B RHERA IR AR 5 CRIKE”
—— WA N R R, ATTHER.
4.5.5 SEIR
O3 A2 EA R ZEK
— A FEBER X 2B e IhaE . R, BE g, FA—& 507 fEN;

—— AN B S AN F i B, YR ANERTEL AR
—— AN IR IR AR X 70 AN R AL R R I A 45 DL

5 FABRXEER
51 RIEX

(¢)]

A1 R XEBARRE SN S . SEMRTT .
1.2 O EAREBE M. B B
.3 ERCA RTINS R e i o

-2 BhEAKI

S H ) B — G 1 (AT Bl 2 «
— IR G A SR, ORI R
—— AR R A S R D X AR, B S S B

3 EBERE

J3.01 B SRTEMBAHILE Kt B wAy, B2t HRIEeAT A,
3.2 NEAMHARX, AnHNAEEFHEAMPETLINAEA:

— S SRR E MR, SVEARBVE R, B aE VERTE;

——JE L A

—— MO G BREIE B

—— YR,

—— IR LR

—F i Sk

—— B A R

(S04,

()]

()]

(S04,



T/QJCIPA 003—2022

5.3.3 14y, AR FERHBE ] N 223 RGN D RERIFRGIL, BL05 AR 25 E L. PI%%
FEHUNFTEGCB/T 2818 1HE, FRBEHIATEA A FEL AL, FHLAPP. HHEMPCHBEAT o, TIe
P 20 AU L Se 5t . R A B NALSE PR B DL AE MBS B AL A

5.3.4 HM&S5ZE MBANE 53y, (573 NAT G AR T T A AN (e 15 52 36 2 4 3 11 22
Ko

6 PFARF=KLER

6.1 AFEKXEEXK

6.1.1 FHRN
B SSAR A AT B E TG i AR B X [ 2 AR R b VR I R L B 5 PR B 5 N 7, T I s
M ESR A FEEAR T

—— R AR AL B IX 5 A XN B B R RR AT BRI, R P BN A A A B LR
RIBCERT A B 5 B
—IFIREET B A RIS R, e S AR

—— LU R SO E B B3 RE BRI, LRI OV R BE 5 A RE i o T il

6.1.2 EARK
BRSSP E T I E P BN . BORER A AR RS IR R . B D IR A A, i W] U
i (SR AR AR T2

— W BB HBEEEE E =12 om, WP

——BIENLE NG, EEY R, BB A, REFILZRIR

—— B B AR E BRI AR KR AL LR, BRSPS RBOE AL Z ) 5
I ELBE 55 R A IE i i K F B 1, N B AR

6.1.3 AN

BRSSP AL AE I R A 1) A AR S b R AR L B S B A A, AR b i 2R
FEEAR T
PRI 26 £ X 2% AR 55 FR s i P A2 s o AL
2% BRARLRIAT A GB/T 28181KLE, FHGHUIA TR N 2 AT AL FHLAPP. TLEXMPCl it
ITRETR, AR A W 2D — AR MR Sl . 3 H0E 50 B R SEPRIG L g, 53 A i
SEA s
P2 SRR B A N LS B % et 2B RG0T 6, ISR IR B 5B SN
AAE “H Rk 2R B EIRE T G SR i
—— AR XN 220 5 IR 28 SRAR BRI FEARL/ B, SR 1A A AR RS i I R BE D A A 55
W%

6.2 AAXBEHRZE
6.2.1 NFXiE

NIF DI FEAE AR T
JERHE AT X
JEURLEEPEIX




T/QJCIPA 003—2022

—— I X
—REX;
AKX
X
—RABRIEEX.

6.2.2 NAARAE

6.2.2. 1"E1R%IE

R (R 2 V) SRR RN LA TN E, BFEAR T ARKAIRDT, HAEITE
SH, TERE, ERARBINCS, B CDUE” SEHIE, Wit & AR B H R, i
FEVF K56 IS KA A PR R, £ A ROR B AL B TG B R R 1IN R AR AR 2 A
JEF AR br i HE TR R ) E
6.2.2. 28 IR

AFFHESE AR & R IR, HXEREmAire A TX ) BIKEH,

6.3  ThEAKI

FBEPEERSE . BEERAN B L] (XD, CREF L IS AR B 18] B RIS A B 55 7% n 1Y)
FeAl, PRUEAR IS IT, THRIT, E#I .

6.4 IR E

6. 4.1 NA TR N EARROCEI I B,  TAF HDE R AR F220 lux, SEAGRRBDNEE
Bt

6.4.2 frinfRfEXABEREN, NMEKEME, IR YRA, M, B, B,
6.4.3 MR d1 ol et A R L REAT Be i, TR 2 I IS OIEREAT 2 S IR

6. 4.4 IR XN 22 e PR SR itk 4 4 A0 5 Il (1 B Sh DI I, N2 R 8 < ]
SR B s AN R A5 P e I

6.4.5 NARMES IR A SRR R BRI ORI IR A, BRI A b AR 5 A
Jiti, AEMARHERT G GB 18483 5K .

6.4.6 NECHHEAEMOR. R, Bk, DAEDPIIRRERE. TR,

6.4.7 NECHFER. WAFTRKNELHFEY. 8 F R EAA L Xk, 7 AR N 2 0 L
TERI it 75 22

6.4.8 HIAIKMNAEHAEARM AN WA, B8, % TiEn, IRV R .
6.4.9 MECKERE FIREER %, 2R, 2R, EEMERET R

6.4.10  NFCEIFIR. i St OREE de s, FERT KRB R H R i A, e RIE R A
SR ZeERERImE, Rethgefiisd.

6. 4. 11 ZORAERRER T R EUT NIRIAT N BT AR EL, Wk VR UR T ) B2 B W B R AT S 3 S T ]
KIS G B bt o

6.4.12 LR ETHEX, ZREIRHETNT, RS, D& KBTS =R, PeFibi
A N B SR TE Sk, IF 2T Bt

6.4.13 WX G 10 1 4 ) 8 A FH AR FRAE B R, W& TR AN RLAF T AT P, B0t 152 4% I AS A
N



T/QJCIPA 003—2022

7 TEEE

il

7.1 HENHER

700 EFNAIUE SRR EVER R, IR B E R s R AR B AT, B
BE VRN AR AL, XN ARSS . . IR SCBRISBRAE YK, [ — SR T N
7.1.2 EESFEEMITRIE, 5EERITESITHING BIES H R Z e TR 5.

7.2 RMWMERE

7.2.1 PEERIGA GRS B JEURE R S DR
7.2.2 RIARAh. B EURE R R A OGP i L A 98 O OR B R BT B B L S S RS IE SO, R
A7 BB I B B AR L

7.3 IYEE

7.3.1 4B, REHEGBWAER MR (B B RELE, BRI, IR
7.3.2 KR, BESEUCER I S RE T I B N FF A GB/T 8855 IIHILAE, ATIRI R INE AL R . I5AE . &
A EURE R AL, ARG A R A 2 AR

7.3.3 FHERER (B EIRAFE IR ST R & 5 G E DL, REA G A% = iR [ 2 44t
LR o

7.3.4 NAKAAREMER (B FEARKIEV IR AR, R I RANENE S
iR (S FIBFR. M. B, A= H. R CEROE) &ttes 2Rk, BRI, Lk
TR AENE, R IRERICRAE PR F24E,

7.4 WEER

7.4.1  FERWAFIXNEA BEE T, BA BRI B R

7.4.2  JFORL. CERGE . BTN XL S, R, BB, BRE. BEHERL AERTIT, REMRRSERR,
B 1-58 S5 %

7.4.3 NOEHNEECAARS . TSN ARSI AR S, PRFEICAE XA AR . TR
7.4.4 NOEMXTESER (B TR, KREHETH. BRERESAAKERER (B8
IR KR “Seib et e A R,

7.5 REER

7.5.1 RIEMRZEER

AT B AR 2K
—— R YRR A AR A B IS F R AR w, ALY . AR SN, WS R SR
TREIL

—— RN YRR, PR B BHEYEN AR B B R T # AT e s, BB RIEITR. i
FURIT RS KM, IF5F RN RT3
——ZHR NI # e A G AR YL R

7.5.2 FHHEZLERE

AT Er AR 2K
NAE Ll S a8 B, AR NY A i SR R, F AR L AUE ST 5




T/QJCIPA 003—2022

7.5.

VAR AT BB, ISR
M BRI AR FCRAR . R, FRbREE AL, IRl T g et E;
—— R, NOLRLERE L A TS, SR E AL
—— U TR AR LA HE R
—— LRI KRR KI5
a) DI
b)  AEA TR KK SR K5
c) IETTEN, RUMES RN, KT 119 HPi s, SRrRuE.

3 MEREEE
&ﬁé%?%ﬁ

/\’

——ﬁﬁ%mﬁf&akﬂﬁm,ﬂf %A,

E,
.. o ‘ %
——ﬁﬁ%ﬁ%ﬁﬁ H4W%mmn %ﬁiWLﬂ gk mmwx& DT, fE 2 Ay
DI, JF S B AMEAT 119 0 il sl ;iR 55 3 ER 96517, AR E WARIT HL1E
— IR KKK K T3k
a) WA
b)  EIRK KA AR K

c) PR R
d)  dkeprEs s,

7.6 HmEE

AR ESE: TR, WRIEALE, REAE, KEAD, KEANHE, 28EAE, JEA

5o, B, BIAE, EBEAFK.

8 MRBEX

© © © © ©

—

_ A

N

RRRS

1 HBECE T NEAT FEEIRSS
2 RIS BN ERTH RN, TRAHTUIE, ARENAEITRER.
3 MM EENS DS G SRR, QUSR] EOVRERRMASRAS M U ES .

DRSS

A PIER I S RN S8 NSRS X RLECR AR
L2 NECEAT. ANIEEFRES BN M.

3 BITIRAENS, RSN ETHEAT R, A DU T RO A A SR
4 YENCENE “YIAVIR” [ BT
5 JRANELMEN, NARYE TR DR HET R



T/QJCIPA 003—2022

8.3 &BHKa

8.3.1 TLAFNMEl “=%8" . ik, EMRE, WISk, N8 . RE, TE, W, .
8.3.2 NMARIEFREFREHEM, BHH,

8.3.3  KmMI_b ST I RGO K, AR A BRI T 2 oK, RS DA NZ 56 B AR I SR I 2 )
Ko BB LSRRI RE AP BRI A A IS 0, 88 [ PRGBS ORI, B IR AR B

8.4 535 XM

4.1 HRPREAh AR AR T, RN, #E. F2.
4.2 AZIERS EIR R IR REATIA R, AN AR .
4.3 Afegtigrh, NARFFEEI TR, 8 S s
4.4 X RARER, RORSEA, 4z aiR. fit.

8.5 WERMRS

8.5.1 WM. B, WIMtiiRg, A MK, JEEEHEN =R

8.5.2 SR E]: YLK & R E] REAE 2070 B 2 Y SE K

8.5.3 IAFMRSS: (ERBITMLIKERIG, BRSO, SCEATE” BRI R SRR
W55 o 257 B B i PR AT USRS, SR AT LA ARG A SR R AT IR E ), SR SRR, LA 3
Fofth e BRI R L o A% IR R R 2R HEAT USRS, AN B AR S A B 2

8.5.4 RIAIEH AN R s ERAEVEIX,  BIN B ARBIA

8.6 ITEARS
FERZR PSR AR M ORAER, NMESMIRETE, TEEHFECB 968THER, A
TR
8.7 FEARSE
S22 B i O A RO AR S, PR A RS R H U R =T R & .
8.8 HhARS

8.8.1 WRWHAILE, AL NIRS:
—— R A VR R T AR XA SR, IR IR ) LB Bl
—— e L A, R RIS, PR K e HE LB
— R LE R KE A LE, BRI RAE.
8.8.2 ERHEANN, MU LLFIRS:
——— RUEE I A IO SR BRI S
— PRELTEREERS, PhEhE N AeHAE.

© o o ™

(¢)]

9 RREMLE

9.1 B¥TE

RIVBEAL ) h B s ] SE )b #p A, NLED A R 2 e R R TR, IR AL, R
NRGe TAE, BUREC & SR 134T 1 B AL

9.2 BEEHE



T/QJCIPA 003—2022

P T v e TS 0 2 A P R e R U R . iR AL, SR B TR AR, R
SRR DL

—— IR R HA SR B, NSRRI TR A TR, SRR R el A,

—— NI R AR AT OMELL R, N RN R P ORI P E N N AL B R A T

9.3 KKK

WBAT SRR RRPIRMN BRI R L, PSR R 25 )
—— NSRRI Y, N T A 2 I R A L
—— WA AN AR AT 120, BXREERE, SEfFiETAGERS

9.4 EEiMRF

EOOE AR RIS EUR A JOR . IBRIERE, DR S Em E BL TTREE, OGS, DT IR,
FFRVIRAT T I G, BRACE R B s, (R KKER AT INEG BRAT 11930 & il S5 45 Kk

9.5 {2kizHE

22— IR A B SRR, O I 7, HERR A2 5 R R 5 K45 Fa
—— B KW KEE R, 2P RB R, M E SR LA, PN IR 52 B R 55
—— Ui KAE g, MR AR, KR, LIRRERE.

9.6 iRk

RIVA T2 1R b

—— U R R LR A
—WEFRCAEIT, NAFAS =TT, Rk mscE & T i

— A RDFHGN R R, 5ETSFI0E BT, BRGNS AT e

9.7 EEHKIK
9.7.1 H|IRXKm

A SRR A B, N o I SR A R P AL B R A AR R, BB RS
—— WA SR ERAR 5, NIAT RIVEA B, D TR ST O B
——RA TV, ISP SRR EORE . FORE, /R AR S R AR

9.7.2 #HigREMEMN

s e R BRSSO, ML ITBUR R B, R EN S, IR AN AR

gl
At

S

10



	“明厨亮灶”餐饮标杆建设与服务指南
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	下列术语和定义适用于本文件。
	3.1
	明厨亮灶 ming kitchen bright stove
	3.2
	特定餐饮服务提供者 specific food and beverage service provi
	3.3
	入网餐饮服务提供者 on-line catering service provider


	4　基本要求
	4.1　一般要求
	——持有合法有效的营业执照和食品经营许可证，入网餐饮服务提供者应取得网络经营许可项目。

	4.2　从业人员
	——具有食品安全主体责任意识；
	——从事特殊岗位，应具有与之岗位相匹配的专业技能培训结业证书；
	——应学习掌握相关食品安全法律知识，包括但不限于食品安全法、食品安全法实施条例、反食品浪费法、网络餐
	——应掌握相关安全知识，包括但不限于防火、防盗及防意外事故的知识；出行安全知识；安全用电、用水、用气
	——对餐饮服务行业有浓厚的兴趣，具有不断学习的精神，积极参加餐饮服务提供者组织的上岗培训、技能培训等
	——上岗时穿戴工作衣帽、口罩或口挡，并保持工作衣帽干净整洁，无污渍、破损；
	——女性员工头发整洁，上岗时应穿戴工作帽并将头发全部遮盖住，食品处理区内的从业人员不宜化妆，不应使用
	——男性员工头发长度适宜，做到前不及眉，旁不遮耳，后不及领，剔净胡须；
	——不应留长指甲、涂指甲油，保持手部清洁，工作时，佩戴的戒指、耳环、手表、手链、手镯等饰物不得外露。
	——应具有良好的职业操守和道德风尚；
	——遵守国家法律法规、社会公德、员工守则；
	——自觉维护企业与顾客利益，保护企业与顾客隐私；
	——应树立团结有爱，诚实守信，尊老爱幼，爱岗敬业的良好风气。

	4.3　疫情防控
	应严格遵守各级疫情防控指挥部下达的疫情防控指令，积极配合社区（村）、相关部门开展疫情防控工作，自觉采
	4.4　环境卫生
	——应定期擦洗玻璃、门窗，保持洁净；
	——应定期进行灭蚊、蝇、鼠、蟑螂及其他害虫工作；
	——应定期对用餐区餐具柜、消毒柜、酒水饮料存放区、工作台以及其他就餐区设施进行清洗；
	——应指派专人每日在非就餐时间清洁地面，保证地面清洁无污垢；
	——餐具摆放整齐，保持光洁，不应有油渍、水渍、指纹及灰尘；
	——餐桌椅摆放应考虑方便清洁，一般通道不应窄于0.7 m；
	——餐用具应符合GB 14934的要求，使用的洗涤剂、消毒剂应符合GB 14930.1和GB 149
	——厨房墙面、地面、抽油烟机清洁时应选用符合GB/T 35833要求的厨房油污清洁剂；
	——应设置单独、固定的洗涤剂、消毒剂、清洁工具存放场所，并有明显标识区分；
	——应设置不同用途的食品加工用具、食品原料、食品清洁用具清洗池，并有明显标识区分；
	——废弃物存放容器应配有盖子，餐厨废弃物应分类放置、及时清理 ，不得溢出存放容器，必要时进行消毒；
	——排油烟烟道应邀请专业烟道清洗团队进行清洁，宜3个月进行一次系统清洗，并出具《排烟系统清洗报告》；
	——设施设备应定时进行清洁，保持洁净，清洗时，应先断电再进行清洁；
	——设施设备摆放应考虑方便清洁，设备间应留有0.3 m左右空隙，厨房主要设备之间的通道不应小于1.6

	4.5　标识要求
	——按照“生熟分开、冷热分开、干湿分开”的原则划分区域，制作统一分区牌并标识；
	——物品按照使用频率分开存放，坚持“左进右出”的使用原则；
	——区分必需品与非必需品，清理非必需品，合理摆放必需品；
	——设施设备区分生、熟可用，并贴上“生”“熟”标识；
	——根据物品低、中、高用量分层存放，并标识“最高量”与“最低量”；
	——设施设备内分层、分盒贮存食品，不可堆积。
	——用不同颜色来区分现场物品功能、种类，坚持“同一颜色，同一系列”的原则；
	——用不同颜色胶带定位不同物品用具，物品不错放，不出线；
	——用不同颜色标识标牌区分不同材料的贮存器皿。


	5　用餐区建设
	5.1　装修风格
	5.2　动线规划
	5.3　配套设施
	——与实际经营相符，合法有效的营业执照、食品经营许可证；
	——店铺营业时间；
	——从业人员健康证明；
	——投诉电话；
	——订餐电话；
	——菜品及价格；


	6　明厨亮灶建设
	6.1　公开形式与要求
	餐饮服务提供者可设置开放式食品处理区向公众展示菜品制作过程、厨房环境等内容，开放式厨房的要求包括但不
	——食品处理区与用餐区应设置矮墙进行隔断，矮墙高度宜不阻挡公众监督视线；
	——应设置防尘、防蝇、防鼠设施；
	——开放式厨房内部环境整洁，无油烟异味流出；
	——以用电形式为主的厨房能建设为开放式，以天然气为主的厨房不能建设为开放式。
	餐饮服务提供者可建造透明玻璃窗、玻璃墙向公众展示菜品制作过程、厨房环境等内容，透明式厨房的要求包括但
	——玻璃窗、玻璃墙使用玻璃厚度宜≥12 cm，可防雾气；
	——玻璃应定期清洁，通透明亮，无油渍、积尘，保持视线清晰；
	——玻璃上不应大面积粘贴纸张遮挡视线，玻璃两侧不得摆放遮挡视线的物品；
	——应设置厨房对外运输菜品的专用窗口，窗口应设置防蝇挡板。
	餐饮服务提供者可通过视频设备向公众展示菜品制作过程、厨房环境等内容，视频式厨房的要求包括但不限于：

	6.2　公开区域与内容
	——原料贮存区；
	——原料整理区；
	——烹饪区；
	——蒸煮区；
	——凉菜区；
	——餐饮具清洗消毒区。

	6.3　动线规划
	6.4　设施设备

	7　运营管理
	7.1　供应商管理
	7.2　采购管理
	7.3　验收管理
	7.4　贮存管理
	7.5　安全管理
	——员工上班前应检查各类机器设备运转是否正常，电源、电路、电器是否完好，消防器材是否摆放到位；
	——员工下班前，领班、厨房值班人员应对厨房大厅进行全面检查，总电源、天然气总开关、液化气瓶开关是否关
	——应使用专业电器器具，严格遵守电器设备使用规程，用电量不得超过额定负荷；
	——应设有专人负责电气、电动、照明等设备；
	——应合理规划配电柜、配电箱、电线电缆，禁止随意牵线，并定期进行安全检查；
	——发生故障时，应立即通知专业电工维修，不得私自处理；
	——电气设备开关箱附近不得堆放杂物；
	——电器设备火灾灭火方法：
	a)切断电源；
	b)使用干粉灭火器器械灭火；
	c)情节严重时，应撤离至安全地区，拨打119消防电话，等待救援。
	——应使用燃气专业器具，严格遵守燃气使用规程；
	——应定期检查及检修燃气装置，包括可燃气体泄漏报警器；
	——使用燃气时应注意通风换气，且不能离人；
	——不应在使用燃气区域吸烟；
	——不应在燃气炉、燃气管线旁设置电源插座装置；
	——不应在炉具、燃气、电源插座附近放置易燃易爆危险品；
	——发现燃气泄漏时，应立即关闭阀门，保持室内通风，严禁动用明火及一切开关，在安全的地方切断电源，并及
	——燃气火灾灭火方法：
	a)断绝煤气之源；
	b)泡沫灭火器器械灭火；
	c)降低周围温度；
	d)继绝空气供给。
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