
 

 

 

ICS   67.200.20 

CCS   

QPA 

X 00 

团 体 标 准 

T/QPA 001—2022 
      

 高油酸花生纯度管理体系通用要求 
 

General requirements for Purity Management System of High oleic acid peanut 

 

 

2022 - 05 - 18 发布 2022 - 05 - 18 实施 

青岛市花生进出口行业协会  发 布 

全
国
团
体
标
准
信
息
平
台



T/QPA 001—2022 

I 

前 言 

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。 

本文件由青岛市花生进出口行业协会提出。 

本文件由青岛市花生进出口行业协会归口。 

本文件起草单位：青岛海智食安技术有限公司、山东众合天成检验有限公司、青岛福德隆食品有限

公司、青岛盛德食品有限公司、青岛嘉里花生油有限公司、青岛市花生进出口行业协会。 

本文件主要起草人：张鹏、李倩、初丽君、付连俊、李爽、丁环、葛君依、王波。 

 

 

声明：本文件的知识产权归属于青岛市花生进出口行业协会，未经青岛市花生进出口行业协会同

意，不得印刷、销售。任何组织、个人使用本标准开展认证、检测、培训等活动，应经青岛市花生进出

口行业协会批准授权。 
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II 

引 言 

高油酸花生是指油酸含量占脂肪酸总量75 %及以上的花生。高油酸花生是一种优质花生，与普通花

生相比，一是油酸含量高，抗氧化、耐储藏、保质期长、货架期长；二是医学研究表明，高油酸可降低

人体内的低密度脂蛋白含量（又称坏胆固醇），降低心血管疾病的发生风险，具有一定保健功能。因此，

与普通花生相比，高油酸花生及其衍生品具有更好的氧化稳定性和更高的营养保健价值，随着人们健康

饮食观念的逐步提升，高油酸花生及其相关制品的应用推广将成为大势所趋。 

花生中油酸、亚油酸是负相关关系，亚油酸含量高，油酸含量就低。因此，无论是种子纯度，还是

商品籽仁，在生产、运输、储藏等过程中，一旦混杂普通花生，油酸含量就会降低，其价值就大打折扣。

造成高油酸花生纯度下降既有客观原因，也有主观原因。种子在种植、收获、晾晒、脱壳筛选、储存、

加工过程都有可能对高油酸花生的纯度造成影响。另外，由于高油酸花生米价格与普通花生相比存在差

异，在收购过程中易出现人为掺杂。研究表明，第一年高油酸花生种子纯度降低5 %，产品油酸含量就

会降低2个百分点，第三年产品油酸含量就可能降低至70 %以下。 

因此，为保证高油酸花生达到具有加工意义的纯度，对高油酸花生从育种、种植、脱壳、生产加工

等过程确立纯度的规范性文件，进行纯度的标准化管理，已成为国内外各类标准化机构的首要任务。对

于高油酸花生，我国目前已经有NY/T 3250-2018《高油酸花生》等标准，其在术语和定义、感官、理化

指标、抽样检测、运输与储存等方面明确了具体要求，而本标准的制定在现有标准基础上旨在填补高油

酸花生从育种到生产加工全过程纯度管理方面的空白，同时对于后续的高油酸花生纯度认证方面的工

作具有现实意义和参考价值。
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高油酸花生纯度管理体系通用要求 

1 范围 

本文件规定了高油酸花生育种、种植、收获、脱壳及加工过程中保证高油酸花生纯度的通用要求，

包括基本要求、记录和文件要求、育种繁种要求、种植与收获要求、脱壳及生产加工过程管理要求、检

验管理要求、人员管理要求、贮藏及装运要求、产品追溯与召回要求。 

本文件适用于高油酸花生及高油酸花生制品企业纯度管理体系的外部评价和认证，适用于食用和

油用高油酸花生的育种、种植、收获、脱壳、储存及生产加工过程。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。 

GB/T 1532  花生 

GB 14881  食品安全国家标准  食品生产通用卫生规范 

T/QPA 002  高油酸花生育种繁种良好农业规范 

T/QPA 003  高油酸花生种植良好农业规范 

T/QPA 004  高油酸花生脱壳良好操作规范 

T/QPA 005  高油酸花生加工良好操作规范 

T/QPA 006  高油酸花生纯度溯源管理规范 

3 术语和定义 

GB/T 1532界定的以及下列术语和定义适用于本文件。 

 

高油酸花生  high-oleic acid peanut 

油酸含量占脂肪酸总量75 %及以上的花生。 

[来源：NY/T 3250-2018，3.1] 

 

高油酸花生制品  high-oleic acid peanut products 

所含油脂脂肪酸成分中油酸含量为75 %及以上的花生制品。 

 

品种纯度  varietal purity 

品种在特性方面典型一致的程度，用本品种的种子数占供检本作物样品种子数的百分率表示。 

[来源：GB/T 3543.5-1995，3.2] 

4 基本要求 

高油酸花生种植者、脱壳厂、生产企业应当根据各环节的特点建立高油酸花生纯度控制体系，以保

证高油酸花生的纯度。高油酸花生生产加工流程如图1。 全
国
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图1 高油酸花生生产加工流程图 

5 记录和文件要求 

企业应按照 GB 14881 的要求建立记录和文件管理制度，对高油酸花生育种、种植、脱壳、贮存、

加工等环节进行管理并保留详细记录。记录应保证清晰、准确、全面、易于识别和检索，应确保产品所

有环节均可追溯。 

应编制形成文件的程序，以规定记录的标识、贮存、保护、检索、保存期限和处置所需的控制。 

所有记录管理应由执行人和审核人签名。记录应以真实、及时、填写规范为原则，不得随意更改，

确需变更时应由更改人签字确认。 

所有生产和质量相关管理记录应分别由对应职能部门进行审核，以确定该作业是否符合规范。 

应建立文件的管理制度，对文件进行有效管理，确保各相关场所使用的文件均为有效版本。 

鼓励采用先进技术手段（如电子计算机信息系统），进行记录和文件管理。 

6 育种繁种要求 

应建立原种繁育圃和原种、良种繁育基地，根据当地的种植环境选择适宜的育种方式选育高油酸

花生种子。 

应对所繁育的种子进行纯度及油酸含量的检测，油酸含量和纯度符合要求的种子才可作为大田用

种进行种植。 

育种繁种单位应根据自身实验条件、分离群体类型和不同世代采用不同的检测技术，以提高鉴定

和选择的效率，也可以采用多种方法互相验证，以提高准确性。 

高油酸花生育种繁种应符合 T/QPA 002 的规定。 

7 种植与收获要求 
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高油酸花生种植应选择肥力中等偏上、土质疏松透气的沙壤土。基地周围应具有天然或人工的有

效隔离，以防止与普通花生品种之间的混杂；基地周围应无污染源，如：化工厂、造纸厂、专业饲养场、

垃圾处理厂、医院及污水排放管道等。育种地块，宜在育种之前对栽培基地进行为期两年的闲置处理。 

播种时不同品种的高油酸花生种子宜使用专用机械进行播种，或至少应在交叉使用前进行彻底清

理，以避免带入上家播种的种子，并保留种植相关记录。 

田间管理过程中应科学施肥、适当灌溉、注意病虫害防治，并保留相关肥料使用记录、灌溉记录、

植保产品使用记录等。 

应建立采收、晾晒、运输及贮存管理制度，防杂保纯。不同花生品种的良种繁育田应单收、单晒，

单独摘果、单独运送、单独储藏。应确保花生收获、晾晒、运输中所使用设备清洁、运行状态良好，能

够有效避免交叉混杂。 

高油酸花生种植与收获应符合 T/QPA 003 的规定。 

8 脱壳及生产加工过程管理要求 

生产企业应具备自属或签约的脱壳厂，对脱壳厂实施有效管理。 

企业应建立完善的高油酸花生纯度控制体系，确保原料来源和脱壳或加工过程符合纯度有关要求。 

企业应加强对入厂高油酸花生原料的检查验收，明确每批原料的产地和来源，确保能够有效溯源。

应制定对高油酸花生原料包括品种纯度、水分、油酸含量、油亚比、黄曲霉毒素和不完善粒等项目的原

料验收标准，并实施有效监控，以防止不合格原料进入后续环节。 

企业应加强原料仓储管理，做好批次管理，分类、分批次贮存原料，并进行标识，原料批次编号

中应包含产地编号，确保在后续工序中不被混淆。 

为防止脱壳/加工过程中高油酸花生出现混杂情况，应单独脱壳/加工，单独存放，应保持车间及

其机械设备的清洁卫生。当天应及时清理车间与机械设备卫生，机械内不得留存花生果、仁或碎粒。 

高油酸花生脱壳及加工过程控制应分别符合 T/QPA 004、T/QPA 005 的规定。 

9 检验管理要求 

在高油酸花生任意阶段（育种、种植、脱壳、加工）结束后应对高油酸花生油酸含量及纯度进行

检测，油酸含量及纯度应符合对应规范的要求，其中加工环节可仅进行油酸含量检测。 

企业应加强原料验收制度，在任意阶段（种植、脱壳、加工）开始时应对原料高油酸花生油酸含

量及纯度进行检测，油酸含量及纯度应符合对应规范的要求。 

检验过程应保存相关记录。 

10 人员管理要求 

高油酸花生从育种、种植、脱壳、加工各个环节的整个过程应有专门的人员进行管理，严防各个

环节造成种源混杂。 

各环节应建立高油酸花生纯度培训制度，对各岗位从业人员进行相关的高油酸花生纯度培训。 

应根据不同岗位的实际需求，制定和实施高油酸花生纯度年度培训计划，并做好培训记录。 

应定期审核和修订培训计划，评估培训效果，并进行检查，以确保培训计划的有效实施。 

11 贮藏及装运要求 

企业应设置并使用专用储存容器或储存仓库储存高油酸花生，应注意与其它花生产品做好区分

和标识，不同品种、产地、批次的花生不得混放，防止高油酸花生与普通花生之间的混杂。 

企业应建立装运操作规范，作好发货数量、温度、批次等的记录，分批进行运输。装运前应检查

运输车辆有无遗留的花生，以防造成不同批次花生间的混杂。 
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高油酸花生宜使用专门的运输车辆进行装运，若必须与普通花生共用运输车辆，应在装运前对车

辆进行彻底清理。 

装运时应注意天气情况，无防护措施时，不允许在雨雪天装箱，以防止水湿。用装运冷风库贮存

高油酸花生及其制品时，应先将其搬到阴凉、干燥、清洁处，至温度接近平衡时再进行装运。 

12 产品追溯与召回要求 

企业应建立且实施可追溯性体系，以确保能够识别产品批次及其与原料批次、生产和交付记录的

关系。具体应符合 T/QPA 006 的规定。 

应按相关法律、法规与标准要求建立产品召回程序，定期验证召回方案的有效性，并按规定予以

记录。 
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