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	4　要求
	4.1　原材料要求及卫生规范
	4.1.1　二氧化硫保鲜剂符合T/TPCX 03的规定，用量应符合GB 2760的规定。
	4.1.2　包装物材料应清洁干燥，美观牢固，无毒、无害、无异味，符合T/TPCX 03的规定，规格应适合鲜食葡萄
	4.1.3　卫生规范：生产过程中的卫生要求应符合GB 14881的规定。

	4.2　冷藏库管理要求 
	4.2.1　冷藏库设计应符合GB 50072的有关规定。 
	4.2.2　冷藏库应由无毒、坚固的材料建成，地面平整，易于清洁，便于通风换气，并应有防止动物侵入的装置。 
	4.2.3　冷藏库温度应满足鲜食葡萄的贮藏要求并保持稳定，库房温度设定为3℃-5℃。库温记录档案至少保存2年，货
	4.2.4　冷藏车保持温度-1℃—4℃之间。
	4.2.5　应定期对冷藏库设备设施和系统进行检查、维护、发现异常应及时修理。 
	4.2.6　应定期对冷藏库冷藏车用二氧化硫熏蒸或臭氧消毒，作业工具、周围环境等进行清洁消毒，并保持记录。 

	4.3　运输、装卸与配送 
	4.3.1　运输设备 
	4.3.1.1　应当采用冷藏车等运输设备。 
	4.3.1.2　冷藏车性能应符合QC/T 450的规定。
	4.3.1.3　冷藏车的外廓尺寸应符合GB 1589规定。车厢应符合《中华人民共和国食品安全法》关于食品容器的规定。

	4.3.2　冷藏运输
	4.3.2.1　装车前，应确保冷藏车车况、货箱清洁卫生、货箱内部温度满足装车条件，应对冷藏车货箱进行预冷到10℃以下
	4.3.2.2　冷藏车应配备有食品温度监控人员，运输前后按附录 监测食品温度，并加以记录，作为运输和验收的依据。
	4.3.2.3　在运输过程中保持均衡制冷，在卸货过程中，尽量保持车门随开随关。 装卸过程应轻拿轻放，不应损坏其外包装
	4.3.2.4　冷藏车出库和装车、卸车过程应在规定的时间内完成，产品温度上升不宜超过3 ℃，且产品暴露在常温环境的时
	4.3.2.5　产品在货箱内的堆码应稳固，必要时宜使用防止产品移动或垮塌的防护措施；货箱内产品堆码高度与厢体顶部的距
	4.3.2.6　冷藏车在载重运输的途中，宜保持平稳，避免剧烈起伏和震动；运输过程制冷系统应保持正常运转状态，全程温度
	4.3.2.7　完成冷藏运输作业后，应立即对冷藏车运输设备及厢体进行清洗、消毒和晾干。
	4.3.2.8　不应与有异味、有毒、有害物品一同运输和配送。

	4.3.3　车内码垛要求
	4.3.4　装车后的防护
	4.3.4.1　装车后使用绷带防护，防止塌垛。

	4.3.5　配送 
	4.3.5.1　应根据合同或标准要求在规定时间、规定地点进行交接，交接内容包括但不限于以下项目：葡萄品名、产地、数量
	4.3.5.2　卸货时，冷藏葡萄温度超过标识范围，产品卫生、品质状况不良，包装受损，有异味、受到污染时，应及时通知货
	4.3.5.3　交接发生异议时，应在保证冷藏葡萄质量安全的条件下，按照合同规定及时妥善处理。 
	4.3.5.4　应保留交接过程中所有涉及到可追溯的记录单据，追溯信息应符合GB/T 28843的规定。



	5　温度监控系统 
	5.1　鼓励企业采用先进技术手段，进行温度监控及追溯。 
	5.2　监控及系统的功能宜符合下列要求： 
	5.2.1　系统应完整连续、真实有效地记录冷藏储运销售整个过程的温度、时间及位置等信息； 
	5.2.2　当监测的温度参数偏离规定值时，系统能够自动发出提示信息（如报警提示、短信）； 
	5.2.3　系统能够自动保存采集的数据信息，并记录温度异常发生的原因、时间、地点以及采取的相应纠正措施； 
	5.2.4　系统采集的温度、时间及位置等信息记录保存期不少于2年，没有保存功能的建议手写予以记录，且记录信息应便
	5.2.5　系统自动采集、存储冷藏葡萄贮运至销售环节的温度、时间、位置、车辆运行轨迹等信息，形成完整的信息链，有

	5.3　温度采集设备应符合以下要求： 
	5.3.1　用于温度采集的装置应确保其精度，温度测量装置应通过计量检定并定期校准；用于产品信息、地理位置信息等采
	5.3.2　温度测量装置应避免安装在出风口处，安装位置应能够反映产品所处环境温度，必要时可采用间接的产品温度测量
	5.3.3　温度采集设备支持本地显示时间、温度信息，并可以对温度信息进行本地记录，支持记录信息导出功能；




