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CRERNR, PREF TR KRR, W EE IR B
3.15
v
PELNAEIN B RIS AT B R, 2 B SC BB R R RV, 36 A8 FRE AR AL T 0
3.16
k%
AT LT B 26 SR A 7

EF
HIAE S, B —E s, 3R Bin e ek,
4 [EHbEE

4.1 BN
V7t 7 7 A8 S8 (5 R ey b 7
4.2 Fith
FIEREHE S, HUT/KAL 80 om BANI R, (R b . KRS BRI .
4.3 EiRi
e BRI, SUKBEERE WK, LI FERE) 0. 08%LA N, pH AT 8. 0 77 Al .
4.4 WEih
FLEHEK 50 m BAR, 3%AE 25° AR, HJEE 1 m bk, pHEAMET 6.0 M.

5 FEMLILT

5.1 &%

Rbd F 185 ARIER, 9 400 cm~600 cm, F] 528 THMEAT:
BRI 5 SOEER, 98100 cm~150 cm.

52 HX
KRR X, AEA XA 10000 m*~20000 o’ (15 i ~30 ) .«
5.3 7kFisite

it S, AHACE, @M LBCGEREE . STAMBEY, MEHREEY . A AT R b
S ST RE % T VEE VIt o

=

A Y IETE 200 cm~300 cm,
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5.4 SPIEE

FEARTESR, AR AT, Al 5N LA R ol SO I, L i 5 5 B AR AR 24 O T B AL
oAb, RS REEE 2 HE 2 A ~3 AN ibAl, BRSO A LR A 3. 1.

5.5 EBE

AR B TR, BRATER 2 mX5 m, 4 666.7 m' (1 7)) Fh 67 ¥k, torlfes si2s mEph,
ATFE 3 mX5 m, £ 666.7 m*(1 7) Fh 45 Fk.

5.6 &k
RNPAS RN, FAE R A TR0 2 R B A AL, 0 el 25 Rk 95%H, B REAT IR AR BRI L .

6 THE

6.1 EHEATE
f4E 12 AP ES 43 H A
6.2 Eih, {EBE

B R E RN A AR, IRIA 40 em~50 em. FZUCTHIEESE (BLAE— 25 V) /I, BEVA S8 30 cm~40
cm, FHURETET, (R B R, DARIFRK .

6.3 HHEARN

K T2 R VA I T M, SR %~ 0.8m, AN 0.6m, 4 666.7m° (1 1) iEAHLAL 2000 kg,
LBERRES 100 kg, [BIEJGE 2N E KB 10 cm~15 cm.

6.4 FH

6. 4.1  TEENEI [IE T ) i b e e Al e, A4V S P AR B 5, SRS T REE T 30 cm~40 cm
1) 5E FELEL

6.4.2 FMEINZGRIE AR RIEATEL, EEARRNG OABF, SRR RELEH Y, MK
MROE S80S, FEX AR R EEH 5 SR R AR AT IEE .

6.4.3 ARFOES, FEEMIBLIIZ—/NIN, EEAREERESH, BIRREARTE, FMTEARE, 4
W FRIERSE, R AL L E s i .

6.4.4 VIR F R, HKEEE-EL.

6.4.5 FJEUREF HIRIRIE . ORI KO MIELERK 2 IR~3 K.

6.4.6 FYEMG, EHm 80 ecn~100 cm 48T, #HATE T

7 WEERE

7.1 BEEFHMEHEX
7.1.1 EFEKH (1 F£~3 FEBR)

7010 W FRIEERECR IR ORIE, SRR PRI, R REE, R ERCRRIT O, H
M R IO, B ET L.
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7.1.1.2 R TRIEHAE L, DBIER MR NE, 1. 2 R, ERE M, ERN
5], AT RIR, RHEA BN E M. AR T REK . BB RN MEAEKER 20%~30%.
7.1.2 HKLERH (4 F~5 FLE YR

7.1.2.1 REEREFEWE, EEER. BHEZRPY KB YELEKER 40%~50%, kSR 778 8, 45
RBER, HERENZ A, ERES R

7.1.2.2 WAEKSER R, aEFESHEE, L8R, SRR, BN, MEEE, #
MRS, s, Wk,

7.1.3 BXRHA(6 F£~30 %)

7.1.3.1 ARERAE KL BARGES, MESEILE 2.5 m, BRI, FIRYAE KA, SR B (20~
25): 1.

7.1.3.2 B80S EEM . BRBR. IR SRR B, dHAT (A SRR e i B, ARRE IR 385,
BRIEY, SAREER,

7.1.3.3 @EMInAEEiE, BT S EA K ST T0%~80%, 5B HHTHMISET, KAHE AR

(CLP

7.1.4 TEH (G0 FLLEMEE

R ANV 4 e 446 BY B3 43 S TR e, AR TS B P e 4 SRR, S KA SRAFRR
& SIRTHA

A RFBE —RATETE R BERIRIA 12 A THE 2 AJK.
7.2.2 HFEEE]. —RAEBHFER 3 H TRET AR, BT Bk Bk

/(& ET =
7.3 EREHIER

S - YN TR SIVEEE VANV i 71 [
7.3.2 f2BIN, NS KEUE/MEG % EJET.
3 BYLINCPRE, ANEBE, DU B AEIRSE, 0K R PR R

~
N

N N

w W W

8 HRILGR. MEHRERIER

8.1 &M
B P R, M B (25~35) : 1, AR YERIERE S E .
8.2 Mg

8.2.1 {RIL{RHE: 3 AWIE 4 A,
8.2.2 WHifeHiR: 3 ArEifed, 5 AR EER.
8.2.3 Hgss: 5 Ahamf e REHTELE, £6 A ARG R,

FEEEXK
1 RERRE
8.3.1.1 FMWHECE IR, B DIEREN, NRH N TR

«®
w

o
w
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8.3.1.2 ANTLFMAITIEEIEAT. EANTIMAT 2 d~3 d RELR, EFAMER, RELSUHIR
IAETE

8.3.1.3 FIHAEZy, MALK LA b, SRiE T 25 C~28 CHIXHEE 50%HIRE N, ZLit 24 h & 48 h,
B ATHCH AR -

8.3.1.4 W RAANTEN, K LTSI ZE T 4 MHRTEK, HARME, 0= mn 260
AR RS, BAE R REE R BR -

8.3.1.5 M HIEAHTBE, B, FIFH 14 58247 cn~8 cm, —3EAN 1 em~1.5 cm K[ 1%
B, A0k BT BEiE T BB A A N, — IR AER nT 4% 10 Z&1E.

8.3.2 LR

8.3.2.1 Wift: fEABTIEAE, XIPERARMWN, NAE 3 AMIEEFHAINBATHRIE, Bifb/a, %20 cm
FEARE —AMEFF. B A, BRI IR, BT L.

8.3.2.2 HiR: MRIEMH, WARINMIEKFIIE B RE, KRB A ZH R (25~30): 1, R
R R EE 35: 1 R, B RESREEAL)S 4 N ER, S5REZH, oWt ke, 7—
K FE B R TAF

8.3.2.3 WURIJjVE: BURRE, Semi/R. WOER. BRI HEd R,

8.3.3 RrE4R

8.3.3.1 EMHRZEXURMALHILE.
8.3.3.2 EARRF, FKITRAE, BAER, MERLAGRENGE, RAZATRE EEREE L.

9 TEUMRSERE

9.1 HuAiiEkR

Apd AN S EMNAE 1 5%EL I, pHAH 6~7.5, LIEHIRG. Ko, ISR BE
Fi~F5. M R .

9.2 AEML

9.2.1 W{ERKAZERLT, F2IK 30 cm~50 cm, [FEEIEN IR ELZ KA HFAAEPUER, /EvRs
FFa B3l HEAE. ZRAE. BEAE. DRAE. AZEIR%.

9.2.2 wHP M, SRR LR BRI, IR REIERO R R, S S
Z T 15 cm~20 cm, I IEIE K.

9.2.3 MERMEME (OO MINGIZRE, MM R, AR SRR, SRR I R, 2
THARR, B R DB BRAZRUNE TR, IR S ROEK .

9.3 RE4ESEEL

9.3.1 AERJEH: £ SFER MRS, SR A A R

9.3.2 AERE: 1 H~12 A i,

9.3.3 AERJVE: RABMRAERE, FRFEAREK. NTIHEBRES RSB ERE, AR IS
it U -

9.3.4 ¥zt MR b, W RIBIEIR B 3 Ve BORE DO el b i) LR AE R 1, PR 50 kg, FRE LR
S5 R -
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9.4 EHbEIES P

9.4.1 [HMEBRN: EREA R TIRMACH, DU R R AR R AR, ARG RTE, BA A
I E IED -

9.4.2 [AMESL: DL BMEYIFNSEAE A 32 R Sk a4 i el st nl o R 2B 5, 3 H~6 M 10 H~11 A4
B, T H~9 AMiBRERI AR, .

9.4.3  [AAEYIS 4 T RILREF 100 em, FERSEEY R, BELE/NEIEIEH, e 4 FF Ik RE,
SEAT A FRRES

9.4.4 FpEHH: 9 ATNTHE 1 AR, AR, wiframiE, 8= THIE 10 .cn~25
cm, IS ALE BRI R () BRI

10 FRUEHKSEK

101 H3S Lk S HIZEK

B A A 3 5 K ML ORFFAE 20%~30%, HH IAJRFZKBEAE 60%~80%, ALARIRIINS 7K 73 i Z R B,
LERRIEHTS O P

10.2  HEK, FEIKATE]

RE . KRBT RIEEK, BEAER, W T, HEENFELMEWNEN. & RENRER L HK, 5>
HFRIK

10.3  HEKEKBIFAE

R 2 el 3t EUARUK IR R K, 35, /R B I R B B K, — B M e, R 5 d~
6 d, BENIEK, DUSTEBAMREZTT, 7 d~10 d#EK—R HERETBEES 20 d £ 4 K.

10.4 HEERE

it S gt A e, BRI WGHES, P AL, WSO SRS, VARENAE IR EEAT, BEAE K
FEmEJHER, ANTEE.
11 EFRSHE

1.1 FHALZER

B 15 J AR A T 8 = 3k s e oo s & B Ea AR TR S S L8 IR IR0, 2 IR = A
g gRnk, DM iin R, Wk 1. [N, WEpIEREEFRCRTE.

xR OTEFICEER

TOE IR R DA Bz T e Z SRR I

N, % A <1.8 2.0~2.5 TG, N

P, % ARt <0.11 0.12~0.20 | RMHAFMCBALRE, AN

K, % BRI <0.7 1.2~2.0 | RECEPEEGAE, HHEEM

Ca, % 4 L <0.7 1.0~2.0 | WBM-SEsm. M2k, MIKAETE

Mg, % LR <0.25 0.25~0.90 | FM B, #imsemARE. &, ot AEEE

7




T/HNNXH 001-2020

* 1 RO EFISEHER (8D

JLER 4347 e r = i B REIR R
Fe, mg/kg .
oo SR I <36 100~800 Byt R A, RO SE R, R E R A A
ppm
Ze, mg/kg B
Coom) HRE I <16 20~60 MONTZAS, Briddemm i, 2240, W, NHAAE
ppm
Mn, mg/kg \ \ N .
(oom) HRE I <14 20~170 R K Sk, — WA R - R As 1R B TR T Y R
ppm
Cu, mg/kg # . . N
(oom) SR <5 6~20 RAETEHM b, REHBIIRFERE S . W TmE M, A5
ppm
B, mg/kg ) AL, Bl AEANE, R HIEARE R, SRR
HRE I <15 20~60
(ppm) HIIL A H 2R

11.2  JiEAERTEA

1.2.1 {ERE 3 J~8 J, S A Bt s A UL 1%~ 1. 6%PR Z A5 H A NLRE, MR AT 70 =
TEANESEAEIIE, &E 9 FH~10 At AL,

11.2.2 SERK—FEHEAL 3 X~5)%

11.2.2.1 FERiAE: ZEFGH . ZAEWTE 3 AW e 28 B S itk o
11.2.2.2 HRAE: 78 4 VIR A 6 AWIZRREs RSB, FERZHIMAE 7 A L afhi—ik.
11.2.2.3 RJENE: fERSERE AN, FoghFh 8 A L), BEEM 8 H Nl

11.2.2.4 FJE: fEB4FE 10 H~11 HaEkEA.

11.3 HEfEE5REEX

11.3.1 JERE

RRAEAL R B R A 40 ke/667 w, BUIEHE R AR 16 kg/667 m's

11.3.2 RERIFR=EENR

AR B R 454 NY/T 496 FI1NY 525 HIELE

1.4 MR E

— AL EENL, AR B TR L, IR T eIkt R A B e T Ax el i, (L3t
L KA AR A B el mT e T TSRV (P R AMER) it o

11.5 1RIMERE

FLIERAR . G EAT TG . I AR SR AT B3R 2.

®2 IRIMEIEERRESR

IR Fl 2 EHWE, % % E

R = 0.3~0.5 45 IR BN S bRt
TR — AU 0.15~0.3

TRIR 0.2~0.3
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*2 WRIMNEBIEERKRER (40

HERRRSE FEHIREE, % &
THE AN 0.2 fEHIAT6 NN

12 FRHEEZEAAE

12,1 BraEX

RIPEN IR R A KSR, HORMRRRITRE ), (et A3 T4, B AIARE, REPHARCR,
FERIPAEGSGy, TR LA, ORARHR T E 1 H 8.

12.2 BriaRN

RS IAT B S E R L, 7 R M IR L R4 . 1R TP, SZEBIRT K
BT RO vR Rk, ARIE A R A, BRI DRI B s AR . AR
RS, 20 LA, ARSI RE.

12.3 FriatEhe
12.3.1 RJABAiA

12.3. 1.1 IsEsEE R, WS, QUEAMTRMAERKE, AR TR RERERIAERIT.
12.3.1.2 SEMEDY, GREFRED RO HEXGE R, KEHERRN R E AR & %R,
H

12.3.2 LEBA

12.3.2.1 g R Fm Fisle, A5 Sy vERAPTIE o

12.3.2.2 WACFRAN A, $EH5 RS, REANTIRR, nTULH AN TEE IR EASHZAFIPIG;
AT DA s va SR A A T I 2

12.3.2.3 #ATIHZEPIER, RFFE GB 8321 (MR, M. IKHEE . RAR EE A KRB 1K 2
A, XPRE R 25, SEEH. FEBARE, BOHGRE, KEMEHARIKNAR, EoEAERrEAE.

12.3.3 H£YI8558

ERRIPAA A RE, KEEEMPNGIER, A &Y KA EEY, 7 RUduG g, PLE G SR
JS2FHVE R, DAZERR R b A AT

12.4 EEHRHAERA

R T ERREA . RN, FURER. A, B Mg, UM O dL BT,
EAURR ZLMRAE, Biad il Biinssm ik 3.

®3 HmAERAR

T HUE A4 TR DipEpeE By i 24711

3 1 AR, WEFE 3 H~9 AZa A dipiin, | 85 PSRRI b

FI EA Lo
B EfEA A THES A RA.6 A TA). 7 A ~8 A FA) | 37%K 8k ERME 8000 1%
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o 1 3 44 R By 96 1% B 16 257
STo%ZR Bk HE PR 8000 1%

10 HTE 4 5 .6

AMEER | B4 H FRES5 A LA, 6 AR T A POV AT 800 £

FLE IR HAEHT, WAEE&— kL 4 H~5 Ah 20% =M 1200 f%

STo%ZR Bk HE PR 8000 1%
KIE 20 'C~28 C, JF 90%LL FI KIG#i %, &4 5
A1 BN ;{7HW Bﬁﬁ%g%%j TR s BRSO T e o 22+ A0SR 1000 fi
’ : T2 (SRR EEE +56%fLARIEE) 1500 £

FUAY R i 5 Ada]~10 H L0% 7 R SR A G e 2000 5

FUNGOLE | 4 HHE~8 H 20%5 HUZE k% 5000 £

= X bF 1R ~5 A Ffy 70%4l FRIbK 8000 1%

FERAR | 5 H FA~8 A 70%1t H bk 8000 %

ARLILYS 7 H~8 HIREEN 20%EWR 2500 1%
13 R
13.1 RUBER
13.1.1 RBENCRRATE . 8% FE .
13.1.2 WERIFRBEHAP/MMIEARE, BEHEH. BI85 E 5
13.1.3 UERLEL . HT5%.
13.1.4 RULRT 7 d~10 d{5=1EEEK,
13.2 RWrE
13.2.1 —RAE BRI BT 85% 48 95% |0 K, 43 #4347 .
13.2.2 CRURH, NABETEE T, ARIaRirhist, Bk 4.
13.2.3 RIS TFIEIAEMTEN, TR, FER T RRSZIEAN N CR BRI REN,

R
13.2.4 RUCM, WRRIGER. W7, BFRRAL, T RRRERAL.

14 7K

ERURICRUR BRI HZR 4 FIRE AT PhIE 7> 2
®_4 DRIERR

R
BiH
g (L) i (D — % )
VR, L A T
W TR,
* BT, MRS ATPACRIE, R TR, S
T AR Pl A AT 1 P A R A T €
% Pk . A R R | R R
& VFELEERR

10
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R
WiH
g (L) —Zdh (1) “h (S
pps | KAR 350~425 300~349 250~299
g R R 300~349 250~299 200~249
FEARTCERI, SOV T AIFEERIE | RVF T FIELUE S EAE | RV T 200 1 sk R AN T
BRI ]
At 2 1 3 i 3 I
AERG, RERMREEG 1| AERAG, RUFRAMRLEG | AR, RYERAREE D 3
OWLA5 b, BEBRAHT 0.5 en’, A | 24, BEAASEDL Locen’, | 4, SEAAET 2.0 e’
137451 N R AR 1 cm’
| @5 STIARASEE R R 1/12 SARAS R R 1/8 SN R 1/4
U1 @z BRI 1/12 BRI B 1/8 ST B B 1/4
@H¥M TR B, MIEAAEE 1 en’ | B, BERAHED 3 on’
O] AR 1 A HRAED 1 cen’ 1 A AT 2 con’

15 BE5RE

15.1 A%

15.1.1
15.1.2

15.1.3
156.1.4

Al — LB B — B (& [ TERFRRAL) o« BB NN F— A, [ —hWSER, [H
ERAERI AR S, RN EOR AR E, B
BRGNS T, R . ToTE.

Rk, TR RIS .

B Bk BESERMBANGRESRN, RSN
15.1.5 ALK RSN HE D O, HOM B . UG S AR W3R 5. AT 4% R AT
MM, e AR 2 AR

BAREAS WM R LS SCR IR RY), RGN, X R ER] R R ER
BRSNS AN SR, o G SRR AR S8, RIRSREREFREN 2, AN

& e R4 2 R4 FLR
RER / hRR F) (R) (g)

2% (L) 24~25 12~14 350~425
—& 0 / RE L) 26~28 13~14 300~349
TH(S) /) 29~40 19~20 250~299

Z () 42~48 21~24 200~249

15.1.6 EEMHEEXR

15.1. 6.1

ARt ARK . BRI RAS RN, R EANET 20 ke.

2 PR WIS RN N ARAR 3, BRI AT 10 ke, FURFERIC. 7040, AN

11
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15.1.6.2 4EAH: FUILASARARIRG, 2P0R4 R, B2 M ACHU R T S R S hTF, A S
IR N T A T4 . GRS L I 24 SR AL o S A 2 1 2 e PR BB 72, 3
FIAT A HLAAL (P 3) 22

15.1.6.3 AW RIS VAT TR, 0 TR b RIS B R, SRR o St
SNE. BUEMEIRES . TR0k, TSR, A TR AL,

15.1.6.4 ARMERIEEER ., FIOAIEK, WTTHED, FATE ST RO, B, Ko R
SR FAMRKE SRR B, TR T IR R 2 RS, 00,4 m R ZIBABIR
BEESS LSS, DIABIE REEH 1.

15.2 #ri&

15.2.1  ARAHSME S ENRRI S bR S bRic, AREARh AL . AR, DA AREL UL E AR, RIH
W15 . SRR R AR H A SRS LR ER. FIRNENW, oYL, wBLE, ASEk
o

15.2.2  JFrRA . EREN RS AL P P R LA, FERAT . BN ANBCE LR EEARE R T, AR
Al ARG, R, SRUCH AR RS .

16 iz, M5

16.1 &4

16. 1.1 7 b B A NARE AL (0 B EAN S G DL, DL i AN s EORIGE A SIS BN A, 15552
I3 AAE L

16.1.2  EHAUEE GBS SL R I N HECRE T, FERMERG R, B RGF, ANRRLH 2 /i, TEE
B o

16.1.3 ERER M R REE, BRERM. B LRNMEE LA, ANS5HRE. A%, 0%
HI i IR RIS «

16.1. 4 EFAINGRE G e RHET, UNJCIdt G ik e 3T MUK 3, AR5 A0 B AR SR MR B0 4 11
PRI A 2 o

16.1.5 W E KR ESR, 1285 R ORRH BUEE .

16.2 Mg
16.2.1 =0

RN I E SR, RIUE LA E RN 5 d Wi e, Bk, 2%, MEMR
EORFERHR 24T

16.2.2 AR

16.2.2.1 ARUEZER: HHAME. RiE. B

16.2.2.2  A5HTE AT HETE, HEEGWT, ENFETT—HH 50%2 F R 500 f8% 70%H HEE40
A T00 REWHTEHEE . TEANFERT 24 h RO, @RISR, N RO HA & AT R

16.2.2.3 EANGEIEFRER: FER (2£1D C, MHXNRE 95%LA . AR AR, KRR
B RS EE 0.4 mm 23R ORI AR I S8 2L AU DRI R

16.2.3 MEF=Es

12
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16.2.3.1 AfFHUCERNIPE B FER AR FARA T ARk, KE. B 5 TAEBRRMYE,
N5 T 207 B 7K SRR A AT

16.2.3.2  BHERUEIE R 5V BE P AL B B BE B SE RS, B TT 30 em~40 cm; HERDm FEANEEL 5
B, BT 50 cmBLE, $6% 5 cm~10 cm [, HEAIFE 8 cm~100 cm %% [15EIHE .

16.2.3.3 AU RSN T IR SORFFE O CAtas

16.2.3.4 B 1E S ok () e 80 B R T v, — MRS A5 SR S e BN o

16.2.3.5 {EMAHAKT, BEROABIAAEEK, —BLUEECEEANHZE 1A A e RON L, &
KAHL 2 M H; WEERWN, PR 3 d, WE/E R B R 5 25, AR I8 .
16.2.3.6  RSLNEJG N R R ST 55 IR AR L A R A5 o, ARG sk, HIL
n) @ % B AL

16.2.3.7  FESCAETC RN K2 S PR e IR SRR S b Bk b, DA G i) S Ah SR 5

13



	前  言
	海昌蜜梨生产技术规程
	范围
	本标准规定了海昌蜜梨的生产技术规程，包括园地选择、梨园规划设计、定植、树冠管理、保花保果、疏花疏果及果实套袋、土壤改良与管理、梨园排水与灌水、营养与施肥、病虫综合防治、采收、分级、包装与标志、运输、贮藏等要求。
	本标准适用于海宁市海昌蜜梨生产。
	规范性引用文件
	下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
	GB 8321 农药合理使用准则
	NY/T 496 肥料合理使用准则 通则
	NY 525 有机肥料
	术语与定义
	主干

	从地面发出垂直向上的树干。
	主枝
	指从主干分生出的大枝条。
	副主枝
	结果枝组
	结果枝
	短截
	疏删
	回缩
	叶果比
	抹芽
	营养生长期
	生长结果期
	盛果期
	衰老期
	计划密植
	拉枝
	定干

	园地选择
	总则
	平地
	海涂地
	山丘地

	梨园规划设计
	道路
	分区
	水利设施
	品种选择
	密度
	间伐

	定植
	定植时间
	整地、作畦
	栽植方式
	栽种
	在定植沟回填土形成的土面上确定定植点，梨苗种植后用表土覆盖，筑成高于畦面30 cm～40 cm的定植墩。
	栽种前对受伤的苗木根系进行修剪，在苗木根系的伤口处剪平，剪除根系霉烂部分，对过长的根适当剪短，并对苗木的地上部用5波美度的石硫合剂进行消毒。
	栽种时，在定植部位挖一小穴，把苗木垂直放在穴中，将根系自然舒展，用细土填入根间，边填边用脚踩实，并使苗木嫁接口高出土面。
	以苗木主干为中心，用水浇透定植处。
	栽后保持土壤湿润。天晴风大时应连续浇水2次～3次。
	梨苗定植后，在苗高80 cm～100 cm处剪断，进行定干。


	树冠管理
	各生育期修剪要求
	营养生长期(1年～3年生幼龄树)
	7.1.1.1  树形：计划密植梨园采用开心树形，每株树两大主枝，伸向畦间，呈两主枝单层开心形：常规密度梨园运用开心形，呈三主枝单层开心形。
	7.1.1.2 在苗木定干整形基础上，以整形培养树冠为主，第1、2年培养主枝，选留副主枝，主枝应分布均匀，并进行拉枝，每年冬剪时适当短截。其他枝条可轻截长放。修剪量为当年生长量的20%～30%。

	生长结果期(4年～5年生初结果时)
	7.1.2.1  继续培养树冠，适量结果。修剪量逐步扩大到当年生长量的40%～50%,继续培养副主枝，结果母枝，使果园内枝条分布均匀，通风透光良好。
	7.1.2.2  对生长过密的芽枝，可在春季抹除，冬剪时，剪除过强过弱枝，留下中庸枝，删密留疏，使枝梢健壮，分布均匀，树冠开张。

	盛果期(6年～30年)
	7.1.3.1  保持生长结果相对平衡，树高控制在2.5 m，树冠开张，枝梢生长健壮，叶果比控制在(20～25)：1。
	7.1.3.2  修剪上删密留稀、疏除、回缩过密大枝或侧枝，控制行间交叉和树冠高度，保持侧枝均匀，通风适当，立体结果。
	7.1.3.3  适当加大修剪量，一般剪除当年生长量的70%～80%，结果短枝进行疏删修剪，长枝运用短截修剪。

	衰老期(30年以上树龄)

	修剪时期
	冬季修剪：一般可在落叶后进入休眠期的12月中、下旬至2月底。
	夏季修剪：一般在萌芽后即3月下旬至7月底，均可进行抹芽、疏枝、拉枝。

	整形修剪注意点
	整形时拉枝应轻拉、以避免折裂。
	修剪时，应先大枝后小枝，先上后下。
	剪口应平整，不留桩，以避免留桩坏死，对大的剪口应涂保护剂。


	保花结果、疏花疏果及果实套袋
	原则
	时间
	保花保果：3月初至4月中旬。
	疏花疏果：3月份疏花蕾，5月中旬疏果后定果。
	果实套袋：5月中旬疏果定果后进行套袋，在6月上旬末结束。

	方法与要求
	保花保果
	8.3.1.1  授粉树配置少的果园，授粉树少花的年份，应采用人工授粉。
	8.3.1.2  人工授粉在开花盛期进行。在人工授粉前2 d～3 d采集花粉，选异品种梨树，采集呈气泡状的花蕾。
	8.3.1.3  剥出花药，放在蜡光纸上，然而置于25 ℃～28 ℃相对湿度50%的温室内，经过24 h至48 h，即可散出花粉。
	8.3.1.4  授粉采用人工授粉，每天上午8时至下午4时均可授粉，日气温低时，中午气温高时授粉；高温天气，应在早晨或傍晚授粉。
	8.3.1.5  授粉方法可用毛笔，软橡皮，最好用14号铅丝7 cm～8 cm，一端套入l cm～1.5 cm气门橡皮，花粉盛于洗净干燥的玻璃容器内，一次沾满花粉可授10朵花。

	疏花疏果
	8.3.2.1  疏花：在冬剪基础上，对花量大的树，应在3月份花蕾萌动时进行疏花，疏花后，按20 cm左右保留一个花序。留下壮花芽，疏腋花芽留顶花芽，疏下留上。
	8.3.2.2  疏果：根据树势，树体大小和肥水条件确定留果量，大果型品种按叶果比(25～30)：1，中果型品种按叶果比35：1留果，疏果要求在落花后4周内完成，结果量多时，可分两次进行，反之，可一次完成疏果工作。
	8.3.2.3  疏果方法：疏果时，先疏小果、畸形果、病果、伤果，再疏过密果。
	8.3.3 果实套袋
	8.3.3.1  选用单层或双层的梨专用袋。
	8.3.3.2  套袋时，张开果袋，套住果实，使果实不与果袋贴住，果袋可固定在果梗上。



	土壤改良与管理
	地力指标
	深翻改土
	可在秋冬季进行，挖深30 cm～50 cm，回填土还应加入尽量多的有机物和有机肥料，如作物秸杆、垃圾、堆肥、绿肥、厩肥、饼肥、人粪尿等。
	可用扩穴或改土法，改土时粗肥和表土拌和放底层，细肥、精肥和心土拌和放上层，填满后使之高出畦面15 cm～20 cm，并及时浇透水。
	改土应从定植沟(穴)的外缘挖起，向外扩展，不留隔墙；改土时，挖到粗根要注意保护，挖断了粗根，应及时将伤口剪平；秋冬季如遇干旱，深翻后应灌水。

	梨园生草与培客土
	生草范围：在三年以上的梨园中，采用全园生草法。
	生草时间：1月～12月份均可进行。
	生草方法：采用自然生草法，使杂草自然生长。人工清除藤蔓及高杆恶性杂草，杂草旺长期适当补施氮肥。
	培客土：海涂土上，可用较肥沃的田塘泥或能改善园地的土壤作客土，每株50 kg，待客土风化后敲碎铺平。

	园地间作与中耕
	间作原则：选择有利于养地肥地，以园养园的浅根性矮生作物，对梨生长结果无害，没有相同病虫害的作物。
	间作方式：以豆料作物和绿肥为主未实施间作的园地可计划生草，3月～6月和10月～11月生草，7月～9月施除草剂化学除草，覆盖地面。
	间作物与幼龄树主干应保持lOO cm，随树龄扩大，逐年缩小间作范围，定植第4年起停止间作，实行生草栽培。
	梨园中耕：9月下旬至1月底，结合施基肥，可进行全园翻垦，每三年一次，中耕深lO cm～25 cm，幼龄梨园应采用清耕法(削草)除草。


	梨园排水与灌水
	梨树对土壤水分的要求
	排水、灌水时间
	排水灌水的确定
	排灌方法

	营养与施肥
	需肥诊断
	施肥时期
	在每年3月～8月，幼年树每月浇施商品有机肥或1%～1.5%尿素等速效肥料，梅雨前可穴施三元复合肥或腐熟有机肥，每年9月～10月施越冬的有机肥。
	结果树一年施肥3次～5次
	11.2.2.1  花前肥：衰弱树、多花树在3月初花芽萌幼时施。
	11.2.2.2  壮果肥：在4月初盛花末期及6月初梨树将停梢时施入，挂果多的树在7月上旬补施一次。
	11.2.2.3  采后肥：在果实采后立即施入，早熟品种8月上旬，迟熟品种8月下旬。
	11.2.2.4  基肥：在每年10月～11月间施入。


	施肥量与质量要求
	施肥量
	肥料质量要求

	施肥方法
	根外追肥

	病虫综合防治
	防治要求
	防治原则
	防治措施
	农业防治
	12.3.1.1  加强培育管理，健壮树势，创造有利于梨树生长发育，而不利于病虫害发生的环境条件。
	12.3.1.2  合理修剪，保持园地良好的通风透光条件，及时清除病虫危害的枯枝、落叶、落果，减少病虫源。

	化学防治
	12.3.2.1  加强病虫预测预报，做到及时、准确防治。
	12.3.2.2  减少化学农药应用，控制污染环境，提倡人工治虫，可以用人工防治的尽量不用药剂防治；可以点治或挑治的不全面喷药。
	12.3.2.3  进行化学防治时，应符合GB 8321的要求，选用高效、低毒、低残留和对天敌杀伤力低的药剂，对症下药，合理使用。注重喷药质量，减少用药次数，交替使用不同的药剂，延缓抗药性的产生。

	生物防治

	主要病虫害防治

	采收
	采收准备
	采果人员采果前剪平、剪短指甲。
	准备好采果用的小竹篓及果筐，清理分级、包装场地及周转库房。
	准备好梯子、凳子等。
	采收前7 d～10 d停止灌水。

	采收方法
	一般在蜜梨成熟度85%至95%间采收，分期分批进行。
	采收时，应用梯子或凳子，不可强行拉枝，避免枝条折断。
	采收的果子先放在小竹篓内，小竹篓装满果后，再将采下的果实逐个放入已垫软物的果篓内，轻采轻放。
	采收时，晴天应在早、晚进行，中午不采收，下雨天不应采收。


	分级
	包装与标志
	包装
	同一批货物应包装一致(有专门要求者除外)。每一包装件内应是同一品种，同一外观等级，同等成熟度的梨果实。同时要求单果重、色泽一致。
	包装容器应清洁干燥，坚固耐压、无毒、无异味，无腐朽变质现象。
	包装容器内外无足以造成果实损伤的尖突物，表面光滑，对果品起到良好的保护作用。
	包装容器内果实的排放应美观，避免使果梗损伤其他果实，表层与底层果实质量应一致，不应将树叶、枝条、尘土等杂物混入包装容器内，影响果实外观。
	包装规格：商品梨应按标准分级，按规格包装。分级规格及包装标准见表5。也可按只数进行小包装，如16只果包装、2只果包装。
	重量和材料要求
	15.1.6.1  经分级后的商品梨应用纸箱包装，每箱净重不超过10 kg，梨果在采收、分级、贮藏和收购过程中也可用木箱、塑料箱等容器作周转用，每件净重不应超过20 kg。
	15.1.6.2  纸箱：用双瓦楞纸板制成，分两层装果，每层用纸板格档或托盘等材料将果实隔开，每箱与每层个数按果实等级分开包装。纸箱两端应留适当数量通气孔。装箱后纸箱盖的合缝处用胶带封严，或用打包机捆扎(两道)牢固。
	15.1.6.3  木箱、塑料箱等只可用于采收、分级、贮藏和收购过程中周转使用，不应作为商品梨的包装外运。制作材料应无毒、无异昧、无污染、适用于食品包装。
	15.1.6.4  包梨纸应清洁完整、质地细软，薄而半透明，具有适当韧性及防潮、透气性能。大小以将果实包严为度。需冷藏或长途运输的商品梨，也可根据需要采用聚乙烯单果袋，或0.4 mm聚乙烯气调保鲜袋等包装，以达到防腐保鲜目的。


	标志
	纸箱外部应印刷或贴上商品标记，标明品名、等级、个数、净重、产地、经营商名称、采收日期等。箱内应标明分级包装者姓名或代号以备查索。字迹应清晰，容易辨认，完整无缺，不易褪色或失落。
	周转中的果箱、筐随时根据处理中情况的变化，在果箱、筐的内外放置或系挂标记卡片，标明品种、等级、数量、采收日期和装箱人员代号。


	运输、贮藏
	运输
	商品蜜梨应根据果实的成熟度和品质情况，以及市场和经营要求迅速组织调运或贮存，按等级分别存放。
	蜜梨在站台或码头待运时应堆放整齐，注意堆放高度，通风良好，不应烈日暴晒、雨淋，注意防热。
	蜜梨在装卸运输中应轻装轻卸，轻拿轻放、运输工具应清洁卫生，不应与有毒、有异味、有害的物品混装混运。
	蜜梨应避免露天堆放，如无法避免时应选择干燥通风的地点，根据季节和自然条件选择适当的物料加以遮盖。
	出冷库及长途运输的蜜梨，运输中应保持冷藏链。

	贮藏
	总则
	冷藏
	16.2.2.1  冷藏库要求：有制冷设备、保温、保湿性能好。
	16.2.2.2  冷藏前库房应打扫干净，用具洗净晒干，在入库前一周用50%多菌灵500倍或70%甲基托布津700倍喷洒消毒。在入库前24 h敞开门，通风换气，入库前对制冷设备进行调试。
	16.2.2.3  蜜梨贮藏指标要求：库温（2±1）℃，相对湿度95%以上。并根据存放时间长短，采用聚乙烯单果袋或0.4 mm的聚乙烯气调保鲜袋包装梨以利保鲜。

	贮藏注意点
	16.2.3.1  存放蜜梨的库房或冷库中不应有其他有毒、有异味、发霉、散热，易于传播病虫的物品，不应与释放乙烯的水果混合存放。
	16.2.3.2  蜜梨在库房与冷库中存放不应直接落地或靠墙，应离开30 cm～40 cm；堆码高度不超过5层，离顶50 cm以上，箱留5 cm～lO cm间隙，堆间留8 cm～lOO cm宽的通道。
	16.2.3.3  冷藏库果实入库前库温应保持在O ℃左右。
	16.2.3.4  防止果实带来的田间热使库温迅速升高，一般应待果实凉透后再入库。
	16.2.3.5  在现有技术水平，蜜梨的冷藏期不宜过长，一般以贮藏半个月至1个月的短期贮藏为好，最长不超过2个月；常温库房内，贮藏不宜超过3 d，只宜作采收及出售用的周转库房，不应长期贮藏。
	16.2.3.6  果实入库后应经常检查果实的品质、库房的温度变化以及其他异常情况，并作好记录，出现问题及时处理。
	16.2.3.7  果实在贮藏期间及出库时发现坏果应及时挑出，以免影响其他果实。





