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	4.5.2　鼓励清洗公司参与大连市环保行业餐厨污染治理服务能力评价。
	4.5.3　应有固定的办公场地。

	4.6　清洗人员要求
	4.6.1　清洗人员女生年龄应为22岁～55岁；男生年龄应为22岁-60岁。
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	6　设备配备要求
	6.1　清洗服务基础设备
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	7.1.4　清洗作业开始前应与客户签订服务合同。
	7.1.5　清洗作业前对参与清洗人员进行培训，并将相关资料备案保存。
	7.1.6　清洗作业开始前应配备清洗作业设备、工具、清洗剂等，并确保清洗作业设备正常运行，清洗作业设备指标符合G
	7.1.7　清洗剂应选用绿色环保产品。
	7.1.8　清洗人员应对使用的安全护板、护具、工具、光源等完好程度和安全性进行确认。
	7.1.9　被清洗方需安排一名人员在现场配合清洗人员工作并监护。

	7.2　分项要求
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	7.2.6　油烟净化器
	7.2.6.1　静电油烟净化器

	1）首先开机验证油烟净化器通电运行是否正常，并双方签字确认。
	3）打开净化器门，使用绝缘工具触碰净化器片，进行静电放电，确认净化器片的数量、安装顺序以及电路连接方
	7.2.6.2　光解油烟净化器

	1）开机验证设备运行是否正常，并做好状态记录。    2）断开电源，将发光管框取下，使用专业工具清
	7.2.7　其它部件

	使用专业设备或工具清洗其它部件，能够直接进行清洗的部件则直接清洗，不能直接清洗的可采用拆卸清洗，清洗

	8　验收要求
	8.1　排烟罩
	1）排烟罩表面无油垢和黄色油膜。
	2）油槽内无遗留油垢。
	3）排风口四周干净整洁。
	4）灶台无清洗工作后遗留污物。
	5）无清洗工作不慎造成灶膛、灶面设施损坏或影响使用的情况。
	6）排烟罩下方墙面、燃气管道、地面等不得遗留清洗工作后的遗洒、污水流洒痕迹等。

	8.2　滤油板与风轮
	1）滤油板、风轮内外无油垢和黄色油膜。
	2）悬挂后不得有外溢液体和油状物。

	8.3　垂直烟道和水平烟道
	1）管道表面除管道接缝处以及铆钉密集处外无黑色老油垢，且看不到液体油状物和油腻感。
	2）修复铲平推15cm，铲面无明显油污和液体油状物。
	3）清洗完毕后，管道连接处如有漏油要进行堵漏处理。
	4）管道内是否有液体油或粘稠状油垢是衡量烟道清洗合格与否的唯一标准，清洗光亮度不能作为
	清洗合格与否的依据。
	5）管道接缝处或打密胶封处附近允许有3cm～5cm的油垢带，避免因清洗工作伤及管道密封性。
	6）鉴于带消音处理的管道内壁充满消音孔洞的特殊性，此类管道内壁无液体油和粘稠状厚油垢即视为合格（如合
	7）楼顶管道出口处无黑色厚油垢（如合同约定需要清洗）。

	8.4　排烟风机
	1）清洗后的排烟风机机箱四壁可触及到的区域没有黑色老油垢和液体油垢。
	2）具备清洗条件的机壳底部表面无积油和油垢。
	3）排烟风机四周漏油处理干净。

	8.5　油烟净化器
	1）净化器片及四壁没有液体油状和黑色油垢。
	2）可拆卸挡油网上没有油腻，网面发亮，并恢复原有通透性。
	3）不可拆卸挡油网经处理后应基本恢复原有通透性。
	4）净化器线路连接正常，净化器极片保持平行，行间距一致，工作指示灯正常。


	9　客户回访
	9.1　清洗结束后第一天电话形式进行回访，开展满意度调查，留有记录。
	9.2　清洗结束后第一个月电话回访有无漏油之处，提供维修服务，留有记录。

	10　档案管理
	10.1　清洗完毕后，清洗单位应向客户提供餐饮排油烟设施清洗竣工检验报告表（见附录A）。
	10.2　清洗验收报告应附带清洗单位营业执照、行业相关资格证明文件，便于相关单位检查使用。
	10.3　竣工验收报告一式两份，一份客户保存，一份清洗公司保存，存档备查。



