ICS
R AL P E AR AE SRR T K S

z (2 KR h::

T/SXAGS-0006-2020

R R K

Fresh corn

PRl ) 1SRN vt S G K A D A

(& A

2020-02-27 5% 2020 - 03 - 02 =LjiE

A ERBITLELHS X H



RABFNE Lo

== 1 S,
PR i,

0L TR S
i 5, L
PRERR e,
e, B S
Bt A CGRTE IR RO

O N o Ol R W N »—A:ml:
|

T/SXAGS-0006-2020

......................................................................................................................................... 4
......................................................................................................................................... 5



T/SXAGS-0006-2020

]l

Al

bR UESZ IR GB/T1. 1—2009 25 Hi RN 2,

AARAEE IR R AT 23R

AARAE LA R AR LR T & A .

AFRERC AT I PG RRIM R AT A BR A A LA RO B 2= B R AR thva4 £l
BlEBE R R FE Oy IR E SR ERAF . WHF EERAERAT . WA SR™ MRS
BRAFE, PSR a AR TEA A .

AbrAE R ER TN Bk R, M. JoEG. RES. B #oa. S, BRE.
AL akEM SO, BraE Ak

1T



T/SXAGS-0006-2020

LR gF AR SR EK

1 SEH

AARHERE 7B TKARIERE L. P22 I, RIS . trEhrss. mik, B
i) e
AARUEE T L PE A R oK

2 AetsImAxH

N BSCA S A RAE L A2 DA ANTT A o FUEVE H TR 51 F SO, A B IR R AR & F A S A
NARAE IS S, Haiass CEFERTE MBS & H T A30.

GB 191 fukefiriz B nbr&

GB 2761 &M AEFIr#E BT HEERIRE

GB 2762 &l ZhrdE & il b5 G &

GB 2763 B A E F bR B i R 25 i R Vk B B &

GB 7718 FHALLL A i bR 25

GB 1353 £X

GB/T 5009.8 b AEKbrt Bt AWE. AN, BERE. 2P0, FUBE RO

GB/T 5009. 38 #h3E /K TLAEbRUER) b 572

GB/T 5513 AREr. JHUEMERLS 14 J5URE RN EIE J5URE M 52 v

GB/T 15682 ARIMALEE FE4. SOKZEE G MR E N 7%

NY/T 11 KFE. Bk B FFb BRI e (JFE GB7468-1987)

NY/T 55 Z¥pFFRifHvE kil g% (Ji GB5006-1985)

NY/T 523 FfE X%

NY/T 524 f&EK

3 RIBFEX
FHNARE R E SGE A T A
3.1 #HEEXK

FEFPRLA AR I E AW G5 21d~25d i) KRICH T K.
3.2 EEKXK



T/SXAGS-0006-2020
KRB —FER, PR R ARG (—R e 21~25 K) AIEMHERES E>8%. fF4& NY/T
523-2002 Frifk .

3.3 TAMHE

ATV TR CLRR R ERE CRIATRE. SBE. EZIEMESS) FAREERE (RERESS) o ROoKM—RPRAY, H
FERLAE B R RO (— 28 5 21~25 KD ml iR E>8%. 54 NY/T 523-2002 brifk.

3.4 FEEK
SORRIE R K, A& ORI — R AL FORFRL (5D FH Ve A BB B 7 3 <<3%. A7 & NY/T 524-2002
R
3.5 FHMIEENX
) AT T 2K 5 R O 8 e e 5 4 5 A 58 2L TR i TR B £ K o
3.6 IR
i TR PR R
3.7 HIETMEE
JREJE (AR TR TR B e R (T SR E K.
3.8 EERFE
AR . ANFETH . UK AT Lem, 385 — & SMURIER AL AR bR 1 6 SR AR
3.9 HRiE
TR A 5 R LA

4 FE@maH
4.1 SNUFRIERR

WRYE RSN KPR > =454, BARIE LR 1. &R 2.
&1 BREIUMIRFRIER

PEAR 2% g e, %
i % Rk WL
e i R 7 2 WU 1 ~2cm | @78 ELEF, W 2om UL
TR KB | R/ KR lem | A/ AR 0. bem TRL/ TR
KRR O | S BH H
RS | R R Hjﬁ%z géj’ R 1 5]




*2 FREBUNRFRIER

T/SXAGS-0006-2020

PEIREH T — 45 DA
FLVR % (=8mm) o (=9mm) ® (=10mm)
it ITHER I fa A f 24

AL S B PRAERFEZE =T70% | AnvfERFEZE =80% PR SR A A = 90%
[EERES Bk LGP e G

K Cem) =15.0 =16.0 =17.0
R Cem) =41 =43 =45
FHEE (g) =200 =230 =260

4.2 BRFREER

S RPREOR B 728, R BREORFPRIENE, TR,

4.3 ZEEBMFRIERR

A MPEAR N AT AR 3 IR, A briE WBH 3R A
*®3  HEEXRERREFER

374 BhR/ 7
e =90
—Z5 i =75
T =60

N

4 BER{EIERR
4. 4.1 EEREERRALUSITRL (FTH) BEREM< 3%,

4.4.2 FHEKRAUAMES E>8%.
4.5 DHEIEFR

A TR EERE I AR R AR AT S GB 2761 « GB 2762, GB 2763 HIHLE .

(¢,

W TS %

()]

A FRRS
AR5 S S A B b BOR AT SR 78

.2 RREERR

()]

MR i BE AL 10 A4,
5.3 ZEmR
R A ORVETER D 55347 .

4 HERMEIRTEE

FEASROE T AR 5, HIUBE: PLERI IR k.

()]



T/SXAGS-0006-2020
F2 I8 GB 7468 K.

5.5 TALAMHENE
F2 1% GB/T 5513 B H & AH I E SR E 1 5 1213470 €
5.6 D43k

%18 GB2761. GB2762. GB2763 % Ho'el #H I [ 5 Fi xg 1 5 v 3k 47 I %€
6 IGHM

6.1 eHttANIhAE

i B FORSRABER. AHER A A58 Bileo [RIARAR . [R) sk, () I SYT RS R[] i ST i o oK
MOy —tbe BN MR B (SR A AR, AREAREET) BV T00REFE f, BEAT R 48 A

6.2 tuly

BRI, AR AL AT AR B . S I A R R RCE L PR IR AT R A
Ja B B R AIE A3 )R T AT AU

6.3 BRI

AR N ERFEED R, ARG, BT R AR
a) W REARE B AR S A BN E R

b)  HEEL TZ. ARSI s L E L ERE A

c) BB

d)  MUECEEEAERT] R A I TR

6.4 BRBEELAE

6.4.1 HMNEE—FITINREREMARRTRIE, XoHAFRYE. —FRBN_FaY, H#59
AHEMRBE, —RRFEM_RRE, HEFENT:
N=M/G X 100
e
AR IS A — AL AR (D
G—FE i 3
— AR AN R . — PR R o)

6.4.2 MWEHMIEZRREFRIFIE

R A 2 AR R AU ST A O [, B T AU S A S S H A UL 5 A R R 7
YR, MZRE MRS GUR T AN S, 475 38 0 5 S 8 At S KRR 5 2

6.4.3 FIEMIZE



T/SXAGS—-0006-2020
6.4.3. 1 TASSERRIG AR &, WA IR s
6.4.3. 2 IR SFRIIE R A8, WAER —HORA ISR ke, R AR o, BRI O H%
HOR 2

7 FRERRE
MNIFAGB 1911 E

8 HIE. TWMINE

8.1 B

BB TR TF . TT55, FaEFARERA SHE .
8.2 Bl

AR S5 ARRmyamiRosih, S LR TR .
8.3 IfF

FETBAE R AT 5 AR, ASRIXE A A A G



T/SXAGS-0006-2020

M R A
(HSEMERR)
FERRRRAR
A1 HE
A 1.1 26~28cmEA B FR4R.
A 1.2 IR
A.1.3 &&F.
A 1.4 TEERT].
A.1.5 TRt

A2 TEEEK

1 HEGB/T 15682-2008H1 THAT -
3 BIERE
31 iR

>

>

BEALAH R 10RE~ 2088, M ARRAE I Be DI L0emfE Dy dh PP RE i o

A.3.2 #%&F

¥y

B VERE RCT 2R e R BAR SR . AR K N E B 5 T AR, 28 & 20min~25min, fE1L
fn#

A.3.3 @i

BRI (A (EA— 6D . AR A, WK G, SRR E
KHIHEE/FRE . R, k. T, S

A4 HRFTR

PPE 45 R S o MR P A, R = R .

T A1 HEEXR GH/E) ZERBRIESER
o H e
FRIE (20 5))
KU/ I HFHE (17 50)

THEE (14 73D
Frift/FkE (30 70)
A i ire (255 70)
FE R QLD

K (20 7
T Bl (7750

T2 (14 41)
TR (30 70)
Fe JE wa/ (255 40)
KR, BRS QD

IE\ 6]\




T/SXAGS-0006-2020



	目  次
	前  言
	本标准按照GB/T1.1—2009给出的规则起草。
	本标准由山西省粮食粮食行业协会提出。
	本标准由山西省粮油标准化技术委员会归口。
	本标准起草单位：山西省粮油科学研究所有限公司、山西省农业科学院玉米研究所、山西省农业科学院旱地农业研
	本标准主要起草人：陈永欣、蒋梅峰、范瑞、朱志昂、翟广谦、董立红、卢尚琪、冯乐勇、刘武生、张志伟、李文

	山西好粮油 鲜食玉米
	1　范围
	本标准规定了鲜食玉米的术语和定义、产品分类、检验方法、检验规则、标志标签、包装、运输和贮存等。
	本标准适用于山西省的鲜食玉米。
	2　规范性引用文件
	下列文件对本标准的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的
	GB 191  包装储运图示标志
	GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量
	GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量  
	GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量
	GB 7718 预包装食品标签通则
	GB 1353玉米
	GB/T 5009.8  食品安全国家标准 食品中果糖、葡萄糖、蔗糖、麦芽糖、乳糖的检测
	GB/T 5009.38 蔬菜、水果卫生标准的分析方法
	GB/T 5513 粮食、油料检验 还原糖和非还原糖测定法
	GB/T 15682  粮油检验 稻谷、大米蒸煮食用品质感官评价方法
	NY/T 11 水稻、玉米、谷子籽粒直链淀粉测定法（原GB7468-1987）
	NY/T 55 谷物籽粒粗淀粉测定法（原GB5006-1985）
	NY/T 523 甜玉米
	NY/T 524 糯玉米
	3　术语和定义
	3.1　鲜食玉米
	3.2　甜玉米

	玉米的一种类型，其籽粒在最佳采收期（一般授粉后21～25天）可溶性糖含量(8%。符合NY/T 523
	3.3　可溶性糖

	可溶性糖包括还原糖（葡萄糖、果糖、麦芽糖等）和非还原糖（蔗糖等）。玉米的一种类型，其籽粒在最佳采收期
	3.4　糯玉米
	3.5　甜加糯玉米

	利用糯玉米与甜糯双隐性基因纯合体杂交组配的新型鲜食玉米品种。   
	3.6　粒深
	鲜玉米的籽粒长度。
	3.7　直链淀粉含量

	成熟后的糯玉米干籽粒直链淀粉（干基）含量的百分率。
	3.8　鲜果穗
	3.9　净果穗

	指剥去苞叶后的鲜果穗。
	4　产品分类
	4.1　外观等级指标
	4.2　鲜果穗感官指标  

	鲜果穗要求苞叶完整，净果穗要求籽粒饱满，无腐烂、虫害、霉变、异味。
	4.3　蒸煮品质指标

	 蒸煮品质指标应符合表3的要求，检验标准见附录A。
	4.4　理化指标
	4.5　卫生指标

	鲜食玉米鲜穗的卫生指标应符合GB 2761 、GB 2762、GB 2763的规定。
	5　检验方法
	5.1　等级划分

	根据外观等级指标要求进行等级划分。
	5.2　感官指标

	从样品中随机抽取10穗，在自然光下以肉眼观察色泽，组织形态；以鼻嗅的方法检验气味。
	5.3　蒸煮品质
	5.4　直连淀粉检验方法

	按照GB 7468检验。
	5.5　可溶性糖测定

	按照GB/T 5513或其它相关国家规定的方法进行测定。
	5.6　卫生指标

	按照GB2761、GB2762、GB2763及其它相关国家规定的方法进行测定。
	6　检验规则
	6.1　组批和抽样
	6.2　检验
	6.3　 型式检验
	6.4　净果穗等级判定
	6.4.1　样品应逐一进行外观品质检验和规格尺寸检验，区分出优等品数、一等品数和二等品数，并分别计算优质品率、一


	N=M/G×100
	式中：
	M—可分别表示为优等品数、一等品数、二等品数（穗）。
	G—样品总数
	N—可分别表示为优级品率、一级品率、二级品率（%）
	6.4.2　确定样品的蒸煮品质等级的判定  

	当样品的蒸煮品质等级与外观品质等级相同，或高于外观品质等级时，按外观品质等级确定产品等级率；当蒸煮品
	6.4.3　判定规程

	6.4.3.1卫生指标检验不符合，则判为该批不合格。
	6.4.3.2感官指标如有不合格，应在同一批次中加倍抽样复检，复检合格判该批合格，复检不合格判该批不
	7　标志标签
	8　包装、运输和贮存
	8.1　包装
	8.2　运输
	8.3　贮存


	附　录　A（规范性附录）蒸煮品质试验方案
	A.1　用具
	A.2　评定要求
	A.3　操作方法
	A.3.1　试样制备 
	A.3.2　蒸煮
	A.3.3　品评

	A.4　结果表示


