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	热封用铝箔餐盒
	范围
	规范性引用文件
	术语和定义
	热封用铝箔餐盒  heat sealing aluminium foil container for food

	分类及规格
	分类
	规格
	规格用外形尺寸或容积表示。
	规格用外形尺寸表示时，单位为毫米（mm），用长、宽、高来表示，数值取整数；规格用容积表示时，单位为升（L）或毫升（mL），用升（L）作单位时精确到小数点后1位，用毫升（mL）作单位时取整数。


	基本要求
	设计研发
	应采用三维设计软件对餐盒模具进行辅助结构设计。
	应采用FMEA(失效模式与影响分析)对涂层性能、覆膜性能、密封性等主要功能进行综合分析。

	原材料
	铝箔基材的室温拉伸力学性能至少应符合GB/T 22649—2019中牌号为3003、3004、8006、8011的要求，且食品安全应符合GB 4806.9的要求。
	覆膜部分应符合GB 4806.7的要求。
	涂层部分应符合GB 4806.10的要求。

	工艺与装备
	应采用自动化一次性冲压成型工艺、自动堆垛包装设备。
	应采用ERP系统，对进料、冲压、包装等环节进行控制。
	生产加工环境应符合GB 31603的要求。

	检验检测
	应配备微生物培养箱、热封仪、压力蒸汽灭菌器、拉伸测试仪、恒温槽等检测设备。
	应对微生物、负重性能、密封性、涂层性能、覆膜性能、剥离强度、耐低温性等项目进行检测。


	技术要求
	食品安全
	理化指标应符合GB 4806.7的要求。
	微生物指标应符合GB 18006.1—2009中5.9的要求。

	感官
	表面应清洁，完整，无油斑、腐蚀点、明显变形及毛刺等缺陷。
	应无异味。

	尺寸偏差
	容积偏差
	负重性能
	密封性
	涂层性能
	覆膜性能
	剥离强度
	耐穿刺性能
	耐低温性

	试验方法
	试验条件
	食品安全
	理化指标按GB 4806.7的方法进行。
	微生物指标按GB 18006.1—2009中6.14的方法进行。

	感官
	尺寸偏差
	容积偏差
	负重性能
	密封性
	涂层性能
	耐高压蒸煮性
	附着性

	覆膜性能
	剥离强度
	耐穿刺性能
	耐低温性

	检验规则
	检验分类
	组批规则
	出厂检验
	产品应检验合格后方可出厂。
	出厂检验按GB/T 2828.1的规定，采用正常检验一次抽样方案，按每百单位餐盒不合格品数计算。出厂检验项目、不合格分类、检验水平、接收质量限（AQL）应符合表2的规定

	型式试验
	当有下列情况之一时，应进行型式试验：
	按GB/T 2829的规定，采用判别水平Ⅱ的二次抽样方案，A类不合格采用判别水平Ⅱ的一次抽样方案，按每百单位餐盒不合格品数计算。型式试验的项目、不合格分类、判别水平、不合格质量水平（RQL）、样本大小及判定数组应符合表3的规定。


	标志、标签
	标志
	标志应符合GB 4806.1、GB 4806.7、 GB 4806. 9、 GB 4806.10的要求。
	包装箱标志应符合GB/T 191的要求定，收发货标志应符合GB/T 6388的要求，并应有如下标志：

	标签

	包装、运输、贮存
	包装
	餐盒包装应干燥、完整、清洁，附有合格证。
	包装应符合国家环保法规及相关要求，餐盒采用瓦楞纸箱包装，应符合GB/T 6543的规定；采用涂布白卡纸盒包装，涂布白卡纸应符合GB/T 10335.3的规定；采用瓦楞纸盒包装，瓦楞纸板应符合GB/T 6544的规定。

	运输
	运输时应轻装轻卸，严禁抛掷、翻滚和踩踏。
	运输途中应谨防受潮、挤压及雨淋。
	运输时不应与腐蚀性物品和有毒物品同时装运。

	贮存
	餐盒应存放在通风、无腐蚀性物品和气体、相对湿度应小于85 %的库房中。
	餐盒存放离地距离应保持不小于100 mm，离墙距离应保持不小于200 mm，堆高应不超过3 m。


	质量承诺

	空白页面

