»B

T/Z7ZB 1295—2019

—_— ——— ——
mlE M

Xiaoshan luobogan

~

2019 -11-05 4% 2019 - 11 - 30 LjiE

A I EmRERKES % fn






T/77ZB 1295—2019

= R
1= A I1
L O ] oo 1
P e 1 1 £ 1
3 R B Y et 2
G R R R 2
B B R R 3
(R ¥ 5 .~ 4
(A 5% 5 1 5
8 FRdE. MR, B B TE 6
< 72 G A 6



T/77B 1295—2019

.

R

]l

AFRAEFZHEGB/T 1. 1—2009%5 H o HE M F 2E,

ARRE LA S A 3R A 0.

AARE B VL BE & 7 H AR HE R PR A w42 L H 21 5E

Kb R B R RAL: HUNR I LS E T SARAF .

AbrfEZ iR RAL: LA RWEFFE . UM E RRARAF . BN ERITERE &S A RA R,
BUN 20072 A PR 7] UM L0505 S BR A 7] VAR A 5 BR A 71 BUIH T L X AR AR A R
BOH T 7 L DRI M AR AT A 2 BUN T L X ALY S PEBCRE . M T i Ll X 88 32 0 TAT L 2=
FUNG L SE LS AR HERA ) -

Kb EEREN: BEZ, XRHE. skAEIE. BREH. @imem. bz, sk, thEX. 25
W, VOBtE. oM. RAREE. TR, FAE.

AbrdEEdE T RAK: N2

ﬁﬁ@mﬁﬁﬁﬁﬁﬁﬁ@&ﬁﬁm\ﬂ 1 TR

11



T/77ZB 1295—2019

mLE M

AFRUERLE TR IS N IARTERE S FEARER . FERER Rk BRI, AR, pRgk.
A%, B WA R .

A bR T B 50 2 A B B0 A 2 AT B A T TR (b 3EAR = S ORI R ) AR AR
FEm R RUE TR N, LA C—JTR B R ORJERL, & )UK T T R AR 1L .

2 MEMSIAXH

BN ST SS T AT 1 8 FE A AN AT D 1 o MU H AR 51 R S A0E H BB RRAS & B A8 S0
JARAEH IS, HEHRA CERFTE MBS &M T A

GB/T 191 fuZEfifiz Klnbrd

GB/T 317 HibHE

GB 2714 BMTEEEFIE HEE

GB 2760 EM&AEREFArME & I IIFIE FHbRiE

GB 2762 frmmZeEZKbrE BTG RIRE

GB 2763 BMEEEZE BT RARKIRHERE

GB 4789.1 ‘& EEF M BRMMED LR 2l

GB 4789.3 ‘ML AEFIAHE BMMED TR KIGEEEHE

GB 4789.5 BMEAEZIAME BREMAEDFRER EHKEELE

GB 5009.3 BB EIRAE a7k E

GB 5009. 11 &z EEbrUE 8 e & I HU I

GB 5009. 12 EmEEEZIRME & e E

GB 5009.33 EmZEEZIME & W R RS MR e

GB 5009.44 HBMZEEZNRME &5 E I E

GB/T 5009.54 &= TLAARHERI 73BT ik

GB/T 5461 fxf#:

GB/T 6543 izfartui FH 5 TUAS ARFI A XL FLAS K46

GB 7718 E M EEZANE TSR AR E N

GB 14881 £ fh 2 4= [H SbnE & fh AL 7= F A S

GB/T 19907 HbEEFREF =5 FILE N

GB 28050 Efh AW KbrME UL E TR IE N

GB 29921 HfMZaEZIrAE &5 EURFE R =

JJF 1070 &S B2Em a i E v R e R

] 5% 0 M B A SO A P R R 2 357545 (2005) (O A 2 v ot R I B ER M)

] 5% J B W B I A6 7 MR 4 551025 (2007) (& bR iR BRI E )

[ 5% S B B IR BRI 2 551235 (2009) (K TAE BB bR IR B E > I W a8 )



T/ZZB 1295—2019
3 ARBMEX
GB/T 19907—2005% & M M N ANAE R € SGERH A A TETEAH, LNEESIH T6B/T
199072005 I35 7 ARVEF 32 o
3.1

#FLUE M xiaoshan luobogan
PLFEGB/T 19907—20055 35 YU [l N A2 7 F- 445 G AP eI BT iE 1) “— 0807 % NN ISR}, fEH
bR G SRS R Y 2 KU KRR E 1 T 200 T s ® b

3.2

“—TJ)F” E |N  raphanus sativus L. Yidaozhong

T R BRI 12~15F, MABUNMENL, HEf; RFREAE, K13 em~17 cm, #
F4cem~5cm, BAHEI00g~150g, FEAH; HARREE. TV &R H K E S SC8EE a5 S
R

[GB/T 19907-2005, 4. 2]

3.3

KBk B ILE [\ F wind dehydrated xiaoshan luobogan

FrEERE DR 2EA TR AT B AR U K R 2 L2 L s r iR i 2 b,
4 FEARER

4.1 BRIME

2 NPT R JEURH AR L [ SRPA B AT S GB/T 19907 HIEEK
4.2 FIEFEAR

T A SRR BOR BT EGB/T 1990711 25K
4.3 Fkee

R VAR AN 5Kk, B AR AN KR 2 b1
4.4 [FEERIER

4.4.1  JFRIRCR R A AR AR HAR BRI MR XIS ] AR “— IR 8 o R
Wik, AR, REOLHE, YA FERBE. B, B, . WKis, BEE MEA KGR,
TEk o

4.4.2 MWASFIBRSEIE ISR 0 JERE N, B EA B 5 = 05 080 SAr L (AR BRAG 36 A5 A RIS DR 75
JERLN 54 GB 2762 A1 GB 2763 FIHILE .

4.4.3 GHEENFFE GB/T 5461 [FHLE 19 —2% J LA ARG HI 3R i 2K

4.4.4 EARPPENFFE GB/T 317 B S Ll EEER

4.4.5 FCEARIN AT AR E ML AR,

4.5 TEZERER

2



T/77ZB 1295—2019

4.5.1 PNEEDE. KK, BEH. PRl B2, RESE RS .

4.5.2 PMAEAZEFHNETRM “=M=f" T2, 4 GB/T 19907 M L2E K,
4.5.3 MRHAERAHETLZ.

4.5.4 PR R R K A A S AN 1 2%

4.6 1IN

JSEXT TR i AR L B AR B A il B A AT R I o

5 AREXK
51 BB

I DA B R AHLE o

x1 RBREEX

T H DS BN
B, 1 FOE N, BT, w A Rk
By R R A PEEER, TSR
i KI5, WRESE
(EERES FEOEREET, AR,
F N TR AT WL AR R
5.2 IB{LIEFR
AL FEAR AT S R 21 BUE -
2 IBLIER
T H H R
K53/ (g/100 g) 55.0~~65.0
fr#h (BL NaCl 71) / (/100 g) 5.0~7.5
SR (LLFLER ) / (8/100 @) < 0.6
H5 (BLPb 1) / (mg/ke) < 0.8
KA (BL As 1) / (mg/kg) < 0.5
PSR £L (LA NaNO. ) / (mg/kg) < 10
Foft 5 G bR & RAF A GB 2762 (KA
R IR E NIFFE GB 2763 HIRLE

5.3 WMEYIRE

5.3.1 FURBERNGE GB 29921 1 GB 2714 HHEI A BE BN (S MME.
5.3.2 WEMIREILNFFEE 3 ME.



T/77B 1295—2019

R3 WEVRE

PREYE YA
i H
n c m M
Kg#E#E/ (CFU/g) 5 1 0 10
EWIKRE/ C /g 5 0 0 —
C ORISR K AL TR GB 4789. 1 $h4T .

5.4 ﬁnn/d\\m}llj

5.4.1 ARSI ah A A R BR AR A GB 2760 HURLESL, ERAFER 4 BIRLE .
5.4.2 B FISINGRIE TR RNAT A AR NI AR HEATA R HE o

x4 BmANMFARE

i H = BN
7R (B HIET) / (g/ke) A
WIZLR (LLL AR ) / (8/kg) A

5.5 G582
¥ E K5 = B IS 75 2 54 [2005 ] SR 28755 (8 B R =B S MK $UT, BT
B TIE 1070805 M5E o

6 RWAIE

6.1 REEX

FmBUE R E T AGREET, A TMEEFEANIRE. Bk, FEJTK#D, &%
o

6.2 IR{LIEHR
6.2.1 HmAIE
FERADF500 g, FEFESATEESRE, H50RE, ORI & AL FR A5
6.2.2 K%
%GB 5009. 3FLE [ 77V 5E
6.2.3 &
%GB 5009. 44K 7€ ) T2 5€E

6.2.4 Efg



T/77ZB 1295—2019

¥%GB/T 5009. 54FK 5E B )5 1220 %8

¥%GB 5009. 1281 5E 15120 5€ o
6.2.6 HAh

%GB 5009. 11HL5E 1712300 5%€

o

.2.7 TrRHERER
%GB 5009. 33H 3 1) 7120 5
6.2.8 HETEM
FORH R i 22 4 B SXbR HE RN E B 7 VR DI E
6.2.9 RH%HB
%GB 2763 7€ I 75120 5
3 IR
6.3.1 HIRHE
%GB 29921 7€ I TV €
6.3.2 KPpEEt
F2GB 4789. 3H1 8 % KW A AR T B0 HE 75 12005

6.3.3 EBKE

o

¥%GB 4789. 5 E 1Y /732 5E o
6.4 BEE

2 E AR R (2005) 557554 BIRLE #EAT RS

~

olog WL

~

1 LR, HhE
1.1 At

CLRIAIN T T2 [ —3RR. (5 — G AR = I Al — B = i A — AR
7.1.2

At S REALMEE, R (52 2™ MabkE R A D> T4%8, S (5~10) i (38 , BEADT3ke;
IRB R AR 6IE, FEREREAD T3k, FIRBENLIRE (EEIZOR) o MBS 2, —
MR, — O E&RE. S ERRMAEE CEERRH IR EBINEG MEIIT,

7.2 taiusre

~



T/77B 1295—2019

7.2.1 HIKRIE

7.2.1.0 PAEREMGR, I AE, A RET R .
7.2.1.2 W) RBWHOVEREER, Ko, B BER. WHRE. K@i, $EE. .

7.2.2 BIKIG

7.2.2.1 BRI SN H T K56 -SSR AR N R AR AT — IR A s ARSI
LISt AT 2 A 5

a)  H A S

b) IEFAFERE, GJERk TEA ORI AT RE SR B T A

o) WIS RS FIx A I A BN E F

d) B E U5 R
7.2.2.2 MAAGIRHH R E AR E SR R O .

7.3 FIEHM

7.3.1 KGRI EARIRMEZR, WAL &% .

7.3.2 JREERMGEVIES T AASEIUE R, WA mA G, EASER.

7.3.3 BREEEOR. BUEVIHRPSCUOME ISR AN ERRIUN, SRVEIn R 20 H 2k, BR
Kagh ROHE, EUIAEHE, WL oA %

8 &, ¥, BF. BWfiE

8.1 #Ri&. 15

P AR N A A GB 7718 [E 5% i & W B R e A4 925 2 SRl 251022 (2007) (A S kil B 2 ) A5 123
5 (2009) (RTFBH<EMPFREFINEKIPE) MM, 75 E TR NI & G6B 28050/l E, %
iz BUR R ERFFAGB/T 191HIRLE -

8.2 f\%

8.2.1 WEIMBIRIE . LB, Fra RN & E AT 2 TR, AR N 1™,
AMIERD . EEBEREESR DA

8.2.2 AMILERHIFTE GB/T 6543 HZE 1 H FLAT BN PLAR AT « ACHI S BB S RIRG 2, 1 P Aty
Fhio AL P ACHT SRR RS, ™ i R S AR IE

8.3 M7z
R AR B R HE T, NAFAETE R TR B BRIERN, NMESHEE. AEYNIREAL.
8.4 i&if

8.4.1 i LHRWAUEW. DA, T, SA0M. B, gk, B, 285k, "E56
BRI 450 i 5T ) TR R A
8.4.2 REREISHN M ERL, AR, UARER. AR, $R. BIE.

9 REAIE



T/77ZB 1295—2019

9.1 FRRLECHRLEHINE, OB W RN R A A

9.2 GREUHIA, Z/REMKIEBIRRMEBER, IR, BE. WRE. B 6 5k 10 M4 T4
ARICHF XTI, BRI RAE 24 h WAEHIRRL, JF RN SR IR S AR T R

9.3 XfTEPARE AR, EAFNE U EREL T, AR 7 d G HER
5.




	目  次
	前  言
	萧山萝卜干
	范围
	规范性引用文件
	术语和定义
	萧山萝卜干  xiaoshan luobogan
	“一刀种”萝卜  raphanus sativus L.Yidaozhong
	风脱水型萧山萝卜干  wind dehydrated xiaoshan luobogan

	基本要求
	自然环境
	栽培技术
	研发能力
	原辅料要求
	原料应采用符合本标准栽培技术要求的、地理保护区域范围内种植的“一刀种”萝卜。原料应新鲜，外观呈圆柱形，表皮光滑，无机械伤、病虫斑、畸形、黑心、糠心、冰松，具有萝卜固有的色泽、滋味。
	从不同蔬菜基地收获的原料萝卜，应具有由第三方有资质单位出具的农残检验合格的检测报告。原料应符合GB 2762和GB 2763的规定。
	食用盐应符合GB/T 5461的规定的一级及以上精制盐的要求。
	白砂糖应符合GB/T 317的优级及以上要求。
	其它辅料应符合相关食品安全要求。

	工艺及装备
	应具清洗、风脱水、腌制、拌料、包装、杀菌等生产设施和设备。
	应在冬季弱阳光下采用“三晒三腌”工艺，并符合GB/T 19907的工艺要求。
	应采用巴氏杀菌工艺。
	应具备生产过程中废水处理相关设施和设备。

	检验检测

	技术要求
	感官
	理化指标
	微生物限量
	致病菌应符合GB 29921和GB 2714中即食果蔬制品（含酱腌菜）的规定。
	微生物限量还应符合表3规定。

	食品添加剂
	食品添加剂的品种和使用量除符合GB 2760的规定外，还应符合表4的规定。
	食品添加剂的质量应符合相应的标准和有关规定。

	净含量

	试验方法
	感官要求
	理化指标
	样品处理
	水分
	食盐
	总酸
	铅
	总砷
	亚硝酸盐
	其它污染物
	农药残留

	微生物指标
	致病菌
	大肠菌群
	志贺氏菌

	净含量

	检验规则
	组批、抽样
	组批
	抽样

	检验分类
	出厂检验
	产品需逐批检验，检验合格后，附产品合格证方能出厂。
	出厂检验项目为感官要求、水分、食用盐、总酸、亚硝酸盐、大肠菌群、净含量、标签。
	型式检验
	型式检测应从出厂检验合格的产品中抽取，正常生产时每半年进行一次型式检验；有下列情况时也应进行型式检验：
	型式检验项目应包含技术要求中的全部项目。

	判定规则
	检验结果全部符合本标准要求，则判本批产品合格。
	感官要求和微生物指标中有不合格项目时，则判本批产品不合格，且不得复检。
	除感官要求、微生物指标以外检验结果有不合格项时，允许加倍抽样对该项目复检一次，以复检结果为准，若仍不合格，则判定该批产品为不合格。


	标志、标签、包装、运输和贮存
	标志、标签
	包装
	内包装材料应清洁、无破损，所有包装材料均应符合国家食品安全要求。包装时应封口严密，不得有裂口、通底破袋或重叠封口现象。
	外包装采用符合GB/T 6543规定的单瓦楞或双瓦楞纸箱。纸箱底部粘合剂粘牢，上下用封箱带粘。外包装用纸箱或塑料周转箱，附产品质量合格证。

	贮存
	运输
	运输工具必须清洁、卫生、干燥，备有防雨、防晒设施，注意轻装、轻卸、勿重压；严禁与有害物质和有损产品质量的物品混装运输。
	产品在装卸运输时应轻拿轻放，不准抛扔，严禁重压、碰撞、挤压、倒置。


	质量承诺
	产品具有可追溯性，应追溯到供应商和生产批次。
	保质期内，客户提出的合理诉求和疑问，利用电话、微信、邮件、互联网平台等途径及时给予技术支持。对于产品质量有异议的，生产商应在24 h内作出响应，并及时为客户提供服务和解决方案。
	对于客户非食品安全质量方面问题，在不影响二次销售的情况下，生产企业应接受7 d无理由退货。


	空白页面

