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3.1

THIRE. & X HEIEFFT T iEH T A

if{E& 4 Shunde Sashimi
DIV KRy GRS NG , EES G . DN iEH, Lubig KSR e ERE, 2R

M FIE. BERARR A VIR, BRI, WRGEMIEA, G B . ML T,
AT AR
3.2

3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

B IEE F12{EIAFR special operation place for pre—processing
i S B v B AR B R4y, R I () B I R X
E: ERRSOEaE,. k. &k &R, &t HE. &8,

FEmfN L %8 finished product processing place
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18133 Fn#E through pre—entry place

BOLRIEN RAERE NI TR A AT #EAT e T W& BRI

Bill557 traceability party

R ARGY, WNFSAE L, Bl Gk, . Bos. BSEESIAE LS Rl

BHEAEBYE ™ producer of grass carp for Sashimi
Tt et A R AR A

B A EESE 275 producer of river fresh for Sashimi
T8 I AL f0 A2 FH VT B 2R GRS (R 353
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4.1 IMEEH
4.1.1 izthiksF
KBTS HEREDT(E. AR W ikEses, HMNSTENY/T 536111 E K,

4.1.2 FIEIME

4.1.2.1 FHEHWEFX HIREX 0 E, BTG KA FFREG KA FEX . M. 55
W FLENYIAS L N FRBE X
4.1.2.2 FEFEBOIFPA X B TIRME . 250 AT 2 AR R 2 S0 =5
4.1.3 FFERAK
IKIRRFF A GB 11607 [ER

4.1. 4

4.1.4.1 JhiE

I BEHE KB TE R 7 B, A3 i /K AN A2 38 IR FE R /KA BE [ 300 21 R B f S Gt K, i1
H, W EEAMY 20 cm, BN, AERHASORIR, RER. KAKIE.

4.1.4.2 BRI

4.1.4.2.10 WERAKVEM . SRR B AR LI AR IR AL, K BT 5T i 3 i iE
PEIN, WK R/ NAT, Wiy (46~55) 3L77//INif.
4.1.4.2.2 RAKIBHMAE AT IR0, K8 b B 7E = Py BB PRI 7, ARG Ay (30~
50) m's
4.1.5 BFIKHF
3L A i S S LA K R RIS L, B AIRURS LR DRI K B AR A MK T 4 mg/Le
4.1.6 FERARAR
FRIEG LG & A K= FRHEAR K Bl I B R BE I B IR R i 2/ 1 44
4.2 fAF
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4.2.1.1 HhiEEEE
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J7K10 em~15 em, FAEFA K (100~120) kg/667 m4ithikifi. 2 d~5 dJEiENTEAK, f#KAL
IEFENL. 5 mbh b, FASFFUELA25 ke/667 m'4xitlik i 5 It o H S LI K3 21
4.2.1.3 RKkf&
K5~ 10 AR A150 g~350 gl bt i s T4, THIEA, 24h/5 WEg At 5
PRTE S, BT R R SR
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4.2.2.2 BHRE
RIFFEGB/T 11776/ER, HIWN T NSRS, AR BAEH: . 5y e
4.2.2.3 BHPiHS
RBER LA, R
a) JIFAT 20 mg/L~30 mg/L RAERAME (5 AR 1%) , F¥H 5min~10min; =M 3%~5%
& EKE, =¥ 10 min~15 min;
b) TIEEH K3 mg/L~5 mg/LERYENRL (53 R4RLL %) 4ithikif.
4.2.2.4 MHEARKREE

NAFFERIER
xR BAABREE
LR By
MK, T/’ 0. 15~0. 35
Hd, Fe/667m’ 1 500~2 000

4.2.3 (RAFER
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4.2.3.3 BRFRKIRIRE
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£ EWERAESEIR . R RS, TR, S KR AR IR .
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6.2.2.5 R MENERAS /K 70 58 31 S i, B pl Rk B RS RTINS, SREEAY
1/3 MK, HRNEERE S, BERNMAR, VRSO, o 40R# S0 ik R A4 it

irighm. HTRiasisimns, s RARN 7.

7 &5

7.1 FAEPUT NS AR E TSR AT RIS SR S, SRER TR KK R % R g
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8.1.2.1 M. BEEE, V&, RACHGENFFE CRIRIRS & 2 A HAETE) 4. S MIIHUE .
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8.2.2 #¥#%. IR, B
8.2.2.1 W&, LA, ASMIEAFMETH, AWEMRXS, RS b2 2R
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ACRIAAR 1) T) H 4
8.3 ERRMSIE
8.3.1 JREERM
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I I B R UE AT b5
9.2.1 MIXPIFTEG

S S B 78 ST AR RO SLDB-HACCP A 52, it A HACCP & B B
Bl i e A KR
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	6.1.2　 每批活体草鱼应由专职质量检验人员进行验收，记录品种、数量、供应商地点、日期，并进行编号和签名。
	6.1.3　 运输和暂养过程用水水质应符合GB 11607的规定，用冰应符合SC/T 9001的规定。

	6.2　 充氧水运输
	6.2.1　 运输工具


	6.2.1.1 根据装运方式和鱼的种类、特性、运输季节、距离、数量、运输时间选择适合的运输工具。
	6.2.1.2 装载容器常用塑料箱、帆布桶和薄膜袋等。重复使用的装载容器应能方便清洗和安装有良好的进排水装置。
	6.2.1.3 长途运输时，应采用专用的活体草鱼运输车或其他配备有小型发电机、循环水泵、管道、过滤装置、控温系统和充氧装置的运输设备。
	6.2.1.4 运输工具及装运工具应保持洁净、无污染、无异味，应备有防雨防尘设施。在装运过程中禁止带入有污染或潜在污染的化学物品。
	6.2.2运输管理

	6.2.2.1 充氧水运输方式可分为封闭式充氧运输和敞开式充氧运输两大类型，适用于大、中、小各种规模的活体草鱼运输。
	6.2.2.2 运输前应制定周密的运输计划，包括起运和到达目的地时间；途中补水、换水、洒水、换袋及补氧等管理措施。
	6.2.2.3 装运容器在装运前应检查容器是否有破损并清洗干净，必要时进行灭菌消毒。装鱼前，装载容器应先加入新水，并将水温调控至与暂养池的温度相同。
	6.2.2.4 采用敞开式或封闭式充气运输装置装运时，在运输过程中应保持连续充气增氧，使水中的溶氧量达到8 mg/L以上。
	6.2.2.5 采用塑料薄膜袋加水充氧封闭式装运时，装鱼前应先检查塑料袋是否漏气，然后注入约1/3空间的新鲜水，再放入活体草鱼，接着充入纯氧，扎紧袋口，放进纸板箱或泡沫塑料箱中进行运输。用于航空运输时，充氧袋不应过分充气。
	7　 暂养
	7.1 草鱼生产方应指导鱼生经营方建立专用暂养水池和过滤系统，保证暂养用水水质安全稳定。鱼生暂养水池应与其他水产品暂养水池分开设置并有明确标识区分。
	7.2 活体草鱼运达销售目的地后，应根据不同的草鱼进行分别投放不同暂养水池进行暂养，卸鱼时应使用抄网捞鱼，操作要轻快。
	7.4 在暂养期间，应保持开动水泵循环过滤水质和开动充气机增氧。
	7.5暂养用水源水质应符合GB 5749的规定，保证暂养用水水质安全稳定，暂养过程中不得添加药品或危害食品安全的物质。暂养水体的调配由养殖单位负责。

	8　 顺德鱼生加工
	8.1　 场地布局与结构
	8.1.1　 布局
	8.1.1.1 应按照从原料至成品的单一流向要求，依照鱼生的加工前处理、成品加工、成品供应的流程对场地进行合理布局。
	8.1.1.2 场地应设有顺德鱼生原料用鱼专用暂养水池、前处理专用操作场所、成品加工专间、通过式预进间，并有明显标识以便与其他食品的加工区域区分，各区位置应远离卫生间、废弃物临时存放等可能产生污染的区域。
	8.1.2　 结构
	8.1.2.6 专间入口处设置具有洗手、消毒、更衣设施的通过式预进间。


	8.2　 设备
	8.2.1　 贮存设施
	设有专用冷藏、冷冻设施，原料、半成品与成品应分开贮存，有明显区分标识。

	8.2.2　 设备、工具、容器
	8.2.2.1  设备、工具、容器应按不同用途专用，有明显标识区分，并符合相关食品安全标准的要求。用前应消毒，用后应洗净，并在专用保洁设施内存放。
	8.2.2.2  工具、容器、操作台等与食品的接触面应平滑、无凹陷或裂缝，内部角落部位避免有尖角，便于清洁，防止聚积食品碎屑、污垢等。
	8.2.2.3  设备、工具、容器宜使用不锈钢材料或食用级塑料材料，不宜使用木质材料如木质砧板和木柄的刀具等。


	8.3　 原料采购与贮存
	8.3.1　 原料采购


	建立原料采购索证、验收制度。采购人员应掌握顺德鱼生原料的食品安全相关要求。采购时应按照5.2的要求对原料进行验收。不得采购禁止经营食品。
	8.3.2　 原料贮存
	8.3.2.1　 根据原料贮存特点选择适宜的贮存方法及贮存时间，贮存设施应专用。
	8.3.2.2　 原料不得与有毒、有害、有异味或其它影响原料食品安全的物品混贮，不应贮存在专间          内。冷藏温度为0 ℃～4 ℃；冷冻温度为≤-18 ℃。

	8.4　 加工用水和冰
	8.4.1前处理专用操作场所、专间内的加工用水，以生活饮用水为水源水，并经过水净化设施处理或使用直接饮用水。
	8.4.2加工用冰应为食品冰，符合GB 2759的规定。

	8.5加工
	8.5.1 顺德鱼生加工过程为：放血、剖腹、剔除非食用部分、切片、摆盘、冰镇，并加以鱼生配菜。可分为原料前处理和成品加工两部分。
	8.5.1.1 放血、剖腹、剔除非食用部分属于原料前处理，应在前处理专用操作场所内操作。条件允许情况下可设专用的剖腹区。
	8.5.2 原料前处理
	8.5.2.1 原料前处理前应认真检查原料，感官性状异常的原料不得加工和使用。
	8.5.2.2 盛放原料的容器应保持清洁，不得与地面或不洁面接触。粗加工前后的盛放容器应有明显标识予以区分，不得混用。
	8.5.2.4 原料经过放血、剖腹、剔除非食用部分、清洗处理干净后，方可传递进专间进行成品加工。

	8.5.3 成品加工


	8.5.3.1 成品加工应在专间内操作，专间内温度不得高于25 ℃。
	8.5.3.2 顺德鱼生的加工应按“五专”操作：专间、专人、专用容器工具、专用冷藏设施、专用消毒设施。
	8.5.3.3 鱼、鱼生配菜、蔬菜等食品原料应清洗处理干净后，方可传递进专间。预包装食品和一次性餐饮具应去除外层包装并保持最小包装清洁后，方可传递进专间。
	8.5.3.4 在专用冷冻或冷藏设备中存放食品时，宜将食品放置在密闭容器内或使用保鲜膜等进行无污染覆盖。
	8.5.3.5 加工制作时，应避免顺德鱼生可食用部分受到污染。加工制作后，应将顺德鱼生放置在密闭容器内冷藏保存，或放置在食用冰中保存并用保鲜膜分隔。放置在食用冰中保存的，加工制作后至食用前的间隔时间不得超过1小时。
	8.5.3.6 用于菜肴装饰的材料使用前应洗净消毒，做菜肴装饰的材料不得反复使用。
	8.5.3.7成品加工吸水用的抹布，使用前应洗净消毒，使用过程中要及时更换。如使用一次性吸水纸的，应符合GB 4806.8的规定。
	8.6 清洁消毒
	8.6.1 建立专用暂养水池、过滤系统、操作场所、设备、工具、容器等的清洁、消毒制度，明确清洁方法和要求，使各加工设施设备随时保持清洁。
	8.6.2 专用暂养水池、过滤系统的清洁消毒方法、频次等根据实际情况制定。
	8.6.3 操作场所、设施、设备及工具清洁方法应符合《餐饮服务食品安全操作规范》附录H的规定。
	8.6.4 操作场所（前处理专用操作场所、专间、通过式预进间）在每天开始工作前、完成工作后应进行消毒。消毒方法应遵循消毒设施使用说明书要求。使用紫外线灯消毒的，应在无人加工制作时开启紫外线灯不少于30分钟并做好记录。
	8.6.5 专间内使用的设备、工具、容器，使用前应进行消毒并保持清洁。消毒后的餐饮具、盛放或接触直接入口食品的容器和工具，应符合GB 14934的规定。

	8.7 设施设备管理

	8.7.1 应建立设施设备维修保养制度，并按规定进行维护或检修，以使其保持良好的运行状况。
	8.7.2 冷藏、冷冻柜（库）应定期除霜、清洁和维修，校验温度（指示）计。
	8.8 废弃物管理
	9 食品安全与卫生

	9.1 顺德鱼生成品卫生指标要求
	经加工后制成的顺德鱼生成品应符合GB 10136中即食生制动物性水产制品的规定。
	9.2 食品安全管理
	餐饮服务提供者应当建立健全食品安全管理制度，应符合《餐饮服务食品安全操作规范》13条食品安全管理的规定。配备专职的食品安全管理人员。企业应配备专职的顺德鱼生操作员，持制作师资格证方可上岗。
	9.2.1 加工关键环节控制
	9.2.2 记录管理
	9.2.3 学习与培训
	9.3 卫生要求

	9.3.1从业人员卫生要求
	9.3.2专间人员操作
	9.4公示

	10　 顺德鱼生全链条追溯
	10.1　 可追溯性的基本原则和基本要求
	10.1.1 总则
	10.1.2 基本原则
	10.1.2.1 追溯编码与标识基本原则
	10.1.2.2 追溯参与方基本原则
	10.1.2.3物流单元附带凭条以及销售凭条应包含追溯数据，并可供消费者自行查询。
	10.1.2.4追溯数据内容应包含但不限于草鱼采购来源、净化、运输、加工及销售等环节所涉及的位置信息。

	10.1.3基本要求
	10.1.3.1 对追溯参与方的基本要求
	10.1.3.2对追溯单元标识的基本要求
	10.1.3.3对标识载体的基本要求

	10.2全链条追溯流程

	GB/T 16828 第4章与第6章对位置码的规定适用于本节。
	追溯流程的主数据是描述贸易项目、参与方、位置和产品详情的信息，具有永久性或持久性的特点，即在一定时期内相对稳定，不频繁改变，并可被多个商业流程和系统访问或使用。
	在商定共用主数据阶段，相关追溯参与方首先应在物流活动开始前协商确定共用的主数据，并为参与方、物理位置、贸易项目和物流单元分配标识代码，同时确定贸易合作伙伴间主数据的交换方式。
	鱼生用草鱼生产者应在国家法律和相关法规标准下，建立企业内部追溯系统，并向消费者提供唯一识别码。该系统需要开放接口供顺德区市场监督管理局指定的食品追溯信息平台获取追溯信息。
	10.3信息公开规则
	10.3.1信息上传共享时效性要求
	10.3.1.1进货信息上传共享规则
	10.3.1.2制程信息上传共享规则
	10.3.1.3出货信息上传共享规则
	10.3.1.4销售信息上传共享规则

	10.3.2公开信息内容要求
	10.3.2.1产品信息内容
	10.3.2.2管理信息内容
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