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	型式检验
	产品正常生产时每半年至少进行一次型式检验；有下列情况时也应进行型式检验：
	型式检验项目为第5章中的全部项目。
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	检验项目全部符合本标准要求规定时判定该批次为合格。
	有一项或一项以上指标不符合本标准要求时，可在同批产品中加倍抽样进行复检，复检合格，判定该批次为合格，复检结果仍有一项或一项以上指标不符合本标准要求，则判定该批次为不合格。
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	标签
	产品标签应符合GB 7718、GB 28050及国家有关法律法规的规定和要求。包装储运图示标志应符合GB/T 191的规定。
	应在产品标签上标识“压榨”字样。
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	储存
	运输

	质量承诺
	应建立可追溯性体系。
	在符合本标准规定运输、储存条件下，自生产之日起未经开封保质期为18个月。
	客户提出的合理诉求及疑问，利用电话、微信、互联网平台等途径及时给予技术咨询和技术支持。对于产品质量有异议的，生产商应在24小时内作出响应，并及时为客户提供服务和解决方案。非消费者原因造成的产品质量问题，给予免费更换或退货。
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