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	应采用经过好氧发酵、预处理、离子交换、浓缩、喷雾干燥等生产而成。
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	将坩埚置于（800℃±10℃）马弗炉中灼烧30分钟，取出置于坩埚架上，待温度降至200℃左右（1min～2min），放入装有干燥剂的干燥器中冷却30min后。称量(精确至0.0001g)。
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	出厂检验结果全部符合为合格品。有一项指标不符合本标准要求时即判定为不合格，不得出厂。
	型式检验项目全部合格，则判定为型式检验合格。

	验收
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