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	审评用水使用瓶装纯净水。同一批茶叶审评用水水质应一致，同一款茶，每一泡水应不重复烧开。
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	5.2.2.1　综合品质的形：包括干茶的外形，精制成品茶形及叶底形。
	5.2.2.2　综合品质的色：包括干茶的颜色，茶汤颜色及叶底颜色。
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	5.3.1.3　综合品质—气。气是指一款茶关于其生命在不同环境下不同阶段中整体能量信息表现的综合概念，其核心要义为：
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	5.3.3.2　每泡用水应用新水，不能二次沸腾，前三泡间隔时间为1分钟。第四泡与第三泡间隔时间为2分钟；
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	5.3.3.4　除以上主评方法外，应加设辅评方式，即用100 ml水,8 g茶样的比例按顺手泡（即前三泡浸泡时间为3
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	6.1.2　评分方法
	6.1.2.1　审评前工作人员对茶样进行分类、密码编号，确保审评人员盲评，给茶样每项因子公平、公正进行评分并加注评语

	6.1.3　分数的确定
	6.1.3.1.1　每个评茶员所评的分数相加的总和除以参加评分的人数所得的分数；
	6.1.3.1.2　当独立评分评茶员人数达五人以上时，可在评分的结果中去除一个最高分和一个最低分，其余的分数相加的总和除
	6.1.3.1.3　客观分析该款茶在原料挖掘、古茶园养护、工艺制作创新、文化提炼塑造等方面分析对行业引领、带动方面的标志
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	6.2　结果评定
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