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前  言

本标准按照GB/T 1.1-2009《标准化工作导则 第1部分：标准的结构和编写》给出的规则起草。

本标准的全部技术内容为指导性。

本标准参照了GB/T 23776-2009《茶叶感官审评方法》，GB/T 14487-2008《茶叶感官审评术语》，

GB/T 18797-2012《茶叶感官审评室基本条件》，GB/T 22111-2008《地理标志产品 普洱茶》，除编辑

性修改外，主要技术变化如下：

———增加了古树普洱茶的定义；

———增加了古树普洱茶感官审评定义；

－－－增加了茶叶活性、灵性及茶气的定义；

———增加了古树普洱茶“越陈越真”特性；

－－－增加了对审评结果的特别提示；

———修改了审评条件部分关于环境、专用杯碗、用水及审评人员要求；

———修改了审评员的基本条件和要求；

———修改了审评内容关于因子及要素的描述；

———修改了审评内容关于结果与评分方法。

本标准的附录A、B、C为资料性附录。

本标准由云南省古树普洱茶收藏研究会（简称古普会）提出及归口，并在古普会试行应用。

本标准起草人：黄小元。
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引  言

云南古树普洱茶历史悠久，资源珍稀。它是一本弘扬中华民族茶文化的教科书，是茶界中人与自然

和谐共存的最高典范，是茶叶中能量与信息交流聚集最多的生命之叶。

大自然的神奇恩赐，先贤们的智慧结晶，几代茶人的信仰坚守，才得以让世人从一片叶子中体验真、

分享美、感受爱。然而，多年来，随着茶园管养方式及茶叶制作工艺的演变、改变与提升，广大古茶爱

好者，面对日益增多的品牌与单品，按照传统的茶叶感官审评评分体系来审评云南古树普洱茶渐显有漏，

明显不足。其审评因子比重、品鉴方法，特别是对古树茶的生命能量、信息交换的认知亟待改善。

云南省古树普洱茶收藏研究会（简称古普会）自2014年10月成立以来，积极展开古树普洱茶相关理

论研究工作。创会会长、制茶工程师黄小元先生根据多年实践经验及身心修炼，率先提出古树普洱茶感

官审评评分标准（HXYB/T 8216-2015），在古普会试行应用。

GPHB/T 8216-2017是在HXYB/T 8216-2015的基础上，在古普会试行应用一年多后，经广泛收集意见

反复修改形成了本标准。本标准突出古树普洱茶之独具特点，首次提出古树普洱茶“越陈越真”的理念，

开创性提出古树普洱茶的活性、灵性、茶气及品茶八卦，并首次将一款茶的特殊意义纳入综合评分体系。

长期以来，茶叶科学仅仅致力于物质研究。然而，科学也有无限的无知，更何况，人类大多是凡夫

俗子，感官和语言也有其局限性。道是万物的源头，是生命能的本源，世界万物生于有，有生于无。道

是有物混成，至后复归于无物。因此，我们希望基于对万物有灵的信仰，借“茶气”之假名，从世界前

沿科学的高度，妙用中华道统文化的源头活水，对云南古树普洱茶实相更深层次的探索，以呈现古茶另

一面看不见的彩虹和听不到的乐章。



T/YGPH 01—2018

1

古树普洱茶感官审评评分

1 范围

本标准规定了古树普洱茶感官审评的审评条件、审评方法及审评评分结果与判定。

本标准适用于古树普洱茶的感官审评。

2 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文

件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB/T 8302 茶 取样

GB/T 14487 茶叶感官审评术语

GB/T 18797 茶叶感官审评室基本条件

GB/T 22111 地理标志产品 普洱茶

GB/T 23776 茶叶感官审评方法

3 术语和定义

GB/T 14487 界定的以及下列术语和定义适用于本标准。

3.1

古树普洱茶

以树龄超过 100 年人工栽培古茶园的云南晒青毛茶为原料，采用特定的加工工艺制成，具有独特品

质特征的茶叶。按其加工工艺及品质特征，分为古树普洱茶（生茶）和古树普洱茶（熟茶）两种类型，

按外观形态分为古树普洱茶（散茶）和古树普洱茶（紧压茶）。

3.2

古树普洱茶感官审评

审评人员用感官来鉴别茶叶品质的过程。即按照本标准规定的方法，审评人员运用正常的视觉、嗅

觉、味觉、触觉的辨别能力及心斋的功夫，对茶叶产品的品质、后期转化及特殊意义等因子进行综合审

评，从而对古树茶的色、香、味、形、气五方面达到综合鉴定茶叶品质的目的，以探寻古树普洱茶“越

陈越真”之古茶特性。

4 审评条件

4.1 环境

4.1.1 古树普洱茶感官审评室应符合 GB/T 18797 规定，并建在地势干燥、环境清静、周围无异气污

染的地方，宜坐北朝南，北向开窗，面积最小不得少于 15 m
2
。室内色调为白色或浅灰色，无异味干扰，

窗口面积不低于 2 m
2
，无阳光直射。
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4.1.2 室内光线应柔和、自然光、明亮，无阳光直射。自然光线不足时，应有辅助照明，辅助光线应

均匀、柔和、无投影。

4.1.3 评茶时，保持安静，各审评人员不得交头接耳。控制噪声不得超过50 dB。室内温度保持在15 ℃～

27 ℃。

4.1.4 评茶前，审评人员应先到休息室或户外调整好自身身体状况，做到身心通透，心平气和，并洗

手、洁面、漱口、更衣后入审评室。

4.2 用具

4.2.1 审评台

干评台供审评茶叶外形用，也可放置茶叶罐、茶样盘、天平、温度计、湿度计等审评用具。要求台

面清洁、无杂异味，色淡雅。

湿评台供审评茶叶内质用，可放置定时器、茶巾等审评用具。要求非审评工具不得放置，台面清洁、

无杂异味，色淡雅。

4.2.2 评茶专用杯碗

4.2.2.1 评茶杯，呈圆柱形，依据 GB/T 23776 要求，白色瓷质或高温烧制的透明玻璃材质，大小、

厚薄、色泽一致。

4.2.2.2 评茶碗，采用高温透明玻璃公道杯，容量 150 ml，杯形呈椭圆形。

4.2.2.3 品茗杯，采用白色瓷质，大小、厚薄、色泽一致，呈倒钟形或伞形。

4.2.3 评茶盘

木板或胶合板制成，正方形，盘的一角开有缺口，缺口呈倒等腰梯形，要求无异味。

4.2.4 分样盘

木板或胶合板制成，正方形，盘的两端各开一缺口，要求无异味。

4.2.5 叶底盘

小木盘为正方形或长方形。

4.2.6 称量用具

天平，感量 0.1 g。

4.2.7 计时器

定时钟，精确到秒。

4.3 用水

审评用水使用瓶装纯净水。同一批茶叶审评用水水质应一致，同一款茶，每一泡水应不重复烧开。

4.4 人员

4.4.1 茶叶审评人员应获有《评茶员》国家职业资格证书，或具备相应的专业技能，品评古树普洱茶

要求至少达三年以上经验。
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4.4.2 审评当日身体状态佳，心情平和。

4.4.3 审评前不能使用化妆品，不能吃刺激性较强的食品，禁止吸烟。

5 审评

5.1 取样方法

按照GB/T 8302 规定执行。

5.2 审评内容

5.2.1 审评因子

按照古树普洱茶的综合品质（色、香、味、形、气）、后期转化、特殊意义三项大因子进行。

5.2.2 审评因子的审评要素

5.2.2.1 综合品质的形：包括干茶的外形，精制成品茶形及叶底形。

5.2.2.2 综合品质的色：包括干茶的颜色，茶汤颜色及叶底颜色。

5.2.2.3 综合品质的香：包括干茶的清香。盖香、品茗杯中汤香、公道杯和品茗杯的冷香及茶汤在口

腔的内香，主要指标为：浓度、纯度、持久度。

5.2.2.4 综合品质的味：包括茶汤的甘甜度、苦涩度及协调度。

5.2.2.5 综合品质的气：包括茶气的强弱、顺滞、清浊、神化。

5.2.2.6 后期转化因子主要指茶汤的饱满度、茶叶的耐泡度及茶叶活性与灵性。

5.2.2.7 特殊意义是指该款茶在推动整个古树普洱茶行业发展中突显的个性、地位及价值。

5.3 审评方法

5.3.1 综合品质审评方法

按照GB/T 23776规定执行，但本标准提出修改并增加的其它因子参考以下方法。

5.3.1.1 综合品质—香——内香/冷香。内香是指茶叶香气在热茶汤含在嘴过程中表现出 来的浓度、

纯度及持久度，也可俗称水生香。在茶汤 30℃～40℃左右，先大口含住茶汤静置口中，用向内吸气的

方法，使茶汤在口腔内充分翻滚，但茶汤不吞咽，通常香气会集中表现在口腔的上腭部分。审评冷香方

法，公道杯在出汤后，用手按“横 8字”顺序左右来回摇晃，使之与空气充分接触，静置约一分钟，而

后闻香的持久度、浓度及纯度。

5.3.1.2 综合品质—味——协调性。协调性是指茶叶各种内含物质成分在茶汤中层次、协调的综合表

现。苦能化甘、涩能转甜，转化过程即可产生层次，甘甜表现可判断其协调性。三泡审评后，待口腔积

累一定茶叶内含物质后，喝一口温开水，静含一分钟，观察水在口腔中的变化，另将每泡剩余茶汤放置

一起，待综合茶汤冷却至 25 ℃左右时品饮，也可判断该茶物质的协调性。

5.3.1.3 综合品质—气。气是指一款茶关于其生命在不同环境下不同阶段中整体能量信息表现的综合

概念，其核心要义为：清、顺、足、神、化。茶气的至高境界为：上下贯通归中脉，循环不已达四肢。

要求审评人员以心斋的功夫，静心、平和、高度内省反观自身身体的体感微妙变化，从而观察人与茶互

动过程中的精妙体验。

5.3.2 后期转化审评方法
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5.3.2.1 后期转化——饱满度。饱满度是指茶叶中水溶性物质带给口腔充实的程度。通常以粘稠、厚

重为佳，寡淡、分层为低。

5.3.2.2 后期转化——耐泡度。耐泡度是指茶内有效物质一次性浸出率高低程度。一次性浸出率越低，

茶叶越耐泡。

5.3.2.3 后期转化——活性与灵性。活性泛指茶叶生命力，特指茶叶内各种物质表现于茶中香、味、

气的平衡度。活性好的茶通常表现为层次明显、滋味均衡、茶气顺畅通透。灵性是茶叶活性表现的最高

境界，与心相通，随自然而动，遇气尽而止。

5.3.2.4 后期转化——茶气。清者，正也，与浊相反，指茶气性质。顺，流动无碍，循环无滞，指茶

气体内运行方式。足，循环不已，可达身体末梢，指茶气力度。神，茶气之阴阳玄同致不可测，指茶气

的境界。化，大化流行，气归中脉，周遍全身，无所住又无所不在，指茶气的归宿。茶气清、顺、足三

项指标为形而下，神、化为形而上。茶气在体内运行的方向为：向上、向下、向内、向外、循环。茶气

的通路主要为入阴和入阳。入阴走任脉及手足三阴经，入阳走督脉及手足三阳经。茶气归经为任脉、督

脉、中脉、三阴经、三阳经、整体。

5.3.2.5 整体表现。色、香、味、形、气达中正平和状态时，可表现为：柔软而有力量，丰富且具协

调，跳跃归于平和，喜悦连成画面。

5.3.3 茶汤制备方法

表 1 古树普洱茶茶汤准备及冲泡时间（主评方法）

项目 冲泡时间/min

第一泡 1

第二泡 5

第三泡 8

第四泡 1

5.3.3.1 称取有代表性的茶样 5 g，先将审评盖碗、公道杯、品茗杯用沸水烫热；

5.3.3.2 每泡用水应用新水，不能二次沸腾，前三泡间隔时间为 1 分钟。第四泡与第三泡间隔时间为

2分钟；

5.3.3.3 主、副泡人员应专心泡茶，不参与审评，审评人员一次不超过 6 人；

5.3.3.4 除以上主评方法外，应加设辅评方式，即用 100 ml 水,8 g 茶样的比例按顺手泡（即前三泡

浸泡时间为 3 s，三泡后每泡顺延 2 s 至茶汤出现明显水味，以着重审评层次感及耐泡因子。

6 审评结果与评分

6.1 评分

6.1.1 评分形式

独立评分：整个审评过程由一个或若干个评茶员独立完成，每次审评为一个茶样。

6.1.2 评分方法
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6.1.2.1 审评前工作人员对茶样进行分类、密码编号，确保审评人员盲评，给茶样每项因子公平、公

正进行评分并加注评语，评语引用古树普洱茶感官审评术语。评分标准参见附录 A、B、C。

6.1.3 分数的确定

6.1.3.1.1 每个评茶员所评的分数相加的总和除以参加评分的人数所得的分数；

6.1.3.1.2 当独立评分评茶员人数达五人以上时，可在评分的结果中去除一个最高分和一个最低分，

其余的分数相加的总和除以其人数所得的分数。

6.1.3.1.3 客观分析该款茶在原料挖掘、古茶园养护、工艺制作创新、文化提炼塑造等方面分析对行

业引领、带动方面的标志性作用,酌情加分 1～3 分。

6.1.4 结果计算

将单项因子的得分与该因子的评分系数相乘，并将各个乘积值相加，即为该茶样审评的总得分。计

算公式：

Y＝Axa+Bxb+……+Exe……

式中：Y——茶叶审评总得分；

A、B、E——各品质因子的审评得分；

a、b、e——各品质因子的评分系数。

6.2 结果评定

根据计算结果审评的名次按分数从高到低的次序排列。如遇分数相同者，则按“综合品质—后期转

化—特殊意义”的次序比较大单一分子得分的高低，高者居前，如遇大单一分子分数再相同，则按大单

一分子中小单一分子的次序比较得分高低，高者居前。根据审评最后得分，60-79 分者，判定为普世级，

80-89 分者判定为品鉴级，90 分以上者判定为收藏级。

6.3 特别提示

6.3.1 审评人员如一面镜子，身心不通透是最大的障碍，因此，修心调身是不二法门。

6.3.2 审评的结果是当下茶、器、水、技、人、时、空、量等品茶八因子因缘合和，即品茶八卦。审

评结果仅供参考，不能作为永久性判定。变化无常才是永恒的唯一不变。

6.3.3 每一位独立的审评员通过眼、耳、鼻、舌、身所获得的感受及第六意识所产生的想法，是其本

人循业发现，是独一无二的，更不能强加于他人。

6.3.4 “气”与“味”乃古茶的一体两面。气属性，味属质。两者同属阴阳，不可偏离，尤其是气更

不可少。阴中有阳，方能使味不致停滞于体内，性尚未补，反损元阳。只有在气清正、顺畅的前提下，

其质才能产生正作用。

6.3.5 中正平和是制茶人的至高追求，心平气和是审评员的至高境界。
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AA
附 录 A

（资料性附录）

古树普洱茶感官审评-生茶

（适用于新茶与中生代茶品）

大因子 小因子 档次 特征 得分 评分系数

品

质

70%

形

甲 条索肥壮紧结，显毫，有嫩茎，饼形周正，叶底匀整 90～100

5 %乙 条索紧实，稍显毫，尚匀整，稍有梗片，叶底尚匀整 80～89

丙 条索松散，不匀齐，梗片较多，叶底不匀齐、粗老 60～79

色

甲 干茶色泽亮润，汤色透亮，有层次 90～100

10 %乙 干茶色浅，汤色明亮，层次不明显 80～89

丙 干茶黄褐，显杂，汤色较混浊 60～79

香

甲 花果香浓郁，有层次，冷香持久，水生香 90～100

20 %乙 茶香纯正尚浓 80～89

丙 香气平淡，略带异味 60～79

味

甲 醇厚浓酽，回甘生津持久，有层次，协调性好 90～100

35 %乙 滋味醇和，尚甜，协调性一般 80～89

丙 粗淡，略带水味，无层次感 60～79

气

甲 清正，顺畅，茶气强，能循环归中 90～100

30%乙 尚清正，较顺畅，茶气较弱 80～89

丙 欠清显浊，有阻滞，积聚难散 60～79

后

期

转

化

30%

饱

满

度

甲 茶汤饱满，粘稠，厚重 90～100

30 %乙 茶汤尚饱满，略有分层 80～89

丙 茶汤平淡，明显分层，带水味 60～79

耐

泡

度

甲 经久耐泡，顺手泡十五次不掉水 90～100

30%乙 尚耐泡，顺手泡八次不掉水 80～89

丙 欠耐泡，顺手泡五次显水味 60～79

活性与

灵性

甲 茶显灵性，活性高，层次分明，出神入化 90～100

40 %乙 显活性，有层次感 80～89

丙 欠活性，平淡 60～79
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附 录 B

（资料性附录）

古树普洱茶感官审评-熟茶

（适用于新茶与中生代茶品）

大因子 小因子 档次 特征 得分 评分系数

品

质

70%

形

甲 条索紧结匀整，饼型周正，叶底匀净 90～100

5 %乙 条索紧实匀齐，叶底尚匀净 80～89

丙 条索尚紧实或粗松，欠匀齐，有花杂，叶底带梗片 60～79

色

甲 干茶色泽亮润，汤色红艳透亮，富有层次 90～100

10 %乙 干茶褐润，汤色红浓明亮 80～89

丙 干茶褐红稍花，汤色褐红尚浓 60～79

香

甲 陈香浓郁，有层次，冷香持久，内香明显 90～100

20 %乙 陈香纯正尚浓 80～89

丙 陈香平和或稍显渥堆香 60～79

味

甲 浓醇甘爽，富有层次，协调性好 90～100

35 %乙 滋味浓厚，尚甜有层次，协调性一般 80～89

丙 滋味纯正，层次不明显 60～79

气

甲 清正，顺畅，茶气强，且能循环 90～100

30 %乙 尚清正，较顺畅，茶气较弱 80～89

丙 欠清显浊，有阻滞，积聚难散 60～79

后

期

转

化

30%

饱

满

度

甲 茶汤饱满，粘稠，厚重 90～100

30 %乙 茶汤尚饱满，略有分层 80～89

丙 茶汤平淡，明显分层 60～79

耐

泡

度

甲 经久耐泡，顺手泡十五次不掉水 90～100

30 %乙 尚耐泡，顺手泡八次不掉水 80～89

丙 欠耐泡，顺手泡五次显水味 60～79

活性与

灵性

甲 茶显灵性，活性高，层次分明 90～100

40 %乙 显活性，有层次感 80～89

丙 欠活性 60～79
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附 录 C

（资料性附录）

古树普洱茶感官审评评分表（5.0 版）

（适用于新茶与中生代茶品）

茶样名称：

日期： 地点： 天气： 温度： 湿度： 主辅评：

序号 因子 系数 单项得分 综合得分 描述与分析

一 品质 70 %

（一） 色 10 %

1 干茶色 20 %

2 汤色 50 %

3 叶底色 30 %

（二） 香 20 %

1 干茶香 20 %

2 盖香 20 %

3 冷香 20 %

4 内香 40 %

（三） 味 35 %

1 甘甜度 30 %

2 苦涩度 30 %

3 协调性 40 %

(四) 形 5 %

1 干茶形状 40 %

2 成品茶型 20 %

3 叶底形 40 %

(五) 气 30 %

1 强弱 30 %

2 顺滞 30 %

3 清浊 40 %

二 后期转化 30 %

1 饱满度 30 %

2 耐泡度 30 %

3 活性与灵性 40 %

特殊意义加分

审评总分： 评审人：

_________________________________
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