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前  言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》给出的规

则起草。

请注意：本文件的某些内容可能涉及专利，本文件的发布机构不承担识别专利的责任。

本文件由兴义市农产品质量安全监测中心提出。

本文件由黔西南州蔬菜产业发展协会归口。

本文件起草单位：兴义市农产品质量安全监测中心、黔西南州农业技术推广中心、兴义市农业技术

推广中心和安龙县农业技术推广中心。

本文件主要起草人：张义、朱琴佳、丁敏、郎应策、肖洪艳、冉斌、董云富、梁文华、朱良玉、王

廿、唐文波、郭仁高、贺尔闪、耿士英、陈锐、彭道林、李旭东、罗太敏、容文枝。
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兴义韭菜

1 范围

本标准规定了兴义韭菜质量要求、验证方法、标识、包装、运输和贮藏。

本标准适用于兴义市境内（含原义龙新区）生产企业、农民专业合作社和农业社会化服务组织等生

产销售主体生产兴义韭菜。供其他韭菜生产企业或个人参考执行。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB 2763.1 食品安全国家标准 食品中 2,4-滴丁酸钠盐等 112 种农药最大残留限量

GB 4806.7 食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品

GB 5009.86 食品安全国家标准 食品中抗坏血酸的测定

GB/T 5009.10 植物类食品中粗纤维的测定

GB 5009.92 食品安全国家标准 食品中钙的测定

GB/T 8855－2025 新鲜果蔬 取样方法

NY/T 579－2002 韭菜

NY/T 1655 蔬菜包装标识通用准则

3 术语和定义

NY/T 579－2002确立的及下列术语及定义适用于本文件。

3.1 兴义韭菜 Xingyi Chinese chives

在兴义市（含原义龙新区）生产、具有显著地域特征和独特营养品质特色、具备一定生产规模和稳

定的供应量、市场认知度和美誉度高，并经农业农村部农产品质量安全中心认定和核发证书的农产品。

主要品种包括久星 18、福满多 009、豫景红9132和平韭 22等系列。

3.2 刀次 cutting sequence

在韭菜栽培周期内，对韭菜收割次序数。

3.3 机械伤 plant scarring

由外力造成植株伤痕，包括人为、病虫害、冻害伤痕等。
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4 要求

4.1 外观指标

4.1.1 规格

株长 38cm～50cm，假茎粗 0.4454cm～0.5845cm。

4.1.2 等级

4.1.2.1 基本指标

同一品种，无异味、无萎蔫、无腐烂、无韭薹。

4.1.2.2 等级划分

符合鲜嫩、整修要求。鲜嫩由刀次、色泽判定，整修由整齐度、枯梢、机械伤判定。

分为一等品、二等品和三等品三个等级，各等级应符合表 1的规定。

表 1 韭菜等级

项 目
等 级

一等品 二等品 三等品

指

标

刀次 2～5 2～10 1～15

叶片色泽 叶片鲜绿、色泽均匀，无

黄化

叶片鲜绿，色泽均匀，轻

微黄化

叶片淡绿，色泽均匀,有少

量黄化

整齐度(%) >80 >70 >60

枯梢(%) 无 ≼ 0.5%（枯梢<0.2cm） ≼ 1%（枯梢<0.4cm）

机械伤(%) ≤5% ≤10% ≤20%

4.2 安全指标

4.2.1 农药残留限量

应符合 GB 2763、GB 2763.1 的规定。

4.2.2 污染物限量

应符合 GB 2762 的规定。

4.3 理化指标

理化指标应符合表 2规定。

表 2 韭菜理化指标

项目 指标

维生素 C（mg/100g） ≥2.2

钙（mg/100g） ≥48.4

粗纤维（mg/100g） ≤2.5

5 验证方法

5.1 外观指标

5.1.1 规格

5.1.1.1 株长
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随机取韭菜 200 株，用直尺测量，计算单株株长平均值。

5.1.1.2 假茎粗

随机取韭菜 200 株，用游标卡尺测量，计算单株直径平均值。

5.1.2 等级

5.1.2.1 基本指标

查看生产基地或生产记录确定品种，嗅测异味，目测萎蔫、腐烂、韭薹。

5.1.2.2 刀次

查看生产基地或生产记录。

5.1.2.3 叶片色泽

随机取韭菜 200 株，目测叶片光泽和鲜绿程度。

5.1.2.4 整齐度

随机取韭菜 200 株，用株长的平均值乘以“1±8%”测算：若 160 株在“1±8%”范围，则整齐度>80%；

若 140 株在“1±8%”范围，则整齐度>70%；若 120 株在“1±8%”范围，则整齐度>60%。

5.1.2.5 枯梢

随机取韭菜 200 株，计算枯梢百分率。

5.1.2.6 机械伤

随机取韭菜 200 株，计算机械伤百分率。

5.2 安全指标

5.2.1 农药残留限量检验

应遵守 GB 2763、GB 2763.1 的规定执行。

5.2.2 污染物限量检验

应遵守 GB 2762 的规定执行。

5.2.3 理化指标

5.2.3.1 维生素 C

应按照 GB 5009.86 的规定执行。

5.2.3.2 钙

应按照 GB 5009.92 的规定执行。

5.2.3.3 粗纤维

应按照 GB/T 5009.10 的规定执行。

6 检验规则

6.1 检验分类

6.1.1 交收检验

每批产品交收前，生产单位都要进行交收检验。交收检验内容包括规格、等级、标识和包装。

6.1.2 型式检验

型式检验是对产品进行全面考核，即对本标准规定的全部要求进行检验。有下列情形之一者应进行

型式检验：

——国家质量监督机构或行业主管部门提出型式检验要求；
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——前后两次抽样检验结果差异较大；

——因人为或自然因素使生产环境发生较大变化；

——兴义韭菜全国名特优新农产品使用单位。

6.2 组批

同一产地、同一品种、同时采收的韭菜作为一个检验批次。

6.3 抽样方法

按照 GB/T 8855－2025 的规定。

6.4 判定规则

6.4.1 安全指标

有一项指标不合格，判定产品为不合格。

6.4.2 理化指标

有一项指标不合格，判定产品为不合格。

6.4.3 外观指标

6.4.3.1 基本指标

有一项指标不合格，判定产品为等外品。

6.4.3.2 等级

按照 NY/T 579－2002 的规定。等级不合格的，按降级或等外品处理。

6.4.4 复验

外观指标有一项指标不符合规定的，应采取 5.1 方法进行复验。对安全指标、理化指标检验结果存

疑议的按照检测报告首页告示程序申请复验。

7 标识

包装或产品说明上应标明产品名称、生产单位名称、产地、生产日期、认证标识、等级、规格、贮

藏条件和方法等内容，标识上的字迹应清晰、完整、准确。兴义韭菜认证使用单位，应标注全国名特优

新农产品公共标识。标识应符合 NY/T 1655 的规定。

8 包装、运输和贮藏

8.1 包装

8.1.1 韭菜的包装容器塑料箱、泡沫箱要求大小一致、牢固，内壁及外表均平整。包装容器应保持干

燥、清洁、无污染。包装容器应符合 GB 4806.7 的规定。

8.1.2 按照同等级、同规格的产品进行包装。

8.2 运输

运输工具要清洁、卫生、无污染。长途运输采用生鲜食品冷藏车。

8.3 贮藏
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临时贮藏在阴凉、通风、清洁、卫生的环境。短期贮藏在气调保鲜贮藏库，贮藏库内菜体温度应保

持在(0±0.5)℃,空气相对湿度应保持在 85%～90%。
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