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	5.2.2 总灰分测定按GB 5009.4第一法 食品中总灰分的规定执行。具体方法见附录B。
	5.2.3 水浸出物测定按GB/T 8305的规定执行。具体方法见附录C。
	5.2.4 总黄酮测定按本文件附录D执行。
	5.3 安全指标
	5.3.1 铅测定按GB 5009.12的规定执行。
	5.3.2 农药残留限量测定按GB 2763的规定执行。
	5.4 净含量
	按JJF 1070的规定执行。

	6  取样
	7  检验规则
	出产检验项目包括感官品质、水分和净含量。每批产品均应做出厂检验，经检验合格后，方可出厂。
	型式检验应包括本文件规定的全部检验项目。检验周期宜每年一次。有下列情况之一时，应进行型式检验：
	a) 当原料、工艺有较大改变可能影响产品质量时；
	b) 出厂检验的结果与上次型式检验有较大差异时；
	c) 市场监管部门提出型式检验要求时。

	8  判定规则
	9 标签、包装、运输、贮存和保质期
	9.1标签  
	预包装产品标签应符合GB 7718的规定。
	9.2 包装  
	包装应符合GH/T 1070的规定。
	9.3 运输和贮存
	9.3.1 应在清洁、干燥、无异味、无污染、无毒、无害的环境中运输和贮存。
	9.3.2 运输时应防雨、防潮、防暴晒。
	9.3.3 不得与有毒、有害、有异味、易污染的物品混装、混运、混放。
	9.4 保质期
	保质期由生产者根据包装材料、运输和贮存条件等因素自行确定。
	10 其他
	10.1 孕妇、哺乳期妇女、婴儿不宜食用。产品标签、说明书中应当标注不适宜人群。
	10.2 食用方法和食用量：冲泡饮用，建议每日冲泡用量≤3g。



