ICS 67.100.10

X 16

— N

i Y ]

T/BDAS XXX-2025
- — I' o
bR eI
Beijing fresh milk
(HAFD

2025-11-X %% 2025-11-X 3CfiEe

EEmPliths %%



il

]

ASCAHERE GB/T 1.1-2020 (hriEtb TAESNES 13875 ARSI G R AT FERE)
R E LB

TH R AR SR SRS Y 25 R BBV e o AN SR I R AR A AR R R ) 54T

A HRALE = R A IR A RS, AERTH kb2 P

KSR E AL L = R ERA R IR ERREARAF . LY
Whes, bR EAEMARAR . b —nt LM aRA A .

AR EEREN: BRIR. WHL BRE. SKES. R fNE. ApEib.
Sl BTN ARBEf. RN SR, XIE. k. AR

WO N E R A -



LREEHY

ASCAFRE T AT DI RAREAE S JEURRESR . A T2, PR, FsEhnil I
SR EK

ARG T AT AR g A e A

2 HEMSIAxH

B SO R A A S R 5] R TR R AR SR AR D R SRR . Horr, T E
PSSO, A% H D SRR IS T A SO ANEH ARSI SR, Bk (aLfE
B s S &R AR

GB 2761 fr it 224 E bR & h R R IR

GB 2762 £ fit 22 4= [H ZbRitE £ b s e il e

GB 4789.2 i 4= [H ZhRE i i E V2 ke T v SO 2

GB 5009.5 £ it 22 4= [E bRk & il a B 5l E

GB 5009.6 £ ity 22 4= [E Z b e £ it Hh i 1077 16 U

GB 5009.299 £ it %2 4x [ ZAr i & i T 2Lk H g I E

GB 7718 £ it 224 [ ZARAE T 5 £ i b 258

GB 19301 £ ih 22 4= [H bR A5

GB 19645 i 245 FE bRtk A B 5L

GB 28050 £ it 22 4= [H X hn i TR LS £ i 8 SR

GB 29921 i fity 22 4= [H S bR AL 2 8 i h B0 1 R &

GB 31605 £ it 2 4 [E K brife & AP ARG

NY/T 800 A= fi 2= 7, A 4 Jfa Fr Il 5 7 3%

NY/T 3799 A 3L Fe FCil] ity v e itk Wl R s LR 8 RO i

QA A 7= 2L ) /7 T A e 0 )

3 REBEBFREX

TANARTERE SCEH T AR
3. 1 db et -4
AN PAIE AT X 3k N R SR A R W 2 AR e AR AR LN SRR, 272 C~T6 C. PREFISFP~20



O 0245 B 25 T3 1 49 R AA ™ i o

4 BFERER

4.1 MIEMAEEATEUX SR A A OfBEA A D500k ) TR KM@ B A= 2E 7= 1 £ AR 7L
4.2 EFFRETESHCRR AR N AR 1 ORE, HAhFEAR AT 5 GB 19301 FIHLE -

=1 ERESNAE A MEM RS AR E

mA fRE WIS 5%
Fv&Ea¥y (CFU/mL) < 2.0x10* GB 4789.2
RYHM/ (A4>/mL) < 2.5x10° NY/T 800

5 IZEX

5.1 TLZMMMATE (il A= 2L 5 vVr ml S AF i A gumly e .

5.2 TERTIRARGERALIGN. I AR itk . EIRAE. A, . A
5.3 BiRHIT2 C~76 C. fRFFISI~200HIARE L. TP AELCREINE, Bl
[ L G

6 FREXR

6.1 BREER
JRE ER NAF AR 21 E o
* 2 REEX

E e R
% 2L B . U B BT 50 mLBEH
Bk Uk HATILIAT AR CUBHTEE, . | T, AL TR G
B LISk, R, Fepive, & | AAURE. TR,
ZH RN AR Eﬁ%ﬂjﬁﬂﬂﬁ%o 3:F7J<ﬁk|:|, DD%YZQD}RO
6.2 FREHE

fEli. AR, JBEA. SERER. LA YBEN TSR 3 e, He s
PR FFEGB 19645 H1L5E o

* 3 REER

mE BHR Kol 75 5%
JEWi/ (g/100g) = 3.8 GB 5009.6
wEHE/ (g/100g) = 33 GB 5009.5
FLEREH/ (mg/L) = 40 GB 5009.299
FEEREH/ (mg/L) = 200 fisz A
FLL A lE/ (U/L) = 2000 bt B




6. 3 BAFaHR
6.3.1 SHYIRE
15 W) IR & N TS GB 27621131 58
6.3.2 HHBRRE
HEHRRENTEGB 2761 HE

[o]]

.3.3 TAEYVIRE
30301 B PR = BT A GB 29921 L E
.3.3.2 AR EIE N T A GB 19645 L 5E

S O

-

PREFRIR

]

L1 FRZEARIRNFEGB 7718 GB 28050+ GB 19645 F1AH K HILE -
L2 ATTERRZE EARIR “Ab e

EN ]

oo

W AE RS S

PEEYIR I FE N AT A GB 31605 A I E o



W A
(FREH:)
SEREA JgG) HINIE

A1 SEHE

ATTERE T B R B LA S BE Bk R 1 TgG A e U i Il e i
AT7E P T B R B P P S BB 1 1g G & I E

A.2 JRIE

s ORI JE, MR AT E A, KRR &, ERR R Z ORI T
PEEERE eGSR SR H RIR G AT T Vel S BBk F1gG, — W [ S A 0 5
R T-280 nmAb A, AMRIEE &

A. 3 X5 RNt Ht

BrAES A U, AONER A B4, 5258 % K RAF 6 GB/T 66828 1 — Kb
i
IR
1.1 KRR A — 4 (Na,HPOS)
1.2 TR &8 (KH2POs)
1.3 H&AR.
1.4 3 (HCD : #KE>36%.
-2 T E
2.1 ERERIEW (6 mol/L) = X500 mLELFER /K E 2K £ 1000 mL, YE2].
. 2.2 0.05 mol/LEAER ER Ml (pH=6.5) : FREUTC/KBERRE —H15.6765 g, MiIR —&47
4.6478 g, MN/KEZ 41000 mL, B2,
A.3.2.3 0.05 mol/LH &R ERZE T (pH=2.5) : FREUH & FR3.7535 g, N800 mL/K¥AfR,
N6 mol/L#5f%4.75 mL, FH/KEARZ1000 mL, 5.
A. 3. 3 KRk

TR H1gGhrtE i (A =95%) .
A. 3. 4 FRAE R R L
A. 3. 4.1 G ERE A IgGhrUEfE M RIS BREE H1gGARE M 10 mg CREAEZ0.1 mg) , 1110
mL/KIER, R N1000 pg/mL, JRCE4°CHEE I, AW A.
A.3.4.2 G ERE FIgGhriE TARM: WREURTERE &, FHIEIR Eh 22 i UM B 22 S % B3R B 1 1gG
W N50 ug/mL. 100 ug/mL+ 200 pg/mL. 300 pg/mL. 400 pg/mLIFRHEE R, PLBRCHLH -

> > » > > » >
wow W W W W W W

A.

A 4 LEERE &

A4 ERCBAHETEA: BCA M 28 A P Ve i 3
A.4.2 BT RF: EEHNO0.1 mg.



A 4.3 BUREOHL: 4°C, #3#=10000 r/min.
A. 4.4 pHit: F5EEM0.01.

A 4.5 IRTEIRY: 2% .

A. 5 DT SE

A.5.1 HmAETRLIE
A5 1.1 IHEHI=

HUE A R IEIIRES, RIS St T ASHE AR, T0C~4CRAE, &H.
A.5.1.2 iNHEREL

2.5 mLiAFE B T 808, IIN2.5 mLBEIR SR Z A IR FRE, TRIGIRS], 1E4 °CH&AF
8000 r/minE5.>20 min, "WHI3 mL FiEWR, BT H—#FO0ET. HIRIMApHE46, B
BRI e R ES mL, YA, 84 °CZ 4 F8000 r/min 20220 min, # EiFEHEE0.22 um/E &
TEREILIE, WCARIE T HERE R b, AR e OB i O E
A.5.2 (URBE LM
A.5.2.1 B34 Hi- Trap protein G HP 1 mLSEAIRE . SRR S8 Y S A5 A A4 AR 1) B 28 1R /K B 25 88
FoOKVER:, HA10AERRRIORSIAA TR, R, J2 IR Pe AR 4T Ve .
A.5.2.2 ii#: 0.4 mL/min.
A.5.2.3 fHif: 25°C,
A.5.2.4 il K280 nm.
A.5.2.5 HiFEE: 20 uL.
A.5.2.6 JighiH: A: 0.05 molVLBERREELE MK (pH=6.5) ; B: 0.05 mol/LH 2R #h IR 2% il
(pH=2.5) , PEiBhE IR A1,

® A1 RHESERRSEERR

5 [8]/min A% B/%
0.00 100 0
4.50 100 0
5.50 0 100
15.00 0 100
15.50 100 0
28.00 100 0

A. 5.3 R NEI(E

K o BERREE A IgGARHE R TARME B ANEN W RGBS, ER R AR, LAAR
HE AR h e e Bk R A IgG IR BE R AL bR, DA TR N AR, S AR T 28 . Ao EERER F11gG
PRAETE ) T LR AL
A.5. 4 REEEREVNE

R PR BIEN = RO g AR, 15 2 e AR AR R bt il 243 2 6URE e e Bk B (11 G
IR L o



A. 6 TTRERBITRE
Bl R HIgGE EIZ A (1) 5

— X 1% 3

x 2

e
X

BAE P R EE HIgGI & &, AR ZTE (pg/ml)
p—— MR A v A 2 1 545 2 R P A BR B B IgGROMR B, By e B 22T
(pg/mL) ;

V—k B, AT (mb)

Vi— IR R AR, A8 ZTH (mL)
Vo— B ETEBRAR, A% TE (mL)
Vi—EFWHR, BT (mL)

VHRAE R AR NS P R
A7 REEE

FE T S S AE I SRAT A P R ST 5 45 SR 1 4 0 2 (E AN S AR P35 B 1 10%
A. 8 Hth

FEHIURE R N2.5 mL, EAEMBNS mL, BEFEEIN20 pLif, K ROY30 pg/mL, &R

90 pg/mL.
0.030 -
, 19G - 10.957
0.025 J\
0.020 - I\
0.015 '
2 :
< 0,010
0.005 | & p
] fi | I\
| A J | A
0.000 W/ \/
-0.005
i T T T T T 1
0.00 5.00 10.00 15.00 20.00 25.00 30.00
Gy

ElA.1 RHKERIGHERE (200 pg/mL) KHEEIEE



i * B
GHRYE M)
LY (LPO) HIdE (FEHERIRRF &)

B.1 SEH

AT G TR E A A e AL EROR AL R K AL b AL A e T
.

B.2 [R3i#

Z AR G ARG S NN e Al o K5 R B BRAE S IS LAR B, B DN R, AR
BCRRVE S ) LPO ¥ LPO JEMIFEA N IE =Y. SREINANE L, WA N E,
7E 450 nm FIEMOEEE . 5 LPO s E 5 WO B GE LE

B. 3 R FIFnHA RS

B. 3.

—_

SR R
B.3.1.1 Frah Mk, 12mL.
B.3.1.2 LPO JE¥iK, 12mL.
B.3.1.3 1LV, 12mL.
B.3. 1. 4 FEAMRAHIZEUAM A (20%) , 40mL.
B.3.1.5 FEAMLHIZEUEM B (20x) , 40mL.
B. 3.2 i 3ACH
B.3.2.1 FEASREUR MBI F % B FACK FEAR WA IR IR AL W7 B #% 1:1:18 R L AT
MikE, B LA REARIRARSREUAT A (2000, KA B (20x) N 18 & ¥ 7K, H TFREARIZE.
AL 5 2 °C ~ 8 °CRIMRAF 12 H, LR BUH I .
B. 3.3 Wi &REIRER
At BB FRAE S, 0.6mL, 12000 U/L.
B. 3.4 FRHEEIAACH
FLid S A VD B bR #E R R R I AR A LS B A B bR AR T, PRV i W R
WEZS, FrUE s AR AR S IR D9 0 U/L, T BRI 2 23 73024 600 U/L. 300 U/L. 150 U/L.
75 U/L. 37.5 U/L A1 0 U/L KIbRAE R0 TAEW, I .
B.3.5 ##}
B.3.5.1 .04, 1.5mL.
B.3.5.2 B0, 50mL.
B.3.5.3 EVEUELR 1#
B.3.5.4 XETIK



w
IN

(ERFNL &

o
N

C4.1 EEE 450nm/630 nm JE VG BRI .
4.2 IR .

o
N

B.4.3 .l (=4000 rpm)

B. 4.4 fHEEFA (37°C) »

B.4.5 R iif, 100 uL ~1000 pL.

B.4.6 ZiHiEM WA, 30 uL ~300 pL.

B.4.7 AL, 96T,

B.5 DT E

B.5. 1 #mATsLE

B.5. 1.1 FEafil#: FEHL S mL WA M 2 S0 mL .0, IRE 2= .

B.5. 1.2 WAF4RH: MM 5 mL FEARSREUAK, R, 4000 rpm 2.0 5 min. FHUEACGEIE BIE

W R IEWAT I .

B.5.1.3 REFR: ERAHEIAILE 1:1-1:10 Lb IR R, 48R % 1:20-1:80 KL BIFRE, &R
P T LA = Ui K T LA U RE

WRER=2 RRHERER) XENEERNEREYK
B.5.2 #iM733%
B.5.2.1 XUFAT: HRUVORFmHE bt S A A s (RSN A1 AT P AT AR
B.5.2.2 idx¢: HUMMNBEKIMIAE TRALALE, TCRArE foARE A &
B.5.2.3 IARAES/FEA: FIRALFIIAN 100 pL FRofl il mlike i, ER e k.

B.5.2.4 Bff. &AL IMA 50 uL LPO &Y, 7E/KPHBEEIRG RS, N ERE, 7F
37°CIEIRBEFRFE S E 10 min.

B.5.2.5 MlsE: MEAMILF A 50 uL &1, K FHBERIRGIRS, BEmR T 450
nm & CEE XK 450/630 nm &), 57 5 min Wi EEEE), WIE L OD H.

B. 6 FREHZIIFIMER LRI
A EAE 7 BT A AT RE A B UE R PR AT LB 4 ZHUE (4P) HEIRAER L, M

i i £ ik HE R R JE PR A R LPO I, 31 LU S R R RE 4 BB RT 45 BUREA R LPO R3S 1k

B.7 I Z PR



20U/L

B.8 XFlZEEMR

50 U/L

B.9 HMAEEMR

100 U/L

B. 10 Bl

100+£30%

B.11 BEE

WA RENT 10%

B.12 Hfth

WP T AR A S HH, BT IR (20°C ~25°C) P 1 h B E, R i
FUAEFH AT 20048 50« F 58 Ja SRR )& 1Rl R OR A7 T 2°C ~ 8°C. B S A2 38 X\ 1 Bl TAE & bt
AT B A O R NCEE GO, DRI U s AR i LR . AR S 2 [ Y1205 AR




	T/BDAS XXX-2025
	（报批稿）
	前  言
	北京鲜牛奶
	1范围
	2规范性引用文件
	3术语和定义
	4原料要求
	6产品要求
	7  标签标识
	8贮存和运输
	A.1 范围
	A.2 原理
	A.3 试剂和材料
	A.4 仪器和设备
	A.5 分析步骤
	A.5.1 样品前处理
	A.5.1.1 试样制备
	A.5.1.2 试样提取
	A.5.2 仪器参考条件
	A.5.3 标准曲线的制作
	A.5.4 试样溶液的测定
	A.6 分析结果的表述
	A.7 精密度
	A.8 其他
	B.1 范围
	本方法适用于快速定量检测生鲜乳、巴氏杀菌乳、高温灭菌乳中乳过氧化物酶的活性。
	B.2 原理
	该试剂盒以酶促反应为基础。将样品或者标准品加入微孔板中，随后加入底物，样品或标准品中的LPO将LPO
	B.3 试剂和材料
	B.3.1 试剂盒提供试剂
	B.3.1.1 标品稀释液，12mL。
	B.3.1.2 LPO 底物液，12mL。
	B.3.1.3 终止液，12mL。
	B.3.1.4 样本浓缩提取试剂A（20×），40mL。
	B.3.1.5 样本浓缩提取试剂B（20×），40mL。

	B.3.2 试剂配制
	B.3.2.1 样本提取液的配制：用去离子水将样本浓缩提取试剂A、试剂B 按1:1:18 体积比进行
	B.3.3 试剂盒提供标准品
	乳过氧化物酶标准品，0.6mL，12000 U/L。
	B.3.4 标准溶液配制
	乳过氧化物酶标准系列稀释溶液的配制：准确移取乳过氧化物酶标准溶液，用标准品稀释液定容，标准品稀释液的
	B.3.5 材料
	B.3.5.1 离心管，1.5 mL。
	B.3.5.2 离心管，50 mL。
	B.3.5.3 定性滤纸1#
	B.3.5.4 去离子水

	B.4 仪器和设备
	B.4.1 装载450nm/630 nm滤光片的酶标仪。
	B.4.2 涡旋仪。
	B.4.3 离心机（≥4000 rpm）。
	B.4.4 恒温培养箱（37℃）。
	B.4.5 移液枪，100 μL ~1000 μL。
	B.4.6 多通道移液器，30 μL ~300 μL。
	B.4.7 微孔板，96T。
	B.5 分析步骤
	B.5.1 样品前处理
	B.5.1.1 样品制备：移取5 mL 牛奶样品至50 mL离心管中，恢复至室温。
	B.5.1.2 试样提取：加入5 mL样本提取液，振荡混匀。4000 rpm离心5 min。用滤纸过
	B.5.1.3 试样稀释：巴氏杀菌乳按照1:1-1:10比例稀释，生鲜乳按 1:20-1:80 的比
	稀释倍数=2（提取稀释倍数）×提取后样品的稀释倍数
	B.5.2 检测方法
	B.5.2.1 双平行：建议对标准品及待检样品的检测均进行双平行检测。
	B.5.2.2 记录：取相应数量的微孔置于微孔架上，记录标准品和样品位置。
	B.5.2.3 加标准品/样本：向微孔中加入100 μL标准品或样品，注意更换枪头。
	B.5.2.4 显色：向每个微孔中加入50 μL LPO底物，在水平面轻轻振荡混匀，加盖盖板膜，在3
	B.5.2.5 测定：向每个微孔中加入50 μL终止液，在水平面轻轻振荡混匀，设定酶标仪于450 n
	B.6 标准曲线的制作及结果分析
	利用专业分析软件进行样本的准确、快速分析。选择4参数方法（4P）构建标准曲线，从标准曲线中读出稀释后
	B.7 试剂盒检出限
	    20 U/L
	B.8 试剂盒定量限
	    50 U/L
	B.9 样本定量限
	100 U/L
	B.10 回收率
	100±30%
	B.11 精密度
	试剂盒的变异系数小于10%
	B.12 其他
	    将所需试剂从冷藏环境中取出，置于室温（20 ℃ ~ 25 ℃）平衡1 h以上，注意每种液体试




