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	福山大樱桃全产业链标准化生产
	技术规程
	福山大樱桃全产业链标准化生产技术规程
	1 范围
	2 规范性引用文件
	福山大樱桃产地应选择在生态环境良好，无工业“三废”及农村和城镇生活、医疗废弃物污染的农业生产区域，并
	福山大樱桃产地环境空气质量符合GB 3095要求。
	生产用水质量应符合GB 5084要求。
	土壤环境质量应符合GB 15618要求。
	宜选择大果型、优质、高产、耐贮运等综合性状优良的品种，如‘美早’‘萨米脱’‘雷尼’‘佳红’‘玲珑脆’
	选择土层深厚、土壤透气性好、有良好排灌条件的地块建园。不宜选择重茬地、土壤瘠薄或低洼、易遭霜冻的地块
	根据主栽品种，选择2~3个授粉优良品种，品种间可以相互授粉、花期相近。主栽品种与授粉品种的比例一般为
	在春、秋两季均可栽植。秋季栽植一般在落叶后至封冻前进行，以11月中下旬为宜；春季栽植一般在土壤化冻后
	选择生长健壮、无病虫害、无根瘤的脱毒苗木，栽植前修整苗木根系，并用利于生根的菌剂蘸根，促进根系生长。
	a）主干疏层形：干高50 cm左右，树高3m~3.5 m。全树有6~8个主枝，分3~4层，第一层主枝
	b）纺锤形：干高70 cm~80 cm，树高2 m~3 m，在中心干上均匀分布10~15个小主枝，主
	c）改良纺锤形：干高50 cm~60 cm，树高3m~3.5m，中心干有生长优势，第一层3~4个主枝
	a）人工点授：花量少时，以毛笔蘸取花粉，点授到花果柱头上。一般开花后的第一天到第二天点授效果较好。
	b）人工授粉器授粉：花量大时，即选用一根长约1.2 m~1.5 m、粗约3 cm的木棍或竹竿，在一端
	在合理配置授粉树的基础上，在花期利用蜜蜂或壁蜂授粉。自初花开始在田间放养壁蜂或蜜蜂授粉。蜜蜂每亩1~
	疏花应在开花前，结合花前复剪疏去一部分弱花枝或弱花芽。疏果一般在大樱桃生理落果结束后进行，重点疏除小
	5.5 土肥水管理
	应符合 NY/T 394 肥料使用准则的规定。施肥以有机肥为主，化肥为辅，保持或增加土壤肥力及土壤微
	5.6 病虫害防治
	适期采收，根据果实成熟度、用途和市场需求综合确定采收期。成熟不一致的品种，应分期采收，采摘时轻拿轻放
	b）风冷预冷，要注意不要有气流短路，注意使不同位置摆放的樱桃降温速度一致，风速要控制不要过大或过小，
	c）水预冷，预冷水温一般控制在 0 ℃～5 ℃，预冷水中要添加消毒剂，消毒剂种类可根据需要选用。在预
	分级包装处理前，预冷要求果温降至10度以下。分级包装后，预冷要求果温尽可能降至贮藏要求温度。
	外运采用纸箱运输，按照GB/T 6543 规定执行。采用泡沫箱包装，应按照GB/T 34344 要求
	11.2 装卸时轻拿轻放，运输环节应有防雨、防潮、防晒措施。运输途中产品防止挤压，减少损耗。
	12 质量追溯 
	经营主体应在国家农产品质量安全追溯管理信息平台注册，打印追溯码贴于包装箱，达到产品全程可追溯。对产品
	附录


