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前 言

本标准按照 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第 1 部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。

本标准由科芯（衡水）智慧农业科技有限公司提出。

本标准起草单位：河北省农林科学院植物保护研究所、河北省农林科学院、河北萌帮水溶肥料股

份有限公司、科芯（衡水）智慧农业科技有限公司、河北省农林科学院经济作物所、先正达（上海）

作物保护科技有限公司、北京富万家农业科技发展有限公司、河北力福生物技术有限公司。

本标准主要起草人：杨菲、李佳、张琳琳、邸垫平、胡建龙、剌世凯、王志杰、刘冬、王吉强、

李红霞、曹勇、陈月鑫、张莹莹、刘晓津、任孝菲、白广炜、张文培、张爱红、刘杰、孙新佳、李紫

卉、崔韦姝、赵灿明。

本标准为河北省蔬菜行业协会首次发布。
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樱桃番茄春季设施生产工序

1 范围

本标准规定了樱桃番茄订单高品质设施生产的术语和定义、基础条件、育苗、定植、田间管理、

病虫害防治、采收等栽培管理技术要求。

本标准适用于河北冀中南番茄主产区设施棚室樱桃番茄春茬土壤栽培生产种植实际操作。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文

件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适

用于本文件。

GB 16715.3 瓜菜作物种子第 3 部分：茄果类

NY/T 391 绿色食品 产地环境技术条件

NY/T 393 绿色食品 农药使用准则

NY/T 394 绿色食品 肥料使用准则

DB13/T 1418-2011 高温闷棚土壤消毒技术规程

3 术语和定义

本文件没有需要界定的术语和定义。

4 产地环境

产地环境应符合 NY/T 391 绿色食品规定，园区邻近衡水湖，地下水位较高，但土壤呈沙性、土质

疏松，漏水漏肥现象严重。种植番茄一年栽培没有可借鉴配套技术，尤其是种植高品质口感番茄在这

种特殊土壤和 4 月棚室高温春季气候下，番茄植株从始致终需要可持续保持一个旺盛生长状态，以及

大中微量元素和有机质的及时补充，这种均衡营养的给予，防止中后期温度升高后的裂果和脐腐病的

发生，同时对口感的一个稳定输出。设施智能设备较高，旱能浇、涝能排，土壤 pH 值在 7.8 以下，保

障了棚室春秋两季口感番茄订单种植。

5 种植方式

绿色设施棚室（含日光温室、大棚等）均可用于栽培。

6 品种选择

根据春茬栽培模式的需求，需因地制宜选择果用樱桃番茄中高产、高品质且受市场欢迎的品种，

如青甜 2 号、黄金宝、布莱克、青香玉、黄贵人等。这些均为高端番茄品种，具有优良的风味、甜度、

丰产性及耐裂性，在高品质番茄市场中拥有较高的消费者认可度与销售价值。
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7 高品质樱桃番茄设施生产工序

第一道工序：穴盘基质育苗

选用 72 孔苗盘（春茬）、夏季也建议选用 72 孔苗盘。

第二道工序：基质配制

按体积计算，草炭∶蛭石为 2∶1，或仅使用草炭，或使用菜用进口原装基质。配制基质时，每立

方米加入平衡复合肥 2 kg（使用应符合 NY/T 394 的规定）。

第三道工序：原生育苗基质与生物菌药配制

基质施入生物菌药：每立方米基质加入 100 g 10 亿个/克活芽孢枯草芽孢杆菌杀菌剂，加水洗漱

喷淋基质，翻搅均匀。

第四道工序：种子处理

播种前检测发芽率，选择发芽率大于 90％以上（应符合 GB 16715.3 的规定）的籽粒饱满、发芽整

齐一致的种子。春茬番茄种子必须用 47%春雷·王酮可湿性粉剂 500 倍液浸种 15-20 分钟（针对细菌性

溃疡病，使用应符合 NY/T 393 的规定），以降低种子带菌风险。种子处理后需风干，以利于机器播种。

第五道工序：苗棚基本设备和设置基本要求

育苗棚需配备以下设备及设施：20 目遮荫网（可外加或内置）、自动浇水机、离地 30 cm-40 cm

高的穴盘台网格（或可移动育苗支架）；若采用地面育苗，必须铺设隔离布，并用砖+格网架起以预留

空间，避免土壤线虫传染。同时需架设鼓风吹风通风通道及鼓风机（用于除湿）。

第六道工序：播种

清水将基质喷透，机器播种，注意建议当前设置技师挑拣穴播重粒或补充空穴种子。人工播种播

种深度大于 1 cm，播后覆盖蛭石，封闭苗盘注意保湿降温，可以不盖膜，但要及时喷水。水压强度 2.5

兆帕。

第七道工序：淋水洇湿

自动淋水机器喷淋（注意边角补水），两叶一芯时人工挑苗，调整边角缺棵，调整穴盘位置均匀

冷热光照，小弱苗给予海藻菌 200 倍液或枯草芽孢杆菌 200 倍液喷施，重点促壮促长。

第八道工序：吊挂蓝黄诱集板

距离苗盘 30 cm，每亩黄板 45 片，蓝板 30 片（早春育苗可以不挂）。

第九道工序：育苗温湿度管理

出苗后白天气温保持在 26℃左右，夜温 18℃-22℃为宜。后期高温天气遮阳网的密度 40 目，日常

20 目或智能调控；白天温室、夜温偏高时，可采用冷吹风调机降温。

第十道工序：苗期病害防控
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苗子二叶一心时淋根施入 62.5 g/L 咯菌腈·精甲霜灵悬浮种衣剂 600 倍液+螯合氨基酸 100 倍液

（使用应符合 NY/T 393 的规定），统一防控。

第十一道工序：育苗管理

出苗后时刻观察幼苗保湿情况。冬早春季育苗后期，早中晚三次观察基质水分蒸发情况，保持 90%

以上的空气湿度。温度控制为白天 20℃-26℃，夜间 16℃-20℃；温度太高时采用淋水降温。

第十二道工序：育苗期的溃疡病防控两个必须实施的措施

1 种子必须用 47%春雷·王酮可湿性粉剂 500 倍液浸泡 20 分钟（使用应符合 NY/T 393 的规定），

杀灭种子带菌，减少带菌风险；

2 移出育苗棚前 2-3 天，采用 30%噻虫嗪种子处理悬浮剂 1000 倍液+62.5 g/L 咯菌腈·精甲霜灵

悬浮种衣剂+螯合氨基酸 600 倍（套餐，使用应符合 NY/T 393 的规定）进行出棚前淋根，防控出棚移

动过程中蓟马、烟粉虱传毒为害带毒。本茬口已经是春季栽培时节，棚内温度高，病毒病发生风险极

高，防控烟粉虱传毒是第一重任。

第十三道工序：设施棚本田施肥

有机肥亩施 5000-6000 kg（使用应符合 NY/T 394 的规定），番茄基肥加 17-17-17 平衡肥 40 kg、

过磷酸钙 100 kg、微量元素（中微量元素）2 kg（使用应符合 NY/T 394 的规定）。

第十四道工序：整地

底肥中的有机肥铺施于地面，机翻混匀后搂平地面。作垄后开沟，将用作底肥的平衡肥 40 kg、中

微量元素肥均匀施入沟中，覆平。

第十五道工序：作垄

做垄种植，垄高 15 cm、宽 40 cm，行距 100 cm、株距 33 cm-35 cm。定植前 7-10 天将垄作好，

铺设滴灌带，等待定植。

第十六道工序：定植密度

春茬樱桃番茄密度，采用单杆整枝坐果模式，每亩 2200-2250 株不等。

第十七道工序：定植

采用垄畦滴灌带 30 cm 滴灌贴片精准肥水管理模式，选用 3-4 片叶的龄苗定植，缓苗快。沿着畦

垄边顺延，按 30 cm（一米三棵）的株距挖穴坑，穴坑深 5 cm-6 cm，之后覆土平苗坨。

第十八道工序：安装小型施肥器

在棚室主管道进口处安装小型施肥器（用于水肥菌药一体化程序），之后进行试水试机。

第十九道工序：洇水

定植后立即滴灌浇水，洇透秧苗和垄沟：本棚室滴水 6 小时。
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第二十道工序：定植后七天防控性施菌药

定植后七天防控性施菌药，随缓苗水进行。滴灌方式施药，因时值四月春季后期，棚室温度持续

高温，病毒压力大，为防控病虫害以及高温引起的烂根现象，拟定方案为：每亩施用 30%噻虫嗪种子处

理悬浮剂 230 mL-240 mL+62.5 g/L 咯菌腈·精甲霜灵悬浮种衣剂 100 mL+47%春雷·王酮可湿性粉剂

100 g+螯合氨基酸 200 mL（使用应符合 NY/T 393 的规定）。此步必须执行（注意滴灌时二次稀释后再

分层进行，即先滴水—再滴药液—再滴清水）。

第二十一道工序：定植后温度管理

白天温度可控制在 32℃-35℃；缓苗后，白天温度控制在 25℃-32℃，夜间 22℃-25℃。架设遮封

口防虫网，根据天气阴晴、气温高低，掌控人工操作的放风时间和夜晚保温被放置，以此进行控温。

第二十二道工序：开花结果温度

白天温度 30℃-32℃，夜间 25℃左右。夜晚需开大放风口，或通过可控鼓风机降湿降温。

第二十三道工序：授粉

春季五月温度逐渐升高，同时要考虑防控病毒传毒使用噻虫嗪滴灌后，药剂持效期对熊蜂的风险，

第一穗开花，采用人工授粉，即番茄灵 1∶10 配置，喷花辅助授粉；五月底第三穗开花时再采用熊蜂

授粉方式，一箱熊蜂/可用 1.0 亩-1.5 亩。冬早春定植的番茄，若没有施用防烟粉虱药剂，可以直接采

用熊蜂授粉。

第二十四道工序：水肥管理

春茬番茄正值高温蒸腾时节，每天滴灌 30-60 分钟浇水，保持必要水分以满足蒸腾生长需求，其

中保持土壤含水量 70%是保障番茄生长的先决条件。定植水 35 方/亩左右，每一穗番茄需要浇水 2-3

次。

第二十五道工序：健康保障保健性绿色防控方案

定植后的 15-20 天，再采用 25%嘧菌酯 100 mL+噻唑锌 500 mL+氨基酸 500 mL/亩的方案（使用应

符合 NY/T 393 的规定），随滴灌水肥菌药一体化分层进行，或灌根施用。

第二十六道工序：特殊土壤施肥原则

在沙性漏水漏肥和后春季定植的特殊环境和气候下，番茄植株需要从始至终保持可持续旺盛生长

的年轻状态，需要少量多次补充大中微量元素和有机质，这种均衡营养的给予，防止中后期温度升高

后的裂果和脐腐病的发生，同时保障口感品质的稳定。缓苗肥：含腐植酸水溶肥料 1.8 kg+微生物菌剂

5 L（使用应符合 NY/T 394 的规定），随水滴灌进行（生物菌剂）。

第二十七道工序：开花前施肥原则

开花前：腐植酸水溶肥料 5 L（使用应符合 NY/T 394 的规定），滴灌。
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春茬樱桃番茄施肥应采用少吃多餐原则，一穗番茄授粉后起身初膨大阶段，需每周通过滴灌施一

次肥。

第二十八道工序：整枝打叉

采用单干整枝法，每株只留 1 个主干，留六穗结果枝后，三叶打尖去生长点，其余分枝或畸形果

需摘掉。

第二十九道工序：吊蔓

生产采用吊蔓的方式，一株配一绳，吊绳上端挂在棚内预置的铁丝上。吊绳尾部拴好果夹卡，固

定在番茄枝干底部，吊起果枝。

第三十道工序：放置熊蜂授粉细节

将熊蜂放置在地面，用砖垫高 10 cm。初夏冷棚模式高温时节，需下挖 50 cm 地坑放置小型水缸，

将蜂箱放置其中，上方设置遮荫盖；或把蜂箱放置在棚门口上方凉爽处，以保证熊蜂的生存空间和活

性。

第三十一道工序：后期枝杈管理

结果后期，主侧结果后会有穗外枝，以及生出芽侧枝和赘芽，都需要掰除或剪枝剪去掉，保持枝

蔓整洁和光照充足，促进果实转色。

第三十二道工序：第一穗幼果起身肥方案

第一穗幼果起身肥：第一次每亩追施腐植酸水溶肥料 5 L+大量元素水溶肥（20-20-20）5 kg+中量

元素水溶肥 5 kg（单独滴灌输入）（使用应符合 NY/T 394 的规定）。

第三十三道工序：第一穗果实膨果肥施肥原则

第一穗幼果膨果肥：第二次每亩追施腐植酸水溶肥料 5 L+大量元素水溶肥（16-6-30）5 kg（使用

应符合 NY/T 394 的规定）。两次施肥间隔 7-10 天左右完成（施肥少吃多餐原则）。

第三十四道工序：第二穗果实起身和膨果比例方案

连续坐果期第二穗果施肥（一）：施腐植酸水溶肥料（平衡型）5 L+大量元素水溶肥（20-20-20）

5 kg（使用应符合 NY/T 394 的规定）；

连续坐果期第二穗果施肥（二）：施微生物菌剂（解硅）5 L+大量元素水溶肥（16-6-30）5 kg（使

用应符合 NY/T 394 的规定）。

此次施肥接近夏季高温时节，番茄生长快速，需在果实膨大同时，调节果实转色、增靓和风味。

第三十五道工序：保健性绿色防控

在第三穗番茄开始膨大时，根据天气雨水持续情况和植株健康状况，实施防控细菌性病害药剂喷

施，定植 50 天后进行；采用噻唑锌 1000 mL+氨基酸水溶肥料 1000 mL/亩喷施（使用应符合 NY/T 393
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的规定）。

第三十六道工序：季节茬口控制 摘心

即打顶，打顶时机由时节以及品种生长类型所决定。一般留 5-6 穗花序定果后摘心，在最后一穗

花序充分开花座果后，留取花穗以上 3-4 片叶子，其余摘心打顶。

第三十七道工序：第三穗结果盛期施肥方案：高品质保障关键期营养供餐

第三穗施肥（一）：施腐植酸水溶肥料（平衡型）5 L+大量元素水溶肥（20-20-20）8 kg（使用

应符合 NY/T 394 的规定）；

第三穗施肥（二）：施腐植酸水溶肥料（平衡型）5 L+大量元素水溶肥（16-6-30）8 kg（使用应

符合 NY/T 394 的规定）。

第三十八道工序：去底叶通风

第二穗番茄转色后期，着手考虑增加底部光照，采用局部打叶技术。对已收获的下部果实周围的

枝叶，要及时全部打掉。

第三十九道工序：控水

有转色果实后，土壤水分控水要求是见干见湿，控水目标为：樱桃番茄果实可溶性干物质达标 9%

以后，即可采摘上市。待整体果实核心产量形成后，进入最后的控水控肥阶段，以便增加口感番茄的

甜度和风味。

第四十道工序：采样检测

现场实际采果初测试，糖度为 10.1，此样品用于参加番茄大王擂台赛。

第四十一道工序：后期管理落蔓

酌情采摘后落蔓，有利于棚内操作。将底部茎有序地盘绕在根部。

第四十二道工序：第四穗补充施肥防早衰

第一次施腐植酸水溶肥料（平衡型）5 L+大量元素水溶肥（16-6-30）5 kg（使用应符合 NY/T 394

的规定）。

第四十三道工序：第四穗二次施肥的多重作用目标增加风味和香甜关键期

第二次施微生物菌剂（解硅）5 L+大量元素水溶肥（16-6-30）5 kg（使用应符合 NY/T 394 的规

定）。

第四十四道工序：第五穗施肥保产保品质方案

施腐植酸水溶肥料（平衡型）5 L（使用应符合 NY/T 394 的规定）。

第四十五道工序：第五穗营养和生殖生长均衡保障供应施肥

大量元素水溶肥（16-6-30）8 kg（使用应符合 NY/T 394 的规定）。
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注：以上施肥建议也要结合当地天气及田间作物长势进行适时调整，确保番茄品质和产量。

第四十六道工序：采收、分级

根据樱桃番茄品种标准，上分拣机，按照果实等级特性和订单要求，结合客商指定的等级进行分

拣；分拣后采用微红、半红、全红的果实等级分别包装。

樱桃番茄分级：

分级 果重/g 果形 干物质固形物/% 果色均匀度/+++ 市场目标

一级 12-15 周正 10.0-11.0 +++ 超市或品牌客商直供

二级 10-12 周正 9.5-10.0 果肩果色均匀淡黄 大城市批发地

三级 8-10 周正 9.0 左右 果色均匀 统货，菜贩低价统收市场发货

第四十七道工序：贴上品牌标贴。

第四十八道工序：包装、运输、上市。
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