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GB/T 10801.1 #afhHBYERIR LMk AL (EPS)

GB 14881 H AW EAnME &A= LA

GB 14930.1 H& M EZME BeiH)

GB 14930.2 H& M EZME HEEH

GB 17761 HWLZ)EAT LR AMIE
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GB 31654 Bfm LA ERrAE EURIRSEH T A

GB 31656. 13 £ fh 224 [E FbRAE 7K™ fb o i 3 e AR 1470 22 W B (0l e YRR € il — B B %
R

GB/T 40006.1 ¥k} FRA%Kl 26 1 #B4): @

JJF 1070—2023 & S ALAE 7 a2 B S A e K0 )

SB/T 10379—2012 & v il £ 5

SB/T 11134  H&-T-7 55 i e A A/ 308 FH R 5% A

SN/T 1891.3  HEH M & S EL A48 S ekl LA bRHE 56 3 #80r: SR M A i

P 1077 S A -1—2008 /K=o 17 Fhiif s J 16 Pl i i 2R 2459055 B B 0 0 AE s
— 3 I 1 92

JE IR 5K i e B R B A S R A2 102 5 B AR IR EL E

3 ARIBFENX

THUARERE SO&E T A
3.1 EEER/NEAR

#4250 [RJF R (Procambarus Clarkii) , 7EFHSRKIEEN TH M T RGN RER o
3.2 AFINEER

W BET N RIRE B (DIRIELZ:5E) J5 AR il IR DR N RIF
[RJE: GB 10136—2015, 2.3, A15H]

3.3 /IEEFHIG

PSS« 2 RN e E B EORE, PRI BN IR, Gl R 2000 L B ) /N e ] i, LA I3
/N HR ] Aty SRR /N TR s AN RS RESK A s BIE /N TSR] RN RS A

3.3.1 Tl AN &
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PABEYE AR/ N RER N JERE, IR INEA R IngRL, ZMs . Tl S SRR T2 TR
(AN T BB 7 i
[RJE: GB 10136—2015, 2.3, A15H]

3.3.2 REFENEAE G

DABETE . VRN IR = o F R, A0S, AAINGHEEEC DR, SR IAECA I, ¥
HEAA I, BIEELE, E<-I8CHMA FEAM<-15 CHM T HEMBEL ™.
[RJ§: SB/T 10379—2012, 3.7, H1BM]

3.3.3 INIHTNEESLH &

DUBETE . VAN IR = o R ERE, SN T ACEE, EEEaliEs N &R M. BRI, LN e g
AR, RA%E. ZE 8w 285, RBREEERAE .
[kJs: GB 7098—2025, 2.1, H1&k]

3.3.4 BIER/NEANH &

PABEVS . VRN IR AR, SRR T, 25, mTE#ESH, LHi—SREEK/ N
W] o
[RJE: GB 10136—2015, 2.2, A15H]

3.3.5 /IEEREM

Kl o VR AN IR 23k B 23k BN L TP AT . RIF& AN RN
TRV VoRHE 2R B CLEEIE o Vo Uk /INJBIME D JEURH A R DR 2 1 34 o 1) 5% 13 1] R IR it o B35 LA/ JE R 50
| =R 1l il 9 SRR SR it

4 FEEGEI

4.1 BESE. ARNEER
4.1.1 3BFREX

4.1.1.1 BREEXR

NG 2R LI 8
=1 BE. AFEPDEEEREEXR
6 4F B OR L IR
R PR T
ST NIt A S e FETE SRR IR, BUE R IAREE T (O SR s RN T
UFPRR TR, THE D) G b, 7EERE FMEIIEA, BRIk,
ER B, EETORA . TR
bk SURIER, TRk
TEARF AT R 25 22 T AN 500 mL 7K, 457K B TT
K5, EAUREA R, f UL
kx| g JE, HU100 g REG S KIEYE, NARH, N, &5%
- 6 4, TR, HEAZANR.

E: IR AR WIAALGANRERE ™ SRR, KR HE .
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4.1.1.2 BRIER
NG R 2 FE.

&2 BE. REKNRANGRBUER

EIH 1 =oOR [ OWIRES

PRI 58 B [ B35 /N e B (V) 58, R

A 2 S AR (Z) .
X)), % >90.0 IR R L AR P R HF B S (Z)

Zy
X1 = 2 x 100%

PRI € BB A ST /N JRER (V) RIBRERE KI5k
0 AT o R A4 7o, MREUFRAKRE (Z,) .

R (X)), % Z
X, = % 100%

FREL— 5 JR & I 835 /N B AR (YD), $%GB 5009. 5
EAREE N K EM e FEARMEE (Z,) .

i A EE 2R (X)), % z,
X3 =< 100%

FREL— 8 ot B RV /N e (V) , $%GB 5009. 6

N7 & & 5 <30 HIHLE SR R RIS & (Z) .
WL (X)), % B Z,
X, = 22 x 100%

Y

PRI — 58 51 5 0 /N RAFAR Y, 4353 #%GB 5009. 5

AEREGE S FIRE M RN E AR S E (Z,) , %GB

AR =176.0 5009. 12413 E MBI E AR S (Z) .

(X)) 5 %

z
Xs = z_z x 100%

4.1.1.3 ZHER{HA

N A 22 SH R 5E o
*3 HFE. AFNEMLFERDHE
EXEES B RE/ g
— /R KT >65. 00
/KA 45. 00~65. 00
EC PN 35. 00~44. 00
VUK /i 25. 00~34. 00
FEF/ /NI <25.00

W AURANRIRE R FEA S UK TR, FRE R R BN R AL

4.1.1.4 ZREIgFR

RLFF A RAME . KRR = RFFEGCB 27631 HE , HoAh s W IR & SN AT 5 GB 276211
S, HAB BB BN AT A 6B 31650 K FH XA K HE
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x4 BE RFDEITREER

EEI D Ok LS SWARE

ERMEEER, mg/100g <18 GB 5009. 228

F3LR (LA He iH) , mg/ke <0.4 GB 5009. 17

T (L As i), mg/kg <0.4 GB 5009. 11
#5 (LL Pb i) , mg/kg <0.4 GB 5009. 12
8 (LA Cd i) , meg/ke <0.4 GB 5009. 15
B (LLCrit) , mg/kg <2.0 GB 5009. 123

THHE R IR AR B ,

(A0Z. AMOZ. AHD). ug/ke AP H GB 31656. 13
LEAZE, ug/kg AL H GB/T 19857
AEE, ug/kg AL H GB/T 22338

e (B2) , ug/ke <100 ki 1077 5 A H-1—2008
Bk R, ug/kg <90 Ak 1077 5 A H-1—2008

4.1.2 WIGHM
4.1.2.1 AIMN S5 E

BE3%  VUR/AN AN IR il B IR B0 AL P e B AL AR VA BT 5 GB/ T 3089 1)
Ry MBHAGLIG (0 LA R 5 il 75 2 LA AR AT B DX £ i 22 Pl AR 06 T AR 5%

4.1.2.2 ®HWIEHZE

4.1.2.2.1 AFERES AR () kA8 ALK
R 58 100 H A BB FR AR
— ARG I A A 1 1L L~4. L LAFTETE, A RS2 — R AT B G 56 -

a) FrE IR . AN,

b) FEEHAME R AR, ATRERSI N R R R SR

o) A RATELE B 13 3k AT B AL 3G B 5

d) NIRIRNE R R 5 T R A D T R 2 B A 5
4.1.2.2.2  WBASIS I H N I8 5 A AT X S 1) B A AR G A T R . A B R B
Hor 56 50 H AT AR 48 ST PR A Gl AT B, AT R A SO e PR R I 2 AT A R

4.1.2.3 FHIZEHN

4.1.2.4 JERBIIUHE BT EARSCMEER 1T RE, 45 RIFIER GB/T 30891 MM E AT -
4.1.2.5 WFAEMR. FHR. REMIBNFEARLAER 2, K3 RANME, &G Uik
PRANGHRE, ATHAE R A, AN GRS U HZ A DA SR

4.2 INFRERE S
4.2.1 FAREX
4.2.1.1 [EiRIEXR

4.2.1.1.10 BEYE . A URAN IR ERRIAF G A SO 401 Bk, RFERDE A o R BRER . iR, R
.

4.2.1.1.2 AFHKRFTA GB 5749 MIHE, WEHEFMIFE GB 14930. 1 MR E, ¥ 5 5 B AF
4GB 14930. 2 M2, EHIEMAFA GB 2721 MME, AN A GB/T 317 MMz, HAh
R AT A A B R A b v AN ORI E .
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4.2.1.2 HFEFREX

4.2.1.2.1  FHEINRURE S E G N RN E] L NI ER BE Sk RN R ) A R R N
¥4 GB 14881 1 GB 20941 MR « 1 ¥ /N e oF i) i 38 B2 7 & GB/T 25007 R E o

4.2.1.2.2 /NIBHFSE N &R IR R fF 4 GB 31654 (SR, BRI “HEEM+BE =7, R
i E ) R B SRR S AL G E, MERE RN

4.2.1.2.3  H Je e i FOAE R B A B0 3k AL I /N R ER SR S A L S NAE B R AT, JERFA LA
TEK:

ELE B VA X N AT A B A, JRAE BRSO A bRy N i A i ] 4

AN, RN RERSE S b, BEEE . KRS a5 A R, RS
OMIRELE 2 /NFF I AN 60°CREZE 21°C, T4 2 /)N Bl 5 i i ) [ 22 8°C

4.2.1.2.4 R, SEHERERA, FRTE GEIT 100 D BJEEITER, X524t
(W4 S AT B AE, BAERE P14 GB 31654 R IAT .

4.2.1.3 BEEXR
JIN Y UR R Sk ) i BB SR N A A RS s, At /N R B )RR SR N A A R 6L E
=5 NEEELF REEEX

&b =R Ky ik
A | mEEL, JEMNR. ERT SRARSRES, NERRERE. MR R
3% | BA N RAFREL RO 5, GRS, BTN, IR R G/ A GG, TR G 10786
WA
i% SUR AN JRUF RSk AT AR RO, AREESE, TEMATRIDR . TS, TERENOR %% Sk
-
MYV | AFRILPIALVE S, TETHE. EHIIR, SO RAT: 0 se SRR k=, R AR 5
oA | UG R ERTHR, SUEBIAR, 2R AR5 GB/T 10786
Bl | MU TRASNRA, TR R
F o6 Hit/)pErH mAEEXK
T =R Kt 7y v
(EERES ELAT P il AT 1 (5 BUEERMLE T A
Wk | AP IER TR Uk, TESEOR. BRI L R TSRS
| AT REROARRASURE, EER IR, BB, g | TS BUR
W& A, Ik
4.2.1.4 IBLIEFR
LG R THIFE -
R 7 NREE RIBAIERR
b =R K6 77
T ) AN g W T ] <0.6
il 4 CUL e ) 100 GB 5009. 227
A E CRAE BT g/100g U AT o 2t
i 7N =] N =] 1l
R R %, mg/100g ) jm:%ﬁjm ATl f <30 GB 5009. 228
W] D
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4.2.1.5 SEYRE

N S HIANE -
8 NEAME IS RYRE

E{= =K 56 5 7
#r (BLPbiP) , mg/kg <0.5 GB 5009. 12
THUE CBLAs i) , mg/kg <0.5 GB 5009. 11
R (PLHg iF) , mg/ke <0.5 GB 5009. 17
oL Cd i), mg/kg <0.5 GB 5009. 15
B (LA Crit) , mg/kg <2.0 GB 5009. 123
% ", mg/kg <250 GB 5009. 16
#Iflalte ", ug/ke <5.0 GB 5009. 27
N-ZF AWM ©, ug/kg <4.0 GB 5009. 26
Z A BE Y, ug/kg <20.0 GB 5009.190

A P T SR P AR 2R A /N e A R S A

COGE M T BN TR

G TR AN AR TR AN JRAR S RN AR NS R TN SRR Sk )
‘Z @KL PCB28. PCB52. PCB101. PCB118. PCB138. PCB153 HI PCB180 M HIit.

4.2.1.6 R, BHKERE

WL 2 P R N S RO M E, Al B 2 R B IR B NV AT A GB 31650, GB 31650. 1+
FHRMEMR S . RAHLHREN T SG6B 2763 HE -
®O NENHREREAKRERE

& Ok 6 96 7 1
AEE, ug/kg N oA GB/T 22338
P
MBI AT A1 H GB 31656. 13
(AOZ. AMOZ. AHD), ug/kg
LEALE, ug/kg AR H GB/T 19857

4.2.1.7 BRAMFIRE

ToUI N JRER 1] s SR AN A AN R EE Sk ] i RIS N R A GB 2760
B E o 7N IR AN RS I S s i) o
4.2.1.8 THEMIBIREXK
4.2.1.8.1  FHINRUFH]S . SN RIS BIE /N iR S E R BN & R 10 BIE,
LA #5005 B PR = N A& GB 29921 BRI AE -

4.2.1.8.2  /NJRARGE Sk ) 5 R A G Sk B R Ik e B 2R .
10 FF/ N EAFE & FBHERNEGTH & RN ELH REEDIRE

KT R NRE ChaRfaE, HLL/25g 8l/25mnL oK)

Ei=I 7 VS WIRZA HiE
n c m M
WITIKHE 5 0 0 — GB 4789. 4 —

e R “m=0/25g 5L 25mL 5 100g” UK “A1GAE & 25¢ BBk 26mL B AR 100g”
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4.2.1.9 BEERE

EE GBS LR SR Z ZARB AT JIF 1070—2023 % 3 MUE K R IFME & .
4.2.2 WM
4.2.2.1 FELNRENE G RN RIS DRSS B R N R ERE S
4.2.2.1.1 HMBAN SMESE

Tl ANJEER A s SRR /NN NI RESKA A RIE /N R RN B A A e e
e 2 LRI U AN AR 75 V2 AT 5 GB/ T 30891 F 3K, MBS AGr 6 FA) L HE R U 55 by o 7 ¥k MR A AT B IX 3
Bh Z AR TR %,

4.2.2.1.2 ®WIEHAE

4.2.2.1.2.1 AFRES AT () R m A Ak L .
—— T ) R HAEEEPAT, RIRDEHANRE . $ER. MEDRRIDE .
— ARG IO A 4. 2. 1. 3~4. 2. LIFTETH, B FHIEN 2 —K R T R 20856 -
a) ;= e 5
b) B 75 S T2 B0 AT BE R MR 7 i 1k BB
c) 15ErE3 H BA_ B E AR FE i
d) B K36 45 R -5 bk B 2 A R 22 7 15
e) B RAT BRI THE H AT B U 50 BRI
£) /NJEHF AR = A B AR A AT 22D 2 B AR 5
4.2.2.1.2.2 W B I0 T H R G A AT BUX A 5 2 AR A 30 TAE 7 S8 . A M B A B
o 56 50 H AT AR 48 S B A O HE AT B, R SR A SO DR R I g 32 AT A A U

4.2.2.1.3 FHIZEHN

4.2.2.1.3. 1 REBINAT AR 5. K 6 MMUE, 45 RIHEZ GB/T 30891 1ML E AT -
4.2.2.1.3.2 &R BARN, WRMIRE, K. SAIRE, MG IR R E A Gk T
HAE R, 35 U5 & 8 WHNZ AL i 9 AS G 4% dh

4.2.2.1.3.3 WUEMERAGK, WHEZM™ M AGRK, AMEER.

4.2.2.2 N JRHR3E

42221 F IR RS T AT SR I R IR R, BN TR AT SR
FUA Y6 R B 25 = 07 WA AT R Sk

4.2.2.2.2  BEIIUAL B YR 4 4 08 3 5 TN TR S AT B R Sk

4.2.2.2.3 ML 00 AR A A A BT AR S E ORI E R SR L B (R R T
T MEEREE . BT S R

5 YIRATE

51 #5F. AFNEITESEE
51.1 #5ENEENE 57
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5.1.1.1 SR /NJRURE A 25 5 sk B k@ i B S, B BB SRR o 7R . @R
AP 45, 5emx 58 21, Semx & 25. em,  FEEE i N SR AR 2R AR E o R AR, SDRLIE B 6 R
R4 GB/T 40006. 1 fE K .

5.1.1.2 IR Ry A /N T AR H 3 S S BE T R K, AT i) A AR T IR 2D K LR IR
5.1.1.3 FHRIFBENFIF. LT LRk AEEE AR 10 C~16 C, B HHEFEE 80%
Pk

5.1.2 InfF
51.2.1 A&

5.1.2.1.1 BEFE/ANRERNAE 3 C~5 CHAEZBWAF . B %R IF £ fif 5 6 75 7= & 10 kg~ 15
kg, WMEMBZEAET 52, TZEE 2 MR/ RAR m) 4h R . FK 4 Z 35 0 A7 635 /N R iR 3
H~5H, SRR AN 10%. EFEmmE. W R MERHRR, WAAAEEE/NRIF1H~3 H,
FET A NI 10%.

5.1.2.1.2 A&/ REFPEAE N R AFE-18CLL T .

5.1.2.2 %
5.1.2.2.1 &5F /N E

51.2.2.1.1 N RHWKMESE, FEEH, #UE0EEMAK 60cmx % 45emx & 19. 5em , FHEREA
M &FF 2 NFL, JEEBIFFL 4 AS~5 4, BEFLIE 0.8 em~1 cm, YIRFEFEIN 54 GB/T 10801. 1 [
Ko

5.1.2.2.1.2 VIKRA A8 R BCE A B, nEEukEe, 10 HE 5 UK 3 ke~4 keg; 6 HE 9 H
HKH 5kg~ 6kgo

5.1.2.2.1.3  BEFE R UK R BB RIS K R e T 4 TS P 10 kg~ 15 kg, BEFE T E A 2R
Y A8 FE KBRAT, BEAT LS E A vk B . vk o MARSE KA. RIR L UF I E R e, BHAE 1
kg~1.5 kgo

51.2.2.1.4 BERHEOREBESHEIKMNELME 3 E~4%, B LKA SEHEED. k%
FRE — Ak b, BEMESARE —FERIE L, &5 25 M 554K b a3 0 Abgs = %%,
B Ji [ S8 N VK A P R g =5

5.1.2.2.2 AFINEER

5.1.2.2.2.1 LM BN AT A AH K B bR #E 84T Mk AR #E 1 L 5E .
5.1.2.2.2.2 HBAEGENTRE, HOM™E, L.

5.1.3 iEif

N

5.1.3.1 BX5iRF

5.1.3. 1.1 BESE /N R HFAZ Hi i R AR Ak i 7 A, RN S A 5.1.2.2. 1,
HAEWEMEF LR REs A s KA f. Bikg. HE. Btk LUt A, FFBE Tk
R CORPER R BB S HGE” B PR R R B SIS .

5.1.3.1.2 AH/NRIFSH IR AEE, T8, /AREE, Rk S, K. JE.
H ot bk R dle Be N, FFBE SR H R &= MR R A IE” B PR R GHIRE T .
5.1.3.1.3 HEZBHEEERIE BT RIF” IEWAREAR . B E. “XX”7 Br. K750
15 2B P IR 5 LA S 7e i S
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51.3.2 AR
S R 398 i 348 328 30T B S A 4% ) 3 O I 1 i B A 08

>

|

=iy
=

o

5.1.3.3 &

pt

5.1.3.3. 1 FEAHE iz fd f2 b N ARAE A BEIR /iR FEAS 52, IR FE AR AU BN IR BN T 5°C
5.1.3.3.2 fEmE ALY Ia il £ b PR UE B3 N e A BE YR A e . AR IR D TR T
10C.,

5.1.3.4 {EMEK

5.1.3.4.1 GEGEHRE. HBAE S RIS R &, e THENMRFFHG. Li55. LRk,
NEAW. Bt BrRFEnh, ANS5HFAEDRIRR.

5.1.3.4.2  BEEMEMY NVE B BRI« V& TR/ JE AN A 0 [ i LRI ok B Bk N e iR AR SR T, IR B
IEA B A TG RPN GG LTS . RN ARG G

52 hEMFHGEEE. NESEZE
521 8%
5.2.1.1 BSE#HE

52,111 HEMREMNIHL L N et R AR
—— EL BB A 0 A AL ) L 2R LT A LI £ e A B R bR R A R TR B UE R E
XPNRTCE, WS P APEEFAGIR RO, SR N AT A GB 4806.7. GB 968911
3K, B R TR T A TR SR AL B AT A SN/T 1891.3 1) 23K
—— B E R A B R AR ARMANA R 8 RERY, ARAEH RS AR
— T g R R SRR OR A e A, BT R
5.2.1.1.2 FEIAN AR B RN TR G A /DTS RN R R o O 2
WE AR A R AR TR
——Iaf Al A AN BT A GB/T 65431 Bk, HAMIEE . e, ook, JEEEMIRME:
A — i i AR RNIRA A2 A FEW;
AIEIS AL 5E N NS HEY) . BB ROK DR AT, LRGP U /N BRI T S, B ks i e A B

s
— el s T VR, MBS AR EREOR, I CARE, BRI E” MR NEEAT
Bikism A rRE,

5.2.1.1.3 /N liFSE A A0 S A 2 N 2 DL EER

A I A S — IR B 223t 28 s L Ath BETA B[R] S5 B 4 B ROR K 7 b AT 1, e slis o B

IVRERARE EEPSY A T e IR S I LA RE A S E Y N - R Y N NN AT E IR RS

LRSS A 4R A TR A B HOR T B kAR5 B

—— kR B RORE G N 2 [ HAS S LAl e ), 8 —UOT R . BAE IR R R B R E AL
BhRE CHBEWAR EEW FIRE;

—— NHEAR IR BCE K, B RN RHR S i 745 BE B2 B2 B I ICIR S il ra) L
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	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	3.1　鲜活小龙虾
	3.2　冷冻小龙虾
	3.3　小龙虾制品
	3.3.1　预制小龙虾制品
	3.3.2　速冻小龙虾制品
	3.3.3　小龙虾罐头制品
	3.3.4　即食小龙虾制品
	3.3.5　小龙虾菜品

	4　产品品规
	4.1　鲜活、冷冻小龙虾
	4.1.1　指标要求
	4.1.1.1　感官要求
	4.1.1.2　品质指标
	应符合表2的规定。
	应符合表3的规定。
	等级分类
	单只质量/g
	一级/精品炮头虾
	＞65.00
	二级/炮头虾
	45.00～65.00
	三级/大虾
	35.00～44.00
	四级/中虾
	25.00～34.00
	库虾/小虾
	＜25.00
	注：冷冻小龙虾单只质量不包含冰衣质量，称重质量宜保留至小数点后两位。
	4.1.1.4　安全指标
	指  标
	要  求
	检验方法
	挥发性盐基氮，mg/100g
	≤18
	GB 5009.228
	甲基汞（以 Hg 计），mg/kg
	≤0.4
	GB 5009.17
	无机砷（以 As 计），mg/kg
	≤0.4
	GB 5009.11
	铅（以 Pb 计），mg/kg
	≤0.4
	GB 5009.12
	镉（以 Cd 计），mg/kg
	≤0.4
	GB 5009.15
	铬（以Cr计），mg/kg
	≤2.0
	GB 5009.123
	硝基呋喃代谢物
	(AOZ、AMOZ、AHD), ug/kg
	不得检出
	GB 31656.13
	孔雀石绿，ug/kg
	不得检出
	GB/T 19857
	氯霉素，ug/kg
	不得检出
	GB/T 22338
	磺胺（总量），ug/kg
	≤100
	农业部1077号公告-1—2008
	恩诺沙星，ug/kg
	≤90
	农业部1077号公告-1—2008
	4.1.2　检验规则
	4.1.2.1　组批规则与抽样方法
	4.1.2.2　检验分类
	4.1.2.2.1　生产检验分为出厂（场）检验和型式检验：
	4.1.2.2.2　监督检验项目应遵循本行政区域的食品安全抽样检验工作方案。其他监督抽检时，检验项目可根据实际情况进行选
	4.1.2.3　判定规则
	4.1.2.4　感官检验所检项目应符合本文件表1的规定，结果的判定按GB/T 30891的规定执行。
	4.1.2.5　品质指标、等级分类、安全指标应符合本文件表2、表3、表4的规定，若有一项指标不合格，可申请复检，若仍
	4.2　小龙虾制品
	4.2.1　技术要求
	4.2.1.1　原辅料要求
	4.2.1.1.1　鲜活、冷冻小龙虾原料应符合本文件4.1要求，按原料形态分为整肢虾、虾仁、虾尾。
	4.2.1.1.2　生产用水应符合GB 5749 的规定，洗涤剂应符合GB 14930.1的规定，消毒剂应符合GB 14
	4.2.1.2　生产过程要求
	4.2.1.2.1　预制小龙虾制品、速冻小龙虾制品、小龙虾罐头制品、即食小龙虾制品生产过程应符合GB 14881和GB 
	4.2.1.2.2　小龙虾菜品备餐环境应符合GB 31654的要求，宜应用“互联网+明厨亮灶”，将餐品制作场景推送至网络
	4.2.1.2.3　中央厨房和集体用餐配送单位的小龙虾菜品冷却、分装应在专间内进行，并符合以下要求：
	——应在清洁操作区内进行熟制成品的冷却，并在盛放容器上标注加工制作时间等；
	——冷却时，可采用将小龙虾菜品分块、搅拌、冷水浴等措施或者使用专用速冷设备，使食品的中心温度在2小时
	4.2.1.2.4　中央厨房、集体用餐配送单位、各类食堂（超过100人）的团体订餐时，应对提供的餐品进行留样，留样程序按
	4.2.1.3　感官要求
	4.2.1.4　理化指标
	4.2.1.5　污染物限量
	4.2.1.6　农、兽药残留限量
	4.2.1.7　食品添加剂限量
	4.2.1.8　微生物指标要求
	4.2.1.8.1　预制小龙虾制品、速冻小龙虾制品、即食小龙虾制品微生物限量应符合表10的规定，其他致病菌限量应符合GB
	4.2.1.8.2　小龙虾罐头制品应符合罐头食品商业无菌要求。
	4.2.1.9　净含量偏差
	4.2.2　检验规则
	4.2.2.1　预制小龙虾制品、速冻小龙虾制品、小龙虾罐头制品、即食小龙虾制品
	4.2.2.1.1　组批规则与抽样方法
	4.2.2.1.2　检验分类
	4.2.2.1.2.1　生产检验分为出厂（场）检验和型式检验：
	4.2.2.1.2.2　监督检验项目应遵循本行政区域的食品安全抽样检验工作方案。其他监督抽检时，检验项目可根据实际情况进行选
	4.2.2.1.3　判定规则
	4.2.2.1.3.1　感官指标应符合本文件表5、表6的规定，结果的判定按GB/T 30891的规定执行。
	4.2.2.1.3.2　净含量、理化指标，污染物限量，农、兽药残限量，食品添加剂限量不合格时可申请复检，若仍不合格则判该批产
	4.2.2.1.3.3　微生物指标不合格，则判定该批产品不合格，不得复检。
	4.2.2.2　小龙虾菜品
	4.2.2.2.1　中央厨房和集体用餐配送单位应制定检验检测计划，定期对小龙虾菜品自行或委托具有资质的第三方机构进行检验
	4.2.2.2.2　鼓励其他餐饮服务提供者定期对小龙虾菜品进行食品检验检测。
	4.2.2.2.3　可根据自身的食品安全风险分析结果，确定其相关检验检测项目，包括但不限于加工制作环境、餐用具清洗消毒效

	5　物流规范
	5.1　鲜活、冷冻小龙虾贮存与运输
	5.1.1　鲜活小龙虾暂养
	5.1.1.1　鲜活小龙虾在包装前或到达运输目的地后，宜投放在塑料虾筐中暂养：建议塑料虾筐尺寸长45.5cm×宽21
	5.1.1.2　暂养时应注意鲜活小龙虾出塘后不能再次浸水，可向虾体表面淋洒少量水保持湿度。
	5.1.1.3　暂养环境应洁净、无毒、无异味。环境温度宜保持10 ℃～16 ℃，湿度宜保持在80%以上。
	5.1.2　贮存
	5.1.2.1　方式
	5.1.2.1.1　鲜活小龙虾应在3 ℃～5 ℃冷库空间贮存。宜用塑料虾筐储藏鲜活产品10 kg～15 kg，虾筐码层不
	5.1.2.1.2　冷冻小龙虾的贮存应保存在-18℃以下。
	5.1.2.2　包装
	5.1.2.2.1　鲜活小龙虾
	5.1.2.2.1.1　应采用泡沫箱包装，方便运输，建议泡沫箱长60cm×宽45cm×高19.5cm ，箱体每个侧面各开2个
	5.1.2.2.1.2　泡沫箱中间应放置冷媒，如整冰块，10月至5月整冰块3 kg～4 kg；6月至9月整冰块5kg～ 6k
	5.1.2.2.1.3　每箱整块冰周围宜储藏清水冲洗干净的鲜活产品10 kg～15 kg，每箱顶层铺塑料编织袋透水隔布，隔布
	5.1.2.2.1.4　宜先用封口胶围绕泡沫箱四周边角缠3转～4转，再盖上泡沫箱盖封盖口。先缠箱体留一半在盖体上面，接着缠盖
	5.1.2.2.2　冷冻小龙虾
	5.1.2.2.2.1　包装材料应符合相关国家标准或行业标准的规定。
	5.1.2.2.2.2　单件包装应完整，封口严密，无破损。
	5.1.3　运输
	5.1.3.1　包装与标示
	5.1.3.1.1　鲜活小龙虾运输时应采用泡沫箱加冰的方式包装，要求应符合本文件5.1.2.2.1，且在泡沫箱盖子上面中
	5.1.3.1.2　冷冻小龙虾运输包装箱应牢固，完整，外表清洁，标示发货人、品种、规格、重量、目的地的地址及收货人，并随
	5.1.3.1.3　宜在运输包装标识“潜江龙虾”证明商标、产地的地理标志、“XX”商标、农产品信息防伪溯源码以及产品等级
	5.1.3.2　方式
	5.1.3.3　温度
	5.1.3.3.1　在冷链车运输过程中应保证环境温度/湿度稳定，温度变化梯度每小时应小于5℃。
	5.1.3.3.2　在高栏货物运输过程中应保证鲜活小龙虾冷链物流包装完好，箱体内温度小于等于10℃。
	5.1.3.4　作业要求
	5.1.3.4.1　合理选择装载、卸载流程与装运设施设备，装运工具应保持洁净、无污染、无异味，应备有防雨、防尘、防虫害设
	5.1.3.4.2　装卸作业应注意鲜活、冷冻小龙虾的加固措施以防止破损散装小龙虾体表面，并防止有毒有害污染物混入造成鲜活
	5.2　小龙虾制品包装、贮存与配送
	5.2.1　包装
	5.2.1.1　包装材料
	5.2.1.1.1　销售包装应满足以下安全性基本要求：
	5.2.1.1.2　预制小龙虾制品、速冻小龙虾制品、小龙虾罐头制品、即食小龙虾制品运输包装应满足以下安全性基本要求：
	5.2.1.1.3　小龙虾菜品外卖包装应满足以下要求：
	5.2.1.2　标识与标签
	5.2.1.2.1　预制小龙虾制品、速冻小龙虾制品、小龙虾罐头制品、即食小龙虾制品销售包装标签标识应符合GB 7718、
	——应在适宜位置注明产品类别、速冻、生制或熟制、即食或非即食，以及烹调加工方式或食用方法；
	——净含量应与食品名称在包装物、容器的同一展示版面标示，净含量标注中的数字部分，通常不应超过3位有效
	——在0℃以下生产贮存的凝固商品分为干冻商品与水冻商品。干冻商品的净含量检验方法应符合JJF 107
	注1：干冻商品指不需加水冷冻贮存的商品，例如速冻小龙虾馅水饺等。
	注2：水冻商品指加水后冷冻贮存的商品，加入的水形成冰衣，例如单冻虾等，镀冰衣为商品的包装材料，商品的
	——宜在适宜位置标注产品规格，原料形态为整肢虾的宜标示单只规格，原料形态为虾仁（去头、去壳、去肠）、
	5.2.1.2.2　拆除销售包装后以计量方式销售的散装食品，应当在散装食品的容器、外包装上标明食品的名称、成分或者配料表
	5.2.1.2.3　预制小龙虾制品、速冻小龙虾制品、小龙虾罐头制品、即食小龙虾制品运输包装应有牢固清晰的标志，注明商标、
	5.2.1.2.4　预制小龙虾制品、速冻小龙虾制品、小龙虾罐头制品、即食小龙虾制品运输包装应有明示物流运输中采用防护措施
	5.2.1.2.5　宜在小龙虾菜品盛放容器或者包装上，标注加工制作时间和食用时限，并提醒消费者收到后尽快食用：
	5.2.1.2.6　以小龙虾预制菜制品为原料的小龙虾菜品应标示“预制菜”或“预制菜肴”。
	5.2.1.2.7　潜江地域范围内的小龙虾加工企业、小龙虾餐饮企业应按照相关要求规范生产和使用标志，统一采用潜江龙虾区域
	5.2.2　贮存
	5.2.2.1　需冷藏的小龙虾制品应放置于清洁卫生、无异味的冷藏库中，温度宜控制在0℃～4℃，冷藏库温度波动不宜超过
	5.2.2.2　需冷冻的小龙虾制品应放置于清洁卫生、无异味的冷冻库中，温度不宜高于-18℃，温度波动不宜超过±2℃。
	5.2.2.3　转运需冷冻的小龙虾制品温度在低于-12℃时可直接入库，高于-12℃时应复冻后才能入冷库。
	5.2.2.4　不同品种、不同规格、不同等级、不同批次的产品应分别堆放，产品与墙体四壁、地面间隔不应小于10cm。库
	5.2.2.5　贮存时进行分类管理并挂有明显标识，实行先进先出制度。
	5.2.3　预制小龙虾制品、速冻小龙虾制品、小龙虾罐头制品、即食小龙虾制品运输配送
	5.2.3.1　应根据运输季节、距离、数量、运输时间选择适合的运输工具。
	5.2.3.2　需冷藏的小龙虾制品采用有制冷功能的运输工具时，装载前运输工具宜先降温至接近小龙虾制品运输要求温度；采
	5.2.3.3　需冷冻的小龙虾制品运输工具应具备低温保藏功能，运输过程保持产品温度小于等于-18 ℃，温度波动应控制
	5.2.3.4　在装卸过程中应轻放，避免踩踏和重压，不应与有毒有害物品混装。
	5.2.4　小龙虾菜品贮存与外卖配送
	5.2.4.1　时间要求
	5.2.4.1.1　在备餐烹饪后至食用前需要较长时间（超过2小时）存放的小龙虾菜品，应在高于60℃或低于8℃的条件下存放
	5.2.4.1.2　在8℃~60℃配送条件下，小龙虾菜品中心温度保持在 60 ℃以上，成品到配送完成时间不应超过60分钟
	5.2.4.1.3　中央厨房、集体用餐配送单位需要冷却配送的小龙虾菜品，应采用冷冻（藏）方式配送，成品到配送完成时间应不
	注1：冷藏环境温度的范围应在 0℃~8℃。
	注2：冷冻温度的范围宜低于-12℃。
	5.2.4.1.4　以小龙虾预制菜制品为原料的小龙虾菜品贮存、配送还应符合小龙虾预制菜制品产品标签标明的贮存、配送条件。
	5.2.4.2　外卖配送服务设备与配置
	5.2.4.2.1　配送人员应保持个人卫生。
	5.2.4.2.2　配送箱应符合以下要求：
	5.2.4.2.3　配送车辆应符合以下要求：
	5.2.4.3　外卖配送服务要求
	5.2.4.3.1　配送中途严禁打开餐品包装，餐品装卸时，配送箱（包）门（盖）应随开随关。
	5.2.4.3.2　下雨天或恶劣天气中送餐，要有防雨水等倒灌污染的保护设施，确保食物安全卫生无污染。
	5.2.4.3.3　配送员应在配送过程中保证配送餐品一次性食安封签完整，不应在餐饮配送箱（包）中存放与餐品无关的物品。
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	6.1　电子商务平台要求
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	6.1.3　电子商务平台在商户不履行赔偿约定时，消费者向电商平台经营者提出赔偿申请，电商平台经营者应先行向消费者
	6.2　退换货要求
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	6.2.2　小龙虾菜品外卖质量问题（如异物、变质、倾泻），商户需在接到电商平台反馈的12小时内响应处理。其他小龙
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