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 前 言 

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。 

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。 

本文件由中国食品土畜进出口商会提出。 

本文件由中国食品土畜进出口商会归口。 

本文件起草单位：山东百佳食品有限公司、山东恋味食品有限公司、陕西宏达香料科技有限公司、

山东一品农产集团有限公司，梧州海关综合技术服务中心、山东农业大学、山东万兴调味品有限公司、

山东泰山立福食品科技有限公司、青岛柏兰集团有限公司、河北乾亿食品有限公司、江苏福多美生物科

技有限公司、乐陵市腾达辣椒制品有限公司、小熊驾到股份有限公司、海南星汇达现代农业科技有限公

司、玉林福达香料股份有限公司、山东百佳调味品有限公司、邢台百佳食品有限公司、通标标准技术服

务（青岛）有限公司、欧陆分析检测技术服务（青岛）有限公司、海乐香辛料（济南）有限公司、四川

美料美味食品科技有限公司、济南海关、聊城海关、英联食品投资（中国）有限公司、宏芳生物科技(昆

山)有限公司、玉林市食品药品检验检测中心。 

本文件主要起草人：刘继华、崔培恩、王丽华、苏晨、吴耀军、苏绍涛、刘峰、刘桂宁、孙秀东、

李漪、袁秉康、李琴、张春、叶萌、蒋国豪、张明月、邓世军、王丽华、周娟妮、曹梦辉、赵振科、张

春梅、乔旭光、卢晓明、李宁阳、郑振佳、陈宇、杨清山、马永勇、姜财勇、王吉盈、张凯、杨少杰、

文旭娟、牛亚鑫、毛学军、李伟、韦伟、刘伟、朱秀焕、周雪明、谢辉、姜绍东、刘洪耀。 
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脱水胡萝卜 

1 范围 

本文件规定了脱水胡萝卜的商品分类、质量指标、试验方法、检验规则、包装、标志和储运要求。 

本文件适用于脱水胡萝卜的质量评定和贸易。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。 

GB 2760  食品安全国家标准 食品添加剂使用标准 

GB 2761  食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量 

GB 2762  食品安全国家标准 食品污染物限量 

GB 2763  食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量 

GB 4789.2  食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定 

GB 4789.3  食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数 

GB 5009.3  食品安全国家标准 食品中水分的测定 

GB 5009.4  食品安全国家标准 食品中灰分的测定 

GB/T 12729.2  香辛料和调味品 取样方法 

GB/T 12729.3  香辛料和调味品 分析用粉末试样的制备 

GB/T 12729.5  香辛料和调味品 外来物含量测定 

T/CFNA 6510  香辛料和调味料的粒度的检测 

3 术语和定义 

下列术语和定义适用于本文件。 

 

胡萝卜 

拉丁文名( Daucus carota L.var.sativa Hoffm)，又称红萝卜或甘荀，是伞形科胡萝卜属一年生

或二年生草本植物。胡萝卜根肉质粗壮，长圆锥形，呈橙红色或黄色。原产亚洲西部，12世纪经伊朗传

入中国，现分布于全国各地，主产区山东、河北、内蒙、云南、浙江等地。 

 

脱水加工后产品分类 

将新鲜胡萝卜脱水或进一步加工粉碎后，参照美标筛和泰勒筛尺寸，按照形状和粒度大小做成的分

类。包括：段、片、丁、丝、粒、粉。 

 

外来异物 

可能对人体造成伤害或者引起强烈不适的外来物质，如玻璃、金属、沙石、动物排泄物、昆虫及其

肢体、人畜毛发，以及生产过程中的包装材料脱落物如线、绳、纸片等。 

 

同质异物 

不属于3.3 的各种非本品物质，包括来自胡萝卜本身的木质茎、叶等。 

4 质量指标 
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颜色 

粉为亮橙色至橙红色，条为亮橙色至橙红色，偶有白色斑点，其它产品为黄橙色至淡红橙色。 

风味 

新鲜的胡萝卜风味, 无异味。 

基本理化指标 

4.3.1 异物 

4.3.1.1 外来异物：未检出。 

4.3.1.2 同质异物：木质茎、叶等含量≤0.5%（质量分数）/%）。 

4.3.2 粒度 

脱水胡萝卜不同产品的粒度指标见表1。 

表1 粒度指标 

粒型 粒度描述 粒度要求 一般控制筛 参考孔径 

粉 -40 40目筛上＜6% 40目 0.425 mm 

小粒 -20+60 20目筛上＜5%，60目筛下＜10% 20目～60目 0.85 mm～0.25 mm 

小粒 -20+40 20目筛上＜10%，40目筛下＜5% 20目～40目 0.85 mm～0.425 mm 

小粒 -16+40 
14目筛上＜2%，16目筛上＜20%， 

40目筛下＜7% 
14目～16目～40目 

1.40 mm～1。18 mm～

0.425 mm 

小粒 -10+40 10目筛上＜5%，40目筛下＜10% 10目～40目 2 mm～0.425 mm 

小粒 -8+40 8目筛上＜12%，40目筛下＜7% 8目～40目 2.35 mm～0.425 mm 

小粒 -6+18 6目筛上＜6%，18目筛下＜10% 6目～18目 3.35 mm～1.0 mm 

条 2 mm×2 mm×12 mm 14目筛下＜10% 14目 1.4 mm 

片 7 mm×7 mm×2 mm 8目筛下＜5% 8目 2.35 mm 

片 10 mm×10 mm×3 mm 8目筛下＜5% 8目 2.35 mm 

片 18 mm×18 mm×1.5 mm 3/4号筛上＜5%，8目筛下＜7% 8目 19 mm～2.35 mm 

丁 6 mm×6 mm×6 mm 8目筛下＜5% 8目 2.35 mm 

丁 8 mm×8 mm×8 mm 8目筛下＜5% 8目 2.35 mm 

圆切片 3 mm～5 mm 1/4号筛上＜10% 1/4号筛 6.3 mm 

 

4.3.3 水分 

水分＜7.5%。 

卫生指标 

菌落总数＜100000CFU/g。 

大肠菌群＜300MPN/g。 

大肠埃希氏菌<3 MPN/g。 

沙门氏菌 不得检出/375g。 

污染残留 

4.5.1 农药残留 

符合GB 2763的规定。 

4.5.2 污染物（重金属）残留 

符合GB 2762的规定。 

4.5.3 真菌毒素 
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符合GB 2761的规定。 

4.5.4 添加剂 

符合GB 2760的规定。 

5 试验方法 

取样方法及试样制备 

按照GB/T 12729.2或6.1的规定执行。粉末试样制备按GB/T 12729.3的规定执行。 

感官检验 

在清洁干燥，无异味，明亮不直射的自然光下，以分样板将样品在深黑色塑胶板的检验平台上混匀、

摊平，在无炫目光条件下，观察样品的颜色、粒形、匀整、异色粒，洁净程度。 

口味评定 

称取10 g样品，精确至0.1 g，放入500 mL蒸馏水的容器，煮沸不要开盖，保持微沸10 min.，然后

倒入白搪瓷盘，闻其气味，品尝味道，做出评估描述。 

杂质的测定 

按GB/T 12729.5的规定执行。 

水分含量的测定 

按GB 5009.3的规定执行。 

卫生指标检验 

按GB 4789.2、GB 4789.3、GB 5009.4、GB 5009.38的规定执行。 

粒度的检验 

按T/CFNA 6510的规定执行。 

6 检验规则 

取样 

6.1.1 组批 

质量相同的同一生产日期、同一班次生产、同一次发运的产品为一批，包装破损者，由交货方整理

后再进行抽检。 

6.1.2 抽样 

成品包装的胡萝卜制品按GB/T 12729.2取样，干品原料应随机从样本的上、中、下抽取小样，混合

小样后再从中抽取实验室样品。 

检验类别和判定规则 

6.2.1 出厂检验 

出厂检验项目为感官、粒度、水分、微生物。微生物指标可根据客户要求调整测试项目。 

6.2.2 型式检验 

型式检验项目为第4章的全部项目。正常生产每年进行一次型式检验。此外有下列情形之一的，也

应进行型式检验。 

——新产品鉴定； 
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——原辅材料、工艺有较大改变，影响产品质量； 

——产品停产 6个月以上，重新恢复生产； 

——出厂检验与前一次型式检验结果有较大差异。 

判定规则 

6.3.1 出厂检验及判定规则 

出厂检验项目全部符合标准的，判定为合格。 

6.3.2 型式检验判定规则 

型式检验项目全部符合标准要求时，判该批产品型式检验合格。 

7 标志 

下列各项应直接标注在包装上。 

——品名； 

——批号； 

——净含量； 

——添加剂、辐照（若有）； 

——生产日期； 

——保质期； 

——生产企业名称、地址、电话； 

——贮存条件。 

8 包装、贮存和运输 

包装 

包装材料应符合食品卫生要求。内包装应用食品级聚乙烯薄膜袋、食品级铝箔袋、食品级纸塑包装

袋、食品级铝塑包装袋等，密封包装。外包装可用编织袋、纸箱（盒）、塑料袋或盒等。所有包装应封

口严实、牢固、完好、洁净。 

贮存 

脱水胡萝卜干品原料应在阴凉仓库储存。库内应干燥、洁净，不得与有毒、有害的物品混放；胡萝

卜成品应在阴凉干燥地方储存，避免阳光直射。仓库应干燥、洁净，不得与有毒、有害的物品混放。 

运输 

常温运输，运输途中应防止日晒雨淋，严禁与有毒害、有异味的物品混匀；严禁使用受污染的运输

工具装载。 
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