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	外形
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	香气
	滋味
	叶底
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	1#
	呈球形，完整性好，填充饱满，橘黄；成品果直径4.3 cm～4.8 cm，质量10.0 g～14.0 
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	呈球形，完整性好，填充饱满，橘黄；成品果直径3.8 cm～4.3 cm，质量7.0 g～11.0 g
	金黄明亮
	香气馥郁、橘香与茶香协调
	较浓厚、甜醇爽口
	红匀，亮
	3#
	呈球形，完整性好，填充饱满，橘黄；成品果直径3.3 cm～3.8 cm，质量4.0 g～8.0 g
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	红，亮
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