IS 67.230

T/LMYT
B4k B & AT L B A

T/LMYTC0002-2024
££% T/LMYTC 0002-2022

= R

2024-10-12 575 2024-11-12 SLChis

Bk B2 M5 -1l th = 2%



T/LMYTC0002-2024

il

Hil

A E R, #%IEM GB/T 1.1 (hadEfb TAES I 28 1 8655 FRuEA SR S/ AR BLRUUY (1)
PRS-

ASCAEE T/LMYTC 0002-2020 Z R, Bektn -

—— B OTE M 5| B Sy

— B BR JFE R 5

——BUHAEYIRE, BURERENATS GB 29921 FORR A il fn MRS S I E ;

—— B TSR AN LI PATR, RN, R, A%, B, W

A AR B A AR AT P .

AT WA R AR AT 2 . WIAR B T XK A TR A ] MR R LR AR ek
Wt WAk B AL TR B R S5 A PR A A L PRSP RIS A BR AR el AR I kBl
Rt BRMHFHRBEREARAF . FEFmEE VPR RS AMEBIEE . FEEERE. =
NGRS ANPRE S D9SRB S . 22 E ZRROEE . MRS B R SR E AR A
AR BB PH A = A AR R TSR AR B R LRI E MR MR E B B E R R TG 1E
Fhy IR ESRAiR H Tl A EAE . AR R FER R T AEAL . WK E R ER SRR TG 1E.

A FEGRELN: B, AN BEE K. KR BRAR. XL X, XE S
REEYR . B, BRIy, BEECE. BEMS. ETFE. mRAR. REFRL Sk HANT HETUR. R
T



T/LMYTC0002-2024
+ i Ay
= R

1 e[

ARSCAE 7 ZRROFIBOREDSR . R ingn) s Ao TR AR BARESR . A 10059k, Aae R
PR B, B, ISR

ASCAFE T /NN S K ZRRO8 EEEORE, IR SN Hop SRR BRI GR] . e hERE .
VAR AL A A RARAE T R B, DR AR RO i A REAT R AT o e T
Z RN Z R .
2 MesI At

N BUSCAF PN E I SC BRI S1 TR S A SO AN T A R 2. Ferb, T H I 51 ST,
2% H xR (I RRASE F AR s ANE H IR 51 SO, LA CRAEFT A i) afl 4
A

GB/T 191 25 g s EoR bR &

GB/T 317 S

GB/T 1355 N

GB/T 1535 KEH

GB 1886. 1 B A E FhRAE BN BRI AN

GB 1886. 245 B2 A EFhRE &SN 2R )

GB 2715 i E bR AR

GB 2760 B A AR B A I R P AR v

GB 2761 i S hRE Gt EE SRR E

GB 2762 BBl 'anhis YR E

GB 2763 i e R FiRE &P R 255k

GB 4879. 1 e EHF R B S

GB 4789.2 e E bR BRMAEYERE Y S EO E
GB 4789.3 T e E bR E B R KRR
GB 4789. 4 T Z e lEbE BnMAEYERE WD IRERR
GB 4789. 10 il B R bR E BRIV FALS 40 0 & Bk A IS
GB 4789. 15 BB bR &RV EATLS B b AR RE R I
GB 5009. 3 i B FARE &R e

GB 5009. 11 B E AR HE B iR A e LR e

GB 5009. 12 i B bR E B TR E

GB 5009. 227 i A B bR E B o SR I e

GB 5749 AR K AR A

GB 29921 B 2 A bR AE £ R U R

GB/T 5835 RIS

GB 7718 B A B bR e P e A i br 2 U

GB/T 11761 Z IR

GB 13102 i a E bR E L

GB 14881 B EFAE & s eliE A DAY

9



T/LMYTC0002-2024

GB/T 15691 B R R 8 FH R 251

GB 19644 e E bR E Ak

GB 26687 B A bR E G R v S 0 7R E

GB 28050 BT E R bR TR LE B S IR bR 2

GB 29921 oA E bR e P A b B0 # R &=

GB 31639 ih 7 E K bRE & TR

JJF 1070 JE ARG b B BT E AR L)

[ 2 I B IR SR A5 75 5 (e R AR TR B E ML)

B 5 i B I i S R 425 123 5 (E S0 & B R A 2 S Jm) o6 T e < B b iR i BRI E

>MPGED
3 RIBFE X
AFRHEB A ARVEFE L
4 FAREXR
4.1 REEREK
4.1 1 NERNFFE GB/T 1355 HIRLE -
1.2 &R NFF A GB 19644 [FRLE »
1.3 ARPHEN T A GB/T 317 HIHLSE
1. 4 XS EMNFF A GB 2749 FIHLE -
5 BZRRMS . BZRRMCRNATE GB/T 11761 HHE .
1.6 BHEEN A GB 2721 FIFLAE
1.7 REMMNFF4A GB/T 1535 [IRIE .«
1.8 THILLANFTA GB/T 5835 HIRIE
-9 FELAth J5 AR AR A B L ) B A AR DG E
4.1.10 frf JR RN A5 4 GB 2761, GB 2762, GB 2763 HIFLE .
4.2 £FEAK
RiFFEr GB 5749 K.
4.3 REANmMF
IS NI 5 AT G I SR L7 ol A B R E TR K
4.4 BEEX
R BORRBIAFE R T IRUE

N

»

H_

x®1 REEX

i H 2O For 9% 77 2
[aiREs BA 7 i R IR IR A5 BRERE T asatd, EER
A S BA= 5B ARG o Rk fﬁTszﬁiéﬁﬁiif ﬁﬁﬁﬁ(
\. TH . T R IE Bl g | e e BT, R
s i PR s stk

4.5 BRLIERR
HALTEARNAT B3R 2 FIE



*x2 B

T/LMYTC0002-2024

i H & W LSRN
TRRRE/ (B < 42.0 GB 5009. 3
MBE/ (%) < 40. 0 GB/T 20977
Bt CLABEM ) (KOH) / (mg/g) < 5 GB 5009. 229
HEAME (BUBRT / (g/100g) < 0.25 GB 5009. 227
FHRRE (% < 42.0 GB 5009. 3

4.6 SRYIRE

NAF A GB 2762 FHHtRE B A IALE, T B L e FE SR E TR AR N AT 5 R 3 IHIE

=3 SRYRE
i H 8 R 08 77 ¥
# (BLPb i) /(mg/kg) < 0. 45 GB 5009. 12
4.7 EESZERE
HE BRI ENAE GB 2761 HIME .
4.8 WMEYIRE
4.8.1 BURHEPRENFS GB 29921 HR & B & K E o
4.8.2 WAEYIBREIENFFER 4 FIILE .
T4 WEYR=
ST g B ddpteor Pk I x
i . KA PR (FFARMRE, ¥I0N CFU/g B3 CRU/mL &) Koao i
n c m M
%"/ (CFU/g) 5 2 10" 10° GB 4789. 2
K ERE "/ (CFU/g) 5 2 10 o | 4789’§£qzﬂi%fii
1 °/ (CFU/g) < 150 GB 4789. 15
a FE S I RAE B AbEE $%2 GB 4789, 1 #1475 b B T8 S BURN K B B SR AN E F T I BB 1 72 s
¢ AN R T8I0 5 B T T TR0 B o

4.9 BREAMFAFIEREFBUF

4.9.1 TS ININFRIA S A4 R BT & GB 2760 FIRLE -

4.9.2 B EFRmAFIEH BT 4 GB 14880 [HLE o

410 B8 =

P o B 5 R B IR R R R 5 75 5 CEREARRE MR EHINE) 2R, WEER

¥ JJF 1070 #LE 34T .

5 £FFEMISENIEER
W54 GB 14881 [HHLE .

6 UG AR
6.1 4Hit

R PR, R — A e A 7 R A 2R S o [ [ — A R oy — i

6.2 I e



T/LMYTC0002-2024
6.2.1 AETVAAE R

AU EEAMKT 10ke, fFEEEADT 1ke, #FEEEADT A, 2826, —hiRK,
H R, PUEYIRE R R R B GB 4789, 1 14T

6.2.2 FEIH

EEOR, R, Ko WEES. Kt &,

6.2.3 HE RN

ARSI H AT S AR ERUERS . FUE A A, FTRLT . AN IR AR S AR
AERUERS, IR R ol PO A A, RS R M A SRHERUE S, HE it o s &
Rrah R sy — R AR A SR, ADE I O A SR 1 CRE R R R SR 15
Beo WAL RPN, FIZMT RO SR, AR

5.3 BRI
5.3.1 HhiFEFIERE &

FE 2 HAE P RIS bt R REALAAE, SEURRR bh B A AR, AR DT 2. ke, SHIEURE A
2B T KA IS BN BERE A IFAE 4 /NI NREATRR S8 . [RIINF BOPEAS D 2. Bkg BIFERR &

5.3.2 46 I H AR SR ER A UE I Al i H
5.3.3 1WA, AR AR ERAT I RAETIIEIL L — BRI REAT
—— EEFRRL KT, WA BRI
—— A B R, AT
—— )RR S B IR R 56 A5 RAT B ZE S
—— [ A AT U BT 152 AT R AR 06 ORI
5.4 FIEHM

SARIRARAT G APRAERNUE R, HE St O RS . AN IHRAR AT S AR E R, R
P b ORGSR RS, EARER WA S ASRMERNUERS, FE ™ dhoN g R R niia —
WHE PR AN GRS, FIE M WO G o SUEMTR AT — AT S AARAERS , € 12 dh o A B
HFARER, £ “REZOR” it , WRIIA SRR, {548 B4, JRYIBR, FE izt vo™ oA
B o

6 tRid. Bk, IFE. T, REH
6.1 FRif

6. 1.1 PERARZBENFF A GB 7718, GB 28050 F1E K i & I BAG IO 7 S m 256 123 5 (B =B
G SRR T <& AR R E M E > RE) KIE .

6. 1.2 BEENIERENTTE GB /T 191 #lE .
6.2 A%
A% 75 2% R L LR G A N O£ 1 22 4 b RN A B R I R

9



T/LMYTC0002-2024
6.3 Itz

PR NICAFAE I TR ST CRRE T, SUARICAY, BUARINAT. AMEEAE. AF,
AR, AR SR B A YR AT

4 Ty
B T R H G k. AR SHEE. AF. A RREBGEW W R R Y RS 2
NS CEEST, ANE R, A A S A A A AT IS
6.5 {REHA

FERURE IIECAE S 8526 IE R, $Zih il 3. 0 RIAE SR AE AN RIS 2= i ORI, JFAF & GBT718
HIRLE -

10



T/LMYTC0002-2024



	前    言
	1 范围
	2 规范性引用文件
	下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应
	3 术语和定义
	本标准没有术语和定义
	4 技术要求
	4.1 原辅料要求
	4.1.9其他原辅料应符合相应的食品标准和相关规定。
	4.2 生产用水
	食品添加剂质量应符合国家相应产品标准及规定的要求。
	4.4 感官要求
	4.5 理化指标
	理化指标应符合表2的规定。
	4.6 污染物限量
	    应符合GB 2762中烘烤食品的规定，严于食品安全国家标准的指标应符合表3的规定。
	4.7 真菌毒素限量  
	真菌毒素限量应符合GB 2761的规定。
	4.8 微生物限量
	4.8.1 致病菌限量应符合GB 29921中粮食制品烘焙食品的规定。
	4.8.2 微生物限量还应符合表4的规定。
	c不适用于添加霉菌成熟干酪的产品。
	4.9 食品添加剂和食品营养强化剂  
	4.9.1食品添加剂的品种和使用量应符合GB 2760的规定。
	4.9.2食品营养强化剂的使用应符合GB 14880的规定。
	4.10 净含量
	符合国家质量监督检验检疫总局令第75号《定量包装商品计量监督管理办法》要求。净含量检 测按JJF 1
	5 生产加工过程的卫生要求
	    应符合GB 14881的规定。
	6 检验规则
	6.1 组批
	由同一班次，同一生产线生产的包装完好的同一品种为一批。
	6.2 出厂检验
	6.2.1 抽样方法和数量
	抽样基数总重量不低于10kg，抽样重量不少于1kg，抽样数量不少于8个，分为2份，一份检验，另一份留
	6.2.2 检验项目
	感官要求、净含量、水分、菌落总数、大肠菌群、霉菌。
	6.2.3 判定规则
	出厂检验项目全部符合本标准规定时，判定该批产品合格，可以出厂。不超过两项指标不符合本标准规定时，可在
	5.3 型式检验
	5.3.1 抽样方法和数量
	在当日生产的批次产品中随机抽样，抽取的样品应具有代表性，每次取样不少于2.5kg．抽取样品应置于冰箱
	5.3.2 检验项目为本标准技术要求中规定的全部项目。
	5.3.3 正常生产时，型式检验每半年进行一次，发生下列情况之一的亦应进行：
	——主要原辅料、关键工艺、设备有较大变化时；
	——更换设备或长期停产后，恢复生产时；
	——出厂检验结果与上次型式检验结果有较大差异时；
	——国家有关行政管理部门提出进行型式检验要求时。
	5.4 判定规则
	全部指标符合本标准规定时，判定改批产品为合格。不超过两项指标不符合本标准规定时，可在同批产品中双倍抽
	6 标识、包装、贮存、运输、保质期
	6.1 标识
	6.1.1 产品标签应符合GB 7718、GB 28050和国家质量监督检验检疫总局令第123号《国
	6.1.2 包装贮运标志应符合GB／T 191规定。
	6.2 包装
	包装容器和材料应符合相应的食品安全标准和管理办法的要求。
	6.3 贮存
	产品应贮存在阴凉、干燥、清洁、无异味的场所，或冷藏贮存，或冷冻贮存。不得与有毒、有害、有异味，易挥发
	6.4 运输
	运输产品时应避免日晒、雨淋。不应与有毒、有害、有异味或影响产品质量的物品混装运输。运输时应码放整齐，
	6.5 保质期
	在规定的贮存、运输条件下，按品种、包装、季节和贮存条件不同标示产品保质期，并符合GB7718的规定

