
T
泗洪县康源水产科技养殖协会

团体标准

T/KY0 008-2024

泗洪生态蟹出口中转包装操作规范

2024-**-**发布 2024-**-**实施

泗洪县康源水产科技养殖协会 发 布

全
国
团
体
标
准
信
息
平
台



T/KY0 008-2024

前  言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：

标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。

为规范泗洪生态蟹出口中转包装流程，特制定本标准。

本文件由泗洪县康源水产科技养殖协会、泗洪县绿康洪

泽湖大闸蟹股份有限公司共同提出并起草。

本文件由泗洪县康源水产科技养殖协会、泗洪县绿康洪

泽湖大闸蟹股份有限公司合作起草。

本文件主要起草人：孙翔宇、孙永军、李甜甜、贺玉山、

朱坚。

本文件为首次发布。
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泗洪生态蟹出口中转包装操作规范

1 范围

为确保泗洪生态蟹出口的安全卫生质量，提高泗洪大

闸蟹在国内和国际市场上的竞争力，根据《中华人民共和国

进出境动植物检疫法》及其实施条例、《中华人民共和国进

出口商品检验法》及其实施条例、《中华人民共和国农产品

质量安全法》、《中华人民共和国食品安全法》以海关《出境

水生动物检验检疫监督管理办法》、国家海关等有关法律、

法规，结合生产实际情况，特制订本文件。

本文件确立了出口大闸蟹加工流程的程序，避免在捆

扎、包装、运输过程中因操作不当和疏忽造成的质量卫生安

全问题。

本文件适用于泗洪生态蟹出口中转包装操作规范。

2 中转包装场环境卫生要求

2.1 道路

场区道路通畅，主要路面为水泥铺制，绿化良好，进排

水系统畅通，地面平整无破损、无积水、不起尘。

2.2 卫生

场区卫生设有冲水、洗手、防蝇、防虫、防鼠设施，墙

裙以浅色、平滑、不透水、无毒、耐腐蚀材料修建，并保持

清洁。

2.3 环境

车间地面采用防滑、坚固、不渗水、耐腐蚀的无毒材料

修建，地面平坦无裂缝，易于清洗消毒，并且有一定坡度，

无积水。进排水系统畅通，排水及通风口有防鼠、防虫、防
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蝇等有害物侵入的网罩。

2.4 车间

车间墙壁和房顶使用无毒、浅色、防水、防霉、不脱落、

平滑易于清洗的材料制作，墙角、地角、顶角具有一定的弧

度。

2.5 门窗

车间门窗采用平滑、易清洗、使用不变形、耐腐蚀的坚固材

料制作（生产过程中经常开闭的门窗)。

2.6 消毒

加工车间入口处和车间内前后工序均设有足够数量且

处于正常使用的洗手、消毒、干手设施，配备有清洁剂和消

毒液。

2.7 更衣室

加工车间设有与车间相连接的更衣室，室内通风良好，

清洁卫生。更衣室内有足够数量的更衣架(装有紫外线灯消毒)

及鞋柜。

2.8 工器具

工器具及其它辅助设施，采用无毒、易清洗消毒、耐腐

蚀、坚固的材料制作，表面光滑易清洗。

3 原料验收及半成品、成品检验

3.1 原料验收

品质要求：原料新鲜，体表清洁，肥满度良好，活力强，

存活率≥95%。

规格要求：符合进口国规定要求。
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3.2 挑拣分类

3.2.1 养殖户在塘口自行分拣

养殖户自己在塘口自行分拣大闸蟹，去除残次、品质不

好的，按照要求分拣、称重好规格，打包送到中转场。

3.2.2 挑蟹师挑选

挑蟹师负责原料（大闸蟹）验收及过程产品的检验，挑

蟹师要有较强的责任心和较强的业务能力。

在中转场由专业挑蟹师对养殖户送来的大闸蟹进行只

只挑选，再次去除残次、品质不好的大闸蟹，留下高品质大

闸蟹进入净化池净化。

4 清洗消毒防疫

4.1 生产设备清洗消毒

4.1.1 工作台、存放工器具车间卫生等的清洗消毒参按

规定执行。

4.1.2 净化池：净化池大小以 3m×2m×0.6m 为宜，每个净

化池放 150kg 大闸蟹，净化池配备增氧设备。

4.1.3 净化池的清洗：净化池在投入使用前，需洗刷干

净消毒再用清水冲洗干净后方可净化螃蟹，一批净化的螃蟹

全部加工完成后，应采取同前的清洗消毒措施方可进行下批

螃蟹的净化。

4.2 净化防疫管理

净化期间应有专人管理及时捞出死亡的螃蟹并做好净

化记录，净化期间严禁用使用任何药物。

4.3 净化池
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4.3.1 挑蟹师挑好后的大闸蟹需放入净化池净化 6-10

小时。

5 包装物料管理

5.1 大闸蟹发运包装物料主要为塑料网袋、泡沫箱、纸

箱，包装物料要选用正规厂生产的包装物料，包装物料符合

食包装安全卫生，不得对产品造成污染。

5.2 购进的包装物料经仓管员验收合格后，填写《原辅

料出入库登记表》办理入库手续。

5.3 包装物料存放于专门的仓库，由专人保管，入库的

内外包装材料须分仓堆放整齐，仓库要清洁卫生，通风、透

气并设置防潮，防尘、防虫、防鼠的设施与相应的消毒设施。

5.4 不得带与生产无关的物品入仓库，非相关人员未经

许可，不得进入仓库。

5.5 要严格控制材料的发放，领料人需填写《原辅料出

入库登记表》，办理登记，避免材料浪费。

6 生产加工

包装材料应卫生、洁净，符合食品包装物卫生安全质量

要求。

6.1 包装人员

所有包装人员入场前先摘除自身佩戴的手饰，到更衣室

更换工作服及鞋帽，佩戴健康证，然后用消毒液洗手，工作

鞋经消毒池消毒后方可进入包装车间。

6.2 分拣捆扎包装

6.2.1 分拣，净化池的螃蟹待其鳃部排清、肠道排空后，
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放入周转箱中进行分拣打包，按规格大小、雌雄分开；

6.2.2 捆扎包装，在操作台上按照进口国家要求对大闸

蟹进行香草或者棉绳捆扎，后放入塑料筐中，蟹腹部朝下整

齐排列放好，打上标签后，放到恒温库里降温。

6.3 废水、废弃物处理

6.3.1 打包点废水和其它用水排放要通畅，不得流向净

化池。打包车间必须根据需要设置各种废弃物存放容器。废

弃物主要是指大闸蟹打包过程中出现的死蟹、体质较弱的大

闸蟹以及大闸蟹掉落的爪子等。废弃物的清理管理主要是对

废弃物的回收和去向的管理。

6.3.2 废弃物存放容器必须有明显标志，以方便区分识

别。

6.3.3 废弃物存放容器必须专用，严禁用废弃物存放容

器来盛装任何原材料和半成品。

6.3.4 任何时候都必须保持废弃物存放容器的清洁卫生。

6.3.5 废弃物必须及时进行清理出场送到垃圾中转场进

行无害化处理，成品蟹打包结束后必须对容器进行彻底清理，

以达到相应要求。

7 入库贮存

大闸蟹恒温库温度在 5-8℃为宜，捆扎好的大闸蟹需在

恒温库放至 6 小时左右，从而达到大闸蟹进入冬眠状态。

8 制冰管理

8.1 制冰用瓶装矿泉水应采购未开封矿泉水，并将矿泉

水瓶送入速冻库中进行速冻，速冻库温度在-30～-40℃为宜。
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待瓶水完全冰冻成固态后放入储藏库，储藏库温度在-15～

-20℃为宜。。

8.2 制冰应在发货前一天进行，制冰量应根据发货量确

定。

9 溯源

9.1 产品包装单位唯一性销售识别代码的确定

产品外包装箱上唯一性标识代码，由 16 位数组成，前 8

位数为起捕时间，接着的 2 位数为养殖塘口的编号，再接着

的 3 位数暂养池编号，最后 3 位为批次。如代码为 S20240228

01001001，S20240228 即为 2024 年 2 月 28 日河蟹出自“01”

号养殖塘口，001 号暂养池，001 号为批次。

9.2 代码标识管理

销售代码编号填写在不干胶制作的标签上，贴在外包装

箱。

9.3 产品销售

每批产品要做好产品进出场记录。

9.4 产品的溯源

销售科在收到产品质量安全问题反馈后，及时向水产品

质量安全事故应急指挥小组组长报告。水产品质量安全事故

应急指挥小组组长应立即召集各组员，通过产品识别代码从

成品到原料每一环节逐一进行追溯，追溯途径是：出口卫生

证书→报检单→报检批清单→原料收购验收记录，通过追溯，

可用查阅该批产品的相关记录等手段分析不合格的原因，采

取有效整改措施。
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通过建立以原料批为单元的产品流向登记记录，以便从

原料追溯到产品，查找到不合格产品的去向，并及时召回不

合格产品。

9.5 产品召回工作

产品出现涉及健康和安全的隐患，经水产品质量安全事故应

急指挥小组组长分析研究或执法部门提出需要进行产品回

收时，立即进行回收工作。检查产品分销记录，迅速找到客

户，通过电话或传真通知对方，按照箱外标识封存有问题批

号、生产日期的产品，进入市场的产品按照产品代码系统进

行回收。

10 运输交付

10.1 标签

标签上要标明产品名称、净含量、公司名称和地址、生

产批号和注册号。

10.2 打包

包装三层包装，外层为纸盒，中间层为泡沫盒，内层为

网袋。打包时先用聚乙烯网袋按规格大小、雌雄分开，装入

螃蟹，蟹腹部朝下整齐排列，放好打上标签后将袋口扎紧，

然后装入泡沫箱。 发货日期在 11 月份之前建议每箱重量

10-15kg 为宜，每箱 6 个冰瓶，11 月份之后每箱重量可改为

15-20kg，每箱 4 个冰瓶。

10.3 运输

在低温清洁的环境中运输，保证鲜活。运输工具采用全

程冷链车运输，在装货前应在工作人员的监督下对运输车清
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洗、消毒，做到洁净、无毒、无异味。运输过程中不得与有

害物质混运，严防运输污染。

11 废水、废弃物处理

11.1 打包点废水和其它用水排放要通畅，不得流向净化

池。打包车间必须根据需要设置各种废弃物存放容器。废弃

物主要是指大闸蟹打包过程中出现的死蟹、体质较弱的大闸

蟹以及大闸蟹掉落的爪子等。废弃物的清理管理主要是对废

弃物的回收和去向的管理。

11.2 废弃物存放容器必须有明显标志，以方便区分识别。

11.3 废弃物存放容器必须专用，严禁用废弃物存放容器

来盛装任何原材料和半成品。

11.4 任何时候都必须保持废弃物存放容器的清洁卫生。

11.5 废弃物必须及时进行清理出场送到垃圾中转场进

行无害化处理，成品蟹打包结束后必须对容器进行彻底清理，

以达到相应要求。

12 舆情引导应急处置预案

12.1 工作原则

12.1.1 第一时间原则

突发事件发生后，做到第一时间收集、研判“空壳蟹”

发展走向，及时上报輿情动态，为应急处置提供第一手资料；

在第时间对外发布准确信息并慎报原因，情况较为复杂的舆

情信息，在事态尚未清楚、但可能引起公众评议猜测时，根

据具体调查情况，再作后续详细发布，掌握信息发布的主动

权、事件处理的舆论主导权。
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12..1.2 全局利益原则

在处置突发舆情信息时，坚持以维护公司形象和社会大

局稳定为目标，把群众利益、大局利益始终放在优先位置。

12.1.3 口径一致原则

在对外信息发布中，做到步调统、口径一致、权威发布，

避免说法不一、自相矛盾，造成于己不利的后果。

12.1.4 疏堵结合原则

注意把握对外信息发布的分寸和节奏，尊重事实，循序

渐进，充分满足公众的知情权：正确引导和利用网络传媒，

在公开透明发布信息的同时，及时删除各类可能造成重大负

面影响的话传信息。

12.1.5 协作协调原则

充分发挥舆情处置工作领导小组团队协作、上下沟通、

左右协调的作用，牢牢把握正确的舆论导向。

12..2 监测舆情

12.15 认真履行信息收集工作职责，实行定时搜索、收

集涉及我司的负面舆情信息。

12.3 预警工作

要切实加强日常信息调查研究，做到动态监测，详实记

录，及时收集各级涉及我公司的负面舆情信息，经本部门负

责人审核后，立即上报突发领导小组，由领导小组办公室负

责公司相关领导批示。

12.4 预案启动

领导小组办公室依据舆情信息的来源、性质、规模、发
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布平台级别和影响力等指标，及时提请舆情处置工作领导小

组批示。批示后，领导小组要迅速启动联动机制，立即组织

协调开展舆情处置工作。
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