
《高明角仔》、《高明濑粉》、《高明葛扣》
团体标准编制说明

高明角仔、高明濑粉、高明葛扣都是高明区的代表性美食，

是采用高明特色工艺制作而成、具有浓厚地方特色的菜肴，是

佛山菜的重要组成部分。这三个特色菜肴历史悠久，距今均有

好几百年的历史，之所以长盛不衰，除了菜肴良好的口感，还

因为这三种美食都分别蕴藏着美好的寓意。

“吃角仔”是高明区的传统民间习俗，也是高明区非物质

文化遗产保护项目，至今已经有500多年历史，每年农历二月

初一到春分期间，街坊会叫上亲朋好友前来团聚，围坐在一起

“吃角仔”，因为角仔形似元宝，寓意有金有银、家庭幸福美

满，久而久之，形成了富有当地特色的“角仔文化”。

濑粉的“濑”字，取义于“水从细沙上流过”这个动作，

高明人在逢年过节或喜庆的日子，餐桌上都少不了濑粉，它有

着长长久久、丰衣足食的寓意，所以很多人都会在新年的时候

吃上一碗濑粉图个意头。

葛扣是粉葛扣肉的简称，在各大喜庆宴席当中都可以看到

其身影，高明葛扣起源于南宋，距今已有700多年。“扣”是

中国传统烹饪的一种手法，因其制作过程中每一片食材都紧密



相连，而且菜品的造型是满满的一大碗，寓意着心心相印、十

指紧扣、幸福美满。

近年来部分省市在地方菜系标准化方面取得了很大进展。

2006 年起安徽省制定了 DB 34/T 581-2006《徽菜标准体系表》

等 43 项标准；2010 年起山东省制订了较完整的标准体系

DB37/T 1610-2010 《鲁菜标准体系》和相关菜品标准 400 多

项；其它菜系的标准化工作也正紧锣密鼓地进行中。这些地方

特色菜标准的制定通过标准化的形式保护了地方菜文化，促进

了地方餐饮产业发展，在实施中取得了良好的社会效益和经济

效益。目前高明角仔、高明濑粉、高明葛扣的制作工艺标准还

是空白，因此急需通过制定相关的技术标规范来促进产业的健

康发展，保障好品质和声誉，提高这三种地方特色菜肴在市场

上的影响力。

一、任务来源

《高明角仔》、《高明濑粉》、《高明葛扣》三个团体标

准在高明区市场监管局的指导下，在高明区质量协会的支持

下，由高明区餐饮行业协会提出，联合广东省粤科标准化研究

院等单位共同起草。

二、标准编制原则

1、遵循国家有关方针和政策、法规和规章；

2、格式上按照 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第 1 部



分 标准的结构和编写》的规定进行编写；

3、严格执行强制性国家标准，参考国家标准的相关要求，

充分考虑与其它相关标准相协调；

4、充分听取各方意见，进行广泛的调查研究和必要的试

验验证工作，确保本标准既可作为质量监督管理机构的监督依

据，又可作为企业指导生产的基础文件。

5、既体现基本要求，又兼顾发展需要，在技术指标、参

数的确定上具有选择性、灵活性，在保证产品质量的同时，给

予生产厂家依据实际情况自行调节的空间。

三、标准编制过程

2021 年 5 月-6 月：由高明区餐饮行业协会和广东省粤科

标准化研究院联合成立标准起草工作组，对生产企业进行调

研，收集相关产品规格、质量、生产等方面的资料；整理资料、

查阅文献，编制标准草案。

2021 年 6 月中旬前：制定《佛山市高明区餐饮行业协会

团体标准管理办法》，完成佛山市高明区餐饮行业协会在全国

团体标准公示平台的发布单位登记工作。

2021 年 8 月中旬前：完成《高明角仔》、《高明濑粉》、

《高明葛扣》团体标准草案及编制说明草案。

2021 年 8 月底前：工作组召开标准讨论会，对标准文本

条款进行全面梳理，形成团体标准及编制说明征求意见稿。

2021 年 9 月 1 日-10 月 1 日：向社会广泛征集意见，征求

意见范围包括协会会员单位，餐饮服务单位、主管部门、相关



单位。

2021 年 10 月 10 日前：标准起草工作组处理征求到的意

见，并对标准文本内容进行修改，形成团体标准送审稿。

2021 年 10 月底前：组织团体标准评审会，邀请专家对标

准文本条款一一进行审定。

2021 年 11 月 5 日前：标准起草工作组根据专家审定会意

见，对标准送审稿进行修改，形成团体标准报批稿。

2021 年 11 月 10 日前：完成团体标准在全国团体标准公

示平台的发布工作。

四、标准编制依据

通过调研多家具有代表性的生产企业的生产工艺，从中提

取保证角仔、濑粉、葛扣品质的关键控制点，对原辅材料要求、

器具要求、生产加工卫生要求、菜品检验、盛装、传送与保存

全过程进行了科学、严谨的规定，既符合《食品安全法》的规

定，又具有较强的可操作性。同时参考国家标准GB 19295 《食

品安全国家标准 速冻面米制品》和SB/T 10652 《米饭、米

粥、米粉制品》、GB/T 23586《酱卤肉制品》等标准的要求。

五、国内外标准对比以及采标程度

无

六、与有关的现行法律、法规和强制性标准的关系

本标准与有关的现行法律、法规和强制性标准不冲突。


