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	5.2　粗加工间（区）
	5.2.1　粗加工间是从事食品原材料清洗、拣选，畜禽、水产品去除内脏、清洗的场所。食品原料入口与净菜输出口不得为

	5.2.2　清洗水池的容量、数量应满足生产经营需要，且有明显标识加以区分。未清洗的原料与已清洗的原料应存放在不同
	5.2.3　需要冷藏或冷冻的食品原材料应放置在具有冷藏或冷冻功能的设备中。应定期对设备设施进行清洁、维护保养，并
	5.2.4　用于粗加工的工具应采用“壁挂式”管理，参见图A.6，并做好标识说明。每次用后均应清洁消毒。
	5.2.5　抹布按用途采用色标管理，并采用“壁挂式”管理，参见图A.7。不同区域内使用的拖把应采用色标管理，参见

	5.3　切配间（区）
	5.3.1　切配间（区）是对粗加工后的食品原料进行切块、切丝、腌制等预处理的场所。
	5.3.2　切配间（区）所用工器具应实行色标管理，参见图A.2，用后应及时清洗、消毒，采用“壁挂式”或摆放在固定
	5.3.3　冷藏、冷冻柜内的食品原料按照“荤”、“素”分区存放，不得叠落混放。冷藏、冷冻柜外应张贴食品原料存储分
	5.4　烹饪间（区）
	5.4.1　烹饪间（区）用于对食品原材料及半成品采取蒸、煮、炒、炖、炸、烤等方式制作成成品的场所。操作台、冷藏冷
	5.4.2　冷藏冷冻柜内的原料、半成品及成品应分区且配备袋盖透明保鲜盒存放，并将分布图张贴于冰箱门上。存量不得超
	5.4.3　所有食品原料及加工器具不得落地存放。自制半成品应注明生产日期和存放期限。
	5.4.4　使用食品添加剂的，应设置食品添加剂存放专柜，专柜上锁并由专人管理，称量器具的精度应满足食品添加剂称量
	5.4.5　炉灶的燃气阀、水阀开关应有方向指引。排油烟罩、灶具、灶面应定期清理，保持清洁。
	5.4.6　烹饪间（区）天花板应光洁完整。地沟缝隙按照《餐饮服务操作规范》要求，直径不得大于10 mm。
	5.4.7　通风设施完好且定期清洗消毒，纱窗完整易于拆洗。防蝇、防尘设施配备齐全。
	5.5　面点加工间（区）
	5.5.1　面点加工过程中所使用的食品添加剂应严格按GB 2760规定的使用范围和使用量执行，不得超范围和超量使
	5.5.2　面点加工用具用后应及清理，并采用壁挂式存放，参见图A.5。
	5.6　特殊加工间（区）
	5.6.1　特殊加工间（区）主要包括凉菜加工、冷加工糕点、冷食类食品制作，是对空气洁净度要求最高的区域。应配备独
	5.6.2　室内应配有紫外线消毒设施。
	5.6.3　入口处应设有二次更衣间，洗手池水龙头应采用非手动式开关。
	5.6.4　未经预处理的食品原料不得进入特殊加工间（区）。食品原料应按要求贮存在相应的温度条件下，并在规定存放期
	5.7　特殊业态
	5.7.1　烧烤类
	5.7.2　自助餐类
	5.7.3　火锅、麻辣汤类
	5.7.4　现榨饮料类

	5.8　食品留样
	5.8.1　应按《餐饮服务操作规范》的要求进行留样，留样柜应加锁、冷藏保存。专门用于盛放留样食品的容器应采用密闭
	5.8.2　做好留样记录,记录参见表B.5。做到“专人管理、专柜存放、规范记录”。
	5.9　餐饮具清洗消毒间（区）
	5.9.1　餐饮具清洗消毒间应按流程布局，进、出分流，避免交叉污染。墙裙采用瓷砖或耐腐蚀耐潮湿材料，天花板应完整
	5.9.2　采用化学消毒的，水池应不少于三个。水池数量不足的应配备专用清洗、消毒容器。
	5.9.3　餐饮具应按品种或用途分类存放于保洁柜内，并标有分布图，餐饮具保洁柜应密闭且不得混放其他物品。
	5.9.4　餐饮具清洗消毒应符合GB 14934的要求。餐饮具清洗消毒记录参见表B.7。
	5.10　库房
	5.10.1　根据生产加工需要食品库房与非食品库房应分开设置。
	5.10.2　库房内应有满足经营规模需要的货架，货架应离地15cm，离墙10cm。
	5.10.3　所用物品均应划线定位、分类存放，并有清楚的标签。
	5.10.4　散装物品应用透明食品级保鲜盒盛装，瓶、罐装物品应去掉纸箱摆放，每种物品应确保在保质期内使用。
	5.10.5　冷冻、冷藏库房及特殊用途的库房应满足温湿度要求，并配备温湿度计。
	5.10.6　消毒剂、除虫害剂等化学物品应有专间（区）存放，专人负责。
	5.10.7　原材料应索证齐全，建立食品安全追溯制度。
	5.10.8　原材料按需采购，设置最高与最低贮存量，遵从先进先出原则，按需领用，杜绝浪费。
	5.10.9　出入库登记完善。
	6　从业人员卫生建康及教育培训
	6.1　从业人员应穿戴整洁的工作服，不得佩戴手表、手镯、手链、戒指、耳环等饰品。不得留长指甲、涂指甲油。食品
	6.2　从事现制果蔬汁饮料、果蔬拼盘、冷食品制作、对预包装食品拆封装盘、调制即食调味料、备餐、分餐的人员均应
	6.3　严格落实晨检制度，晨检不符合要求的人员应调整岗位或调休，晨检记录参见表B.1。
	6.4　员工个人物品应定点集中存放,参见图A.8，不得与食品加工用具混放。
	6.5　应制定培训计划，按规定组织从业人员培训教育，定期开展考核测试。从业人员每年培训学时应符合法律法规的规
	7　食品安全制度及过程控制记录
	7.1　结合餐饮服务生产经营实际，制定食品安全管理制度并做好过程控制。食品安全制度包括：食品安全应急预案、食
	7.2　食品安全管理制度和关键环节操作规程应悬挂在相对应的食品处理区，定期对食品安全管理制度进行审核修订。
	7.3　从业人员应严格按照规定从事食品生产加工，如实做好加工过程控制记录。
	7.4　应按规定定期开展食品安全自查，并做好自查记录，记录参见表B.8。
	7.5　生产加工过程中应加强设备设施的维护保养，并做好维护保养记录，记录参见表B.4。
	8　食品原材料及相关产品采购验收
	8.1　所采购的食品原材料应新鲜、无腐败变质，应符合相关食品安全国家标准的规定。
	8.2　食品相关产品包括：加工用具、容器、餐饮具、一次性餐盒、塑料袋等直接接触食品的工器具及容器，材质应符合
	8.3　所有采购物品入库前均应加强采购进货查验，规范索证索票管理，做好进货查验记录，记录参见表B.3。
	9　食品安全封签
	10　公用餐具及文明用餐
	10.1　就餐过程中两人以上人员在同一器皿中盛取食物，应使用不与口腔直接接触的公用餐具。公用餐具应通过颜色、形
	10.2　就餐时相互间应保持一定距离，取餐时应勤拿少取，杜绝浪费。就餐区应在醒目位置通过张贴宣传画或摆放桌签等
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