广州市番禺区冷冻食品行业协会

《新冠疫情防控期间进口冷链食品出入库管理规范》团体标准
编制说明

一、项目制定背景
2020年6月份以来，北京、广东等10多个省份在进口冷链食品或包装物检出新冠病毒核酸阳性，进口冷链食品疫情传播安全风险增大。特别是在国内疫情基本控制之后，从海外进口的冷冻食品外包装上多次检出病毒，引发了局部零星疫情，使得消费者对海鲜和冷链食品的担忧日益加剧。
番禺区作为全省乃至全国举足轻重的冷链食品集散地，受到了监管部门和消费者的高度重视。为认真贯彻落实上级关于冷链食品的工作部署，强化进口冷链食品监管，严防疫情输入，有序维护市场经营秩序，有必要制定《新冠疫情防控期间进口冷链食品出入库管理规范》标准，通过标准化技术支撑作用，将进口冷链食品防疫防控要求以及好的经验做法总结归纳，形成切实有效的、可复制可推广的操作规程，打造进口冷链食品出入库管理疫情防控的番禺模式，共同助力疫情防控，确保食品安全。

二、工作情况介绍

在相关主管部门的指导下，团体标准研制工作于2021年1月启动。协会召开了团体标准筹备会议，成立了广州市番禺区冷冻食品行业协会团体，通过了团体标准管理办法，组建了团体标准技术委员会，并在全国团体标准信息平台注册公示，确定了：广州禺山仓储有限公司、广州市番禺区新昌冷库、广州市番禺区伟发纸品包装有限公司等10个集中监管仓冷库经营企业为首批标准起草小组成员。

2021年1月，起草小组深入主管单位、冷库经营单位、食品生产加工销售单位进行调研，了解进口冷链食品的疫情防控工作要求、操作流程及管理规定，收集团体标准起草资料，根据资料形成了标准草案。
2021年2月2日，起草小组召开标准讨论会议。会上，起草小组对标准的标题、框架结构和具体条款进行了深入的探讨，并提出了相关修改意见。会后，起草小组根据讨论意见对标准进行了修改，形成了《新冠疫情防控期间进口冷链食品出入库管理规范》团体标准初稿。

2021年2月，起草小组组织主管部门、行业代表对标准初稿进行反复研讨，提出修改意见和建议。起草小组根据意见和建议对团体标准进行修改，形成标准征求意见稿。

三、编制思路和原则

（一）编制思路

1、格式

格式上严格按GB/T1.1-2020《标准化工作导则第1部分:标准化文件的结构和起草规则》给出的规则编写。
2、内容

密切结合新冠疫情防控期间进口冷链食品出入库过程的操作流程和监管要求进行编制。

（二）编制原则

1、科学性

技术内容是在国家相关标准和法律法规的基础上，结合主管部门对番禺区进口冷链食品出入库的新冠病毒防控要求，结合进口冷链食品相关经营单位的经验做法后编制而成，定性和定量都有依据，力求标准内容合理准确。

2、适用性

在标准编制前和编制过程中，起草小组进行了大量的调研和分析，查阅了相关文献资料，保证了标准的适用性。

四、主要内容说明
（一）关于标准的适用范围

本文件规定了进口冷链食品的集中监管仓操作要求、其他冷库、食品生产经营单位操作要求及防控管理要求。

本文件适用于进口冷链食品出入库的新冠病毒防控管理。

（二）关于标准的属性

本文件为推荐性标准。

（三）有关条款的说明

1、术语和定义

本部分提炼了冷链食品、集中监管仓、冷库通等术语，以方便大家更好地理解和使用标准。

2、集中监管仓操作要求：对集中监管仓的操作要求从预约入库、采样消毒、入库贮存、核酸检测、凭证出库等五个方面进行规范。

3、其他冷库、食品生产经营单位操作要求：对除集中监管仓以外的其他冷库、食品生产经营单位的操作要求进行规范，分别从入库（进货）、出库（销售）两部分进行规范。
4、防控管理要求：对冷库经营单位、冷库从业人员、冷库环境、台账管理等4个方面进行规范。其中，冷库经营单位的管理要求主要是指定安全员、召开班前会、配备工作服及消毒设施。冷库从业人员的管理要求主要对核酸检测要求、个人防护要求进行规范。冷库环境的管理要求主要是区域设置、清洁消毒、核酸检测要求。台账管理要求主要从人员监测台账、产品出入库台账、产品进货销售台账、环境监测消毒台账、台账保存时间及冷库通录入要求等方面进行规范。

