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《去核红枣》团体标准的编制说明

一、任务来源

好想你健康食品股份有限公司（以下简称“好想你”）始创于 1992 年，是

一家专注于红枣种植、研发、加工、储藏、销售为一体的农业产业化国家重点龙

头企业。公司从一颗颗红枣出发，采用种植标准化、加工标准化、服务标准化的

管理模式，让标准化管理贯穿于公司一二三产业链融合发展全过程，既大幅提升

了产品质量水平，又增强了公司的核心竞争力。

几十年来好想你公司一直致力于红枣研发和创新，致力于红枣的食用方法和

营养价值的宣传和引导。随着认可度的提高，好想你的销量也是越来越好。红枣

好吃，吐核却不方便，吐核的问题在消费者体验过程中也凸现出来。所以好想你

的研发团队开始把目光转向了怎么把枣核去掉这一问题。我们联合了国内知名的

设备厂家，自主研发了红枣去核机，让吃枣不吐核这一问题得以很好的解决。现

在去核红枣系列每年的销量在 2亿元左右，去核红枣市场占有率也是逐年增加，

充分证明了好想你这一技术变革是明智的。《去核红枣》目前作为好想你的企标，

已经被使用约有三年的时间，运行情况良好。为红枣去核化起到了很好的指导作

用，也规范了去核红枣的原料采购和生产技术，对于去核红枣的品质保证起了很

好的规范作用。为了更好地服务市场和消费者，公司决定将《去核红枣》企业标

准进一步升级为《去核红枣》团体标准，从而引领红枣市场变革，红枣去核化，

从而提升消费者的体验和红枣的附加值。

二、编制过程工作简况

好想你公司自从作出将《去核红枣》企业标准进一步升级为《去核红枣》

团体标准这个决定后，公司迅速成立了以石聚彬为首的专题小组。并由公司品控

中心负责人王永斌为执行组长，负责《去核红枣》团体标准的编制工作。

编制小组结合市场反馈情况和好想你近几年的核心数据累计，重新梳理标

准，经过将近一个月的时间，完成《去核红枣》团体标准的编制。

三、制定《去核红枣》团体标准的目的及意义

1、根据市场和消费者的需求，综合有关专家、生产加工企业、消费者的意

见，使标准更加适用，更加完善。



2、进一步规范市场，维护加工企业、市场、消费者利益，保证产品质量，

特制订本标准，作为产品生产、检验、贮存、运输的依据。

3、标准的修订，使企业和消费者的利益得到最大化完善和保护，同时也能

增强企业产品品牌的竞争力，因此修订标准的必要的，标准的不断完善也是一个

社会进步的象征。

四、《去核红枣》团体标准内容及说明

1 范围

本标准规定了去核红枣的分类、要求、试验方法、检验规则、标志、标签、

包装、运输、贮存等。

本标准适用于以成熟的红枣为原料，经挑选、清洗、一次烘干、去核、二次

烘干、杀菌、包装而成的可直接食用的去核红枣。

2 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注

日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的

修改单）适用于本文件。

GB/T 191 包装储运图示标志

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB 4789.1 食品安全国家标准 食品微生物学检验 总则

GB 4789.2 食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定

GB 4789.3 食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数

GB 4789.4 食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验

GB 4789.10 食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌

检验

GB 4789.15 食品安全国家标准 食品微生物学检验 霉菌和酵母计数

GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定
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GB/T 6543 运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 9683 复合食品包装袋卫生标准

GB/T 10004 包装用塑料复合膜、袋 干法复合、挤出复合

GB/T 10335.3 涂布纸和纸板 涂布白卡纸

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB/T 26150 免洗红枣

JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则

《定量包装商品计量监督管理办法》国家质量监督检验检疫总局令 2005 第

75 号

《食品标识管理规定》国家质量监督检验检疫总局令 2009 第 123 号

3 产品分类

按成品中水分含量分为低含水量去核红枣和高含水量去核红枣；按原料品种

分为去核小红枣和去核大红枣。

3.1低含水量去核红枣：含水分大于12%且不高于20%。

3.2 高含水量去核红枣：含水量制品水分大于20%且不高于30%。

3.3 去核小红枣：金丝枣、鸡心枣等。

3.4 去核大红枣：灰枣、板枣、郎枣、圆铃枣（核桃纹枣、紫枣）、长红枣、赞

皇大枣、灵宝大枣（屯屯枣）、壶瓶枣、相枣、骏枣、扁核酸枣、婆枣、山西（陕

西）木枣、大荔圆枣、晋枣、油枣、大马牙枣、圆木枣等。

4 要求

4.1 原料要求

原料应符合相应的食品标准和有关规定。

4.2 感官要求

感官要求应符合表 1的规定。

表 1 感官要求

项目 要求 试验方法



性状 果型饱满，大小基本均匀 从样品中取出 1盒（袋），倒

入洁净白瓷盘中，在室内自然光

下观察其外观、性状、色泽，嗅

其气味，然后以温开水漱口，品

尝其滋味，并检查有无外来杂

质。

色泽 红色，深红色，紫红色

气、滋味 浓香清甜、口味纯正，无异味

杂质 无肉眼可见外来杂质

4.3 理化指标

理化指标应符合表 2的规定。

表 2 理化指标

项 目
低含水量制

品

高含水量制

品
检验方法

水分，g/100g
12＜水分≤

20

20＜水分＜

30
GB 5009.3

铅（以 Pb 计），mg/kg ≤1.0 GB 5009.12

4.4 等级规格要求

无核大红枣等级规格应符合表 3的规定。

表 3 无核大红枣等级规格

等

级

指 标
检验方法

果型和大小 品 质 损伤和缺点

特

级

果型饱满，大小均匀，

具有红枣应有的特征，每

千克≤220 粒。

果肉肥厚，冲孔端正，

具有红枣应有的色泽，无

肉眼可见外来杂质。

无霉烂果、不

熟果，残次果不

超过 1%。

GB/T

26150

一

级

果型饱满，大小均匀，

具有红枣应有的特征，每

千克 221～290 粒。

果肉肥厚，冲孔端正，

具有红枣应有的色泽，无

肉眼可见外来杂质。

无霉烂果、不

熟果，残次果不

超过 2%。

二

级

果型饱满，大小均匀，

具有红枣应有的特征，每

千克 291～400 粒。

果肉肥厚，冲孔端正，

具有红枣应有的色泽，无

肉眼可见外来杂质。

无霉烂果、不

熟果，残次果不

超过 3%。



三

级

果型饱满，大小均匀，

具有红枣应有的特征，每

千克 401～500 粒。

果肉肥厚，冲孔端正，

具有红枣应有的色泽，无

肉眼可见外来杂质。

无霉烂果、不

熟果，残次果不

超过 5%。

等

外

果

具有本品应有的特征，粒

数不限。

果肉肥厚，冲孔端正，

具有红枣应有的色泽，无

肉眼可见外来杂质。

无霉烂果、不

熟果，残次果不

超过 8%。

4.5 微生物指标

微生物指标应符合表 4的规定。

表 4 微生物指标

项目
采样方案及限量

检验方法
n c m M

菌落总数，CFU/g ≤10000 GB 4789.2

大肠菌群，MPN/g ≤0.3 GB 4789.3

沙门氏菌，/25 g 5 0 0 - GB 4789.4

金黄色葡萄球菌，CFU/g 5 1 100 1000
GB 4789.10第二

法

霉菌，CFU/g ≤50 GB 4789.15

注：样品的采样及处理按 GB 4789.1 执行

4.6 净含量及允许短缺量

按 JJF 1070《定量包装商品净含量计量检验规则》规定的方法进行。

4.7 食品生产加工过程卫生要求

应符合 GB 14881 的规定。

4.8 其他卫生要求

应符合 GB 2761、GB 2762、GB 2763 的有关规定。

5 检验规则

5.1 原料

原料入库前，必须索取供货方出具的合格证明或经企业质检部门检验合格后



方可入库。

5.2 组批

一次投料、同一班次、同一生产线生产的同一规格包装完好产品为一批。

5.3 抽样

一般情况下按 3‰随机抽样进行检验，最少不得低于 12 盒（袋）。

5.4 出厂检验

每批产品出厂前均由公司检验员按本标准进行检验合格，发给合格证方可出

厂。出厂检验项目为：感官、净含量及允许短缺量、等级、水分、菌落总数、大

肠菌群的检验。

5.5 型式检验

型式检验项目为本标准中规定的全部技术指标，一般情况下每半年进行一

次，有下列情况之一时，亦应进行型式检验。

a) 产品定型投产时；

b）主要原料产地、供应商有变动时；

c）停产三个月以上，重新生产时；

d）质量监督机构提出要求时。

5.6 判定

当检验项目全部符合标准所规定时，则判为合格产品。有一项或一项以上不

符合要求时，可自保留样品中或对同批产品再次随机抽取样品进行复检，若结果

均符合标准要求时，则判定该产品为合格产品，若仍有一项不合格时，则判定为

不合格。微生物指标不得复检。

6 标志、标签、包装、运输、贮存

6.1 标志、标签

产品标志及标签应符合 GB/T 191、GB 7718 和有关规定。应标明：产品名称、

等级（无核大红枣）、配料表、净含量、生产厂名称及地址、产品的生产日期批

号、保质期、贮存方法、产品标准代号、商标、生产许可证等，并有防潮、防雨

等标志。

6.2 包装



产品的内包装应采用符合国家食品卫生要求的塑料袋包装，其卫生标准应符

合 GB 9683 的规定，质量标准应符合 GB/T 10004 和的有关规定；中包装用纸盒

应符合 GB/T 10335.3 的要求。外用纸箱包装， 应符合 GB/T 6543 的有关规定。

包装应牢固，避免破损。

6.3 运输

产品运输工具应清洁卫生，避免雨淋、日晒，搬运时应小心轻放，不得与有

毒、有害、有异味等能对产品产生不良影响的物品混装运输。

6.4 贮存

产品应贮存在干燥、通风良好、清洁卫生的仓库内，必须有防鼠台，与地面

距离≥10cm，离墙≥10cm，仓贮温度不得高于 25℃，不得与有毒、有害、有异

味易挥发、易腐蚀等物品同库贮存。

7 保质期

在上述规定条件下，产品自生产之日起，低含水量制品保质期 12 个月；高

含水量制品保质期 6个月。

五、标准编制原则及确定标准内容的主要依据

本标准参考了 GB14881《食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范》、

GB/T26150《免洗红枣》，严格按照 GB/T1.1《标准化工作导则 第 1 部分 标

准的结构和编写规则》的要求组织实施编写，以适应枣制品产业发展的需要。

本标准理化指标、卫生指标都严格按照最新的国家标准执行。对检验规则、

标签和包装的要求也是依据相关最新的标准和法规进行编写的。

依据 GB/T1.1《标准化工作导则 第 1部分 标准的结构和编写规则》要求，

规定了范围、规范性引用文件、产品分类、要求、检验规则、标志、标签、包装、

运输、贮存。

六、参考的主要技术文件目录

GB/T 191 包装储运图示标志

GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量



GB 4789.1 食品安全国家标准 食品微生物学检验 总则

GB 4789.2 食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数

测定

GB 4789.3 食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群

计数

GB 4789.4 食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌

检验

GB 4789.10 食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡

萄球菌检验

GB 4789.15 食品安全国家标准 食品微生物学检验 霉菌和酵

母计数

GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定

GB/T 6543 运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 9683 复合食品包装袋卫生标准

GB/T 10004 包装用塑料复合膜、袋 干法复合、挤出复合

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB/T 26150 免洗红枣

JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则

《定量包装商品计量监督管理办法》国家质量监督检验检疫总局令 2005 第

75 号

《食品标识管理规定》国家质量监督检验检疫总局令 2009 第 123 号

七、与有关现行法律、法规的强制国家标准、行业标准的关系

本标准与现行法律、法规和强制性国家标准无冲突。

八、重大意见分歧的处理依据和结果

本标准在修订过程中未出现重大分歧意见。
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