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	2）特殊术语定义说明
	休闲食品 snack food参照待发布的休闲食品标准定义：采用相关工艺制成的人们主要在闲暇或休息时食用的非主食类非菜肴类即食食品。
	耐辐照材料radiation-resistant material：耐辐照材料是指在设定的最大吸收剂量的辐照条件下能够保持相对稳定的聚合物或复合物。

